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INDICAZIONI DI SICUREZZA

* ATTENZIONE: I'apparecchio e le parti accessibili diventano calde durante I'uso. Prestare attenzione a
non toccare le parti calde.

* ATTENZIONE: le parti accessibili possono diventare molto calde quando si utilizza il forno. | bambini
devono essere tenuti a distanza di sicurezza.

* L'apparecchio pud essere usato da bambini dagli 8 anni in su e persone con ridotte capacita fisiche,
sensoriali 0 mentali o senza esperienza e conoscenza del prodotto se supervisionate o dando loro
istruzioni riguardo al funzionamento dell'apparecchio in maniera sicura e coscente del rischio possibile.

« | bambini non dovrebbero giocare con I'apparecchio.

* La pulizia e la manutenzione non dovrebbero essere fatte da bambini senza supervisione

* Durante 'uso I'apparecchio diventa molto caldo. Si dovrebbe fare attenzione a non toccare gli elementi
riscaldanti all’interno del forno.

* ATTENZIONE: Le parti accessibili possono diventare molto calde durante I'uso. | bambini dovrebbero
essere tenuti a distanza.

* Non usare per la pulizia materiali ruvidi abrasivi o raschietti metallici affilati per pulire le porte di vetro del
forno dato che possono graffiare la superficie e causare la frantumazione del vetro.

» Spegnere il forno prima di rimuovere lo schermo di protezione e, dopo la pulizia, rimontarlo secondo le
istruzioni.

» Usare solo la sonda termica raccomandata per questo forno.

* Non utilizzare un pulitore a vapore.

* Collegare al cavo di alimentazione una spina dimensionata per la tensione, la corrente e la potenza
indicate nella targhetta e dotata del contatto di terra. La presa deve essere dimensionata per la potenza
indicata sulla targhetta e deve avere il contatto di terra collegato e funzionante. Il conduttore di terra &
giallo-verde. Questa operazione deve essere eseguita solo da un tecnico adeguatamente addestrato. In
caso di incompatibilita tra presa e spina dell'elettrodomestico, richiedere ad un tecnico specializzato di
sostituire la presa con un'altra di tipo compatibile. La spina e la presa devono essere conformi alle
normative attuali del paese di installazione. Il collegamento alla rete di alimentazione puo essere
effettuato anche collocando un interruttore automatico onnipolare tra I'elettrodomestico e la rete di
alimentazione, in grado di supportare il carico massimo collegato, in linea con la legislazione corrente. ||
cavo di terra giallo-verde non deve essere interrotto dall'interruttore automatico. La presa o l'interruttore
automatico onnipolare utilizzati per il collegamento devono essere facilmente accessibili al momento del
montaggio dell'elettrodomestico.

* La disconnessione pud essere eseguita con la spina accessibile o aggiungendo un interruttore sul
cablaggiofisso, nel rispetto delle normative relative ai cablaggi.

* Se il cavo di alimentazione si danneggia, deve essere sostituito con un cavo o uno speciale fascio di
cavidisponibile presso il produttore o contattando il reparto assistenza al cliente.

* llcavo di alimentazione deve essere ditipo HO5V2V2-F.

* |l mancato rispetto di quanto indicato sopra pud compromettere la sicurezza dell'elettrodomestico e
rendere nulla la garanzia.

* Qualsiasi materiale fuoriuscito in eccesso deve essere tolto prima della pulizia.

* Durante il processo di pulizia pirolitico, le superfici possono surriscaldarsi piu del normale: mantenere
sempre i bambini a distanza di sicurezza;

*L’elettrodomestico non deve essere installato dietro a una porta a scopo ornamentale per evitarne il
surriscaldamento.

* Quando si posiziona uno scaffale all'interno, accertarsi che il blocco sia rivolto verso I'alto e nella parte
posteriore della guida.

Lo scaffale deve essere inserito completamente nella guida

* AVWVERTENZA: Non coprire le pareti del forno con fogli di alluminio o protezioni monouso disponibili in
commercio. | fogli di alluminio o le altre protezioni, se a diretto contatto con lo smalto caldo, rischiano di
fondersi e di danneggiare lo smalto interno stesso.

*AVVERTENZA: Non togliere mai la guarnizione della porta del forno.
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1- AVWWERTENZE GENERALI

Viringraziamo per aver scelto uno dei nostri prodotti, per ottenere da questo elettrodomestico le migliori prestazioni consigliamo di:

Leggere attentamente le avvertenze contenute nel presente libretto.
+ Conservare con cura questo libretto per ogni ulteriore consultazione.

Durante 'uso il forno diventa caldo, fare attenzione a non toccare gli elementi riscaldanti all'interno del forno.
Alla prima accensione del forno pud svilupparsi fumo di odore acre, causato dal primo riscaldamento del collante dei pannelli d’isolamento
avvolgenti il forno. Si tratta di un fenomeno assolutamente normale e, in caso si verificasse, occorre attendere la cessazione del fumo prima di

introdurre le vivande.

Il forno & per sua natura un apparecchio che diventa caldo, in modo particolare in corrispondenza del cristallo porta.

1.1. DICHIARAZIONE DI CONFORMITA

1.5 IMPORTANTE

Dichiarazione di conformita: questo apparacchio, nelle parti
progettate per venire a contatto con cibi, € conforme con le
regolamentazioni espresse nelle direttive EEC 89/109.

Apponendo la marcatura C € su questo prodotto, dichiariamo, sotto
la nostra responsabilita, di ottemperare a tutti i requisiti relativi alla
tutela di sicurezza, salute e ambiente previsti dalla legislazione
europea in essere per questo prodotto.

1.2 INFORMAZIONI SULLA SICUREZZA

*Questo apparecchio dovra essere destinato solo all’'uso per il quale &
stato espressamente concepito, e cioé per la cottura di alimenti.

Ogni altro uso (ad esempio riscaldamento ambiente) €& da
considerarsi improprio e quindi pericoloso. Il costruttore non pud
essere considerato responsabile per eventuali danni derivanti da usi
impropri, erronei ed irragionevoli.

*L'uso diun qualsiasi apparecchio elettrico comporta

I'osservanza di alcune regole fondamentali.

In particolare:

-non tirare il cavo di alimentazione per staccare la spina dalla presa di
corrente

-non toccare I'apparecchio con mani o piedi bagnati o umidi

-non usare I'apparecchio a piedi nudi

-in generale & sconsigliabile I'uso di adattatori, prese multiple e
prolunghe.

- In caso di guasto e/o di cattivo funzionamento dell’'apparecchio,
spegnerlo e non manometterlo.

*In caso di danneggiamento del cavo, provvedere tempestivamente
alla sua sostituzione secondo le seguendi indicazioni:

aprire il coperchio morsettiera, togliere il cavo di alimentazione e
sostituirlo con uno corrispondente, (tipo HO5RR-F, HO5VVF,
HO5V2V2-F) e adeguato alla portata dell’apparecchio.

Tale operazione dovra essere eseguita da personale
professionalmente qualificato. Il conduttore di terra (giallo-verde),
deve obbligatoriamente essere piu lungo di circa 10 mm rispetto ai
conduttoridilinea.

Per I'eventuale riparazione rivolgersi solamente ad un centro di
assistenza tecnica autorizzato e richiedere I'utilizzo di ricambi
originali.

Il mancato rispetto di quanto sopra pué compromettere la sicurezza
dell’apparecchio.

*Nonrivestire le pareti del forno con fogli d'alluminio da cucina o
fogli monouso commerciali, perche potrebbero fondersi a
contatto con le superfici in smalto caldo e danneggiare le
superficiin smalto all'interno del forno.

1.3 INSTALLAZIONE

Linstallazione € a carico dell’acquirente e la Casa Costruttrice e
esonerata da questo servizio; gli eventuali interventi richiesti alla
Casa Costruttrice che dipendono da una errata installazione non sono
compresinella garanzia.

Linstallazione deve essere effettuata secondo le istruzioni da
personale professionalmente qualificato. Una errata installazione puo
causare danni a persone, animali o cose, nei confronti dei quali il
costruttore non pud essere considerato responsabile.

1.4 INSERIMENTO DEL MOBILE

Inserire 'apparecchio nel vano del mobile (sottopiano o in colonna). Il
fissaggio si esegue con 4 viti attraverso i fori della cornice, visibili
aprendo la porta.(vedere ultima pagina). Per consentire la migliore
aerazione del mobile, i forni devono essere incassati rispettando le
misure e le distanze indicate nella figura in ultima pagina.

Nota: per i forni da abbinamento con piano cottura € indispensabile
rispettare le istruzioni contenute nel libretto allegato all’
apparecchiatura da abbinare.
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Per garantire un buon funzionamento dell’apparecchio da incasso €
necessario che il mobile sia di caratteristiche adatte. | pannelli dei
mobili adiacenti il forno dovranno essere in materiale resistente al
calore. In particolare nel caso di mobili in legno impiallicciato le colle
dovranno essere resistenti alla temperatura di 120°C: materiali
plastici o collanti non resistenti a questa temperatura sono causa di
deformazioni o scollature. In conformita alle norme di sicurezza, una
volta incassato I'apparecchio, non debbono essere possibili eventuali
contatti con le parti elettriche. Tutte le parti che assicurano la
protezione debbono essere fissate in modo tale da non poter essere
tolta senzal'aiuto di qualche utensile.

Per garantire una buona areazione & necessario eliminare la
parete posteriore del vano; inoltre il pianale di appoggio deve
avere unaluce posteriore di almeno 45 mm.

1.6 ALLACCIAMENTO ELETTRICO

Inserire la spina in una presa di corrente munita di un terzo contatto
corrispondente alla presa di terra, che deve essere collegata in modo
efficiente.

Per i modelli sprovvisti di spina, montare sul cavo una spina
normalizzata che sia in grado di sopportare il carico indicato in targa. Il
conduttore di messa a terra e contraddistinto dai colori giallo-verde.
Tale operazione dovra essere eseguita da personale professional-
mente qualificato.

In caso di incompatibilita tra la presa e la spina dell’apparecchio fare
sostituire la presa con altra di tipo adatto, da personale professional-
mente qualificato. Si pud effettuare anche I'allacciamento alla rete
interponendo tra I'apparecchio e la rete un interruttore omnipolare
dimensionato al carico e rispondente alle norme in vigore. Il cavo di
terra giallo-verde non deve essere interrotto dall’'interruttore. La presa
o linterruttore omnipolare usati per I'allacciamento devono essere
facilmente accessibili ad elettrodomestico installato.

Importante: in fase di installazione, posizionare il cavo di
alimentazione in modo che in nessun punto si raggiungano
temperature superiori di 50°C alla temperatura ambiente.
L’apparecchio & conforme ai requisiti di sicurezza previsti dagli istituti
normativi. La sicurezza elettrica di questo apparecchio & assicurata
soltanto quando lo stesso € correttamente collegato ad un efficace
impianto di messa a terra come previsto dalle vigenti norme di
sicurezza elettrica, (in caso di dubbio, richiedere un controllo accurato
dell'impianto da parte di personale professionalmente qualificato).
Importante: la ditta costruttrice resta sollevata da ogni
responsabilita per eventuali danni a persone o cose, derivanti
dal mancato allacciamento dellalinea di terra.

ATTENZIONE: la tensione e la frequenza di alimentazione sono
indicate in targa matricola (figura in ultima pagina). Verificare
che la portata elettrica dell’impianto e delle prese di corrente
siano adeguate alla potenza massima dell’apparecchio indicate
in targa. In caso di dubbio rivolgersi ad una persona
professionalmente qualificata.

1.7 DOTAZIONE DEL FORNO (secondo modello)

Prima di utilizzare gli accessori del forno per la prima volta &
necessario pulirli. Per questa operazione si consiglia di utilizzare
una spugna. Successivamente risciacquare ed asciugare gli
accessori.

La griglia semplice serve da supporto per teglie, pirofile, stampi per i
dolci.

La griglia porta-piatto serve in
particolare per le grigliate di carne
poiché sostiene anche la leccarda che
raccoglie i grassi che colano.

Grazie ai loro profili speciali, le griglie
restano sempre in orizzontale, anche
quando vengono estratte verso I'esterno.
Non c'é nessun rischio quindi che i tegami scivolino o si ribaltino.




La leccarda serve a raccogliere i grassi che colano

durante la cottura con il grill. Deve essere

utilizzata solamente con il grill, il

girarrosto o il turbo girarrosto, secondo |l \/
modello.

Attenzione: in tutti gli altri modi di cottura, la leccarda deve essere tolta
dalforno.

Non usare mai la leccarda per cuocere gli arrosti perché ne
risulterebbe un eccessivo sviluppo di fumo e vapori e il forno si
sporcherebbe inultimente.

Pizza set ¢ l'idéale per la cottura delle
pizze. Il set deve essere utilizzato in
abbinamento alla funzione Pizza.

Griglia laterale se inclusa.

La griglia piatta da combinare con la
leccarda per tutti i tipi di grigliate. Una

I'insieme dal forno senza scottarsi.
Non lasciare maila presina nel forno.

Gli accessori devono essere tolti dal forno se non vengono utilizzati.

RIMOZIONE E PULIZIA DELLE GRIGLIE

1. Svitare in senso antiorario i dadi zigrinati

2. Rimuovere le griglie tirandole verso se stessi

3. Pulire le griglie lavandole in lavastoviglie o con una spugna
bagnata e asciugandole subito dopo

4. Dopo aver pulito le griglie, installarle nuovamente

5. Fissare i dadi zigrinati

2- CONSIGLI UTILI

2.1 GRIGLIE FORNO - SISTEMA DIARRESTO

2.4 SECONDO MODELLO U.see

Il forno € dotato di un nuovo sistema di
arresto griglie. Questo sistema consente
di estrarre le griglie quasi completamente
senza che queste fuoriescano dal forno
mantenendole perfettamente in piano,
consentendo di verificare e mescolare il
cibo con la massima tranquillita e
sicurezza.

Per estrarre le griglie & sufficiente, come indicato sul disegno, alzarle,
prendendole dalla parte anteriore e tirarle.

2.2. LACOTTURAAL GRILL

Questo tipo di cottura consente la doratura rapida dei cibi. A questo
scopo consigliamo di inserire la griglia generalmente nel 3° o 4°
ripiano, secondo le dimensioni dei cibi (Fig. pag. 8). Quasi tutte le
carni possono essere cotte al grill, fanno eccezione alcune carni
magre di selvaggina ed i polpettoni. La carne ed il pesce da cucinare
al grill vanno leggermente unti con olio.

2.3 Secondo modello pacchetto di funzioni
del sistema U-COOIK

I forni U-COOK sono dotati di controllo elettronico della ventilazione
di cottura, brevettato VarioFan; il sistema cambia automaticamente la
velocita della ventola del multifunzione per ottimizzare le correnti
d'aria e la temperatura interna della cavita mentre il forno sta
cucinando.
Tutti i forni U-COOK sono dotati di funzione 28T |
S8 permettendo una gestione della distribuzione di umidita e
temperatura. Riduce la perdita degli alimenti fino al 50%,
donando morbidezza e fragranza alle pietanze. Una
cottura cosi delicata € indicata sopratutto per il pane e la
pasticceria.

Riduce il tempo di preriscaldamento dei forni: sono
sufficienti solo 8 minuti per raggiungere i 200°C.

Offre la possibilita di personalizzare il livello e l'intensita gr
di grigliatura, fino al 50% in piu rispetto ad un forno
multifunzione tradizionale.

La nuova porta ["WIDE DOOR” | ha un'ampia superficie in vetro che

assicura una piu facile pulizia e un miglior isolamento termico.

E’ un sistema che si sostituisce all'illuminazione con tradizionali
lampadine ad incandescenza; nella controporta del forno, completamente
in vetro temprato, sono stati inseriti 14 Led, di altissima qualita a luce
bianca, che illuminano I'interno del forno con una luce diffusa permettendo
una visione della cottura senza ombre, su piu livelli.

Il design creato per il supporto dei 14 Led regala un elegante effetto high-
tech
Vantaggi del sistema: U.-see
«Visibilita forno ottimale,
*Durata prolungata nel tempo,
eConsumo energetico
estremamemente

basso -95% dei tradizionali sistemi
diilluminazione forni,

*Elevato rendimento,

*Design high tech.

“Apparecchio con luce LED bianca di classe 1M secondo la IEC 60825- 1:1993 +
A1:1997 + A2:2001 (equivalente a EN 60825-1: 1994 + A1:2002 + A2:2001) ;
massima potenza ottica emessa =459nm < 150uW. Non osservare direttamente con
strumenti ottici.”

2.5 FORNO AUTOPULENTE CATALITICO

Speciali pannelli autopulenti ricoperti da uno smalto a struttura
microporosa, offerti come accessori opzionali per tutti i modelli,
eliminano la pulizia manuale del forno.

| grassi proiettati sulle pareti durante la cottura, vengono decomposti
dallo smalto, mediante un processo catalitico di ossidazione e
trasformati in prodotti gassosi.

Schizzi eccessivi di grasso possono ostruire i pori e quindi impedire
l'autopulizia. Tale caratteristica puo essere ripristinata mediante un
riscaldamento per circa 10-20 minuti del forno vuoto impostando la
manopola forno in corrispondenza della massima temperatura.

Non usare prodotti abrasivi, pagliette metalliche, oggetti appuntiti,
panni ruvidi, prodotti chimici o detersivi che possono danneggiare
irrimediabilmente lo smalto.

Si consiglia inoltre di utilizzare pentole a bordi alti nel caso di cotture di
vivande particolarmente grasse (arrosti, ecc.) e di usare la leccarda
quando si esegue la cottura al grill.

Qualora, per particolari condizioni di sporco, non fosse sufficiente
I'azione precedente, si consiglia di intervenire asportando i grassi con
un panno morbido od una spugna inumiditi con acqua calda.

La porosita dello smalto € fondamentale per garantire I'azione
autopulente.

N.B.: Tutti i pannelli autopulenti in commercio hanno un’efficacia di
rendimento di circa 300 ore di funzionamento forno. Dopo tale limite i
pannellidovrebbero essere sostituiti.




2.6 LAFUNZIONE AQUACTIVA

La procedura “AQUACTIVA” utilizza il vapore per facilitare la
rimozione dal forno del grasso e dei pezzi di cibo rimasti.

1. Inserire 300 ml di acqua distillata o potabile nel contenitore dell’
AQUACTIVA sul fondo del forno .

2. Impostare la funzione del forno su Statico ( _-_ ) o su Riscaldamento
() dalbasso 500

3. Impostare la temperatura sull'icona AQUACTIVA ( 606 )

4. Lasciar funzionare I'elettrodomestico per 30 minuti

5. Disattivare la macchina e lasciare che siraffreddi

Una volta che I'elettrodomestico si € raffreddato, pulire la superfice
interna del forno con uno straccio

Attenzione

Assicurarsi che l'elettrodomestico sia freddo prima di toccarlo, c'e il
rischio di scottarsi.

Utilizzare acqua distillata o potabile. 006

= ————————

2.7 PULIZIA E MANUTENZIONE

Per la pulizia dei vetri della porta del forno non utilizzare materiali
abrasivi raschietti o oggetti che possono graffiare la superficie del
vetro. Pulire le superfici in acciaio inox e smaltate con acqua tiepida e
sapone, oppure con appositi prodotti in commercio, evitando
assolutamente I'uso di polveri abrasive che danneggerebbero le
superfici e le parti estetiche.

La pulizia del forno € molto importante e deve essere effettuata ogni
volta che questo viene usato. Infatti, sulle pareti si depositano grassi
sciolti durante la cottura che potrebbero, alla successiva accensione,
produrre odori sgradevoli che nuocerebbero al buon esito della
cottura. Per la pulizia usare acqua calda e detersivo, sciacquando
accuratamente.

Per eliminare questo fastidioso intervento, su tutti i modelli possono
essere inseriti pannelli autopulenti, offerti come accessori opzionali:
vedere apposito paragrafo«k FORNO AUTOPULENTE CATALITICO »
Usare detersivi e pagliette d’acciaio per le griglie inox. La pulizia delle
superfici in cristallo temperato deve essere eseguita quando le
superfici sono fredde. Eventuali rotture dovute alla non osservanza di
questa regola elementare non rientrano nei termini di garanzia.

La lampada forno puo essere sostituita disinserendo elettricamente
I'apparecchio e svitando I'ampolla che la racchiude, sostituendo la
lampada non funzionante con una analoga resistente alle alte
temperature.

2.8 SERVIZIO ASSISTENZA CLIENTI

CERTIFICATO DI GARANZIA CONVENZIONALE: cosafare?

Il Suo prodotto € garantito, alle condizioni e nei termini riportati sul
certificato inserito nel prodotto ed in base alle previsioni del decreto
legislativo 24/02, nonché del decreto legislativo 6 settembre 2005, n.
206, per un periodo di 24 mesi decorrenti dalla data di consegna del
bene.

Cosi come riportato nei testi dei Decreti Legislativi citati, il certificato di
garanzia dovra essere da Lei conservato, debitamente compilato, per
essere mostrato al Servizio Assistenza Tecnica Autorizzato, in caso di
necessita, unitamente ad un documento fiscalmente valido rilasciato
dal rivenditore al momento dell’acquisto (bolla di consegna, fattura,
scontrino fiscale, altro) sul quale siano indicati il nominativo del
rivenditore, la data di consegna, gli estremi identificativi del prodotto
ed il prezzo di cessione. Resta pure inteso che, salvo prova contraria,
poiché si presume che i difetti di conformita che si manifestano entro
sei mesi dalla consegna del bene esistessero gia a tale data, a meno
che tale ipotesi sia incompatibile con la natura del bene o con la natura
del difetto di conformita, il Servizio diAssistenza Tecnica Autorizzato
Gias, verificato il diritto all'intervento, lo effettuera senza addebitare il
diritto fisso di intervento a domicilio, la manodopera ed i ricambi. Per
contro, nel successivo periodo di diciotto mesi di vigenza della

garanzia, sara invece onere del consumatore che intenda fruire dei
rimedi accordati dalla garanzia stessa provare I'esistenza del difetto di
conformita del bene sin dal momento della consegna; nel caso in cuiil
consumatore non fosse in grado di fornire detta prova, non potranno
essere applicate le condizioni di garanzia previste e pertanto il
Servizio di Assistenza Tecnica Autorizzato Gias effettuera I'intervento
addebitando al consumatore tuttii costi
relativi.
ESTENSIONE DELLA GARANZIAFINO A5ANNI: come?
Le ricordiamo inoltre che sullo stesso certificato di garanzia
convenzionale Lei trovera le informazioni ed i documenti necessari
per prolungare la garanzia dell’apparecchio sino a 5 anni e cosi, in
caso di guasto, non pagare il diritto fisso di intervento a domicilio, la
manodopera ed i ricambi.
Per qualsiasi informazione necessitasse, La preghiamo rivolgersi al
numero telefonico del Servizio Clienti 199.12.13.14.
ANOMALIE E MALFUNZIONAMENTI: a chirivolgersi?
Per qualsiasi necessita il centro assistenza autorizzato € a Sua
completa disposizione per fornirLe i chiarimenti necessari; comunque
qualora il Suo prodotto presenti anomalie o mal funzionamenti, prima
di rivolgersi al Servizio Assistenza Autorizzato, consigliamo
vivamente di effettuare i controlli indicati sopra.
UN SOLO NUMERO TELEFONICO PEROTTENERE ASSISTENZA
Qualora il problema dovesse persistere, componendo il “Numero
Utile” sotto indicato, sara messo in contatto direttamente con il
ServizioAssistenza TecnicaAutorizzato che opera nella Sua zona di
residenza. Attenzione, la chiamata € a pagamento; il costo verra
comunicato, tramite messaggio vocale, dal Servizio clienti
dell’'operatore telefonico utilizzato. Dettagli sono presenti sul sito
internet www.candy-group.com

MATRICOLA DEL PRODOTTO. Dove si

trova?

Assistenza Tecnica _,~ . . . L
E’ indispensabile che comunichi al

Jﬂ 99 , 23 , 23 Servizio Assistenza Tecnica Autorizzato la
) () sigla del prodotto ed il numero di matricola
(16 caratteri che iniziano con la cifra 3) che

trovera sul certificato di garanzia oppure sulla targa matricola del
prodotto (figurain ultima pagina). In questo modo Lei potra contribuire

ad evitare trasferte inutili del tecnico, risparmiando oltretutto i relativi
costi.

Questo apparecchio & contrassegnato in
conformita alla Direttiva europea 2012/19/EU sulle
apparecchiature elettriche ed elettroniche
(WEEE). | WEEE contengono sia le sostanze
inquinanti (che possono provocare conseguenze
negative sull'ambiente) che componenti di base
. (che possono essere riutilizzati). E importante che i
WEEE siano soggetti a rattamenti specifici, per
rimuovere e smaltire correttamente tutti gliinquinanti e recuperare
ericiclare tuttii materiali.
I singoli possono giocare un ruolo importante nell'assicurare che i
WEEE non diventino un problema ambientale; & essenziale
seguire alcune regole dibase:
| WEEE non devono essere trattati come rifiuti domestici.
» | WEEE devono essere portati ai punti di raccolta appositi gestiti
dal comune o da societa registrate. In molti Paesi, per i WEEE
grandi, potrebbe essere presente la raccolta domestica.
* Quando si acquista un nuovo apparecchio, quello vecchio
potrebbe essere restituito al rivenditore che deve acquisirlo
gratuitamente su base singola, sempre che I'apparecchio sia del
tipo equivalente e abbia le stesse funzioni di quello acquistato.

RISPARMIARE E RISPETTARE L'AMBIENTE

Ove possibile, evitare di pre-riscaldare il forno e cercare sempre di
riempirlo. Aprire la porta del forno quanto necessario, perché vi
sono dispersioni di calore ogni volta che viene aperta. Per
risparmiare molta energia sara sufficiente spegnere il forno dai 5
ai 10 minuti prima della fine del tempo di cottura pianificato, e
servirsi del calore che il forno continua a generare. Tenere le
guarnizioni pulite e in ordine, per evitare eventuali dispersioni di
energia. Se sidispone di un contratto di energia elettrica a tariffa
oraria, il programma “cottura ritardata” rendera piu semplice il
risparmio spostando I'avvio del programma negli orari a tariffa
ridotta.




3. CONTAMINUTI
3.1 USO DEL CONTAMINUTI

3.2 USO DEL TEMPORIZZATORE

° @ Per selezionare il tempo prescelto, ruotare @ Con questo meccanismo €& possibile
85, . 5 la manopola di un giro completo, quindi ® 4 programmare la durata espressa in minuti
50.// [ \\.10 ritornare con lindice nella posizione @3.//’7'\\20 della cottura e quindi lo spegnimento
/ \ corrispondente al tempo desiderato. Allo / \.30 | automatico del forno al termine del tempo
45- | |15 scadere del tempo, entrera in azione la 120+ f |40 | desiderato (max. 120 minuti).
\ / suoneria per alcuni secondi. mo-\ Allo scadere del tempo prescelto, la
40" N /'20 100" & /%0 | manopola raggiungera la posizione di
35 . 25 o0 - 4 0 suoneria O in corrispondenza della qua le i |
30 g 70 forno sispegne automaticamente.

Il forno puo essere acceso solo impostando un tempo di cottura
o girando lamanopolain posizione ) .

3.3 REGOLAZIONE ORA ©

ATTENZIONE: la prima operazione da eseguire dopo l'installazione o dopo una interruzione di corrente
(tali situazioni si riconoscono percheé sul dispay lampeggia I’ora {2:00 ) € la regolazione dell’ora, come di
seguito descritto.

*Premere il tasto centrale.

eImposta l'ora con i tasti "-" "+".
sLasciare i tasti.

ATTENZIONE: Il forno funziona solo se impostato in modalita manuale o cottura programmata.

3.4 TIMER ELETTRONICO A SFIORAMENTO

COME SI ATTIVA

COME SI SPEGNE

COSA FA

A COSA SERVE

*Tenere premuto per 5
secondi Il tasto (+), Da

*Tenere premuto per 5
secondi il tasto (+). Da

per regolare la durata
sLasciare i tasti
*Selezionare la funzione
di cottura con la
manopola commutatore

per tornare alla funzione
orologio.

*Per visualizzare il tempo
rimanente premere il
tasto SELECT.

*Per modificare il tempo
rimanente premere il
tasto SELECT +"-" "+"

BLOCCO | questo momento lo questo momento tutle le
BAMBINO | schermo visualizza funzioni sono riabilitate.
alternativamente “STOP”
e il tempo preimpostato.
CONTAMINUTI *Premere il tasto centrale Irﬁl fé{gigﬁadﬁjfzfour{gtg «Da un segnale sonoro al | *Permette di utilizzare il
1 volta. spggne da sola ed avvisa termine di un tempo programmatore del forno
Premere i tasti "- " "+" con un segnale sonoro (il | Stabilito . come una sveglia (puo
per regolare la durata segnale sonoro si ferma da | *Durante il funzionamento | essere usato con forno
«Lasciare i tasti solo; per fermarlo subito | il display visualizza il funzionante o spento.
premere il tasto) SELECT. | tempo rimanente.
*Premere il tasto centrale | ,p., i ; *Permette di impostare la +Al termine della durata
DURATA 2 volte pl::%lgrtgra?]ntw;setge(;chlesgig:ile durata della cottura del impostata il forno si spegne
COTTURA *Premere i tasti "-" "+" Premere il tasto centrale cibo inserito nel forno da solo; se deve essere

fermato prima si deve
portare la manopola
commutatore in posizione
O oppure portare a 0:00 la
durata della cottura

(tasti SELECT e "-" "+").

*Premere il tasto centrale

manopola commutatore

*All’'ora impostata il forno

*Permette di

tasti SELECT + "-" "+"

*Tipicamente si utilizza questa
funzione con la funzione DURATA

3 volte si spegne da solo; se deve | memorizzare I'ora di fine At A
FINE *Premere i tasti "-" "+" essgregfermato prima cottura COTTURA-ad esempio il cibo
COTTURA | Per regolare l'ora di fine & necessario portare la +Per visualizzare 'ora desiderato deve cuocere per 45
X cottura manopola commutatore programmata premere il minuti e desidero che sia pronto perle
v sLasciare i tasti in posizione O. tasto centrale 3 volte ore 12:30; in tal caso:
*Selezionare la funzione *Per modificare I'ora +Al termine della durata impostata il
end di cottura con la programmata premere i forno si  spegne automaticamente

ed avvisa con un segnale sonoro.
Selezionare la funzione di cottura
desiderata Impostare la durata
cottura a 45 minuti ( "- " "+"
Impostare la fine cottura alle ore
12:30 ("-" "+" ) La cottura avra
auto-maticamente inizio alle 11:45
(12:30 meno 45 minuti), all’ora
impostata come fine cottura il
forno si spegne automaticamente.
ATTENZIONE: impostando solo la
fine cottura e non la durata della
cottura, il forno si accendera
subito e si spegnera all’ora di fine
cotturaimpostata.
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4. ISTRUZIONI PER L'USO

Temperatura
Manopola proposta Manopola
commutatore |©regolazione| o postato FUNZIONE
(Type A)
O Accende la luce interna.
Scongelamento
y Questa posizione permette di far circolare I'aria a temperatura ambiente intorno al cibo
ag 00 surgelato facendolo cosi scongelare in pochi minuti senza modificare od alterare il
contenuto proteico.
Sprinter
Questa posizione permette un preriscaldamento rapido del forno. Una volta impostata
questa funzione consente un'immediato riscaldamento del forno (ad es. 8 minuti per
raggiungere 200°C), la temperatura desiderata pud essere impostata tramite I'apposita
Sprinter= MAX MAX manopola. Il termine della fase di preriscaldamento e indicato tramite la spia del termostato
"°C" che si spegne. Una volta conclusa questa fase € possibile selezionare la funzione di
cottura desiderata ed inserire le pietanze da cucinare. Prestare attenzione a non inserire
alimenti nel forno durante la fase di preriscaldamento rischierebbero di subire danni.
—_— 220 50 = MAX Conv.ezione.naturale . . o
o Sono in funzione le resistenze superiore e inferiore.
— 50 <+ 240 E la cottura tradizionale, ottima per arrostire cosciotti, selvaggina, ideale per biscotti,
* 5 Lo .
mele al forno e per rendere i cibi molto croccanti
~ Forno ventilato
& 200 50 = MAX L’aria calda, viene ripartita sui diversi ripiani; € I'ideale per cuocere contemporaneament
: e diversi tipi di cibo (carne, pesce), senza miscelare sapori e odori. Cottura delicata -
@ 50 + 230 indicata per pan di Spagna, torte Margherita, pasta sfoglia, ecc...
SOFT COOK (a)
Soft cook & la funzione ideale per la pasticceria ed il pane. Grazie alla velocita ridotta
Soft 200 della ventola, questa funzione aumenta l'umidita presente all'interno del forno. Una
cook - maggiore umidita crea le condizioni di cottura ideali per quegli alimenti che hanno
50 = 230 bisogno di mantenere una consistenza elastica mentre cuociono (es. torte, pane,
biscotti) e, di conseguenza, per non sbriciolarsi.
160 Suola ventilata
& 50 = 220 50 = MAX Adatta per cotture delicate (torte-souffle).
Grigliatura tradizionale a porta chiusa
haad Livello 4 50 = MAX In questa posizione viene inserita la resistenza del grill. Ottima nella cottura di carni di
o 3 . ! ; ;
1+4 medie e piccolo spessore (salsicce, costine, bacon).
Super. Livello 4 50 = MAX SUPER GRILL: il forno ha due posizioni
grill == 1+4 ’ Grill Grill : 2200 W Grill Super : 3000 W
TURBO-GRILL (a) : I'utilizzo del turbo-grill richiede la porta chiusa.
o Utilizzando la ventilazione e la resistenza cielo contemporaneamente.
& 190 50 ~ 200 Si cuociono perfettamente grandi pezzi di cibo, come arrosti, pollame, ecc.. Mettete la
griglia a meta del forno e posizione la leccarda sotto di essa per raccogliere i grassi.
180 + 200 Assicuratevi che il cibo non sia troppo vicino al grill. Girate la carne a meta cottura.
. Grill piu girarrosto
L'\;eilzd' 50 = 200 Inserimento resistenza grill e motorino girarrosto.
A3 ) Serve per effettuare cotture allo spiedo.
Funzione pizza
220 50 + MAX Il calore avvolgente in questa funzione ricrea un ambiente simile a quello
dei forni a legna di pizzeria.
La funzione “COOK LIGHT” consente di cucinare in modo leggero riducendo l'utilizzo dei
grassi. Grazie ad una combinazione del grill e della ventola, associate ad un ciclo di
pulsazione dell'aria, € possibile conservare I'umidita dei cibi, grigliare la superficie e
cOOr garantire una cottura rapida delle pietanze utilizzando pochi condimenti, senza rinunciare al
190 sapore.
180 = 200 50 +200 | E particolarmente indicata per verdure, frittate e carni. Il ciclo di aria pulsata mantiene
* I'umidita dei cibi, ne conserva le proprieta nutritive e garantisce una cottura rapida e

omogenea.
Provate tutte le vostre ricette riducendo la quantita di condimento che di solito utilizzate e
provate laleggerezza di questa nuova funzione!

(a) SUALCUNI MODELLI - Funzione con VARIO FAN : Vano Fan é I'esclusivo sistema di funzionamento sviluppato da Candy per ottimizzare i
risultati di cottura, la gestione della temperatura e la gestione dell'umidita. Il sistema Vario Fan modifica automaticamente la velocita di
rotazione della ventola per tutte le cotture in multifunzione. Questo sistema si attiva automaticamente tutte le volte che viene selezionata una
funzione all'interno dell'area tratteggiata sul pannello di controllo.

* Programma di prova secondo CENELEC EN 60350-1 utilizzato per la definizione della classe energetica.
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SAFETY INSTRUCTIONS

* WARNING: the appliance and accessible parts become hot during use. Be careful not to touch any hot
parts.

*WARNING: the accessible parts can become hot when the oven is in use. Children must be kept at a
safe distance.

*WARNING: ensure that the appliance is switched off before replacing the bulb, to avoid the possibility of
electric shocks.

*WARNING: before initiating the automatic cleaning cycle:

- Clean the oven door;

- Remove large or coarse food residues from the inside of the oven using a damp sponge. Do not use
detergents;

- Remove all accessories and the sliding rack kit (where present);

- Do not place teatowels

* In ovens with meat probe it is necessary, before making the cleaning cycle, close the hole with the nut
provided. Always close the hole with the nut when the meat probe is not used.

*Children under 8 must be kept at a safe distance from the appliance if not continuously supervised.
«Children must not play with the appliance. The appliance can be used by those aged 8 or over and by
those with limited physical, sensorial or mental capacities, without experience or knowledge of the
product, only if supervised or provided with instruction as to the operation of the appliance, in a safe way
with awareness of the possible risks.

*Cleaning and maintenance should not be carried out by unsupervised children.

*Do not use rough or abrasive materials or sharp metal scrapers to clean the oven door glasses, as they
can scratch the surface and cause the glass to shatter.

*The oven must be switched off before removing the removable parts and, after cleaning, reassemble
them according the instructions.

*Only use the meat probe recommended for this oven.

*Do not use a steam cleaner for cleaning operations.

» Connect a plug to the supply cable that is able to bear the voltage, current and load indicated on the tag
and having the earth contact. The socket must be suitable for the load indicated on the tag and must be
having the earth contact connected and in operation. The earth conductor is yellow-green in colour. This
operation should be carried out by a suitably qualified professional. In case of incompatibility between the
socket and the appliance plug, ask a qualified electrician to substitute the socket with another suitable
type. The plug and the socket must be conformed to the current norms of the installation country.
Connection to the power source can also be made by placing an omnipolar breaker between the
appliance and the power source that can bear the maximum connected load and that is in line with
current legislation. The yellow-green earth cable should not be interrupted by the breaker. The socket or
omnipolar breaker used for the connection should be easily accessible when the appliance is installed.
*The disconnection may be achieved by having the plug accessible or by incorporating a switch in the
fixed wiring in accordance with the wiring rules.

*If the power cable is damaged, it must be substituted with a cable or special bundle available from the
manufacturer or by contacting the customer service department.

*The type of power cable must be HO5V2V2-F.

*Failure to comply with the above can compromise the safety of the appliance and invalidate the
guarantee.

*Any excess of spilled material should be removed before cleaning.

*During the pyrolytic cleaning process, surfaces can heat up more than usual, children must therefore be
kept at a safe distance.

*The appliance must not be installed behind a decorative door in order to avoid overheating.

*When you place the shelf inside, make sure that the stop is directed upwards and in the back of the
cavity.

The shelf must be inserted completely into the cavity

* WARNING: Do not line the oven walls with aluminum foil or single-use protection available from stores.
Aluminum foil or any other protection, in direct contact with the hot enamel, risk melting and deteriorating
the enamel of the insides.

* WARNING: Never remove the oven door seal.
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1. GENERAL WARNINGS

Thank you for choosing one of our products. To get the most out of
your oven we recommend that you:

* Read the notes in this manual carefully: they contain important
instructions on how to install, use and service this oven safely.

» Keep this bookletin a safe place for easy, future reference.

All accessible parts are hot when the appliance is in operation, take
care to nottouch these elements.

When the oven is first switched on it may give out acrid smelling
fumes. This is because the bonding agent for insulating panels around
the oven has been heated up for the first time.

This is a completely normal, if it does occur you merely have to wait for
the fumes to clear before putting the food into the oven.

An oven by its very nature becomes very hot. Especially the glass of
the oven door.

1.1 DECLARATION OF COMPLIANCE

The parts of this appliance that may come into contact with foodstuffs
comply with the provisions of EEC Directive 89/109.

By placing the c € mark on this product, we are confirming compliance
to all relevant European safety, health and environmental requirements
which are applicable in legislation for this product.

When you have unpacked the oven, make sure that it has not been
damaged in any way. If you have any doubts at all, do not use it: contact a
professionally qualified person. Keep packing materials such as plastic
bags, polystyrene, or nails out of the reach of children because they are
dangerous for children.

1.2 SAFETY HINTS

*The oven must be used only for the purpose for which it was designed: it
must only be used for cooking food. Any other use, e.g. as a form of
heating, is an improper use of the oven and is therefore dangerous.

*The manufacturers cannot be held responsible for any damage caused
by improper, incorrect or unreasonable use. When using any electrical
appliance you must follow a few basic rules.

— Do not pull on the power cable to remove the plug from the socket.

—Do nottouch the oven with wet or damp hands or feet.

—Do not use the oven unless you are wearing something on your feet.

— It is not generally a good idea to use adapters, multiple sockets for
several plugs and cable extensions.

— If the oven breaks down or develops a fault switch it off at the mains and
donottouchit.

«Ifthe cable is at all damaged it must be replaced promptly.

When replacing the cable, follow these instructions. Remove the power
cable and replace it with one of the HO5RRF, HO5VV-F, HO5V2V2-F type.
The cable must be able to bear the electrical current required by the oven.
Cable replacement must be carried out by properly qualified technicians.
The earthing cable (yellow-green) must be 10 mm longer than the power
cable.

Use only an approved service centre for repairs and ensure that only
original parts are used. If the above instructions are not adhered to the
manufacturers cannot guarantee the safety of the oven.

*Do not line the oven walls with aluminium foil or single-use
protection available from stores. Aluminium foil or any other
protection, in direct contact with the hot enamel, risks melting and
deteriorating the enamel of the insides.

1.3 INSTALLATION

Installation is the customer’s responsibility. The manufacturers have no
obligation to carry this out. If the assistance of the manufacturer is required
to rectify faults arising from incorrect installation, this assistance is not
covered by the guarantee.

The installation instructions for professionally qualified personal must be
followed. Incorrect installation may cause harm or injury to people,
animals or belongings. The manufacturer cannot be held responsible for
such harm orinjury.

1.4 FITTING THE OVEN INTO THE KITCHEN UNIT

Fit the oven into the space provided in the kitchen unit; it may be fitted
underneath a work top or into an upright cupboard. Fix the oven in position
by screwing into place, using the four fixing holes in the frame. (Fig.on last
page).

To locate the fixing holes, open the oven door and look inside.To allow
adequate ventilation, the measurements and distances indicated in the
diagram on last page must be adhered to when fixing the oven.

Note: For ovens that are combined with a hob unit the instructions
contained in the manual for the hob unit must be followed.
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1.5 IMPORTANT

If the oven is to work properly, the kitchen housing must be suitable. The
panels of the kitchen unit that are next to the oven must be made of a heat
resistant material. Ensure that the glues of units made of veneered wood
can withstand temperatures of at least 120 °C. Plastics or glues that
cannot withstand such temperatures will melt and deform the unit. Once
the oven has been lodged inside the unit, the electrical parts must be
completely insulated. This is a legal safety requirement. All guards must
be firmly fixed into place so that it is impossible to remove them without
using special tools.

Remove the back of the kitchen unit to ensure an adequate current of
air circulates around the oven. The hob must have a rear gap of at
least 45 mm.

1.6 CONNECTING TO THE POWER SUPPLY

Plug into the power supply. Ensure first that there is a third contact that
acts as earthing for the oven. The oven must be properly earthed.

If the model of oven is not fitted with a plug, fit a standard plug to the
power cable. It must be able to bear the power supply indicated on the
specifications plate. The earthing cable is yellowgreen. The plug must
be fitted by a properly qualified person. If the socket and the plug are
incompatible the socket must be changed by a properly qualified
person.A properly qualified person must also ensure that the power
cables can carry the currentrequired to operate the oven.

An ON/OFF switch may also be connected to the power supply. The
connections must take account of the current supplied and must
comply with current legal requirements. The yellow-green earthing
cable must not be governed by the ON/OFF switch. The socket or the
ON/OFF switch used for connecting to the power supply must be easily
accessible when the oven has been installed.

Important: During installation, position the power cable in sucha way
that it will not be subjected to temperatures of above 50°C at any point.
The oven complies with safety standards set by the regulatory bodies.
The oven is safe to use only if it has been adequately earthed in
compliance with current legal requirements on wiring safety. You must
ensure that the oven has been adequately earthed.

The manufacturers cannot be held responsible for any harm or
injury to persons, animals or belongings caused by failure to
properly earth the oven.

WARNING: the voltage and the supply frequency are showed on
the rating plate (fig. on last page).

The cabling and wiring system must be able to bear the maximum
electric power required by the oven. This is indicated on the
specifications plate. If you are in any doubt at all, use the services of a
professionally qualified person.

1.7 OVEN EQUIPMENT (according to the model)

It is necessary to do an initial cleaning of the equipment before the
first use of each of them.Wash them with a sponge. Rinse and dry
off.

The simple shelf can take moulds and
dishes.

The tray holder shelf is especially
good for grilling things. Use it with the
drip tray.

The special profile of the shelves
means they stay horizontal even when
pulled right out. There is no risk of a dish
sliding or spilling.

The drip tray catches the juices from
grilled foods. It is only used with the Girill,
Rotisserie, or Fan Assisted Grill ; remove /

it from the oven for other cooking
methods.

Never use the drip tray as a roasting tray as this creates smoke and fat
will spatter your oven making it dirty.

The pizza set is designed for pizza cooking.
In order to obtain the best results the set
must be used together with Pizza function.

The tray holder
The tray holder shelf is ideal for grilling. Use itin
conjunction with the drip tray. A handle is
included to assist in moving the both
accessories safely. Do no leave the
handle inside the oven.




Lateral wire grids ifincluded.
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Removing and cleaning wire racks

1- Remove the knurled nuts by turning them counter clockwise.

2- Remove the wire racks by pulling them towards yourself.

3- To clean the wire racks either put them in the dishwasher or use
a wet sponge, ensuring that they are dried afterwards.

4- After the cleaning process install the wire racks in reverse order.
5- Replace the knurled nuts.

2. USEFUL TIPS
2.1 SHELF SAFETY SYSTEM

The oven features a new shelf safety
system.

This allows you to pull out the oven
shelves when inspecting the food
without danger of food spillages or
shelves falling accidentally out of the
oven.

Toremove the shelves pull out and lift.

2.2 GRILLING

Grilling makes it possible to give food a rich brown colour quickly.
For browning we recommend that you insert the grill onto the
fourth level, depending on the proportions of the food (see fig.
page7).

Almost all food can be cooked under the grill except for very lean
game and meatrolls.

Meat and fish that are going to be grilled should first be lightly
doused with oil.

2.3 TheU-COOK MODELS

U-COOK Ovens have an electronic control of the fan speed, called
and patented VARIOFAN. During the cooking, this system changes
automatically the speed of the fan (in multifunction mode) in order to
optimize the air flow and the internal temperature in the cavity of the

ven.
ove All U-COOK ovensfeaturethe 285 function.
283 | This allows a management of the distribution of moisture
and temperature. It reduces the loss of humidity of the 50
%, which guarantees the food remains tender and tastes
better. This a delicate cooking is recommended for the
baking of the bread and pastry.

It reduces the time of preheating of ovens: only 8 minutes
toreach 200 degrees Celsius.

It gives the possibility of setting level and intensity of
grilling, up to 50 % more power in comparison with a
traditional multifunction oven.

Some ovens are equipped with the new doorj [' WIDE DOOR "| which

has a bigger window area, this allows better maintenance and a
improved thermal insulation.

2.4 According to the model U.see

Is an illumination system which replaces the traditional « light bulb ».
14 LED lights are integrated within the door. These produce white high
quality illumination which enables to view the inside of the oven with
clarity without any shadows on all the shelves.

Advantages:

U.see System, besides providing excellent illumination inside the
oven, lasts longer than the traditional light bulb its easier and to
maintain and most of all saves energy.

* Optimum view

« Long life illumination

* Very low energy consumption, -95% in

comparison with the traditional

illumination High

“Appliance with white light LED of the 1M Class according to IEC
60825-1:1993 +A1: 1997 + A2: 2001 (equivalentto EN 60825-1: 1994
+A1:2002 + A2: 2001); the maximum light power emitted A459nm <
150uW.

Not observed directly with optical instruments. “

2.5 SELF-CLEANING OVEN WITH CATALYTIC

Special self-cleaning panels covered in a micro-porous coating are
available as optional extras for all models. If they are fitted, the oven
no longer needs to be cleaned by hand.

The fat that is splattered onto the sides of the oven during roasting is
eliminated by the microporous coating which breaks the fat down by
catalysis and transforms itinto gas.

Excessive splattering may nevertheless block the pores and therefore
hinder self-cleaning. The self-cleaning capacity may be restored by
switching on the empty oven to maximum for about 10-20 minutes.

Do not use abrasive products, metal cleaning wads, sharp objects,
rough cloths, or chemical products and detergents that may
permanently damage the catalytic lining.

Itis a good idea to use deep roasting trays to roast fatty foods such as
joints of meat etc. and to put a tray underneath the grill to catch surplus
fat.If the walls of the oven are so thickly coated in grease that the
catalytic lining is no longer effective remove surplus grease with a soft
cloth or sponge soaked in hot water.

The lining must be porous for self-cleaning to be effective.

N.B.: All catalytic linings currently on the market have a working life of
about 300 hours. They should therefore be replaced after about 300
hours.

2.6 AQUACTIVA FUNCTION

The Aquactiva procedure uses steam to help remove remaining fat
and food particles from the oven.

1. Pour 300 ml of water into the Aquactiva container at the bottom of
the oven. .

2. Setthe oven function to Static( _-_ )or Bottom ( __ )heater

3. Setthe temperature to the Aquactiva icon ggg

4. Allow the program to operate for 30 minutes.

5. After 30 minutes switch off the program and allow the oven to cool
down.

6. When the appliance is cool, clean the inner surfaces of the oven
with a cloth.

Warning:

Make sure that the appliance is cool before you touchiit.

Care must be taken with all hot surfaces as there is arisk of burns.

Use distilled or drinkable water.
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2.7 CLEANING AND MAINTENANCE

Never use abrasive cleaners, wire wool or sharp objects to clean the
glass oven door.

Clean the stainless steel and enamelled surfaces with warm, soapy
water or with suitable brand products. On no account use abrasive
powders that may damage surfaces and ruin the oven’s appearance. It
is very important to clean the oven each time that it is used. Melted fat is
deposited on the sides of the oven during cooking. The next time the
oven is used this fat could cause unpleasant odours and might even
jeopardise the success of the cooking. Use hot water and detergent to
clean; rinse out thoroughly.

To make this chore unnecessary all models can be lined with catalytic
self-cleaning panels: these are supplied as an optional extra (see the
section SELF-CLEANING OVEN WITH CATALYTIC LINING).

Use detergents and abrasive metal pads like «brillo pads» for the
stainless steel grills.

The glass surfaces as the top, oven door and warming compartment
door must be cleaned when they are cold. Damage that occurs to them
because this rule was not adhered to are not covered by the guarantee.
Toreplace the interior light:

« switch off the mains power supply and unscrew bulb. Replace with an
identical bulb that can withstand very high temperatures

2.8 SERVICE CENTRE

Before calling the Service Centre

Ifthe ovenis not working, we recommend that:

you check that the oven is properly plugged into the power supply.

If the cause of the fault cannot be detected:

disconnect the oven from the mains, do not touch the oven and call the
after sales service.

Before calling the Service Centre remember to make a note of the
serial number on the specifications plate (see fig. On last page).
The oven is supplied with a guarantee certificate that ensures that it
will be repaired free of charge by the Service Centre

This appliance is marked according to the European
directive 2012/19/EU on Waste Electrical and Electronic
Equipment (WEEE). WEEE contains both polluting
substances (which can cause negative consequences
I for the environment) and basic components (which can
be re-used). It is important to have WEEE subjected to
specific treatments, in order to remove and dispose properly all
pollutants, and recover and recycle all materials. Individuals can
play an important role in ensuring that WEEE does not become an
environmental issue; it is essential to follow some basic rules:
* WEEE shall not be treated as household waste.
* WEEE shall be handed over to the relevant collection points
managed by the municipality or by registered companies. In many
countries, for large WEEE, home collection could be present.
» When you buy a new appliance, the old one may be returned to
the retailer who has to collect it free of charge on a one-to-one
basis, as long as the equipment is of equivalent type and has the
same functions as the supplied equipment.

ENERGY SAVING AND RESPECTING THE ENVIRONMENT
Where possible, avoid pre-heating the oven and always try to fill it.
Open the oven door as infrequently as possible, because heat
from the cavity disperses every time it is opened. For a significant
energy saving, switch off the oven between 5 and 10 minutes
before the planned end of the cooking time, and use the residual
heat that the oven continues to generate. Keep the seals clean and
in order, to avoid any heat dispersal outside of the cavity. If you
have an electric contract with an hourly tariff, the "delayed
cooking" programme makes energy saving more simple, moving
the cooking process to start at the reduced tariff time slot.

3. TIMER
3.1 USING THE MINUTE TIMER

@ To set the cooking time, turn dial one
complete revolution and then position the

50. I ﬁ‘\.m index to the required time. When the time
\ has lapsed, the signal will ring for a few

[ | +15 seconds.
\

e
/
40‘\ / ‘20
o« —
35 25

30

3.2 USING THE END OF COOKING TIMER

@ This control enables to set the desired cooking
o time (max. 120 min.) the oven will automatically
) /" L .20 switch off at the end of the set time.

/ 1 30

/ ‘

The timer will count down from the set time
return to the O position and switch off
o «\ automatically.
) /"so For normal use of oven set the timer to the
100 \.\;,,,/_/ %0 position. )
90 gp 70 To set the oven ensure the timer is not on the O
position.

120 - ‘/

|.40

3.3 SETTING THE CORRECT TIME @

WARNING : the first operation to

@l carry out after the oven has been

1 .I' Ul C installed or following the

@ l-' l_l.l_l '-' (@ interruption of power supply (this

Bl is recognizable the display

@ select @ pulsating and showing (280 ) is

setting the correct time. This is
achieved as follows.

O =

*Push the central button.
*Settime with "-" "+" buttons.
*Release all buttons.

ATTENTION: The oven will only operate providing the clock is set.
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3.4 USE OF TOUCH CONTROL CLOCK PROGRAMMER

U (ex (o))l HOW TO ACTIVATE IT

HOW TO SWITCH ITOFF

WHAT IT DOES

WHAT IT IS FOR

*Child Lock function is
activated by touching Set (+)
for a minimum of 5 seconds.

*Child Lock function is
deactivated by touching

TIME

<

set the
required
* Release all buttons

« Set the cooking function with
the oven function selector

lenght of cooking

the signal. Push the central
button to return to the clock
function

chosen.
» To check how long is left to run
press the SELECT button 2 Times.
 To alter/change the preset time
press SELECT and "-" "+
buttons.

touchpad Set (+) again for a
KEY LOCK From this moment on all other minimlijm of 5 ée)cor?ds_ From
function are locked and the | this moment on all functions
display will flash STOP and areselectableagain.
presettime intermittently.
MINUTE | *Push the central button ‘When the settime as elapsed +Sounds an alarm at the end of | -Allows to use the oven as alarm
MINDER 1 times an.audlble a'Iarm is agtlvated the set time. clock (could be activated either
«Press the buttons "=" "+" (this alarm will stop onitsown, | <During the process, the with operating the oven or with
Q to set the required time however it can be stopped | display shows the remaining out operating the oven)
*Release all the buttons immediately by pressing the | time.
button) SELECT.
. i « It allows to preset the cookin o i i
COOKING .iﬂ;g;h&gegbl’t?éggttgpgrh?l?tso *Push any button to stop |time required for the recipg When the time is elapsed the

oven will switch off
automatically.

Should you wish to stop cooking
earlier either turn the function
selector to 0, or set time to 0:00

(SELECTand"-" "+"buttons)

END OF
COOKING

(V4
end

*Push the central button 3
times <Press the buttons "-"
"+" to set the time at which you
wish the oven to switch off
*Release the buttons
*Set the cooking function with
the oven function selector

*At the time set, the oven
will switch off. To switch
off manually, turn the oven
function selector to
position O.

*Enables you to set the end of
cooking time

*To check the preset time push
the central button 3 times

*To modify the preset time

press buttons SELECT + "-" "+"

*This function is typically used with
“cooking time” function.

For example if the dish has to be
cooked for 45 minutes and needs
to be ready by 12:30, simply select
the required function, set the
cooking time to 45 minutes and the
end of cooking time to 12:30.

At the end of the cooking set time,
the oven will switch off
automatically and an audible alarm
willring.

*Cooking will start automatically at
11:45 (12:30 minus 45 mins) and
will continue until the pre-set end-
of-cooking-time, when the oven
will switch itself off automatically.
WARNING.

If the END of cooking is selected
without setting the length of
cooking time, the oven will start
cooking immediately and it will
stop at the END of cooking time
set.
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4. OPERATING INSTRUCTIONS

Temperature
. pre-set and
Function setting. | Thermostat .
dial (Model with dial Function
electronic
programmer)
(Type A)
N Turns on the oven light
O This will automatically activate the cooling fan (on fan cooled models only)
Defrosting
When the dial is set to this position. The fan circulates air at room temperature around the,
& 00 frozen food so that it defrosts in a few minutes without the protein content of the food being
changed or altered.
Super Grill
Sprinters MAX MAX This function allows to set food crunchiness. The Super Grill function is characterized by a
50% power increase in comparison to the standard grill.
220 Natural convection
— 50 - MAX Bottom and top oven elements are used. This is the traditional form of baking and roasting. It
° 50 = 240 is ideal for roasting joints of meat and game, baking biscuits and apples and making the food
* ’ nice and crunchy.
Fan cooking
~n Both top and bottom heating elements are used with the fan circulating the air inside the oven.
% 200 50 - MAX We recommend you use this method for poultry, pastries, fish and vegetables. Heat penetrates
N— into the food better and both the cooking and preheating times are reduced. You can cook
50 = 230 different foods at the same time with or without the same preparation in one or more positions.
This cooking method gives even heat distribution and the smells are not mixed. Allow about
@ ten minutes extra when cooking foods at the same time.
Soft Cook (a)
200 Soft Cook is the function for the confectionery and the bread. Thanks to its reduced fan speed,
Soft - this function increases oven internal damp. The increased damp creates the ideal conditions
cook 50 = 230 of cooking for those foods that need to maintain an elastic consistence while they are cooking
(ex. cakes, bread, biscuits) avoiding surface breakages.
160 . Fap plus !ov»(er'element . . .
% 50 = MAX This function is ideal for delicate dishes (pies-souffle).
— 50 + 220
GRILL: use the grill with the door closed.
The top heating element is used alone and you can adjust the temperature. Five minutes
haaad Level 4 50 = MAX preheating is required to get the elements red-hot. Success is guaranteed for grills, kebabs
° - and gratin dishes. White meats should be put at a distance from the grill; the cooking time is
14 longer, but the meat will be tastier. You can put red meats and fish fillets on the shelf with the
drip tray underneath.
Super. Level 4 SUPER GRILL: the oven has two grill positions
grill= ‘e 50 = MAX | Grill : 2200 W Grill SUPER : 3000 W
FAN ASSISTED GRILL (a): use the turbo-grill with the door closed.
The top heating element is used with the fan circulating the air inside the oven. Preheating
hoand is necessary for red meats but not for white meats. Ideal for cooking thick food items, whole
& 190 50 = 200 pieces such as roast pork, poultry, etc. Place the food to be grilled directly on the shelf centrally,
5 at the middle level. Slide the drip tray under the shelf to collect the juices. Make sure that the
180 + 200 food is not too close to the grill. Turn the food over halfway through cooking.
~—— Level 4 Grill/spit element.
A—r 124 50 + 200 This is used for roasting on the spit.
Function Pizza
@ 290 50 = MAX This function with hot air circulated in the oven ensure perfect result for
dishes such as pizza or focaccia.
The "COOK LIGHT" function allows you to cook in a healthier way, by reducing the amount of fat or
oil required. Thanks to the use of the grill and fan combined with a pulsating cycle of air, it will
cOOrK 190 retain the moisture content of the food, grilling the surface and using a shorter cooking time,
© 50 + 200 without compromising on taste.
light 180 + 200 Itis particularly suitable for cooking meat, roasted vegetables and omelettes. The cycle of pulsed
air keeps the humidity inside the oven and the moisture content of the food, preserving the
* nutritional values and ensuring a rapid uniform cooking process.

Try all your recipes and reduce the amount of dressing you usually use and experience the
lightness of this new function!

(a) on some models : function with “Vario Fan” is the exclusive system developed by Candy to optimize the cooking results, temperature
management and damp management. The Vario Fan system is a self-activating system that changes automatically fan speed when a fan function
is chosen: the fan functions are the one inside the outlined area on control panel.

* Tested in accordance with the CENELEC EN 60350-1 used for definition of energy class.
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INSTRUCCIONES PARA UN USO SEGURO

+ ADVERTENCIA: El aparato y sus componentes accesibles se calientan durante el uso. Se debe tener
cuidado de no tocar los elementos calefactores.

« ADVERTENCIA: Las partes accesibles pueden estar muy calientes cuando se utiliza el horno. Los
nifios deben mantenerse a una distancia segura.

 Este aparato puede ser usado por niflos mayores de 8 afios y personas con capacidades fisicas,
sensoriales o mentales reducidas o falta de experiencia y conocimiento siempre y cuando hayan sido
supervisadas o instruidas sobre el uso del aparato de forma segura y del conocimiento de los riesgos
que comporta.

* Los nifios no deben jugar con el aparato.

*Lalimpiezay el mantenimiento que debe realizar el usuario no sera realizada por nifios sin supervision.

* Durante el uso, se calienta el aparato. Se debe tener cuidado de no tocar los elementos calefactores del
interior del horno.

ADVERTENCIA: Las partes accesibles pueden calentarse durante el uso. Los nifios deben permanecer
alejados.

* No utilizar limpiadores abrasivos o rascadores metalicos afilados para limpiar el cristal de la puerta del
horno ya que pueden rayar la superficie, pudiendo comportar la rotura del cristal.

* Se debe apagar el horno antes de retirar la pantalla, después de la limpieza, se debe colocar segun las
instrucciones.

» Use solamente el sensor de temperatura recomendado para este horno.

* No utilice limpiadores de vapor parala limpieza del aparato.

» Conecte un enchufe en el cable que transporta la tension, la corriente y la carga indicadas en la etiqueta
y que tiene el contacto de masa. La toma de corriente debe adecuarse a la carga indicada en la etiquetay
disponer de un contacto de masa conectado y operativo. El conductor de tierra es de color amarillo
verdoso. Esta operacion debe realizarla un profesional debidamente cualificado. Sila toma de corriente
es incompatible con el enchufe del electrodoméstico, pida a un electricista profesional que sustituya la
toma por otra adecuada. El enchufe y la toma deben cumplir las normas actuales del pais donde se
instala el electrodoméstico. En la conexién con la fuente de alimentacién también puede utilizarse un
contactor omnipolar entre la fuente y el electrodoméstico. Este debe soportar la carga conectada
maxima y cumplir la legislacion vigente. El contactor no debe interrumpir el cable de tierra de color
amarillo verdoso. La toma de corriente o el contactor omnipolar empleados deben estar facilmente
accesibles cuando se instala el electrodoméstico.

*La desconexiéon puede realizarse mediante el enchufe accesible o mediante la incorporacion de un
interruptor en el cableado fijo con arreglo alas normativas de cableado.

*Si el cable de alimentacién esta dafiado, debe sustituirse por un cable o un haz de cables especial
comercializado por el fabricante; también puede ponerse en contacto con el departamento de atencién
al cliente.

* El cable de alimentacion debe ser de tipo HOSV2V2-F.

*El incumplimiento de lo anterior puede poner en peligro la seguridad del electrodomeéstico y anular la
garantia.

*Cualquier vertido de material excesivo debe eliminarse ante de lalimpieza.

«Durante la limpieza pirolitica, las superficies pueden calentarse mas de lo habitual, por lo que los nifios
deben mantenerse a una distancia de seguridad.

*El electrodoméstico no debe instalarse detras de una puerta decorativa para evitar que se caliente en
exceso.

*Cuando coloque la bandeja interior, asegurese de dirigir el tope hacia arriba en la parte trasera de la
cavidad.

La bandeja debe introducirse por completo en la cavidad.

« ADVERTENCIA: No forre las paredes del horno con papel de aluminio ni utilice las protecciones
desechables que se encuentran disponibles en los comercios. El papel de aluminio o cualquier otra
proteccion que entre en contacto directo con el esmalte caliente puede derretirse y danar el esmalte del
interior.

+ADVERTENCIA: Nunca quite lajunta de estanqueidad de la puerta del horno.
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1. INSTRUCCIONES GENERALES

Le agradecemos que haya elegido uno de nuestros productos. Para obtener de este electrodoméstico las mejores prestaciones aconsejamos:

« Leer atentamente las advertencias contenidas en el presente manual.
» Conservar con cuidado este manual para cualquier consulta posterior.

Cuando el aparato esta en funcionamento todos sus elementos assessibles, estan calientes. Por ello, tenga cuidado de no tocar estos elementos.
Durante la primera puesta en funcionamiento del horno puede producirse un humo de olor acre causado por el primer calentamiento del pegamento
de los paneles de aislamiento que envuelven el horno. Se trata de un fendbmeno absolutamente normal y, en caso de verificarse, es preciso esperar

ala extincion del humo antes de introducir los alimentos.

Por su naturaleza el horno es un aparato que se calienta, de modo particular el cristal de la puerta.

1.1 DECLARACION DE CONFORMIDAD

Este aparato, en las partes destinadas a estar en contacto con los
alimentos cumple la Directiva CEE 89/109.

Al mostrar el Iogoc E marcado en este producto, declaramos, bajo
nuestra propia responsabilidad, el cumplimiento de todos los
requisitos europeos en términos de seguridad, salud y medio
ambiente, establecidos en la legislacién de este producto.

1.2 INFORMACION SOBRE SEGURIDAD

*Este aparato debera destinarse unicamente al uso para el cual ha sido
especialmente concebido, es decir, parala coccion de alimentos.
Cualquier otro uso (por ejemplo, calentamiento a temperatura
ambiente) debe considerarse impropio, y por lo tanto peligroso.

El fabricante declina toda responsabilidad por los posibles dafios
causados por el uso impropio, erréneo e irracional del aparato.

*El uso de cualquier aparato eléctrico comporta la observacion de
algunas reglas fundamentales. En particular:

— No tire del cable de alimentacion para desenchufar el aparato.

— Notoque el aparato con las manos o los pies hUumedos o mojados.

— No utilice el aparato si no lleva calzado.

— No utilice adaptadores, ladrones ni alargadores.

— En caso de averia o de mal funcionamiento del aparato, apaguelo y
no lo manipule.

*En caso de deterioro del cable, sustitiyalo inmediatamente con
arreglo a las siguientes indicaciones:

— saque el cable de alimentacion y sustitiyalo por uno (tipo HO5RR-F,
HO5VV-F, HO5V2V2-F) y adecuado a la potencia del aparato.

— esta operacion debera realizarla un técnico especializado. El hilo de
tierra (amarillo-verde) debe ser obligatoriamente 10 mm mas largo que
los conductores de linea.

En caso de que el aparato precise ser reparado, dirijase Unicamente a
un centro de asistencia técnica autorizado y exija piezas de recambio
originales.

No observar todo lo mencionado puede comprometer la seguridad del
aparato.

*Noforrar las paredes del horno con aluminio u otras protecciones
disponibles en tiendas. El aluminio o los protectores, en contacto
directo con el esmalte caliente puede derretirse y deteriorar el
esmalte del interior.

1.3 INSTALACION

La instalacion corre a cargo del comprador y el Fabricante queda
exento de este servicio; eventuales intervenciones requeridas a la
Casa Constructora que dependan de una instalacion incorrenta no
estanincluidas en la Garantia.

Lainstalacion debe ser efectuada segun las instrucciones por personal
profesionalmente cualificado. Una instalacion erronea puede causar
dafos a personas, animales o cosas, de los cuales el fabricante no
puede ser considerado responsable.

1.4 INTRODUCCION DEL MUEBLE

Introduzca el aparato en el hueco del mueble (bajo encimera o en
columna). El horno se fija introduciendo 4 tornillos en los agujeros del
marco, visibles al abrir la puerta.

Con el objeto de permitir una mejor ventilacién del mueble, empotre el
horno respetando las medidas y las distancias indicadas en la uUltima
pagina.

Nota: Para los hornos que deban acoplarse a una encimera, resulta
indispensable respetar las instrucciones contenidas en el manual
adjunto al aparato a acoplar.

1.5 IMPORTANTE

Para garantizar un correcto funcionamiento del aparato encastrable, es
necesario que el mueble tenga las caracteristicas adecuadas. Los
paneles de los muebles adyacentes al horno deberan ser de un
material resistente al calor. En el caso de los muebles de madera
chapada, el encolado debera resistir una temperatura de 120°C: los
materiales plasticos o encolados que no resistan esta temperatura
pueden deformarse o despegarse.

De acuerdo con las normas de seguridad, una vez empotrado el
aparato no deben existir contactos con las piezas eléctricas. Todas las
piezas protectoras deben fijarse de manera que no puedan sacarse sin
laayuda de un utensilio.

Para garantizar una buena ventilaciéon debe eliminarse la pared
posterior del hueco, y el panel de apoyo debe tener una apertura
minima de 45 mm.

1.6 CONEXION ELECTRICA

Enchufe la clavija en una base provista de un tercer contacto
correspondiente a la toma de tierra, la cual debera conectarse
correctamente.

Enlos modelos desprovistos de clavija, monte una clavija estandar en
el cable capaz de soportar la carga indicada en la placa de
caracteristicas. El hilo de tierra es de color amarillo-verde. Esta
operacion debera realizarla un técnico especializado.

En caso de que la base y la clavija del aparato sean incompatibles,
haga que un técnico especializado le cambie la base por otra
adecuada.

También puede efectuar la conexiéon a la red intercalando entre el
aparato y la red un interruptor omnipolar, preparado para la carga y
con arreglo a las normas vigentes. El hilo de tierra amarilloverde no
debe quedar interrumpido por el interruptor.

La base o el interruptor omnipolar utilizados para la conexién deben
estar situados en un lugar facilmente accesible y cerca del
electrodoméstico instalado.

Importante: en la fase de instalacidon, coloque el cable de
alimentacion de manera que en ninguin punto alcance una
temperatura superior alos 50 °C a temperatura ambiente.

El aparato cumple los requisitos de seguridad previstos por los
institutos normativos. Sélo se garantiza la seguridad eléctrica de este
aparato si ha sido conectado correctamente a unainstalacion de toma
de tierra eficaz, con arreglo a lo dispuesto en las normas vigentes de
seguridad eléctrica, (en caso de duda, exija un control exhaustivo de
la instalacion por parte de un técnico especializado). El fabricante
declina toda responsabilidad por los posibles dafios causados por la
falta de conexion a tierra de la instalacion.

Importante: el fabricante queda exento de cualquier responsabilidad
por los posibles dafios personales o materiales causados por la falta
de conexion atierra.

ATENCION: La tension y frecuencia de alimentacion estan
indicadas en la tarjeta de matricula (en la tltima pagina).
Compruebe que la capacidad eléctrica de la instalacion de las bases
sean adecuadas para la potencia maxima del aparato, indicada en la
placa de caracteristicas. En caso de duda, dirijase a un técnico
cualificado.

1.7 EQUIPAMIENTO DEL HORNO - segun el modelo -

Es necesario limpiar el equipamiento del horno antes de su primer
uso. Limpie con una esponja, y séquelo.

Larejilla simple sirve de soporte para los moldes y las fuentes.
Larejilla para sostener las fuentes sirve mas especialmente para

colocar las parrilladas. Debe utilizarse
junto con la bandeja que recoge el jugo
de coccion (grasera).

Gracias a su perfil especial, las rejillas
permanecen en horizontal hasta el
tope. No hay ningun riesgo de
deslizamiento o de desbordamiento de
la fuente.

La grasera sirve para recoger el jugo de

las parrilladas. Sélo se debe utilizar en
modo Grill, Asador o Turbogrill (segun el
modelo). Para los otros modos de \/

coccion, retirela del horno.

No utilice nunca la grasera como fuente

para asar. Ello provocaria emanacion de humos, salpicaduras de
grasay un ensuciamiento rapido
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El Set para Pizza es ideal para cocinar
pizzas. El set debe utilizarse de forma
combinada con la funcién Pizza.

La bandeja del horno.

La bandeja del horno es ideal para asar.
Uselo junto con la bandeja de goteo. Un
pomo o manivela viene incluido para
ayudar a mover los accesorios de
manera segura. No deje este pomo o
manivela dentro del horno.

= —

Rejila del alambre lateral si  ff—— | | —
.
| E— N E—

I

estaincluido.

Durante la utilizacion del horno, los accesorios que no utilice
deben ser retirados del mismo.

Extraccion y limpieza de las guias laterales

1- Quitar las tuercas moleteadas, girandolas en sentido contrario a las
agujas del reloj.

2- Quitar las guias laterales metalicas, tirando de ellas hacia ti.

3- Limpiar las guias laterales metdlicas en el lavavajillas o bien
empleando una esponja humeday secandolas posteriormente.

4- Después del proceso de limpieza, montar las guias laterales
metalicas en orden inverso al mencionado anteriormente.

5- Fijar las tuercas moleteadas.

2. CONSEJOS UTILES
2.1 REJILLAS HORNO - SISTEMA DE SUJECION

Elhorno esta dotado de un nuevo sistema
de sujecion de lasrejillas.

Este sistema permite extraer las rejillas
casi por completo sin que caigan vy
manteniéndolas perfectamente en plano,
permitiendo verificar y mezclar los
alimentos con la maxima tranqu-ilidad y
seguridad.

Para extraer las rejillas es suficiente, como
se indica en el dibujo, levantarlas,
cogiéndolas por la parte anterior y tirar de ellas.

2.2 LA COCCION AL GRILL

Este tipo de coccion permite el dorado rapido de los alimentos. Con
este fin, le aconsejamos introducir la rejilla generalmente en el 3° 0 4°
estante, segun las dimensiones de los alimentos. (pag. 24) Casi todas
las carnes pueden ser cocidas al grill, excepto algunas carnes tiernas
de cazay albondigas.

La carne y el pescado para cocinar al grill deben ser ligeramente
untados con aceite.
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2.3 Los modelos U-COOK

Los hornos U-COOK tienen un control electrénico de la velocidad
del ventilador que estd patentado por Candy y que se llama
VARIOFAN. Durante la coccién, este sistema cambia
automaticamente la velocidad del ventilador (en el modo
multifuncion) para optimizar el flujo de aire y la temperature interna
delhorno.

Todos los hornos  U-COOK tienen la funcién 2554 .
Esta funcién permite la distribucion de la humedad y de la
temperatura. Reduce la perdida de humedad en un 50 %,
lo que garantiza un alimento mas sabroso y tierno. Esta
funcién es recomendada para cocinar pasteles y pan.

La funcion Sprinter reduce el tiempo de calentamiento del
horno; en sélo 8 minutos alcanza 200°.

La funcién Supergrill d& la posibilidad de aumentar la

intensidad del tostado. La potencia Supergrill se

incrementa un 50% respecto a un grill convencional.

Algunos hornos vienen equipados con la nueva contrapuerta de
cristal la cual tiene una mayor area de cristal y permite un mejor
aislamiento.

2.4 SEGUN MODELOS U-see

Es un sistema de iluminacién que reemplaza a la tradicional lampara. 14
luces LED's estan integrados en el interior de la puertas. Estas producen
una luz blanca de calidad la cual permite ver el interior del horno con
claridad sin ningun tipo de sombra en las diferentes alturas o baldas del
horno.

Ventajas: J.cee

El sistema, ademas de ofrecer una excelente iluminacion

dentro del horno, duramucho mas tiempo que la bombilla tradicional
y consume mucho menos, por lo que
ahorra energia.

- Vision optima

- Gran vida util

- Consumo muy bajo de energia, -95 %
en comparacion con la tradicional
iluminacion.

El electrodoméstico que lleva un LED blanco de la 1M Clase segun IEC
60825-1:1993 + A1: 1997 + A2: 2001 (equivalente a EN 60825-1: 1994 +
A1: 2002 + A2: 2001); la potencia de luz maxima que emite 459nm
<150uW. No observado directamente con los instrumentos épticos.

2.5 HORNO AUTOLIMPIANTE CATALITICO

Los paneles especiales autolimpiantes recubiertos por un esmalte con
estructura microporosa (ofrecidos como accesorios opcionales en unos
modelos o de serie en otros) eliminan la limpieza manual del horno.

Las grasas proyectadas sobre las paredes durante la coccion, son
descompuestas por el esmalte, mediante un proceso catalitico de
oxidacioén y son transformados en productos gasos.

Salpicaduras excesivas de grasa pueden obstruir los poros y por
consiguiente impedir la autolimpieza, tal caracteristica puedé ser
restablecida mediante un calentamiento de unos 10-20 minutos del
horno vacio programando el horno a la maxima temperatura. No usar
productos abrasivos, barillas metalicas, objetos de punta, pafios
rugosos, productos quimicos o jabones que puedieran dafiar
irremediablemente el esmalte.




2.6 FUNCION AQUACTIVA

La funcion Aquactiva utiliza vapor para ayudar a eliminar los restos
de grasa y de alimentos del horno.

1. Verter 300 ml de agua en el deposito deAquactiva, en la parte
inferior del horno .

2. Seleccionar la funcion “Estatica”( __ ) oResistencia Inferior ( __)
3. Seleccionar el Icono de Aquactiva ( ggg ) en el mando
deTemperatura

4. El programa seleccionado debe funcionar durante 30 minutos.
5. Una vez transcurrido los 30 minutos, apagar el programa y dejar
que el horno se enfrie.

6. Cuando se haya enfriado el horno, limpiar las superficies
internas del horno con un pafio.

Advertencia:

Asegurese de que el aparato esté completamente frio antes de
tocarlo.

Se debe tener cuidado con todas las superficies calientes para
evitar riesgos de quemaduras

Se recomienda utilizar agua potable o destilada.

000
000

2.7 LIMPIEZA'Y MANTENIMIENTO

Limpiar las superficies de acero inox y esmaltadas con agua templada y
jabon, o con productos especificos de comercios especializados,
evitando absolutamente el uso de polvos abrasivos que dafiarian las
superficies y partes estéticas.

La limpieza del horno es muy importante y debe ser efectuada cada vez
que éste es utilizado. En las paredes se depositan grasas derretidas
durante la coccién que podrian, en el sucesivo encendido, producir olores
desagradables que afectarian a la coccion. Para la limpieza utilizar agua
caliente y jabon, aclarando cuidadosamente.

Para eliminar esta tarea, las paredes del horno pueden ser revestidas
con paneles autolimpiantes especiales, accesorios opcionales en
algunos modelos: ver paragrafo especifico “HORNO
AUTOLIMPIANTECATALITICO”

Utilizar jabon y barillas de acero para las rejillas inox. La limpieza de las
superficies de cristal templado debe ser efectuada cuando las superficies
estén frias. Eventuales roturas debidas a la no observacion de esta regla
elemental no estan cubiertos por la garantia.

La bombilla del horno puede ser sustituida desconectando eléctricamente
el aparato y destornillando la ampolla que la encierta, sustituyendo la
bombilla por una analoga resistente a altas temperaturas.

Se aconseja ademas utilizar fuentes con bordes altos en el caso de
cocciones de alimentos particularmente grasos (asados, etc) y utilizar la
grasera al realizar la coccion al grill.

Para el caso que, por condiciones particulares de suciedad, no fuera
suficiente la accion precedente, se aconseja apartar las grasas con un
pafio mullido o una esponja humedecidos con agua caliente. La porosidad
del esmalte es fundamental para garantizar la accién autolimpiante.

N.B. Todos los paneles autolimpiantes comercializados en el mercado
tienen una eficacia de rendimiento de aproximadamente 300 horas de
funcionamiento del horno. Pasado dicho limite los paneles deberian ser
sustituidos.

2.8 ASISTENCIA TECNICA

En caso de incorrecto funcionamiento del horno le aconsejamos:
—verificar la buena conexion del enchufe en la toma de corriente.

En caso de que no se determine la causa del mal funcionamiento: apagar
el aparato sin manipularlo y llamar al Servicio de Asistencia Técnica. Antes
de llamar al Centro de Asistencia recuerde tomar nota del nimero de
matricula situado en la tarjeta matricula del producto (Fig. tltima pagina).
El aparato estd dotado de un certificado de garantia que le permite
disponer del Servicio Asistencia Técnica.

Este aparato esta etiquetado conforme a la Directiva
europea 2012/19/EU sobre residuos de aparatos
eléctricos y electronicos.
(RAEE). La RAEE contiene tanto sustancias
contaminantes (que pueden generar consecuencias
negativas para el medio ambiente) como
I componentes basicos (que pueden reutilizarse). Es
importante someter los RAEE a tratamientos
especificos, con el fin de retirar y eliminar correctamente todos los
contaminantes y reciclar todos los materiales. Los usuarios pueden
desempenfar una funcién importante para garantizar que los RAEE
no representen un problema ambiental; es esencial que se sigan
algunasreglas:
 Los RAEE no se deben tratar como residuos domésticos.
* Los RAEE se deben depositar en los puntos de recolecciéon
correspondientes gestionados por la municipalidad o por
empresas registradas. En muchos paises, para los RAEE de gran
tamanio, puede existir la recoleccién domiciliaria.
» Cuando compre un nuevo aparato, el anterior debe devolverse al
vendedor que lo debe recolectar gratuitamente de manera
individual, siempre que el equipo sea de un tipo equivalente y que
tenga las mismas funciones que el equipo entregado.

AHORRARY RESPETAR EL MEDIO AMBIENTE

Cuando es posible, evitar el precalentamiento del horno y evitar
hacerlo funcionar vacio. Abrir la puerta del horno Unicamente
cuando es necesario, porque hay desperdicion de calor cada vez
que se abre. Para un ahorro de energia significativo, apagar el
horno entre 5 y 10 minutos antes del final previsto de la coccion, y
usar el calor que el horno sigue generando. Mantener las juntas
limpias y en buen estado, para evitar cualquier deperdicion de
energia. Si tiene un contrato eléctrico con una tarifa de horas
valles, el programa "coccion diferida" puede permitirle ahorrar
energia, desplazando el principio del programa a una franja horaria
con tarifareducida.

3. MINUTERO
3.1 USO DEL MINUTERO

55 ®. 5 @ Para seleccionar el tiempo elegido, gire el

C e, mando una vuelta completa y después vuelva a
50.// | \.10 ajustar la marca en la posicién correspondiente
[ al tiempo deseado. Una vez transcurrido el

45- | |15 | tiempo seleccionado se emitira una sefal
A /. acustica durante algunos segundos.

40 \ / 20
3B o 25

30
3.2 USO DEL TEMPORIZADOR

Con este mecanismo es posible programar la
@ duracion exacta en minutos de la coccion y, por
tanto, la desconexion automatica del horno

® 4
®-/ al \\\220 (max.120 minutos)
\

120 (/ Una vez transcurrido el tiempo seleccionado el
| |.40 | mando alcanzara la posicion de sefial acustica
mo-\ /_50 O, a partir de la cual el horno se desconectara
100'\\ g / automaticamente. .
% 70 60 Unicamente se podra conectar el horno
80

seleccionando un tiempo de coccién o
girandoelmandoala posicién@

3.3 AJUSTE DE LAHORA ©

ATENCION: la primera operacién que
hay que efectuar después de la
instalacion o después de una
interrupcion de la corriente (este tipo de
situaciones se reconocen al observar
que en la pantalla de visualizacion
parpadea la hora 12:00 ) es el ajuste de
lahora, como se indica a continuacion:

*Pulse el boton central.

*Ajustarlahora con los botones "-" "+".
*Suelte las teclas.

ATENCION: El horno funciona sélo si la hora esta programada.
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3.4 TEMPORIZADOR TACTIL

=00 [e(e)'F | MODO DE ACTIVACION

BLOQUEO
PARA NINOS

MODO DE DESCONEXION

FUNCIONAMIENTO

FINALIDAD

Para activar la funcién del “Bloqueo
para nifios”, se debe pulsar “Set (+)”
durante un minimo de 5 segundos, A
partir de este momento, todas las
demas funciones estan loqueadas El
display muestra STOP y seleccionar
hora alternativamente.

Para desactivar la funcion del
“Bloqueo para nifios”, se debe pulsar
nuevamente “Set (+)” durante un
minimo de 5 segundos. A partir de
este momento, todas las funciones
estan disponibles.

*Pulse el botdn central

+ Cuando transcurre el tiempo

*Emite una sefial acUstica

*Permite utilizar el programador

+Suelte las teclas
+*Seleccione la funcién de coccién
con el mando selector de funcion

para volver a la funcion
de reloj.

*Para visualizar el tiempo

restante pulse la tecla SELECT.
+Para modificar el tiempo restante,
pulse la tecla SELECT+"-" "+"

MINUTERO | 1 vez seleccionaldo, el funcionamiento. | finalizado el tiempo es'tablecido del horno a modo de alarma
*Pulse las teclas"-" "+" e I ot b oarg| -Durants el funcionamiento, la (puede utilizarse con horno en
para ajustar la duracion actstica (a senal acustica se para| pantalla muestra el tiempo funcionamiento o desconectado)

sola; interrumpirlo inmediatamente restante
*Suelte las teclas pulse la tecla SELECT '
DURACION | Pulse el boton central 2 veces +Para detener la sefial, -Perrnne dstlelelt;0|on?rglttle(;11p%de +Cuando transcurre el tiempo
DE LA | ‘Pulselas teclas"" "+" pulse cualquier tecla. Coccl'%” €1 alimento INtroducido | sejeccionado, el horno se desconecta
COCCION | para el ajuste de la duracion Pulse el boton central en et horno. solo; parelo antes de situer el mando

selector de funcién en la posicion O
6 ajuste a 0:00 el tiempo de la
coccion (teclas SELECT "-" "+".

FIN DE LA
COCCION

v
end

*Pulse el botdn central 3 veces
*Pulse las teclas "-" "+" para
ajustar la hora del fin de coccién.
*Suelte las teclas

+Seleccione la funcién de coccion
con el mando selector de funcion

*Ala hora seleccionada el horno

se desconectara solo; si desea
interrumpirlo, situer antes el mando
selector de funcion en la posicion O.

+*Permite memorizar la hora de

fin de la coccion.

+Para visualizar la hora rogramada,
Pulse el boton central 3 veces
+Para modificar la hora programadal
pulse las teclas END +"-" "+"

Normalmente se utiliza esta funcion con la
finalidad de DURACION DE LA COCCION A
modo de ejemplo: el alimento debe cocinarse
durante 45 minutos y deseo que esté listo para
las 12:30; en tal caso. Seleccione la funcién de
coccion deseada. Ajuste el tiempo de la
coccién en 45 minutos ("-" "+") Ajuste el fin de
lacoccidnalas 12:20 h. ("-" "+").

*Cuando termina el tiempo seleccionado, el
horno se desconecta automatica- mente y
avisa emitiendo una sefial acustica.
La coccion comenzara auto- maticamente a
las11:45 h (12:30, menos 45minutos), y a la
hora seleccionada como fin de la coccion el
horno se desconectaré automatica- mente.
ATENCION: Si selecciona Gnicamente el fin
de coccion sin el tiempo de coccion, el
horno se conectara inmediatamente y se
desconectara a la hora de fin de la coccion
seleccionada.
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4. INSTRUCCIONES DE USO

Mando
selector

Temperaturas J
predeterminada
y reglaje para el
programador
electrénico

(Type A)

Mando
termostato

FUNCION

o

Conecta la luz interior

2 K

DESCONGELACION
Funcionamiento de la turbina de coccién que hace circular el aire dentro del espacio
del horno. Ideal para realizar una descongelacion previa a una coccion.

Sprinters

MAX

MAX

Sprinter

Esta posicion permite un precalentamiento rapido del horno. Una vez seleccionada esta funcion,
se con3|?ue un inmediato calentamiento del horno (p.ej: tarda 8 minutos en alcanzar 200°C), y la
temperatura deseada puede seleccionarse mediante él boton correspondiente. El fin de la fase
de precalentamiento se indica al apagarse el piloto del termostato "°C". Una vez concluida esta
fase, es posible seleccionar la funcién de coccion deseada e introducir los alimentos que se van a
cocinar. Tener cuidado de no introducir alimentos en el horno durante la fase de
precalentamiento, ya que estos podrian resultar dafiados.

220
50 + 240

50 - MAX

Conveccidn natural

Funcionan la resistencia inferior y la resistencia superior del horno. Es la coccién
tradicional, ideal para cocinar asados, caza, galletas, manzanas al horno y para
conseguir alimentos crujientes.

@)

200

50 + 230

50 + MAX

CALOR CIRCULANTE (a)

Utilizacion simultanea de la resistencia inferior, superior y de la turbina que hace circular
el aire dentro del espacio del horno. Funciéon recomendada para las aves, la reposteria,
los pescados, las verduras... El calor penetra mejor dentro del alimento a cocer
reduciendo el tiempo de coccion, asi como el tiempo de precalentamiento. Se pueden
realizar cocciones combinadas con preparaciones idénticas o distintas en uno o dos
niveles. Este modo de coccién garantiza una distribucion homogénea del calor y no
mezcla los olores. Para una coccion combinada se deben prever unos diez minutos mas.|

Soft
cook

200
50 + 230

SOFTCOOK (a)

Soft cook es la funcion ideal para pasteles y pan. Gracias a la reducida velocidad del ventilador,
esta funcion aumenta la humedad presente en el interior del horno. Una mayor humedad crea las
condiciones de coccioén ideales para aquellos alimentos que necesariamente deben mantener
una consistencia elastica mientras estan cociendo (ej. tartas, pan, galletas) a fin de no
desmenuzarse.

160
50 + 220

50 + MAX

RESISTENCIA INFERIOR CIRCULANTE (a)

Utilizacién de la resistencia inferior mas la turbina que hace circular el aire dentro del
espacio del horno. Ideal para hacer tartas de frutas jugosas, tortadas, quiches, pasteles.
Evita que se sequen los alimentos y favorece la subida de bizcochos, masa de pan y
otras cocciones realizadas por debajo. Coloque la rejilla en la ranura inferior.

Nivel 4
1+4

50 + MAX

GRILL: El grill debe utilizarse con la puerta cerrada.

Utilizacién de la resistencia superior con posibilidad de ajustar la temperatura. Es
necesario un precalentamiento de 5 minutos para que la resistencia se ponga al rojo.
Exito seguro con las parrilladas, las brochetas y los gratinados. Las carnes blancas
deben alejarse del grill, porque aunque asi se alargara el tiempo de coccion, la carne
quedara mas sabrosa. Las carnes rojas y los filetes de pescado se pueden colocar
encima de la rejilla colocando debajo la grasera.

Nivel 4
1+4

50 + MAX

SUPER GRILL: el horno tiene dos posiciones Grill
Grill : 2200 W Grill SUPER : 3000 W

190
180 + 200

50 = 200

TURBOGRILL (a) : La funcién turbogrill debe utilizarse con la puerta cerrada.
Utilizacion de la resistencia superior mas la turbina que hace circular el aire dentro del espacio
del horno. Se requiere un precalentamiento para las carnes rojas pero no para las carnes
blancas. Ideal para las cocciones de volumen grueso, piezas enteras como cerdo asado, las
aves, etc. Coloque el plato que quiera cocer directamente en la rejilla en el centro del horno,
a un nivel medio. Coloque la grasera debajo de la rejilla para que las grasas caigan dentro.
Asegurese de que la comida no quede demasiado cerca del grill. En la mitad de la coccion,
gire la pieza que esté cociendo.

Nivel 4
1+4

50 + 200

Grill asador rotativo
Resistencia grill y motor asador. Sirve para realizar asados.

220

50 + MAX

Modalidad pizza
El calor envolvente en esta modalidad genera un ambiente similar al de los hornos de
lefia de las pizzerias.

190
180 + 200

50 + 200

La funcion "COOK LIGHT" (“Cocina Light”) permite cocinar de manera mas saludable,
reduciendo la cantidad de grasa o aceite necesaria. Gracias a la combinacion del grill y el
ventilador, conjuntamente con un flujo de aire variable, se conservara el nivel de humedad de los
alimentos, dorando la superficie y reduciendo el tiempo de coccién, sin alterar su sabor.
Especialmente, es adecuado para la coccion de carnes, verduras asadas vy tortillas. El flujo
variable de aire mantiene tanto la humedad en el interior del horno como en los alimentos,
conservando los valores nutricionales y garantizando un proceso de coccién uniforme rapido.
iPruebe todas sus recetas y reduzca la cantidad de condimentos que se emplean y experimente
laligereza de esta nueva funcion!

(a) SEGUN EL MODELO, Funcién con VARIO FAN : Fan es el exclusivo sistema de funcionamiento desarrollado porCandy para optimizar los
resultados de coccion, la regulacion de la temperatura y la regulacion de la humedad. El sistema Vario Fan modifica automaticamente la velocidad de
rotacion del ventilador para todo tipo de cocciones en multifuncion. Este sistema se activa automaticamente cada vez que es seleccionada una funcién
en el interior del area descrita en el panel de control.

* Programa de prueba segin CENELEC EN 60350-1 utilizado para la definicion de la clase energética.
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VEILIGHEIDSVOORSCHRIFTEN

* WAARSCHUWING: Het apparaat en de bereikbare delen worden heet tijdens het gebruik. Zorg ervoor
dat u de warmingselementen niet aanraakt.

* WAARSCHUWING: de bereikbare delen kunnen heet worden wanneer de oven in gebruik is. Kinderen
moeten op veilige afstand worden gehouden.

* Dit apparaat kan op een veilige manier worden gebruikt door kinderen van 8 jaar en ouder en personen
met verminderde lichamelijke, zintuiglijke of geestelijke vermogens of gebrek aan ervaring en kennis als
zijonder toezicht staan of worden geinstrueerd over het gebruik van het apparaat.

* Kinderen niiet met het apparaat laten spelen.

* Schoonmaak en onderhoud niet door kinderen laten doen zonder toezicht.

* TijJdens het gebruik wordt het apparaat heet. Pas op dat u de verwarmingselementen in de oven niet
aanraakt.

WAARSCHUWING: Onderdelen kunnen heet worden. Hou jonge kinderen op afstand.

» Gebruik geen agressieve schuurmiddelen of scherpe metalen schrapers om de oven glazen deur
schoon te maken, aangezien zij kunnen krassen op het oppervlak, tevens kan dit een barst in het glas
veroorzaken.

* De oven moet uitgeschakeld worden voordat u de beveiliging verwijderd, deze moet vervolgens geplaatst
worden zoals aangegeven in de handleiding.

» Gebruik alleen de aanbevolen temperatuursmeter voor deze oven.

» Gebruik geen stoomreiniger.

* Bevestig een stekker aan de voedingskabel die in staat is de spanning, stroom en belasting te verdragen
die vermeld staan op het etiket, en een aardcontact heeft. Het stopcontact moet geschikt zijn voor de
belasting die op het etiket staat aangegeven en moet een goed werkende aarding hebben. De aardgeleider
is groen-geel gekleurd. Dit moet worden gedaan door een gekwalificeerd vakman. In het geval van
incompatibiliteit tussen het stopcontact en de stekker van het apparaat, moet u een gekwalificeerd
elektricien vragen om het stopcontact te vervangen door een ander, geschikt stopcontact. De stekker en het
stopcontact moeten conform de huidige normen zijn van het land waar het apparaat geinstalleerd wordt.
Aansluiting op de stroombron kan ook tot stand worden gebracht door tussen het apparaat en de
stroombron een omnipolaire stroomonderbreker aan te brengen, die de maximaal aangesloten belasting
kan verdragen en voldoet aan de huidige wetgeving. De geel-groene aardkabel mag niet worden
onderbroken door de stroomonderbreker. Het stopcontact of de omnipolaire stroomonderbreker die
gebruikt wordt voor de aansluiting moet gemakkelijk te bereiken zijn wanneer het apparaat geinstalleerd is.
*Afkoppeling is mogelijk doordat de stekker bereikbaar is of door een schakelaar in de vaste bedrading te
monteren overeenkomstig de bedradingsregels.

+Als de voedingskabel beschadigd is, moet hij worden vervangen door een kabel of speciale bundel die
verkrijgbaar is bij de fabrikant, of via de klantenservice

*De voedingskabel moet van het type HO5V2V2-F zijn.

Als niet aan bovenstaande wordt voldaan, kan de veiligheid van het apparaat worden aangetast en de
garantie komen te vervallen.

*Gemorst materiaal moet worden verwijderd alvorens het apparaat schoon te maken.

*Tijdens het pyrolytische reinigingsproces kunnen de oppervlakken heter worden dan gewoonlijk,
daarom moeten kinderen op veilige afstand worden gehouden.

*Om oververhitting te vermijden, mag het apparaat niet achter een decoratieve deur worden geplaatst.
*Als u het schap erin plaatst, moet u ervoor zorgen dat de aanslag aan de bovenkant en achterin de
ovenruimte zit.

Het schap moet helemaal in de ruimte worden geschoven

+ WAARSCHUWING: Bekleed de ovenwanden niet met in de handel verkrijgbare aluminiumfolie of
wegwerpbeschermingen. Aluminiumfolie of andere beschermingen die direct in contact komen met het
hete email, kunnen smelten en het email binnenin aantasten.

* WAARSCHUWING: Verwijder nooit de afdichting van de ovendeur.
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1. ALGEMENE AANWIJZINGEN

Lees deze handleiding aandachtig. Hierin treff u betangrijke gegevens aan omtrent installatie, gebruik en onderhoud. Bewaar deze handleiding voor

eventuele toekomstige raadpleging.

De eerste keer dat de oven in werking wordt gesteld, kan er een stinkende walm vrijkomen. Dit is te wijten aan de eerste verhitting van de lijm op de
isolatiepanelen rond de oven. Dit is volkomen normaal. Wij raden u aan uw oven eerst een half uur op vol vermogen aan te zetten om deze walm uit
de oven te verwijderen. Wacht u tot de walm verdwijnt, alvorens u het voedsel in de oven plaatst.

Bij een ingeschakelde oven wordt het glas van de deur behoorlijk warm.

1.1 LEES DEZE HANDLEIDING AANDACHTIG

De onderdelen, die in contact komen met voedsel voldoen aan de EEC
richtlijn 89/109.

Door het plaatsen van de C E markering op dit product, verklaren
wij, op onze eigen verantwoordelijkheid, alle Europese veiligheids-,
gezondheids- en milieu-eisen na te leven opgesteld in de regelgeving
geldig voor dit product.

1.2 VEILIGHEIDSVOORSCHRIFTEN

*Het apparaat dient uitsluitend gebruikt te worden voor het doel,
waarvoor het is ontworpen, d.w.z. het bereiden van voedsel. Elk ander
doel, bijvoorbeeld als verwarming, is onjuist gebruik van de oven en
gevaarlijk.

De fabrikant is niet verantwoordelijk voor mogelijke schade ten gevolge
van een onjuist, verkeerd of onverstanding gebruik van de oven.

Bij het gebruik van elk elektrische apparaat dienen verschillende
regels in acht genomen te worden:

- Trek niet aan de kabel om de stekker uit het stopcontact te halen;

- Raak het apparaat niet met vochtige of natte handen of voeten aan;

- Gebruik het apparaat nietindien u geen schoeisel draagt;

- Gebruik geen adapters, tussenverbindingen en/of verlengsnoeren;

- Zet het apparaat bij hapering of siechte werking af en ga er niet aan
sieutelen.

De kabel dient bij beschadiging direct vervangen te worden en wel op
de volgende wijze:

- Haal de stekker uit het stopcontact of schakel de gehele elektrische
installatie uit;

- Verwijder de kabel en vervang hem door een even lange nieuwe, (van
het type HO5RR-F, HO5VV-F, HO5V2V2-F). Deze kabel moet geschikt
zZijn voor het vermogen van het apparaat;

- Ditdient door een technische specialist uitgevoerd te worden;

- De aarde-draad (geel/groen) moet 10 mm langer zijn dan de andere
draden.

*Voor reparaties aan het apparaat dient u zich uitsluitend tot een
officiéle technische service te wenden, alwaar u originele onderdelen
kunt bestellen. Indien al hetgeen hierboven nietin acht wordt genomen,
kan de veiligheid van het apparaat niet gegarandeerd worden.

*Bedek de wanden van de oven nooit met aluminiumfolie of met
wegwerpproducten om de oven schoon te houden.
Aluminiumfolie en andere producten kunnen smelten als ze in
aanraking komen met de hete ovenwanden, en kunnen de
emaillaag aantasten.

1.3 INSTALLATIE

De installatie valt onder de verantwoording van de koper zelf. De
fabrikant is voor de installatie niet verantwoordelijk. Eventuele bijstand
van de fabrikant bij onjuiste installatie valt niet onder de garantie. De
oven dient door een technisch bevoegd persoon geinstalleerd te
worden volgens de installatie instructies. De fabrikant is niet
verantwoordelijk voor eventuele persoonlijke of materiéle schade ten
gevolge van een onjuiste installatie.

1.4 INBOUW VAN DE OVEN

Plaats de oven in de daarvoor bestemde opening: onder het aanrecht of
in kolomopstelling. De oven wordt vast gezet door de vier schroeven in
de gaten in de rand vast te draaien. U kunt de schroeven zien, wanneer
u de deur opent. Voor een goede ventilatie dienen bij het inbouwen van
de oven de op de laatste pagina aangegeven maten en afstanden in
achtte worden genomen.

Opmerking: Bij ovens die onder een kookplaat aangebracht worden,
dient men de aanwijzingen in de handleiding voor de kookplaat op te
volgen.

1.5 BELANGRIJK

De inbouwkast dient geschikt te zijn voor inbouw van het apparaat
teneinde een goede werking te kunnen garanderen. De panelen van de
kasten naast de oven dienen warmtebestendig te zijn. Bij kasten met
houtfineer dient de lijm een temperatuur van 120°C te kunnen
weerstaan. Plastic of gelijmde materialen, die niet bestending zijn tegen
deze temperatuur kunnen vervormd worden of loslaten. Volgens de
veiligheidsnormen dient het ingebouwde apparaat niet in contact te
komen met elektrische onderdelen.

Alle beveiligingsonderdelen dienen zodanig aangebracht te zijn, dat zij
niet zonder gereedschap verwijderd kunnen worden.

Teneinde een goede ventilatie te garanderen, dient de achterwand
van de inbouwope- ning verwijderd te worden. Het voetstuk dient
een opening van minstens 45 mm te hebben.

1.6 ELEKTRISCHE AANSLUITING

Steek de stekker in een correct geinstalleerd geaard stopcontact. Bij
modellen zonder stekker dient met een standaardstekker aan te
brengen, die geschikt is voor het op het typeplaatje vermelde
vermogen. De aarddraad is geel/groen. Deze verbinding dient door een
technisch bevoegd persoon uitgevoerd te worden. Indien het
stopcontact en de stekker niet op elkaar afgestemd zijn, laat dan een
technisch bevoegd persoon een ander stopcontact installeren. Deze
dient ook na te gaan of de draaddoor- snede van het stopcontact
geschiktis voor het door het apparaat opgenomen vermogen.
Aansluiting kan ook plaatsvinden door een geschikte meerpolige
(aan/uit) schakelaar te plaatsen tussen het elektrische net en het
apparaat, die aan de geldende normen voldoet. Zorg ervoor dat de
(geel/groen) geaarde kabel de schakelaar niet raakt. Het stopcontact of
de meerpolige schakelaar dienen op een gemakkelijk toegankelijke
plaats bij de oven gemonteerd te worden.

Belangrijk: Zorg er bij de installatie voor dat de voedingskabel nergens
warmer kan worden dan 50°C. De oven voldoet aan de veiligheidseisen
als voorzien in de normen van de desbetreffende instituten. De
elektrische veiligheid wordt uitsluitend gegarandeerd indien het
apparaart op de juiste wijze met een doelmatige aardingsinstallatie is
verbonden ingevolge de huidige normen m.b.t. elektrische veiligheid.
Ga na of aan deze fundamentele veiligheidseis is voldaan en laat de
installatie, ingeval van twijfel, grondig nakijken door een installateur.

Ga na of het elektrische vermogen van de stopcontacten overeenkomt
met het maximum vermogen van het apparaat, zoals is aangegeven op
het typeplaatje. Haal er, in geval van twijfel, een technisch bevoegd
persoon bij.

De fabrikant is niet verantwoordelijk voor eventuele persoonlijke
of materiéle schade als gevolg van de nietaarding van de
installatie.

ATTENTIE: De spanning en energieverbruik staan vermeld op de
modelsticker (laatste pagina).

1.7 UITRUSTING VAN DE OVEN Afhankelijk van het model

Maak voor het gebruik de accessoires eerst schoon, spoel ze af met
water en maak ze goed droog.

Het eenvoudige rooster dient als steun voor vormen en schotels.
Het schotelrooster dient meer bepaald
voor het grillen. Dit wordt meestal samen
met de lekbak gebruikt.

Dankzij hun speciaal profiel blijven ze
steeds horizontaal, zelfs wanneer ze
maximaal uitgetrokken zijn. Er bestaat
geen enkel risico op het schuiven of
overlappen van de gerechten.

De Lekbak is bestemd voor het opvangen

van de jus bij het grillen. Deze wordt
slechts gebruikt in de modus Grillen,
Draaispit of Turbogrill, afhankelijk van het \

model. Voor alle andere bakwijzen moet u

deze uitde oven halen. De lekbak nooit als bakschaal gebruiken, er kan
zich rookontwikkeling, vetverspreiding en een snelle vervuiling van de
oven voordoen.
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De pizza set is ontwikkeld voor het bakken van
een pizza. Voor het beste resultaat moet u deze
gebruiken in combinatie met de Pizza functie

De grillpan wordt in combinatie met de lekbak
gebruikt voor alle soorten grillgerechten.
Een handgreep wordt meegeleverd om
het geheel uit de oven te kunnen nemen
zonder dat u zich brandt. Laat de
handgreep nooitin de oven liggen.

|
Laterale draad raster als L,_!‘
opgenomen. |

| -

L

>

Verwijderen en reinigen van de zijlingse roosters

1 - Verwijder de gekartelde
moeren door ze tegen de klok
in te draaien.

2 - Verwijder de roosters door
zelf stevig te trekken.

3 - Reinig de roosters in een
vaatwasser of met een vochtige spons.
Droog ze daarna.

4 - Na het reinigingsproces installeer de
roosters in omgekeerde volgorde.

5 -Bevestig de gekartelde moeren.

Wanneer u de oven gebruikt, moet u alle niet benutte accessoires
uit de oven verwijderen.

2. NUTTIGE TIPS
2.1 VEILIGHEIDSSYSTEEM VOOR DE ROOSTERS
J

Deze oven is uitgerust met een nieuw
veiligheidssysteem voor het uitrekken van
de roosters. Dit systeem stelt u in staat om
de roosters naar voren te trekken zonder het
gevaar op te lopen, dat het rooster of het
bereide voedsel per ongeluk uit de oven
vallen. Om de roosters uit de oven te halen,
dient u deze naar voren te trekken en lets op
tetillen

2.2 GRILLEREN

Grilleren maakt het mogelijk het voedsel snel een diepe bruine kleur te
geven. Afhankelijk van de grootte van uw gerecht raden wij u aan dit op
hetvierde niveau te zetten.

Bijna elk voedsel kan worden bereid onder de grill afgezien van erg
mager vlees of.een rollade. Vlees en vis dat u gaat grillen, dient u eerst
lichttebestrijken metolie.

2.3 De U-COOK Modellen

U-COOK ovens hebben een electronisch gecontroleerde ventilator
snelheid, genaamd VARIOVAN. Tijden s het koken word de sneldheid
van de ventilator automatisch aangepast (multifunctionmode) om zo de
luchtstroom en temperatuur in de ovenruimte te optimaliseren

Alle U-COOK ovens hebben de Softcook functie 2354 Dit
regeld de temperatuur en vochtgehalte. Het reduceerd het
verlies van 50%, dit garandeerd dat het voedsel luchtiger is
en beter smaakt.
Ditis een delicate kookmethode en uitermate geschikt voor het
bakken van brood en gebak.

Dit geeft de mogelijkheid om het fiivo van grillen in te stellen,
tot 50% meer vermogen in vergelijking met de traditionele
multifunctionele oven.

Sommige ovens ziijn voorzien van de nieuwe deur |WIDE DOOR
deze heeft een groter venster voor makkelijk onderhoud en een betere
thermische isolatie.
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2.4 AFHANKELIJK VAN MODEL: U.see

Dit is een nieuw verlichtings systeem deze vervangt de traditionele
verlichting.

14 LED lampjes zitten geintegreerd in de deur. Deze produceren witte
hoogwaardige verlichting welke er voor zorgt dat u goed in de oven kunt
kijken, helder en zonder schaduw.

Voordelen:

U-sSeeSysteem, afgezien van het perfect verlichten van de oven is de
levernsduur langer, makkelijk te onderhouden en bespaard het ook nog
eens energie.

- Perfect zicht

- Langere levensduur

- Erglaag energieverbruik, -95%
vergeleken met de traditionele
Verlichting

“Apparaten met witte LED verlichting van 1M Klasse volgens IEC
60825- 1:1993 + A1: 1997 + A2: 2001 (gelijkwaarig aan EN 60825-1:
1994 + A1: 2002 + A2: 2001); maximale afgifte licht sterkte 459nm <
150uW. Niet rechtstreeks waargenomen met optische instrumenten.

2.5 ZELFREINIGENDE OVENWANDEN

Als extra optie zijn voor alle modellen speciale zelfreinigende
ovenwanden met een micro-poreuse beschermlaag verkrijgbaar Met
deze ovenwanden hoeft u uw oven niet meer met de hand schoon te
maken. Het vet dat tijdens het bereiden van uw voedsel tegen de
wanden aan komt, wordt door de micro-poreuse beschermlaag
afgebroken en de katalytische wanden zetten het om in gas.
Bovenmatig spatten kan desondanks de porién verstoppen en
daardoor de zelfreiniging hinderen. Dit kan worden hersteld door de
lege oven ongeveer 10-20 minuten op de maximum temperatuur aan
te zetten.

Gebruik geen bijtende middelen, metalen sponsjes, scherpe
voorwerpen, ruwe doeken of chemische schoonmaakmiddelen, deze
kunnen permanente schade toebrengen aan de katalytische wanden.
Wij raden u aan om diepe bakplaten te gebruiken of een vangschaal
onder de grill te plaatsen, wanneer u vettig voedsel bereid.

Indien de wanden zodanig met vet zijn bedekt, dat de katalytische
reining niet langer effectief is, dient u dit vet met een zachte doek of
spons doordrenkt in heet water schoon te maken. De wanden moet
poreus gehouden worden voor een doelmatige reiniging.

N.B.: Alle zelfreinigende ovenwanden, die momenteel verkrijgbaar
zijn hebben een levensduur van ongeveer 300 uur. U dient deze dus
naongeveer 300 uur te vervangen.

2.6 AQUACTIVAFUNCTIE

DeAquactivaprocedure maakt gebruik vanstoomom achtergebleven
vetenetensrestenuit de ovente helpen verwijderen.

1. Giet300mlwater inhetAquactivareservoir aan
deonderkantvandeoven. —

2. Stel deovenfunctieStatic ( __ ) ofBottom ( _°_) verwarming in
3. Stel de temperatuur inmet het pictogramAquactiva ggg

4. Stel hetprogrammamet een looptijd van 30minuten in.

5. Na30minutenschakelthetprogrammauit en koelt deovenaf.

6. Als het apparaatafgekoeld is, kan het reinigen van debinnenkant
vande oven meteen doekbeginnen.

Waarschuwing:
Zorg ervoordat het apparaatafgekoeld is voordatu het aanraakt.
Opgelet voor allehete oppervlakken, omdateen risicoop
brandwonden bestaat.
Gebruikgedestilleerd ofdrinkbaarwater.
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2.7 SCHOONMAKEN EN ONDERHOUD

DE GLAZEN ONDERDELEN

Wij bevelen uaan om na elk gebruik het glas van de ovendeur schoon
te maken d.m.v. absorberend papier. Indien er teveel vetspatten op
zitten kan u deze nadien met een uitgewrongen spons en een
schoonmaakmiddel reinigen en daarna spoelen. Nooit
schuurmiddelen of snijdende voorwerpen gebruiken. U mag nooit een
stoomreiniger of hogedrukreiniger gebruiken om de oven schoon te
maken. Laat het apparaat eerst afkoelen alvorens het schoon te
maken; haal vervolgens de stekker uit het stopcontact of sluit de
elektriciteit af middels de hoofdschakelaar. Maak de roestvrijstalen en
geémaillerde delen schoon met warm water en niet bijtende of
vloeibare zeep. Gebruik geen schuurmiddelen, bijtende
wasmiddelen, bleekmiddelen of zuren om het apparaat schoon te
maken. Hetis heel belangrijk de oven schoon te maken naiedere keer
dat u de oven heeft gebruikt. Vetten, die aan de wanden van de oven
zijn blijven zitten, kunnen de volgende keer dat u de oven gebruikt,
voor nare geurtjes zorgen of zelfs het kookresultaat beinvioeden.
Gebruik heet water met een geschikt schoonmaakmiddel om de oven
schoon te maken; vewijder de zeepresten grondig. De oven kan ook
uitgerust worden met zelfreinigende ovenwanden, zodat het
bovenstaande onnodig wordt. (Zie hiervoor het volgende hoofdstuk).
Gebruik voor het schoonmaken van de roestvrijstalen grill een
schoonmaakmiddel en schuursponsje. De glazen opperviakken dient
u schoon te maken, wanneer deze koud zijn. Schade aan de glazen
delen vallen niet onder de garantie indien u het bovenstaande niet in
achtneemt.

Om het binnenlichtje te vervangen dient u: de stekker uit het
stopcontact te halen of de elektriciteit af te sluiten en de oude lamp te
vervangen door een soortgelijke nieuwe lamp.

2.8 SERVICE DIENST

Alvorens u de Service Dienst belt

Indien de oven niet werkt, raden wij u aan:

— na te gaan of het apparaat goed is aangesloten. Indien u de
oorzaak niet kunt ontdekken:

— haal de stekker uit het stopcontact of sluit de elektriciteit van de
oven af middels de hoofdschakelaar

—gebruik de oven niet meer en ga er niet zelf aan sleutelen

—bel de Service Dienst

Noteert u, voordat u de Service Dienst belt, het typenummer van uw
oven (zie binnenzijde van de ovendeur) Bij de oven zit een
garantiecertificaat, welke u recht geeft op één jaar garantie vanaf de
datum van aankoop.

Dit apparaat is gemarkeerd volgens de Europese norm
2012/19/EU inzake Afval van elektrisch en elektronisch
apparatuur (WEEE). WEEE bevat zowel
verontreinigende substanties (die negatieve gevolgen
op het milieu kunnen hebben) en basiscomponenten
(die hergebruikt kunnen worden). Het is belangrijk om
WEEE aan bepaalde behandelingen te onderwerpen
I o cic vervuilende onderdelen te verwijderen en op
juist wijze afstand van te doen, en alle materialen te
herstellen en te recyclen.
Particulieren kunnen hier een belangrijke rol in spelen door te zorgen
dat een WEEE geen milieukwestie wordt; het is essentieel de
volgende basisregels te volgen:
* WEEE mag niet als huishoudelijk afval worden beschouwd.
* WEEE moet worden overhandigd aan relevante inzamelpunten die
worden beheerd door de gemeente of door geregistreerde
bedrijven. In veel landen bestaat er voor grote WEEE een
ophaaldienst.
 Als u een nieuw apparaat koopt, kan het oude bij de leverancier
worden ingeleverd, welke het gratis bij u moet afhalen op een één-
op-één basis, zolang het apparaat van soortgelijk type is en dezelfde
functies heeft als de geleverde apparatuur.

ENERGIE BESPAREN MET RESPECT VOORHET MILIEU

Indien mogelijk, vermijd het voorverwarmen van de oven en vermijd
om de oven zonder inhoud te laten draaien. Laat de ovendeur niet
open alleen wanneer dat nodig is, omdat er warmteverlies ontstaat
elke keer dat de oven open staat. Voor een aanzienlijke
energiebesparing, schakelt u de oven 5 tot 10 minuten uit voor het
voorziene einde van de bereidingstijd en gebruik de warmte die de
oven blijft genereren. Houd de dichtingen schoon en in goede staat,
om energieverlies te voorkomen. Als u een contract heeft met een
laag energie tarief, kunt u gebruik maken van het "uitgesteld koken".
Deze zal uw programma laten starten in een periode waar u aan een
voordelig tarief kookt. Dit helpt u bij het besparen van energie.
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3. KOOKWEKKER

3.1 GEBRUIK VAN DE KOOKWEKKER
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U stelt de kookwekker in door deze eerst een
maal compleet om te draaien (met de klok
mee).

Draai de schakelaar vervolgens terug naar
de gewenste positie/tijd.

Zodra de ingestelde tijd is overschreden,
gaat er gedurende enkele seconden een
geluidssignaal .

3.2 GEBRUIK VAN DE TIMER MET UITSCHAKELFUNCTIE
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Con questo meccanismo & possibile
programmare la durata espressa in minuti
della cottura e quindi lo spegnimento
automatico del forno al termine del tempo
desiderato (max. 120 minuti).

Allo scadere del tempo prescelto, la
manopola raggiungera la posizione di
suoneria O in corrispondenza della qua le i |
forno sispegne automaticamente.

De oven werkt alleen wanneer de
kookwekker is ingesteld of indien de timer

op de positie van het wijzersymbool is gezet @3

3.3 DE JUISTE TIJD INSTELLEN ©®

WAARSCHUWING:

Na installatie van de oven en na
het onderbreken van de voeding
(dit is te herkennen aan de
knipperende cijfers {200 op het
scherm) dient u eerst de juiste tijd
in te stellen. Dit gebeurt als volgt:

* Druk 4 keer op de centrale knop.
* Instellen de tijd in metde "-" "+" knoppen.

* Laat alle knoppen los.

WAARSCHUWING: De oven werkt alleen als de klok is ingesteld.



3.4 ELEKTRONISCHE PROGRAMMA'S GEBRUIKEN

FUNCTIE HOE TE ACTIVEREN

KINDERSLOT

HOE UIT TE SCHAKELEN

WERKING

DOEL

*Druk op Set (+) gedurende
een vijftal seconden de
display geeft STOP aan en
stelt vooraf ingestelde tijd in
als alternatief.Alle functies
zijn nu vergrendeld.

*Druk opnieuw op Set (+)
gedurende een vijftal
seconden. Alle functies zijn
nu opnieuw beschikbaar.

*Druk 4 keer op de centrale

*Wanneer de ingestelde tijd is

*Activeert een alarm nadat de

*Hiermee kunt u de oven

om de vereiste kooktijd in te
stellen.

sLaat alle knoppen los.
«Stel de kookfunctie in met
de selectieknop voor de
ovenfunctie.

centrale knop om terug te
keren naar de klok functie.

» Om te controleren hoeveel
tijd er nog resteert, drukt u op
de SELECT-knop.

*Om de ingestelde tijd te
wijzigen, drukt u op de
SELECT-knop. Verander de
instelling door op "-" "+"
tedrukken.

WEKKER | knop verstreken, klinkt er een ingestelde tijd verstreken is. als alarmklok gebruiken

Druk op de knoppen "-" "+" | hoorbaar alarm (dit alarm stopt | *Tijdens het programma zal het| (zelfs indien u de oven

om de gewenste tijd in te vanzelf - u kunt het alarm display de resterende tijd niet gebruikt).

stellen. echter direct stoppen weergeven.

Laat alle knoppen los. door op SELECT te drukken).

+Druk 2 keer op de centrale | *Druk op een willekeurige *Hiermee kunt u de vereiste *Wanneer de ingestelde tijd is

knop knop om het signaal te kooktijd voor het gekozen verstreken, wordt de oven
BAKTIJD | °Drukop de knoppen "-" "+" | beéindigen. Druk op de gerecht van tevoren instellen. | automatisch uitgeschakeld. Indien u

het koken eerder wilt afbreken, zet
u de selectieknop voor de
ovenfunctie op positie O of stelt u
de tijd in op 0.00

(de knoppen SELECT en "-" "+")

EINDE
BAKTIJD

v
end

*Druk 3 keer op de centrale
knop.

*Druk op de knoppen
"+" om het tijdstip in te
stellen waarop de
oven moet worden
uitgeschakeld.

<Laat de knoppen los.
«Stel de kookfunctie in met
de selectieknop voor de
ovenfunctie.

*De oven wordt
uitgeschakeld op het
ingestelde tijdstip.

*Om de oven handmatig
uit te schakelen, zet u de
selectieknop voor de
ovenfunctie op positie O.

*Voor het instellen van de
kookwekker.

*Om de ingestelde tijd te
controleren, Druk 3 keer op
de centrale knop.

*Om de ingestelde tijd te
wijzigen, drukt u
tegelijkertijd op de SELECT
knop en "-" "+"

*Deze functie wordt als ‘baktijd’
functie gebruikt.Als een gerecht
bijvoorbeeld 45 minuten in de oven
moet en om ongeveer 12.30 uur klaar
moet zijn, kies dan de vereiste
functie, stel de baktijd op 45 minuten
in en het eind van de baktijd op 12.30
uur

*Wanneer de kooktijd verstreken is,
wordt de oven automatisch
uitgeschakeld en klinkt er een alarm.
De oven wordt dan automatisch om
11.45 uur ingeschakeld (12.30 uur
minus 45 minuten) tot het ingestelde
eind van de baktijd waarop de oven
automatisch uitgeschakeld wordt.
WAARSCHUWING:

Indien het EINDE van de kooktijd
wordt ingesteld zonder de
tijdsduur zelf in te stellen, wordt de
oven meteen ingeschakeld. De
oven stopt vervolgens aan het
EINDE van de ingestelde kooktijd.
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4. INSTRUCTIES VOOR HET GEBRUIK VAN DE OVEN

T°C
vooringesteld | T °C instelling
Functiekeuze- | oatronische | modél met Functie
ho . temperatuur
programma's insptelling
(Type A)
ey Dit schakeld de ovenverlichting in.
O Ditz al automatisch de koelventilator inschakelen (alleen op modellen met
- mantelkoeling)
Ontdooien
% yo Deze stand laat lucht op kamertemperatuur rond het diepvriesprodukt circuleren, zodat het
0 in enkele minuten ontdooid is, zonder de proteine samenstelling te wijzigen of te schaden.
Sprinter
Deze positie versnelt de opwarmtijd van de oven. Als het is geselecteerd zal de oven meteen
gaan verwarmen (het duurt 8 min om 200°C te bereiken) U kunt de gewenste temperatuur
Sprinter= MAX MAX instellen dmv de temperatuurknop.
Het einde van de voorverwarmfase is zichtbaar op het bedieningspaneel dmv het lampje "°C".
Het voorverwarmen is beéindigd als het lampje "°C" uit gaat en het mogelijk is om de gewenste
kookfunctie in te stellen. U mag NOOIT voedsel in de oven doen als deze nog aan het
voorverwarmen is.
Conventioneel gebruik
—_— 220 Hierbij werken de verwarmingselementen aan de boven- en onderkant.
. 50 = MAX Dit is de traditionele manier van bereiding van voedsel. |deaal om te bra-
— 50 = 240 den, wildgerechten te bereiden, koekjes en appelbollen te bakken en om
* te bereiken dat het voedsel knapperig blijft.
I
6:2 200 Geventileerde oven:
2, 50 = MAX De hete lucht, wordt geleidelijk door de ventilator over alle niveaus verdeeld. |deaal voor het
— . - gelijktijdig bereiden van diverse gerechten (vlees, vis e.d.) zonder menging van luchtjes en
@ 50 + 230 smaken. Het is zeer geschikt voor delicate gerechten, cake, taarten, bladerdeeg enz.
SOFT COOK (a)
Soft 200 Zachte kook functie is voor banket en brood. Met dank aan de verlaagde ventilatorsnelheid,
cools . verhogen de interne dampen. Dit zorgt voor optimale condities voor het koken/bakken van
50 = 230 voedsel dat elastisch moet blijven. Bijv: Cake en brood.
6:2 160 0= MAx | Onderwarmte plus ventilator
— 50 = 220 50 = Deze functie is speciaal geschikt voor delicate gerechte zoals taart, cake en souffle.
GRILL: U moe moet de grill met een gesloten deur gebruiken.
. Enkel de bovenweerstand wordt gebruikt en u heeft de mogelijkheid om de temperatuur te
P Niveau 4 50 = MAX regelen. U moet 5 minuten voorverwarmen om de weerstand te laten gloeien. Succes verzekerd
° - bij het grillen, bereiden van brochettes en bij het gratineren. Wit viees moet van de grill verwijderd
1+4 blijven, hierdoor wordt de baktijd langer, maar blijft het vlees sappiger. Rood vlees en visfilets
moeten op het rooster gelegd worden en met daaronder de lekbak
Super. Niveau 4 5 [T De oven heeft twee posities grill :
grill = 124 ; Grill :2200W  Super Grill : 3000 W
TURBOGRILL (a) : U moet de turbogrill grill met een gesloten deur gebruiken
Gebruiken van de bovenweerstand en de turbine die de lucht in de ovenruimte stuwt. Voor
A 190 rood vlees is voorverwarmen noodzakelijk, voor wit viees is dit nutteloos. Ideaal voor het grillen
ag 50 = 200 van dikkere stukken, het braden van grote stukken, zoals varkensgebraad, gevogelte, Het te
180 + 200 bakken gerecht rechtstreeks op het rooster in het midden van de oven op middenhoogte
plaatsen. De lekbak onder het rooster schuiven om zo de vetten op te vangen. Zeker zijn dat
het gerecht niet te dicht bij de grill staat. Halfweg het te bakken stuk omdraaien.
 aoad Niveau 4 50 = 200 Plateau positie
S 124 © Inwerkingstelling van de grill/draaimotor van het spit. Voor gerechten aan het spit of roosteren.
. Pizzafunctie
220 50 = MAX Met deze functie wordt dezelfde warmte afgegeven als bij de traditionele houtoven waarin
pizza’s worden gebakken.
De functie "COOK LIGHT" biedt de mogelijkheid om te koken op een gezondere manier, door
oo minder vet of olie te gebruiken. Dankzij het gebruik van de grill en ventilator in combinatie met een
c D c pulserende cyclus van lucht, zal het vochtgehalte van het voedsel behouden blijven, kan het
. 190 50 = 200 oppervlak gegrild worden binnen een kortere bereidingstijd zonder aan smaak in te boeten.
||ght 180 = 200 - Het is bijzonder geschikt voor het bereiden van vlees, geroosterde groenten en omeletten. De

cyclus van pulserende lucht behoudt de vochtigheid in de oven en het vochtgehalte van de
levensmiddellen, met behoud van de voedingswaarde en met zorg voor een snel en gelijkmatig
kookproces.

Probeer al uw recepten met minder olie of vetten en ervaar de 'lichtheid' van deze nieuwe functie!

(a) Afhankelijk van het model - Functie met Vario Ventilatie - Vario Ventilatie is een exclusief sijsteem ontwikkeld bij Candy om het kookresultaat,
temperatuur en luchtmanagement te optimaliseren. Het Vario ventilatiesysteem is een zelfactiverend systeem welke automatisch de ventilator snelheid
veranderd als de functie is geselecteerd.

* Testprogramma volgens norm CENELEC EN 60350-1 ter bepaling van de energie efficiency klasse

NL 29




Sommaire

Instructions Generales

30

Consignes Utiles

33

Minuteur

34

Instructions Pour L'utilisation

35

.1 Declaration De Conformité

.2 Consignes De Securite

.3 Installation

.4 Mise En Place Du Four Dans Son Meuble
1.5 Important

1.6 Alimentation Electrique

1.7 Important

1.8 Equipement Du Four Equipement Different
Selon Le Type De Four

1
1
1
1

2.1 Grilles Du Four, Nouveau Systeme D’arrét
2.2 La Cuisson Au Gril

2.3 Selon Modéle Le Pack U-COOK

2.4 Selon Modele U-SEE

2.5 Four Autonettoyant Par Catalyse

2.6 Fonction Aquactiva

2.7 Conseils De Nettoyage Et D’entretien

2.8 Assistance Technique

3.1 Utilisation Du Minuteur Sonore

3.2 Utilisation Du Minuteur Coupe-circuit
3.3 Reglage De L'heure

3.4 Horloge A Commande Sensitive

FR 30



CONSEILS DE SECURITE

* AVERTISSEMENT: L'appareil et les parties accessibles deviennent chauds pendant |'utilisation. Des
précautions doivent étre prises pour éviter de toucher les éléments chauffants.

* ATTENTION : les parties accessibles peuvent devenir trés chaudes quand le four est en marche. Les
enfants doivent étre tenus a une distance de sécurité.

» Cet appareil n'est pas destiné a étre utilisé par des personnes (y compris les enfants) dont les capacités
physiques, sensorielles ou mentales sont réduites, ou ayant un manque d'expérience et de connaissances, a
moins qu'elles n'aient été formées a I'utilisation de I'appareil, par une personne responsable de leur sécurité.

* Les enfants ne doivent jouer avecl'appareil.

* Le nettoyage et l'entretien par I'utilisateur ne doit pas étre fait par des enfants sans surveillance.

* En cours d'utilisation I'appareil devient chaud. Des précautions doivent étre prises pour éviter de toucher les
éléments chauds al'intérieur du four.

AVERTISSEMENT: Les parties accessibles peuvent devenir chaudes pendant I'utilisation. Les jeunes
enfants doivent étre tenus a I'écart.

* Ne pas utiliser de nettoyants abrasifs ou de racloirs métalliques tranchants pour nettoyer la vitre de la porte
dufour carils peuvent rayer la surface, entrainant des risques d'explosion.

Le four doit étre éteint avant d'enlever la protection et apres le nettoyage, la protection doit étre replacé en
respectant les instructions.

* Utiliser seulement la sonde de température recommandée pour ce four.

* Ne pas utiliser de nettoyants vapeur pour le nettoyage.

* Brancher le céble d’alimentation sur une prise de courant qui supporte le voltage ; le courant et la charge
sontindiqués surl'étiquette ; vérifier la présence d’'une mise a la terre. La prise d’alimentation doit supporter la
charge indiquée sur I'étiquette et étre dotée d’'une mise ala terre en état de fonctionnement. Le conducteur de
mise a la terre est jaune et vert. Cette opération doit étre exécutée par du personnel qualifié. En cas
d’incompatibilité entre la prise d’alimentation et la fiche du cable de I'appareil, demander a un électricien
professionnel de remplacer la prise d’alimentation par un dispositif compatible. La fiche du cable
d’alimentation et la prise d’alimentation doivent étre conformes aux normes en vigueur dans le pays
d’installation. Il est possible de brancher I'appareil a la prise d’alimentation en installant un disjoncteur
multipolaire qui supporte la charge électrique maximale, conformément aux lois en vigueur, entre I'appareil et
la prise d’alimentation. Le conducteur jaune et vert de mise a la terre ne doit pas étre bloqué par le disjoncteur.
La prise d’alimentation ou le disjoncteur multipolaire utilisé pour le branchement doit rester a tout moment
accessible lors de l'installation de I'appareil.

*Le débranchement doit se faire en accédant a la prise d’alimentation ou en prévoyant un interrupteur sur le
circuit électrique fixe, conforme aux normes électriques.

+Si le cable d’alimentation est endommagé, il doit étre remplacé par un cable ou un faisceau de cables spécial
disponible auprés du fabriquant ou en contactant le service aprés-vente.

*Le cable d’alimentation requis estle HO5V2V2-F.

*Le non-respect des consignes ci-dessus peut compromettre la sécurité de 'appareil et annuler la garantie.
*Tout produit déversé en quantité doit étre éliminé avant le nettoyage.

*Pendant le nettoyage a pyrolyse, les surfaces peuvent devenir beaucoup plus chaude que d’habitude, les
enfants doivent donc étre tenus a une distance de sécurité.

*Ne pas installer 'appareil derriére une porte décorative, pour éviter la surchauffe.

*Enintroduisant le plateau dans le four, s’assurer que le stop est dirigé vers le haut et au fond de la cavité.

Le plateau doit completement étre inséré dans la cavité

* AVERTISSEMENT : Ne tapissez pas les parois du four avec du papier aluminium ou un autre matériau de
protection jetable en vente dans le commerce. Tout papier aluminium ou autre matériau de protection qui
entrerait au contact direct de I'émail chaud risquerait de fondre et de détériorer I'émail intérieur du four.
*AVERTISSEMENT : Ne retirez jamais le joint de |la porte du four.

1. INSTRUCTIONS GENERALES

— Lire attentivement les instructions contenues dans cette brochure, elles fournissent d’'importantes indications sur la sécurité d’installation,
I’'emploi du four et son entretien.

— Conserver soigneusement cette notice d’utilisation pour toutes consultations ultérieures.

—Apres avoir déballé votre four, vérifier que I'appareil est complet.

— Les emballages comme le plastique, le polystyréne, peuvent constituer un danger pour les enfants. Ne pas les laisser a leur portée.

ATTENTION

Lors de la premiére utilisation du four, il peut se produire un dégagement de fumée acre provoqué par le premier échauffement du collant des
panneaux d’isolation enveloppant le four. Ce phénomene est normal. Attendez que lafumée cesse avant de cuire des aliments.

Lorsque le four est en fonctionnement, la porte en verre est particulierement chaude. Il est donc nécessaire que les enfants ne la touchent pas.

ATTENTION: La tension et la fréquence d’alimentation sont indiquées sur la plaque signalétique (illustration derniére page). Faites appel
aun professionnel pour I’'installation de votre four.
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1.1 DECLARATION DE CONFORMITE:

* Les parties de cet appareil pouvant étre en contact avec des
substances alimentaires sont conformes a la prescription de la dir.
CEE 89/109

En utilisant le symbol c € sur ce produit, nous déclarons sur notre
propre responsabilité que ce produit est conforme a toutes les normes
Européennes relatives ala sécurité, la santé eta 'environnement.

1.2 CONSIGNES DE SECURITE

Cet appareil est congu pour cuire des aliments. Tout autre utilisation
(exemple chauffage d’appoint) doit étre considéré comme impropre.

Le constructeur ne peut étre tenu comme responsable en cas de
dommages liés a une mauvaise utilisation ou a des modifications
techniques du produit.

L'emploi d’un appareil électrique nécessite quelques régles de sécurité.
-Ne pas tirer sur le fil électrique pour débrancher la prise.

-Ne pas toucher I'appareil avec les pieds ou les mains mouillés.

-Evitez d'utiliser 'appareil pieds nus.

Lutilisation de multiprises et de rallonges pour raccorder votre appareil
est fortement déconseillé. En cas de panne ou de mauvais
fonctionnement il faut éteindre le four avant de le démonter. En cas de
détérioration du fil électrique, remplacez-le rapidement en suivant les
indications suivantes: 6tez le fil d’alimentation électrique et remplacez-le
par un (du type HO5RR-F, HO5VV-F, HO5V2V2F) adapté a la puissance
de I'appareil. Vous veillerez a ce que cette opération soit effectuée parun
centre technique agréé. Pour I'utilisateur c’est la certitude d’obtenir des
pieces de rechange d’origine. Le non-respect de ces régles peut
compromettre la sécurité de I'appareil.

*Ne pas tapisser les parois du four avec des feuilles en aluminium
ou des protections jetables du commerce. La feuille d'aluminium
ou toute autre protection, en contact direct avec I'email chauffe,
risque de fondre et de deteriorer I'email du moufle..

1.3 INSTALLATION

La mise en service de l'appareil est a la charge de l'acheteur, le
constructeur estdégagé de ce service. Les pannes liées a une mauvaise
installation ne seront pas couvertes par la garantie. Une mauvaise
installation peut provoquer des dommages aux personnes, aux animaux
domestiques; dans ce cas la responsabilité du contructeur ne peut étre
engagée.

1.4 MISE EN PLACE DU FOUR DANS SON MEUBLE

Une fois le four inséré dans son meuble, I'ancrage se fait par 4 vis
visibles en ouvrant la porte du four.

Pour permettre une meilleure aération du meuble, les fours doivent étre
encastrés conformément aux mesures et distances indiquées sur
lillustration de la derniére page.

N.B.: Pour les fours a associer avec des plaques de cuisson, il est
indispensable de respecter les instructions contenues dans la brochure
jointe a l'appareil a associer.

1.5 IMPORTANT

Le meuble qui va supporter le four doit avoir des caractéristiques
appropriés. Les panneaux du meuble doivent pouvoir résister a la
chaleur.

Dans le cas de meubles en bois plaqué, les colles doivent résister a une
température de 120°C sinon il y a un risque de décollement ou de
déformations. Conformément aux normes de sécurité, une fois
encastré, aucun contact ne doit étre possible avec les parties
électriques.

Toutes les parties qui assurent la protection doivent étre fixées de fagon
a ne pas pouvoir étre enlevées sans outil. Pour garantir une bonne
aération, retirer la paroi arriere du meuble.

1.6 ALIMENTATION ELECTRIQUE

Brancher la fiche dans une prise de courant équipée d’'un troisieme
contact correspondant a la prise de terre. Montez sur le fil une prise
normaliséé capable de supporter la charge indiquée sur la plaquette. Le
fil conducteur de masse a la terre est identifié par les couleurs jaune et
verte. Veiller a ce que votre installation soit capable de supporter toute la
puissance absorbée par le four. Si votre installation électrique n’est pas
conforme faites la modifier par un électricien afin de prévenir tous
risques. On peut également effectuer le branchement au réscau en
interposant entre I'appareil et le réseau un interrupteur omnipolaire
dimensionnée en fonction de la charge et conforme aux normes en
vigueur. Le fil de terre jaune et vert ne doit pas étre interrompu par
l'interrupteur. La prise et I'interrupteur omnipolaire utilisés doivent étre
facilement accessibles une fois I'appareil électroménager installé.

1.7 IMPORTANT

Une fois installé le fil d’alimentation doit étre positionné de maniére a
ce que sa température ne dépasse pas de 50°C la température
ambiante. L'appareil est conforme aux exigences de sécurité prévues
par les organismes qui établissent les normes. La sécurité électrique
de cet appareil n’est assurée que si il est correctement installé tout en
respectantles normes de sécurité électrique en vigueur.

Le constructeur ne peut étre tenu comme responsable des
dommages résultant du manque de mise a la terre de I'installation.

1.8 EQUIPEMENT DU FOUR EQUIPEMENT
DIFFERENT SELON LE TYPE DE FOUR

Avant la premiére utilisation des différents accessoires, nous
recommandons un nettoyage avec une éponge additionnée de
produit lessiviel, suivid'un ringage et d'un séchage.

La grille simple sert de support aux
moules et aux plats.

La grille porte-plat sert plus
particulierement a recevoir les grillades.
Elle est a associer au plat récolte sauce.
Grace a leur profil spécial, les grilles
restent a I'horizontale jusqu'en butée.
Aucun risque de glissement ou de
débordement du plat.

Le plat récolte-sauce est destiné a
recevoir le jus des grillades. Il n'est a g
utiliser qu'en mode grilloir, Tournebroche /

ou Turbogril (selon modéle de four).

Attention : en cuisson autre que les modes Grilloir, Tournebroche, et
Turbo-gril, le plat récolte-sauce doit étre retiré du four.

Ne jamais utiliser le plat récolte-sauce comme plat a rétir, il en
résulterait des dégagements de fumée, des projections de graisse et
un encrassement rapide du four.

Le set Pizza est l'idéal pour la
cuisson de pizza. Le set doit étre
utilisé avec le mode de cuisson
Pizza.

Le gril plat

Il est a combiner avec le plat récolte-
sauce pour tous types de grillades.
Une poignée est fournie, pour
permettre de retirer 'ensemble sans
se brdler.

Ne pas stocker la poignée dans I'enceinte du four.

Grille fil latéral siinclus.

J—j
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Retrait et nettoyage des grilles
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1- Dévissez les écrousen les tournantdans le sens inverse des
aiguilles d’'une montre

2-Retirez lesgrillesen les tirantdoucement vers vous.

3- Mettez les grilles directement au lave-vaisselle ou lavez-les
simplement avec une éponge humide et veillez a bien les essuyer.
4-Une fois les grilles nettoyées, remettez les doucement dans le four.
5-Fixer lesécrous en les tournant dans le sens des aiguilles d’une
montre.

Pendant l'utilisation du four, les accessoires non utilisés
doivent étre retirés du four.
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2. CONSIGNES UTILES

2.1 GRILLES DU FOUR, NOUVEAU SYSTEME
D’ARRET

Tous les fours bénéficient d’'un nouveau
systeme d’arrét des grilles. Ce systeme
permet de sortir complétement la grille en
totale sécurité. Parfaitement bloquée elle
ne peut pas basculer vers 'avant malgré la
présence d’un poids important. Plus
stables,ces grilles assurent une plus
grande sécurité et tranquillité.

2.2 LA CUISSON AU GRIL

Le préchauffage est superflu. La cuisson peut se faire porte close et
les aliments doivent étre placés par rapport au gril en fonction des
résultats que I'on souhaite obtenir.

— Plus pres pour les aliments dorés en surface et saignants.

— Plus loin pour les aliments bien cuits a l'intérieur.

Le léchefrite permet la récupération dujus.

Ne jamais utiliser le léchefrite comme plat a rotir, il en résulterait
dégagements de fumée, des projections de graisse et un
encrassementrapide du four.

2.3 Selon modéle Le PACKU-CO0OK

Les fours U-COOK sont dotés de contréle électronique de la
turbine de cuisson, breveté “VARIO FAN”. Le Systéme change
automatiquement la vitesse de la turbine en multifonction pour
optimiser la distribution de l'air et de la température dans I'enceinte
du four pendant la cuisson.

Tous les fours U-COOK sont dotés de la fonction )
permettant une gestion de I’'humidité et de la température.

Elle réduit la perte d’humidité des aliments jusqu’a 50%
ce qui garantit une douceur et une meilleure saveur du
mets. Une cuisson aussi délicate est recommandée pour
la cuisson du pain et des patisseries,

selon modele, elle réduit le temps de préchauffage des
fours : seulement 8 minutes pour atteindre les 200°C.

Donne la possibilité de personnaliser le niveau et
l'intensité de grillade, jusq’a 50% en plus par rapport a
un four multifonction traditionnel.

Certains fours sont équipés de la nouvelle porte [ WIDE DOOR

a une plus ample superficie en verre qui permet un meilleur
entretien et un meilleur isolement thermique.

2.4 Selon modéle U.see

systeme d'éclairage qui remplace la traditionnelle "lampe a
incandescence".

Dans la contreporte du four sont insérés 14 Leds, de haute qualité a
lumiere blanche, qui illuminent la cavité avec une lumiére diffuse
permettant une vision de la cuisson sans ombre, sur plusieurs
niveaux.

Le design créé pour le support des
14 Leds offre un élégant effet high-tec
Avantages du systéeme U.see
Visibilité optimale des plats

- Fiabilité de fonctionnement

- Durée de vie prolongée

- Consommation énergétique extrémement basse " - 95 % " par
rapport au systéme traditionnel d'éclairage du four - Rendement élevé
et Facilité d'entretien.

« Les appareils dotés de LED blanches de classe 1M selon la norme
IEC 60825-1:1993 +A1: 1997 + A2: 2001 (équivalente a la norme EN
60825-1: 1994 +A1: 2002 +A2:2001); la puissance maximale
lumineuse émise est de N459nm < 150uW. Donnée non observée
directement avec des instruments optiques. »

2.5 FOUR AUTONETTOYANT PAR CATALYSE

Les panneaux autonettoyants a émail microporeux disponibles en
option évite le nettoyage manuel du four.

Pendant la cuisson les projections de graisse sont “I'absorbées”
par les parois catalytiques. La graisse est ensuite détruite par
oxydation en devenant de la poussiere. En cas de cuisson
particulierement grasse, il peut arrivér que la graisse bouche les

pores de I'émail. Pour détruire un surplus de graisse mettez en
fonctionnement votre four a vide sur la position maximale de
température pendant environ 10 a 20 minutes.

Ne jamais utiliser de grattoir, de produit chimique pour nettoyer la
catalyse. Utilisez plutét de I'eau chaude et une éponge.

Si jamais vous cuisinez un plat trés gras ou une viande au gril,
utiliser un plat avec de grands rebords pour limiter les projections
de graisse.

La porosité de la catalyse est primordiale pour vous assurer un
nettoyage optimal.

N.B.: Les panneaux autonettoyants ont une durée de
fonctionnement d’environ 300 heures. En cas de baisse
d’efficacité il est alors possible de les changer.

2.6 FONCTION AQUACTIVA

Le systéme Aquactivautilise la vapeur pour éliminer les graisses et
les restes de nourritures incrustées sur les parois du four.

1. Verser 300 ml d’eau dans la zone prévue a cet effet (au centre
de la cavité — voir schéma) .

2. Mettre le programme convection naturelle (  __ ) ou sole seule
(=)

3. Mettre la température sur Aquactiva ggg

4. Laisser agir 30 minutes.

5. Une fois les 30 minutes écoulées, éteindre le programme et
attendre que le four refroidisse.

6. Une fois que le four est refroidi passer un linge propre pour
éliminer les résidus.

Attention:
Ne pas toucher les parois tant qu’elles n’ont pas refroidies ( risque
de brilures).

N’utiliser que de I'eau potable ou distillée.

000
000

e

2.7 CONSEILS DE NETTOYAGE ET D’ENTRETIEN

Pour nettoyer les surfaces en inox et en émail, utilisez de I'eau tiede
légérement savonneuse. Vous pouvez utiliser un produit adapté au
nettoyage de ce type de surface. Eviter absolument les produits
abrasifs qui pourraient endommager la surface du four. En cas de
salissures tenaces, évitez d'utiliser des ustensiles susceptibles de
rayer irrémédiablement la surface de votre four. Il est conseillé de
nettoyer régulierement 'intérieur de votre four aprés chaque cuisson.
Si vous ne respectez pas le nettoyage de votre four aprés chaque
cuisson vous aurez une odeur désagréable, et les projections de
graisse seront encore plus difficiles a enlever. Pour l'intérieur du four
utiliser de I'eau chaude avec une éponge grattoir. Il existe dans le
commerce des produits adaptés au nettoyage du four. Le nettoyage
du four est fastidieux. Il existe en option des panneaux autonettoyants
spéciaux avec un émail microporeux qui peuvent s’adapter sur les
fours (voir paragraphe four autonettoyant par catalyse).

Pour nettoyer les grilles inox, utilisez une éponge avec grattoir.
Attendre que la surface soit froide avant de la nettoyer. L'utilisation
d’eau froide au contact de la vitre chaude peut briser la vitre. Si cela
devait arriver la garantie ne couvrirait pas ce dommage. Pour changer
I'ampoule d’éclairage du four veillez a débrancher électriquement le
four. Les ampoules de four sont spécifiques, elles sont congues pour
résister a une température élevée.

2.8 ASSISTANCE TECHNIQUE

En cas de de mauvais fonctionnement, vérifier si la prise est
branchée. Aprés ces vérifications, adressez vous a votre revendeur
ou prévenez directement notre service technique qui interviendra
dans les plus brefs délais. Veiller a ce que le coupon de garantie fourni
avec le produit soit correctement rempli, avec la date d’achat du four.
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Le présent appareil est marqué conformément a la
directive 2012/19/UE relative aux déchets
d'équipements électriques et électroniques
(DEEE). Les DEEE contiennent a la fois des
substances polluantes (qui peuvent avoir des
conséquences négatives surl'environnement) et
B s cicments de base (réutilisables). Il estimportant
de soumettre les DEEE a des traitements
spécifiques, en vue d'extraire et d'éliminer de fagon appropriée
toutes les substances polluantes, puis de récupérer et recycler
tous les matériaux.
Chacun peut jouer un réle important quant a la protection de
I'environnement contre les DEEE. Pour atteindre cet objectif, il
estimpératif de suivre quelques régles élémentaires :
* Les DEEE ne doivent pas étre traités comme des déchets
ménagers.
* lIs doivent étre remis aux points de collecte appropriés gérés par
la municipalité ou par des sociétés immatriculées. Dans plusieurs
pays, il est possible de collecter a domicile les DEEE volumineux.
* Lorsque vous achetez un nouvel appareil, vous devez retourner
I'ancien au vendeur qui le récupére gratuitement, au cas par cas,
a condition que I'équipement soit de type équivalent et possede
les mémes fonctions que celui fourni.

ECONOMIE ET RESPECT DE L'ENVIRONNEMENT

Lorsque cela est possible, éviter le préchauffage du four et éviter
de le faire tourner a vide. N'ouvrez la porte du four que lorsque
cela est nécessaire, car il y a des déperditions de chaleur a
chaque fois qu'il est ouvert. Pour une économie d'énergie
significative, éteindre le four entre 5 et 10 minutes avant la fin de
cuisson prévue, et utiliser la chaleur que le four continue de
générer. Gardez les joints propres et en bon état, pour éviter toute
déperdition d'énergie. Si vous avez un contrat électrique avec un
tarif heure creuse, le programme "cuisson différée" peut vous
faire realiser des économies d'énergie en déplagant le début du
programme a un intervalle de temps a tarif réduit.

3. MINUTEUR
3.1 UTILISATION DU MINUTEUR SONORE

55, /:\.\ 5 O
. -
50 / Vi \\‘ 10

45+ | |
40 \\ / °20
35 3'0 25

Pour sélectionner le temps de cuisson
tournez le bouton sur le temps désiré. Des
que le temps de cuisson est écoulé une
sonneriere retentit. Il ne vous reste plus qu'a
5 | couper manuellementle four.

3.2 UTILISATION DU MINUTEUR COUPE-CIRCUIT
Il est possible de programmer la durée de la
o @ cuisson et l'extinction automatique du four

»H _— 2 (max. 120 minutes).
/ [ N 30 A l'expiration du temps désigné, la manette

sera en position O, une sonnerie retentira et le
| |+40 | four s'arrétera automatiquement.

Si l'on souhaite utiliser le four sans
programmer d'arrét automatique, positionner
la manette en position

Le tour peut étre allumé seulement en
sélectionnant un temps de cuisson ou en
tournant le bouton en position

3.3 REGLAGE DE L'HEURE ©@

Bl ATTENTION: la premiére opération a
3 exécuter apres l'installation ou aprés une
coupure de courant (de telles situations
se reconnaissent parce que le atticheur
est sur {200 et clignote)est réglage de
I'neure, comme décrit ci-dessus.

*Appuyer 1 foi sur la touche centrale.

3.4 HORLOGE A COMMANDE SENSITIVE

*Régler I'neure a I'aide des boutons "-" "+" .
*Relacher les touches.

ATTENTION: Le four fonctionne uniquement si I'horloge est réglée.

Hel\legi(e]) | COMMENT L’UTILISER | COMMENT L’ARRETER BUT A QUOI SERT-IL ?
« VVous activez la sécurité *\ous désactivezlasécurité
enfants en pressant la touche | enfants en pressantlatouche
SECURITE | pendant au moins 5 secondes, | pendantaumoins 5 secondes.
ENFANT I'écran affiche alternativement :| Apartirde cetirjstant, toutesles
STOP et le temps programmé | fonctions sontanouveau
A partir de cet instant, toutes | utilisables.
les fonctions sont bloquées.
Appuyer 1 foi sur la touche *Ala fin de la durée sélectionnée,| <Emission d'un signal sonore & | °ll permet d'utiliser le program-
MINUTEUR | centrale. le minuteur se coupe et un signal| |a fin d'un temps sélectionné mateur du four comme un
«Appuyer sur les touches "-"ou | sonore retentit (il s'arréte «Durant I'utilisation, I'écran réveilmémoire (il peut étre
"+" pour régler la dureé automatique-ment, mais pour le | affiche le temps restant. utilisé avec le four allumé ou
*Relacher les touches. stopper de suite, appuyer sur la éteint).
touche SELECT
-Appuyer 2 fois sur la touche | *Pour arréter le signal, appuyer | *Sélectionner la durée de la *A la fin du temps de cuisson,
TEMPS centrale. sur I'une des touches au choix. | cuisson des alimentes dans le | lefoursera automatiquementmis
DE CUISSON | -Appuyer sur les touches ™" | Appuyer sur la touche centrale |four. horsfonction. Si vous souhaitez
ou "+" pour régler la durée pour retourner & la fonction *Pour visualiser le temps restant arreter la cuisson avant, vous
< *Relacher les touches horloge. appuyer la touche SELECT. | pouvez soit positionner le.
S «Choisir la fonction de cuisson *Pour modifier le temps restant | bouton de selection sur o, soit
avec le bouton de sélection appuyer la touche SELECT regler le temps de cuissona |
+"" oy "+ 0:00.(touches SELECT+"-" et "+")
*3 fois *Al'heure sélectionnée le four | *Mémoriser I'heure de fin de Cﬁgt;i;Zﬁig?:ﬁ;ﬂ;ﬁgg;%iﬁ
HEURE DE | “Appuyer sur Ie; touches ] s'éteint to_ut seuI’; pour I_‘arréter cuisson a l'avance. Par exemple, votre plat
FIN DE "-"ou "+" pour régler la durée | en avant il est nécessaire de | .pour visualiser I'neure 3 fois | doit cuire 45 mn et étre préta 12:30;
*Relacher les touches porter le bouton de sélection | .poyr modifier I'heure réglez alors simplement la durée
CUISSON ;SgglErgilj?;:zznsi?egﬁfson en position O. sélectionnée appuyer sur les sur 45 mn et I'heure de fin de
. touche SELECT +"-" ou "+" cuisson sur 12:30. _
v *Quand le temps de cuisson est
écoulé, la cuisson s'arréte automati
end quemen et l'alarme sonne
quelques secondes. La cuisson
commencera auto- matiquement
a 11:45 (12:30 moins 45 mn) et
continuera jusqu'a ce que
I'heure de fin de cuisson soit
atteinte. A ce moment, le tour
s'arrétera automatiq uement.
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4. INSTRUCTIONS POUR L'UTILISATION

Bouton de
sélection

T°C
par défaut et
son réglage
modele
programmateur
électronique
(Type A)

T°C
réglage

modeéle avec
thermostat

Fonction selon modéle

o

Allumage de I’éclairage du four.

3 N

Décongélation:
fonctionnement de la turbine de cuisson qui brasse I'air dans I'enceinte du four. [déale pour
réaliser une décongélation avant une cuisson.

Sprinters

MAX

MAX

SPRINTER - Cette fonction permet une montée en température rapide pendant le préchauffage .
Une fois sélectionnée, la montée en température s’effectue trés rapidement (ex. 8 minutes pour
atteindre 200°C), la température désirée étant réglée par la manette du thermostat. Lorsque le
cycle préchauffage est terminé, le voyant du thermostat “°C” devient fixe,choisir alors la fonction
cuisson nécessaire pour le mets a cuire. Pendant la phase de préchauffage, nous recommandonsde
ne pas enfourner les aliments a cuire, ils en subiraient des dommages.

220
50 + 240

50 + MAX

Convection naturelle: utilisation simultanée de la résistance de sole et de volte. Préchauffer
le four une dizaine de minutes. Idéale pour toutes les cuissons a I'ancienne, pour saisir les
viandes rouges, les rosbifs, gigots, gibiers, le pain, les papillotes, les feuilletages. Placer le
mets & cuire a un niveau de gradin moyen.

“l @] ()

200
50 + 230

50 + MAX

Chaleur brassée (a): Fonction recommandée pour les volailles, les patisseries, les poissons,
les légumes... La chaleur pénétre mieux a l'intérieur du mets a cuire et réduit le temps de
cuisson, ainsi que le temps de préchauffage. Vous pouvez réaliser des cuissons combinées
avec préparations identiques ou non sur un ou deux gradins. Ce mode de cuisson assure en
effet une répartitionhomogéne de la chaleur et ne mélange pas les odeurs. Prévoir une dizaine
de minutes de plus, pour la cuisson combinée.

Soft
cook

200
50 =230

Soft Cook (a)

Soft cook est la fonction idéale pour la patisserie et le pain. Grace a la vitesse réduite de la
turbine, cette fonction augmente I'’humidité présente dans I'enceinte du four. Une humidité
supplémentaire crée des conditions de cuisson idéale pour les aliments qui ont besoin de
maintenir une consistance élastique pendant leur cuisson (ex: tourtes, pain, biscuit) et de ce
fait évite une surcuisson.

160
50 + 220

50 + MAX

Sole brassée (a): Idéale pour les tartes a fruits juteux, les tourtes, les quiches, les patés. Elle
évite le desséchement des aliments et favorise la levée pour les cuissons de cakes, pate a pain
et autres cuissons par le dessous. Placer la grille sur le gradin inférieur. Avec ce mode de

cuisson, un préchauffage est nécessaire en Chaleur Brassée pendant une dizaine de minutes.

Niveau 4
1+4

50 + MAX

Gril: I'utilisation du grilloir se fait porte fermée. Un préchauffage de 5 mins est nécessaire
pour le rougissement de la résistance. Succés assuré pour les grillades, les brochettes et les
gratins. Les viandes blanches doivent étre écartées du grilloir ; le temps de cuisson sera alors
plus long, mais la viande sera plus savoureuse. Les viandes rouges et filets de poissons peuvent
étre placés sur la grille avec le plat récolte sauce glissé dessous.

Niveau 4
14

50 + MAX

SUPER GRILL: le four a deux positions de gril
Gril : 2200 W Super Gril : 3000 W

190
180 = 200

50 + 200

Turbo-Gril (a): l'utilisation de la position turbo-gril se fait porte fermée. Un préchauffage
est nécessaire pour les viandes rouges et inutile pour les viandes blanches. Idéal pour les
cuissons de volume épais, des piéces entiéres telles que réti de porc, volailles etc... Placer
le mets a cuire directement sur la grille au centre du four, a un niveau moyen. Glisser le récolte-
sauce sous la grille de facon a récupérer les graisses. S'assurer que le mets ne soit pas trop
pres du grilloir. Retourner la piéce a cuire a mi-cuisson.

Niveau 4
1+4

50 + 200

Gril plus tournebroche
Mise en marche du gril et du moteur du tournebroche.
Pour cuire a la broche, ou pour gratiner.

220

50 + MAX

Pizza (a)
La forte chaleur produite par la fonction Pizza est trés proche de celle d’'un feu de bois dans
un four traditionnel

190
180 + 200

50 = 200

La fonction "COOK LIGHT" vous permet de cuire d'une fagon saine, en réduisant la quantité de
graisse ou d'huile nécessaire a la cuisson. Grace a I'utilisation combinée du gril, du ventilateur et
d'un brassage de l'air, elle permet de conserver la teneur en humidité des aliments, en cuisant plus
rapidement sans perte de saveurs. Le brassage de I'air d'air maintient I'humidité a l'intérieur du
four et conserve les valeurs nutritionnelles des aliments en assurant un processus de cuisson
rapide et uniforme.

Cette fonction est particulierement adaptée pourla cuisson des viandes et des légumes grillés.
Essayer "COOK LIGHT " sur toutes vos recettes et laissez- vous tenter par la légereté de cette
nouvelle fonction!

(a) sur certains modéles “Fonction avec turbine a systéme variable” : systéme de fonctionnement du four pour optimiser les résultats de cuisson,
la gestion de la température ainsi que la gestion de 'humidité. Le systéme “Turbine & vitesse variable” modifie automatiquement la vitesse de rotation
de la turbine pour toutes les cuissons multifonctions. Ce systéme s’active automatiquement toutes les fois qu’une fonction est sélectionnée a l'intérieur
de la partie représentée en pointillé sur le tableau de bord.

* Programme testé selon le CENELEC, norme européenne EN 60350-1 qui définit la classe énergétique.
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INSTRUCOES DE SEGURANCA

* AVISO: Durante a sua utilizagao, tanto o aparelho, como os componentes acessiveis do mesmo ficam
muito quentes. Evite sempre tocar nos elementos de aquecimento.

* AVISO: As partes acessiveis podem ficar quentes quando o forno esta a ser usado. As criangas devem
ser mantidas a uma distancia segura.

* Este electrodoméstico pode ser utilizado por criangas com oito anos ou mais e por pessoas com
capacidades fisicas, sensoriais ou mentais diminuidas, ou que ndo disponham da experiéncia e dos
conhecimentos necessarios, desde que lhes tenham sido dadas instrugdes sobre a utilizacdo do
aparelho por uma pessoa responsavel pela sua seguranca, ou que o utilizem sob sua superviséo.

* Nunca deixe as criangas brincarem com este aparelho.

* Criancas sem supervisdo ndo devem nem limpar, nem manter este aparelho.

» Durante a utilizagao, o aparelho fica quente. Evite sempre tocar nas resisténcias instaladas no interior
doforno.

AVISO: O exterior e as partes acessiveis podem ficar quentes durante a operacgéo do forno.

Mantenha as criangas pequenas afastadas.

* Nunca utilize produtos abrasivos nem esfregdes de metal para limpar o vidro da porta do forno; se o
fizer, o vidro pode ficar riscado e acabar por se partir.

* Desligue o forno antes de remover a protec¢ao; concluida a limpeza, nunca se esqueca de voltar a
montar a proteccéo, de acordo com as instrucoes.

* Use exclusivamente a sonda térmica recomendada para este forno.

* Nunca utilize um sistema de limpeza a vapor para limpar este aparelho.

* Ligue uma ficha com contacto de terra ao cabo de alimentagéo que suporte a tensao, corrente e carga
indicadas na etiqueta. A tomada deve ser adequada para a carga indicada na etiqueta e deve ter um
contacto de terra ligado e operacional. O condutor de terra € de cor amarelo-verde. Esta operacéo deve
ser realizada por um profissional qualificado. Em caso de incompatibilidade entre a tomada e a ficha do
aparelho, peca a um eletricista qualificado para substituir a tomada por outro do tipo correto. Afichae a
tomada devem estar em conformidade com as normas de corrente do pais de instalagdo do forno. A
ligagdo da fonte de poténcia também pode ser realizada colocando um disjuntor omnipolar entre o
aparelho e a fonte de poténcia que possa aguentar a carga maxima ligada e que cumpra a legislagao
atual. O cabo de terra amarelo-verde ndo deve ser interrompido pelo disjuntor. A tomada ou o disjuntor
omnipolarusado deve ser facilmente acessivel quando o aparelho esta instalado.

» A desconexdo deve ser conseguida colocando a ficha acessivel ou incorporando um interruptor na
cablagem fixa de acordo com as regras de cablagem.

* Se 0 cabo de poténcia estiver danificado, deve ser substituido por outro cabo igual disponivel
diretamente no fabricante ou contactando o departamento de servigo ao cliente.

* O cabo de poténciadeve serdo tipo HO5V2V2-F.

* O ndo cumprimento das indicagbes acima pode comprometer a seguranca do aparelho e anular a
garantia.

* Todos o0s excessos ou materiais derramados devem ser removidos antes de limpar o aparelho.

* Durante o processo de limpeza pirolitico, as superficies podem aquecer mais do que € normal, pelo que
as criangas devem ser mantidas a uma distancia segura.

* O aparelho ndo deve serinstalado atras de uma porta decorativa para evitar sobreaquecimento.

* Quando colocar a prateleira no interior, certifique-se que o batente esta colocado para cima e na parte
detras da cavidade.

Aprateleira deve serinserida completamente na cavidade.

+ ADVERTENCIA: N&o forre as paredes do forno com folhas de aluminio ou prote¢cdo descartavel
disponivel no comércio. Com a folha de aluminio ou qualquer outra proteg¢édo, em contacto direto com o
esmalte quente, corre-se o risco de fusao e deterioracao do esmalte dos interiores.

« ADVERTENCIA: Nunca remova a guarnigéo da porta do forno.

1. INDICACOES DE CARACTER GERAL

Obrigado por ter optado por um dos nossos produtos. Para tirar o maior proveito possivel do seu forno, recomendamos que:

Leia atentamente este manual de instrugbes de utilizacao; ele contém instrugdes importantes sobre a instalagdo, a utilizagéo e a
manutencgao seguras deste forno.

Mantenha este manual de instru¢gdes a méo, num local seguro, para o poder consultar sempre que necessario.

Quando o forno for ligado pela primeira vez, ele podera emitir fumo com um cheiro acre. Isto fica a dever-se ao facto de o agente aglutinante
dos painéis de isolamento existentes a volta do forno ter sido aquecido pela primeira vez. Trata-se de um facto absolutamente normal; se
ele ocorrer, tera apenas de esperar que o fumo se dissipe antes de introduzir os alimentos no forno.

Devido a sua natureza, um forno aquece muito, em especial a sua porta de vidro.
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1.1 DECLARACAO DE CONFORMIDADE:

1.5 IMPORTANTE

Os componentes utilizados neste electrodoméstico que podem entrar
em contacto com géneros alimentares satisfazem o disposto na
directivada CEE 89/109.

Ao colocar o simbolo c E neste produto declaramos, sob nossa
responsabilidade, a conformidade com todas as exigéncias de
seguranga europeia, para com a saude e os requisitos ambientais
estabelecidos na legislagéo em relagao a este produto.

Depois de ter retirado o seu forno da embalagem, certifiquese de que
ele ndo apresenta qualquer tipo de danos. Se tiver qualquer duvida,
nao o utilize e entre em contacto com um técnico qualificado.
Mantenha os materiais utilizados na embalagem, como, por exemplo,
sacos de plastico, poliestireno ou pregos, fora do alcance das
criancas; estes materiais podem constituir fontes de perigo para as
criangas.

1.2 INFORMACAO SOBRE SEGURANCA

O forno so6 devera ser utilizado para o fim para que foi concebido, ou
seja, o forno so6 devera ser utilizado para cozinhar alimentos. Todo e
qualquer outro tipo de utilizagdo, como, por exemplo, para aquecer o
ambiente, é considerada uma forma impropria de utilizar o forno e,
consequentemente, & considerada perigosa. O fabricante declina
toda e qualquer responsabilidade por quaisquer danos provocados
por uma utilizagdo impropria, incorrecta ou irrazoavel do forno.
Sempre que utilizar um aparelho eléctrico, devera observar
determinadas regras basicas.

N&o puxe pelo cabo para desligar a ficha do aparelho da tomada de
alimentagao de energia.

N&o toque no forno com m&os ou pés molhados ou humidos. Nunca
utilize o forno quando est iver descalgo. Normalmente nunca é boa
ideia utilizar adaptadores, fichas multiplas e extensdes.

Se o forno se avariar ou ficar defeituoso, desligue-o, retirando a ficha
do respectivo cabo de alimentagéo de energia da tomada, e n&o Ihe
toque.

Se o cabo de alimentacdo de energia apresentar qualquer tipo de
dano, ele tera de ser imediatamente substituido. Ao proceder a
substituigdo do cabo siga estas instrugoes.

Desmonte o cabo de alimentagéo de energia danificado e substitua-o
por um HO5RR-F, HO5VV-F, HO5V2V2-F apto a suportar a corrente
eléctrica de que o forno necessita. A substituicdo do cabo devera ser
sempre levada a cabo por um técnico devidamente qualificado.

O cabo de ligagao a terra (amarelo/verde) tem de ter um comprimento
10 mm superior ao comprimento do cabo de alimentag&o de energia.
Sempre que o seu forno necessitar de ser reparado, recorra
exclusivamente a um servigo de assisténcia técnica aprovado;
certifique-se sempre de que s6 séo utilizadas pecgas sobressalentes
originais. Se estas instrugdes nao forem cumpridas, o fabricante nao
podera assegurar a seguranga do forno.

*Nunca forre as paredes do forno com papel de aluminio ou com
o material descartavel de protec¢ao, como o que se encontra a
venda no mercado. O papel de aluminio, bem como qualquer
outro tipo de protecgdo, quando colocado em contacto directo
com o esmalte quente, corre orisco de se derreter e de deteriorar
o esmalte do interior do forno.

1.3 INSTALACAO

Compete ao cliente proceder a instalagédo do forno. O fabricante ndo
tem qualquer obrigacdo de proceder a instalagdo do forno. Se for
necessaria assisténcia técnica do fabricante para repar avarias ou
defeitos resultantes de uma instalagdo incorrecta do forno, esta
assisténcia técnica ndo esta coberta pela garantia. Ainstalgéo deve
ser efectuada segundo as instrugées dos técnicos qualificados. Uma
instalagédo incorrecta do forno pode causar danos em pessoas,
animais ou objectos. Neste caso, o fabricante ndo podera ser
responsabilizado por esses danos.

1.4 MONTAGEM DO FORNO

Monte o forno no espago previsto na cozinha para esse efeito; o forno
podera ser montado sob uma bancada ou num armario vertical.
Monte o forno na posic¢éo devida, aparafusando-o nessa posigao; a
armacao do forno dispde de quattro orificios previstos para a fixagao
doforno.

Para localizar estes orificios devera abrir a porta do forno e olhar para
ointerior do mesmo.

Ao proceder amontagem do forno, e para assegurar uma ventilagao
adequada do mesmo, devera respeitar as dimensdes e distancias
indicadas no diagrama da ultima pagina.

Nota: No caso dos fornos combinados com uma placa, as instrugdes
de montagem do manual da placa teréo de ser seguidas.

Para que este forno possa trabalhar nas devidas condicdes, sera
necessario que o local onde ele vai ser montado seja apropriado. Os
painéis dos armarios de cozinha situados de um lado e do outro do
forno deverao ser feitos de um material resistente ao calor. Certifique-
se de que as colas dos armarios feitos de madeira folheada estejam
aptas a suportar temperaturas de, pelo menos, 120°C. Tanto os
plasticos como as colas que nao estejam aptos a suportar estas
temperaturas se derreterdo, provocando a deformagéo do armario.
Depois do forno ter sido alojado no interior do armario, os
componentes eléctricos terdo de ser totalmente isolados. Este
requisito € um requisito de seguranca legal. Todas as protecgbes
deverdo estar firmemente montadas, de modo a ser impossivel
proceder a sua remogao sem recorrer a ferramentas especiais.
Remova o painel de tras do armario de cozinha em que o forno vai ser
montado, a fim de assegurar a circulagdo de uma corrente de ar
adequada a volta do forno. O forno devera ter um vao na parte de tras
de, pelomenos, 45 mm.

1.6 LIGACAO DO FORNO A REDE DE
ALIMENTACAO DE ENERGIA

Ligue a ficha do cabo de alimentacao de energia a tomada. Primeiro,
porém, devera certificar-se de que existe um terceiro contacto que
actua como ligacao do forno a terra. O forno tera de ser devidamente
ligado a terra. Se o modelo de forno que adquiriu ndo estiver equipado
com uma ficha, monte uma ficha padrao no cabo de alimentagéo de
energia. Esta ficha devera estar apta a suportar a alimentagéo de
energia constante da placa de caracteristicas. O cabo de ligagédo a
terra € amarelo/verde. A ficha devera ser montada por um técnico
qualificado. Se a ficha do cabo e a tomada forem incompativeis,
devera mandar proceder a substituicdo da tomada por um técnico
devidamente qualificado.

Se assim o quiser, podera igualmente instalar um interruptor de
ligar/desligar, a alimentagao de energia. As ligagdes terdo de ter em
consideragdo a corrente alimentada e deverdo satisfazer os
requisitos legais em vigor.

1.7 EQUIPAMENTO DO FORNO (de acordo com modelo)

E necessario efectuar uma limpeza do equipamento antes da
primeira utilizagdo. Lave com uma esponja, enxague e seque.

A grelha simples serve de suporte

paraformas, travessas, etc.
A grelha porta-recipientes serve @
mais particularmente para grelhados; Z

7;/ >

associa-se ao tabuleiro de recolha de
sucos. 2
Devido ao seu perfil especial, as grelhas =
permanecem na horizontal mesmo
quando puxadas ao maximo para o
exterior, pelo que ndo existe qualquer risco do recipiente que contém
escorregarou transbhordar.

O tabuleiro buleiro de recolha de sucos
serve para aparar o suco dos grelhados.
Pode ser colocado por cima da grelha ou \ /

introduzido nas calhas. S¢ se utiliza com o

Grelhador, o Espeto ou o Turbogrelhador.

Nos outros modos de cozedura deve ser retirado do forno. Nunca utilizar
este tabuleiro como recipiente para assar, pois causaria salpicos de
gordura e fumos, e rapidamente sujaria o

forno.

O conjunto de piza é o ideal para a
cozedura de pizas. Este conjunto deve ser
utilizado em conjunto com a fungéo Pizza

O suporte do tabuleiro; O suporte do
tabuleiro (prateleira) é indicado para
grelhados. Utilize a jungdo com a
pingadeira. Esta incluida uma pega
para ajudar a mover em seguranga
ambos os acessorios. Ndo deixe a
pega dentro do forno.
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Remocéao e limpeza das grelhas laterais

1-Retire as porcas serrilhadas, desapertando no sentido dos ponteiros do relégio.

2 - Retire as grelhas, puxando no sentido indicado.

3 - Limpe as prateleiras de arame, lavando-as na maquina de lavar loiga ou com uma esponja

molhada, secando posteriormente.

4 -Apos o processo de limpeza, instale as grelhas, fazendo o movimento no sentido inverso.

5—Nofim, fixar as porcas serrilhadas, apertando-as.

Durante a utilizagao do forno, os acessorios nao usados devem ser retirados do forno.

2. SUGESTOES UTEIS

2.1 SISTEMA DE SEGURANCA DAS PRATELEIRAS

2.4 De acordo com o modelo U.see

O forno dispde de um novo sistema de
seguranca das prateleiras.

Gragas a este sistema, pode puxar as
prateleiras para fora, quando pretender
inspeccionar os alimentos que esta a
cozinhar, sem correr o risco de que a
comida caia ou de que as prateleiras se
desencaixem acidentalmente das paredes
do forno, tombando. Para remover as
prateleiras totalmente, tera de as puxar
paraforae de aslevantar.

2.2 GRELHAR

O grelhador do forno permite-lhe cozinhar rapidamente os alimentos,
dando-lhes um atraente tom acastanhado. Para gratinar os
alimentos, recomendamos que coloque a prateleira no quarto nivel;
este posicionamento da prateleira dependera naturalmente da
quantidade de alimentos, pelo que recomendamos que consulte a fig.
napagina 57.

Quase todos os alimentos podem ser cozinhados com o grelhador, a
excepgao de caga muito magra e de rolos de carne. As carnes e 0s
peixes a serem grelhados deverdo ser previamente ligeiramente
untados com 6leo ou outra gordura.

2.3 OS MODELS U-cookK

Osfornos U-COOK possuem um controlo electrénico da velocidade
daventilagdo, chamada VARIOFAN. Durante a cozedura, o sistema muda
automaticamente a velocidade da ventilagado (no modo multifungdes) para
optimizar a circulagéo do ar e a temperatura interna na cavidade do forno.

Todos os fornos U-COOK possuem a fungdo 285

Esta permite a gestdo e a distribuicdo da mistura e da
temperatura. Reduz a perda de humidade em 50%,
garante que os alimentos ndo perdem a suavidade e
saibem melhor. Este modo delicado de cozedura é
recomendado para cozer péo e pastas.

Reduz o tempo do pré-aquecimento do forno: atinge 200
graus Celsius em apenas 8 minutos.

Da a possibilidade de pré seleccionar o nivel e a

intensidade do grelhador, até 50% mais poténcia em
comparag&o com um forno multifungées tradicional.

Alguns modelos estdo equipados com a nova porta WIDE DOOR
que possui uma area de janela maior, permitindo uma manutengao
mais facil e um melhor isolamento térmico.

Um sistema de iluminagao subsititui a tradicional lAmpada. 14 luzes
em LED estao integrados na parte interior da porta. Estas produzem
iluminagdo branca e de elevada qualidade o que permitem a
visualizagdo do interior do forno com claridez e sem sombras em
todas as prateleiras.

Vantagens:

SistemalU.se&e&, além de fornecer excelente iluminagao no interior
do forno, duram mais que a lampada tradicional, e acima de tudo
consumem menos energia.

- Excelente visualizagéo

- lluminagao de longa duragéo

- Consumo muito baixo de energia,
-95% em compragdo com a
iluminagao tradicional.

-Elevada

“Electrodoméstico com luzes brancas por LED de classe 1M de
acordo com IEC 60825-1:1993 + A1: 1997 + A2: 2001(equivalente a
EN 60825- 1: 1994 + A1: 2002 + A2: 2001); a poténcia maxima de luz
emitida 459nm < 150uW. N&o observar directamente com
instrumentos opticos.”

2.5 Forno auto-limpante com revestimento catalitico

Tem a sua disposigdo, como acessorios extra, painéis especiais,
auto-limpantes, revestidos por uma camada micro-porosa. Estes
painéis existem para todos os modelos. Uma vez instalados estes
painéis, deixa de ser necessario limpar manualmente o interior do
forno.

A gordura que salta para as paredes laterais do forno quando séo
assados ou grelhados alimentos é eliminada pela camada micro-
porosa, que decompde a gordura por meio de catalise e a transforma
emgas.

No entanto, um excesso de salpicos de gordura podera entupir os
poros e, por isso, impedir a auto-limpeza. Para repor a capacidade
auto-limpante, basta ligar o forno vazio a temperatura maxima,
durante cerca de 10 a 20 minutos.

Nunca utilize produtos abrasivos, esfregdes de metal, objectos
afiados, panos rugosos ou produtos quimicos ou detergentes que
possam danificar permanentemente o revestimento catalitico do seu
forno.

Quando pretender assar alimentos gordos, o ideal sera utilizar
tabuleiros de paredes altas e colocar um tabuleiro por baixo da grelha,
para apanhar a gordura excessiva.

Se as paredes interiores do forno estiverem coberta por uma camada
de gordura tao espessa que o revestimento catalitico ja nao ¢ eficaz,
remova o excesso de gordura com um pano macio ou uma esponja
embebido(a) em agua quente.

Para que a limpeza automatica possa ser levada a cabo com eficacia
€ necessario que o revestimento catalitico do interior do forno esteja
poroso.

N.B.: Todos os revestimentos cataliticos actualmente disponiveis no
mercado tém uma vida util de cerca de 300 horas. Por isso, deverédo
ser substituidas de 300 em 300 horas de utilizagao.
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2.6 Funcao de limpeza facil “AQUACTIVA”

O procedimento de limpeza facil AQUACTIVA usa o vapor para
ajudar a remover a gordura e particulas de comida que ficam no
forno.

1. Verter 300 ml de agua para o recipiente de limpeza facil
AQUACTIVA na parte inferior do forno. .
2. Definir a temperatura do forno para aquecimento “estatico” ( _*_ )
ou “inferior” ( __)

3. Regular a temperatura para o icone AQUACTIVA ( ggg )

4. Definar o programa para funcionar durante 30 minutos.

5. Depois de 30 minutos desligue o programa e deixe o forno
arrefecer.

6. Quando o aparelho estiver frio, limpe as superficies internas do
forno com um pano.

Avisos:

Certifique-se de que o aparelho esta frio antes de Ihe voltar a tocar.
Deve ser tomado cuidado com as superficies quentes, pois ha risco
de queimaduras.

Use agua destilada ou potavel.

e e e

2.7 LIMPEZA E MANUTENCAO

Sempre que o forno for utilizado, aconselhamos a limpar o vidro da
porta com papel absorvente. Se houver demasiados salpicos, pode
limpar depois com uma esponja seca e detergente. Nunca util izar
produtos abrasivos ou objectos cortantes. Nunca limpar o forno com
aparelhos a vapor ou a alta pressado. Limpe as superficies de ago
inoxidavel e esmaltadas com agua morna, na qual diluiu uma
pequena quantidade de detergente ou com produtos indicados para a
limpeza dessas superficies. Nunca utilize produtos abrasivos que
poder&o danificar as superficies e arruinar o aspecto do seu forno. E
muito importante limpar o forno a seguir a cada utilizagéo.

A gordura derretida deposita-se nas paredes do forno durante a
cozedura dos alimentos.

Da préxima vez que o forno for utilizado, essa gordura podera dar azo
a cheiros desagradaveis, podendo, inclusive, poér em perigo o éxito
dos seus cozinhados. Limpe as paredes do forno com agua quente
com detergente; passe cuidadosamente por agua, para remover
todos os tragos de detergente. Para que esta tarefa seja
desnecessaria, todos osmodelos poderéo ser equipados com painéis
cataliticos auto-limpantes: estes painéis sdo fornecidos como um
extra (consulte o ponto intitulado FORNO AUTOLIMPANTE COM
REVESTIMENTO CATALITICO) . Para limpar as grelhas de aco
inoxidavel podera utilizar detergentes e esfregdes abrasivos de
metal, do tipo dos “Bravo”. As superficies em vidro, como a parte de
cima, a porta do forno e a porta da estufa, terdo de ser limpas depois
de estarem frias. O incumprimento desta regra podera danificar essas
superficies. Esse tipo de danos n&o esta coberto pela garantia. Como
proceder para substituir a luz interior do forno: desligue o forno da
corrente e desatarraxe a lampada. Substitua-a por uma lampada
idéntica que possa suportar temperaturas muito elevadas.

2.8 ASSISTENCIA TECNICA

Antes de telefonar para a assisténcia técnica Se o forno ndo estiver a
trabalhar, recomendamos que:

- verifique se o forno estd devidamente ligado a corrente (ficha
correctamente introduzida na tomada).

Se Ihe for impossivel detectar a causa da avaria: desligue o forno da
corrente, ndo o tente reparar e ligue para os servigos de assisténcia
técnica.

Antes de ligar para os servicos de assisténcia técnica, porém, tome
nota do numero de série do forno, constante da respectiva placa de
caracteristicas (vide a figura na ultima pagina ).

2.9 CONDICOES DE GARANTIA

Este electrodoméstico estd abrangido por uma Garantia. Para
beneficiar desta garantia devera apresentar o certificado de “Garantia
Internacional”’, devidamente preenchido com o nome e morada do
consumidor final, modelo e nimero de série do aparelho, e data de
compra, além de devidamente autenticado pelo lojista. Este
documento ficara sempre na posse do consumidor.

Durante o periodo de Garantia os Servigos de Assisténcia Técnica
efectuaréo a reparagéo de qualquer deficiéncia no funcionamento do
aparelho resultante de defeito de fabrico.

A Garantia néo inclui deslocagdes a casa do cliente, que serdo
debitadas de acordo com a taxa de deslocagcdo em vigor a cada
momento. Exceptua-se a 12 deslocagéo, se se efectuar no primeiro
més de vigéncia da Garantia, que sera gratuita.

A Garantia ndo inclui:

—Anomalias ocasionadas por mau trato, negligéncia ou manipulagéo
contraria as instrugdes contidas no manual, modificacdo ou
incorporagdo de pecgas de procedéncia diferente da do aparelho,
aplicadas por servigos técnicos ndo autorizados.

—Defeitos provocados por curto-circuito ou injuria mecanica.
—Qualquer servigo de instalagdo ou explicagdo do funcionamento do
aparelho em casa do cliente.

—Indemnizagdes por danos pessoais ou materiais causados directa
ouindirectamente.

—Troca do aparelho.

Servigo Pés-Venda

Com o objectivo de satisfazer cada vez mais o consumidor final,
colocamos a vossa disposi¢ao a nossa Rede Nacional de Assisténcia
Técnica, com pessoal técnico devidamente Especializado.

Este aparelho esta classificado de acordo com a
Diretiva Europeia 2012/19/UE relativa aos
Residuos de Equipamentos Elétricos e Eletrénicos
(REEE). Os REEE incluem substancias poluentes
(que podem provocar consequéncias negativas no
meio ambiente) e componentes basico (que podem
_ ser reutilizados). E importante que os REEE sejam
submetido a tratamentos especificos, a fim de
remover e eliminar corretamente todos os poluentes e recuperar e
reciclar todos os materiais.
Os cidaddos individualmente podem desempenhar um papel
importante no sentido de garantir que os REEE n&o se tornam num
problema ambiental; &€ essencial seguir algumas regras basicas:
* Os REEE ndo devem ser tratados como lixo doméstico.
*+ Os REEE deverdo ser entregues nos pontos de recolha
relevantes geridos pelo municipio ou por empresas registadas. Em
muitos paises, no caso de grande REEE, poderéo existir servigos
de recolha ao domicilio.
» quando compra um novo aparelho, o antigo pode ser devolvido ao
comerciante que tera a obrigagédo de o transportar gratuitamente
numa base de um-para-um, desde que o equipamento seja de tipo
equivalente e tenha as mesmas fungbes que o equipamento
fornecido

RESPEITAOAMBIENTE E POUPAENERGIA

Sempre que possivel, evite pré-aquecer o forno e tente sempre
rentabiliza-lo, enchendo-o ao maximo. Abra a porta do forno o
menos possivel, porque isso faz dispersar o calor. Para uma
economia significativa de energia, desligue o forno entre 5 a 10
minutos antes do tempo de cozedura previsto para a receita e
aproveite o calor residual que o forno continua a gerar. Mantenha
as borrachas de vedagéo limpas e funcionais para evitar qualquer
dispersado de calor para fora da cavidade do forno. Se tem um
contrato eléctrico com tarifa bi-horaria, utilize o inicio diferido para
comegar a cozinhar no horario de tarifa reduzida.
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3. TIMER

3.1 UTILIZACAO DO CONTA MINUTOS

[ ]
55

45- |
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so. 47 | \\.m
/ \
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3.3 ACERTAR O RELOGIO @

Para seleccionar o tempo desejado, rode
totalmente o bot&o no sentido dos ponteiros
do relégio e em seguida volte a rodar no
sentido inverso, até ao tempo desejado.

No fim do tempo seleccionado, sera emitido
um sinal sonoro durante alguns Segundos.

DE COZEDURA

3.2 UTILIZACAO DO PROGRAMADOR DE FIM

Este controlo da-lhe a possibilidade de

10 escolher o tempo de cozedura que pretende,

desligando automaticamente o forno uma
vez terminado o tempo seleccionado (max.
120 min). Uma vez terminado o tempo
seleccionado o programador volta a posigao
0 e um sinal sonoro informa que o forno se
desligara automaticamente.

O forno apenas funcionara depois de

seleccionar o tempo ou com o
programador na posigao (simbolo @ )-

QA
)

S)

I

select

forma.

end

®

*Pressione 1 vez o botao central.
*Ajustar a hora com os botdes "-" "+"
*Solte todos os botdes.

ATENCAO: a primeira operagio que deve ser levada a cabo apds a instalagio do forno ou apés um corte
de energia (facilmente detectado no display onde pisca { 2.0 ) é o acertar das horas. Proceda da seguinte

ATENGAO : O forno funciona apenas se o reldgio tiver uma contagem de tempo definida

3.4 UTILIZACAO DO PAINEL DE PROGRAMACAO POR TOQUE “TOUCH CONTROL

[FONGRS]  como acTvar

TRANCA DE
SEGURANGA
PARA
CRIANGAS

COMO DESLIGAR

O QUE FAZ

PARA QUE SERVE

» A fungdo de seguranga para
criangas fica activada se tocar
um minimo de 5 segundos na
tecla (+). A partir desse
momento as fungdes do forno
ficam trancadas e sem
funcionamento e o display
piscara a palavra STOP e
apresentara o tempo, piscando
intermitentemente.

» Afungéo de seguranga para
criangas € desactivada
quando se toca pelo menos 5
segundos na tecla (+)

« A partir desse momento
todas as fungdes ficam de
novo operacionais.

ALARME

Q

*» Pressione o botédo
central 1 vez

* Press the buttons "+” e
"-" para definir o tempo
* Large os botdes

* Quando o tempo definido
chega ao fim, ouve-se um
sinal sonoro, que depois ira
parar por si, mas que também
pode ser parado
imediatamente, pressionando
o botdo SELECT.

» Faz soar um alarme no
fim do tempo programado.
* Durante o processo, o
display mostra o tempo
em falta.

* Permite usar o forno como
relégio alarme(pode ser
ligado com ou sem o forno
a operar).

TEMPO DE
COZEDURA

&

» Pressione o botdo central 2
vezes.

* Pressione os botdes "-" or "+"
para definir a duragdo de
cozedura pretendida.

* Deixe de pressionar os botdes.
* Seleccione a funcao de
cozedura com o selector.

* Pressione qualquer botao
para parar o sinal.
Pressione o botao central
para voltar para a fungao
relégio.

* Permite programar o tempo
de cozedura desejado

* Para verificar quanto tempo
falta , pressione o botéo
SELECT 2 vezes.

 Para mudar a programacgao
efectuada, pressione
SELECT e as teclas "-"e "+"

* Quando o tempo acaba, o
forno desliga automaticamente
* Se desejar parar a cozedura
antes do tempo programdo,
rode o botéo selector para =
ou coloque o relégio a 0:00
(seleccione com as teclas

" g ey

FIM DO
TEMPO
DE
COZEDURA
v

end

» Pressione o botéo
central 3 vezes

* Pressione as teclas "-"
ou "+" para definer a hora
a que pretende que o
forno se desligue

» Deixe de pressionar os
botdes

» Seleccione a fungao de
cozedura com o botao
selector

* Na hora definida, o forno
desliga. Para o desligar
manualmente, rode o botao
selector para a posigéo O.

» Permite programar o fim
do tempo de cozedura

* Para verificar o tempo
actual pressione o botédo
central 3 vezes

» Para modificar o que esta
definido, pressione os
botdes SELECT e "-" ou
"+" e defina novos tempos

+ Esta fungdo é utilizada para
varias fungbes de cozedura com
tempo determinado.

Por exemplo, se o prato tem que
ser cozinhado por 45 minutos e
tem que estar pronto as
12:30,seleccione esta funcéo
programando 45 minutos de
cozedura e o fim do tempo de
cozedura para as 12:30.

No fim do tempo definido, o forno
desliga-se automaticamente e vai
ouvir-se um alarme sonoro.

A cozedura comecgara
automaticamerte as 11:45 (12:30
menos 45 mins) e termina na hora
definida, sendo que o forno se
desliga automaticamente..

AVISO

Se seleccionar apenas a hora de
fim da cozedura sem
seleccionar o tempo de
cozedura, vai acontecer que o
forno comega a trabalhar de
imediato e parara apenas a hora
definida no fim do tempo de
cozedura.
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4. INSTRUCOES DE OPERACAO

Botao de
selecgao
de funcodes

Programacao
daT®°C nos
modelos com
programa or
electréonico
(Type A)

T°C
programada
Modelo com
termostato

Fungao de acordo com modelo

o

Acende a luz interna do forno.

Q2 K

DESCONGELAGAO .
Funcionamento da turbina de cozedura que ventila o ar no interior do forno. Optimo para
descongelar os alimentos antes de serem cozinhados.

Sprinters

MAX

MAX

Sprinter Esta posigao regula um aquecimento prévio rapido do forno. Uma vez seleccionada
esta funcéo, o forno é imediatamente aquecido (sendo necessarios apenas 8 minutos, por
exemplo, para aquecer o forno a 200°C); a temperatura pretendida pode ser regulada com
o botao de regulacdo da temperatura. O fim da fase de aquecimento prévio é assinalado pelo
apagamento do indicador luminoso do terméstato "°C". Concluida esta fase, pode seleccionar
a funcéo de cozedura pretendida e introduzir no forno os alimentos a cozinhar. Preste atengéo,
?ara ndo introduzir os alimentos no forno durante a fase de aquecimento prévio, pois, se o
izer, os alimentos podem ficar estragados.

220
50 =240

50 + MAX

COZEDURA COMUM

Utilizacédo simulténea da resisténcia da base e da parte superior. Pré-aquecer o forno durante
cerca de dez minutos. Esta funcéo é ideal para qualquer cozinhado a maneira antiga, alourar
e assar carnes vermelhas, rosbife, perna de cabrito, caca, pdo, massa folhada... Colocar o
recipiente com o alimento a cozinhar ao nivel do patamar central.

“l® ()

200

50 =230

50 + MAX

CIRCULACAO DE AR QUENTE (a)

Utilizacao simultanea da resisténcia da base e da parte superior do forno e ainda da turbina
que ventila o ar pelo interior do forno. Esta funcédo é recomendada para aves, bolos, peixes,
legumes... O calor penetra melhor no interior do alimento e reduz o tempo de cozedura, assim
como o tempo de préaquecimento. Pode proceder-se a cozeduras simultaneas com preparacao
idéntica ou ndo, num ou em dois patamares do forno. Este modo de cozedura garante
efectivamente uma reparticdo homogénea do ar quente e ndo mistura os cheiros. Prever cerca
de 10 minutos a mais no caso de cozedura em conjunto

Soft
cook

200
50 - 230

Soft Cook (a) A funcdo Soft cook € a ideal para a confecgao de bolos, artigos de pastelaria
e pdo. Gragas a velocidade reduzida da ventoinha, esta funcdo aumenta a humidade existente
no interior do forno. Um teor de humidade mais elevado cria as condi¢bes ideais para os
alimentos que tém necessidade de manter uma consisténcia elastica durante a sua cozedura
(como € o caso, por ex., das tartes, dos bolos, do pao e dos biscoitos), evitando, desta forma,
que a sua superficie se quebre.

160
50 + 220

50 + MAX

BASE VENTILADA (a)

Utilizacao da resisténcia da base mais da turbina que ventila o ar pelo interior do forno. Esta
funcdo é ideal para tartes de frutos sumarentos, quiches, empadas...., pois evita que os
alimentos sequem e faz com que estes crescam melhor, como no caso de bolo inglés, da
massa e de outras cozeduras por baixo. Colocar o alimento no patamar inferior do forno.

Nivel 4
1+-4

50 = MAX

GRELHADOR utiliza-se com a porta fechada:

Utilizacdo da resisténcia da parte superior do forno, com a possibilidade de regular o nivel da
temperatura. E preciso préaquecer o forno durante 5 minutos, para que a resisténcia fique ao
rubro. E o sucesso seguro de grelhados, espetadas e gratinados. As carnes brancas devem
ficar afastadas do grelhador; o tempo de cozedura sera maior, mas a carne fica mais saborosa.
No que se refere as carnes vermelhas e filetes de peixe, podem ser colocados na grelha com
o tabuleiro de recolha de sucos por baixo.

Nivel 4
1-4

50 ~ MAX

SUPER GRELHADOR: o forno tem duas posicoes Grelhador
Grelhador : 2200 W Super Grelhador : 3000 W

190
180 = 200

50 =200

TURBOGRELHADOR (a) utiliza-se com a porta fechada:

Utiliza o da resisténcia da parte superior do forno mais da turbina que ventila o ar pelo interior
do forno. E preciso pré-aquecer o forno para as carnes vermelhas; para as carnes brancas
nao € necessario. Ideal para alimentos espessos, pecas inteiras, tais como: lombo de porco,
aves, etc. Colocar o alimento directamente na grelha ao centro do forno, num nivel médio.
Introduzir o tabuleiro de recolha de sucos por baixo da grelha, de forma a recuperar a gordura.
dCertifica(;—se de que o alimento nao fica demasiado perto do grelhador. Voltar a peca a meio

a cozedura.

Nivel 4
1=4

50 = 200

Grill mais espeto giratorio
Grelhador/espeto rotativo.
Esta funcéo é utilizada para assar alimentos com o espeto.

220

50 -+ MAX

Modo de cozedura de pizzas
O calor intenso produzido durante este modo de cozedura é similar ao produzido nos fornos
de lenha tradicionais, especiais para a cozedura de pizzas.

190
180 = 200

50 + 200

A fungéo "COOK LIGHT" (Cozinhar Light) permite cozinhar de forma mais saudavel, reduzindo a
quantidade de gordura necessaria. Gragas a utilizagéo do grill e fungéo de ventilagdo combinados
com um ciclo de ar pulsado, a cozedura ira reter as propriedades e suculéncia dos alimentos,
tostando a superficie e mantendo a humidade no interior, sem comprometerer o sabor dos alimentos
e utilizando um tempo de cozedura mais curto.

Este método é particularmente adequado para cozinhar carne, legumes e omeletes ou tortilhas
tostadas. O ciclo de ar pulsado mantém a humidade no interior do forno e o teor de humidade dos
alimentos, preservando os valores nutricionais e garantindo um processo de confecgédo rapido e
uniforme.

Experimente nas suas receitas e reduza a quantidade de gordura e condimentos que costuma
utilizar, experimente a leveza desta nova fungao!

(a) de acordo com modelo: funcione com Vario Fan - O sistema Vario Fan é o sistema exclusivo de funcionamento, desenvolvido pela
Candy, para optimizar os resultados da cozedura, a gestao da temperatura e a gestdo da humidade. O sistema Vario Fan modifica automaticamente
a velocidade de rotacdo para todas as cozeduras no modo de operacdo multifuncdes. Este sistema € automaticamente activado sempre que é
seleccionada uma das funcdes que esta indicada no interior da area tracejada do painel de comandos.

* Testado de acordo com a norma CENELEC EN 60350-1 utilizada para defini¢do da classe energética.
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NMPABUIIA TEXHWKW BE3OINACHOCTU

* MPEOYMNPEXOEHWME: BbiToBOM anekTponpmnbop 1 ero OTKpbITble YacTu BO BpeMsi paboTbl MOryT
HarpeBaTbCH 40 BbICOKOW TemnepaTypbl. Cobnogante 0CTOPOXHOCTb, HE AoTparnBanTech 40 HUX.

* BHUMAHWE! leTanun, Haxogdawmecs B npegenax 4OCTYMHOCTU, MOTyT HarpeBaTbCs BO BpeMsi paboTbl
AYXOBKW. [1eTn [OMMKHbI HAaX0aNTbCA Ha 6e30MacHOM pacCTOSHUN.

* [laHHbIM BbITOBLIM 3NEKTPONPMBGOPOM MOryT MONb30BaTbCA AETU CcTaplwe 8 neT, a Takke Nnigu c
HapyLWeHHbIMU PU3NYECKUMN UM YMCTBEHHBIMW CMOCOBHOCTAMM UMM C OTCYTCTBUMEM Hanexallero
onbITa B TOM Cry4ae, eCcfiv OHU HaxoaATcsa nod HabrnogeHneM U NPOUHCTPYKTUPOBaHbI OTHOCUTENBHO
BGesonacHoro ucnosnb3oBaHus 66ITOBOrO Npubopa, a Takke, eCnu OHWM OcBegOMSIEHBI 06 UMEIOLLMXCH
OMacHOCTSIX.

* He paspeluanTe getsm urpatb ¢ 6bIToBbIM MPUBOpPOM.

* Yuctka n obecnyxmBaHne 6GbIToBOro npmbopa He [OKHbl BbIMNOMHATLCA AeTbMKU 6e3 Hagsopa
B3POCHIbIX.

» ObiToBOM npubop BO Bpemsi paboTbl HarpeBalTCs A0 BbICOKOM Temnepatypbl. Cobniogante
OCTOPOXHOCTb, He I0TparnBanTeCh 40 areKTpoHarpeBaTenbHbIX 3NIEMEHTOB, PaCrONOXEHHbIX BHYTPU
neyun.

* MPEOYMNPEXOEHUE: OTkpbiTble YacTn GbITOBOrO anektponpubopa BO BpeMs ero paboTtbl MoryT
HarpeBaTbCH [0 BbICOKOW TemnepaTypbl. He paspellanTte noaxoanTb K HEMY ManeHbKUM OeTAM.

* He nonb3yntecb ANA YMCTKM CTEKNAHHOM ABepLbl Nevyn abpasmMBHbIMU YACTALLMMU CPeacTBaMu m
OCTPbIMM MEeTanIMYecknmm ckpebkamm, Tak Kak OHM MOryT rnouapanaTtb NOBEPXHOCTb, YTO, B CBOIO
ovepenb, MOXET MPUBECTU K paCTPECKMBAHMIO CTEKNA.

* [Mepen cHaTMEM oOrpaxgeHus nedb JOmKHa ObiTb BblKModeHa. [locne BbIMNOMHEHUS YUCTKU
orpaxgeHue AOMMKHO BbITb YCTaHOBIIEHO HA MECTO, KakK HanMcaHo B UHCTPYKLINN.

* icnonb3ynTe TONbKO Takom AaTyuk TemnepaTypbl, KOTOPbIN pEKOMEHA0BaH 4151 3TOW NeYMu.

* He nonb3yntech A5 YACTKU NaporeHepaTopoM.

* [MoacoeanHnTe BUMKY K LUHYPY MUTaHWA, CNOCOOHOMY BblAepXXaTb HanpsikeHue, TOK W Harpysky,
yKasaHHble Ha Tabnuuke OaHHbIX, U1 UMeloweMy MPOBOAHWK 3asdemrieHus. PoseTka gormkHa 6bITb
noaxoddwien ANd Harpysku, YyKasaHHOW Ha Tabnuyke, W [OMKHa WMETb WUCNpPaBHbIA KOHTAKT
3a3eMneHus. [poBOOHMK 3a3eMneHus SBNSeTCS XenTo-3efeHbiM. [aHHyo onepaumio LOrKeH
NPOBOANTL CNeunasnucT, UMerLmMI COOTBETCTBYHOLLYIO KBanudukauyuio. B cnyyae HecoBMeCcTUMOCTU
MeXy PO3eTKOM U BUIKOW, MOMPOCUTE ANEeKTpUKa 3aMeHUTb PO3ETKY Ha ApPYryto npuemriemMoro tuna.
Bunka n poseTtka OOMMKHbI OTBEYaTb HOpMaMm, OENCTBYHOLUMM B CTpaHe MOHTaxa. [NoakntoyeHue K
NCTOYHUKY NMUTAHNS TakKe MOXHO BbINOSMHUTE NyTEM YCTaHOBKM aBTOMAaTUYECKOro BbIKITHOYaTeNsa Mexay
NpMBOPOM U NCTOYHUKOM MUTaHUS, CNOCOBHbBIM BblAEpXaTb MakCMMarbHY NOAKMIOYEHHYIO Harpysky u
oTBevawwWwmnm TpeboBaHNAM [OeNCTBYHOLLEro 3akoHopatenbctBa. XKenTo-3eneHbit MPOBOLHUK
3a3eMseHns He JOMKeH pasMblKaTbCs BblkNtovaTeneM. Micnonb3ayemble Ans COeanHeHNs po3eTka unm
aBTOMATMYECKUIA BbIKMNOYaTENb AOSMKHbI HAaXOAMTbCA B yAOOHOW 30HE A0CAraemMoCTU MpU MOHTaxe
npubopa.

* 1N OTKIOYEHUS MOXHO MO0 pasMecTUTb PO3eTKy B 30HEe [OCAraeMocTW, NMBO YCTaHOBUTb
nepeknyaTterib Ha PUKCMPOBAHHOM MPOBOAE COrflacHO NpaBuiam yCTPONCTBA 31eKTPOYCTaHOBOK.

* Ecnu WHyp nuTaHua noBpexaeH, ero Heobxogumo 3aMeHuTb. [puobpecTn HOBLIN LUHYP Wnu
MOHTaXXHbI KOMMNSIEKT MOXHO Y NPOU3BOANTENS UNU B OTAENE CEPBUCHOIO 0OCNYXNMBAHUSA KNNEHTOB.

* LLIHyp AomxkeH 6bITb TNa HO5V2V2-F.

* HecobntogeHwue ykasaHHOro Bblle TpeboBaHWsi CHUXKAET YypoBeHb 6e3onacHoCTM npubopa n aBnsieTcs
OCHOBaHWEM 1151 aHHYITMPOBAHWS rapaHTUN.

* [Nepepn 04McTKOM HEOBXOANMO YOaNUTb BCE U3IULLKM Pa3nvToro matepuana.

» Bo Bpems npouecca nMponuTuyeckon 04MCTKM NOBEPXHOCTU MOTYT HarpeBaTbcsa 6onbLue 06bIYHOrO,
No3TOMY 4EeTU OOIMKHbI HAX0AUTLCA Ha 6e30MacHOM PacCTOSTHUN.

* He cnegyet MoHTMpoBaTh Npnbop 3a 4eKopaTUBHOWN ABEPLIO, YTOOLI UCKITOYNTL NEPErpPEB.

» PaameLyas BHyTpuy nosnky, yéeamrtech, YTO ynop HanpasfeH BBEPX U BHYTPb WKada.

[Monky Heo6xo4MMO BCTaBNATh B LKA NOMHOCTLIO.

* BHUMAHWE! He BbicTUnamTe CTeHKM OyXOBKU antoMUHUEBOW GOOSbron UM O4HOPa30BOM 3aLLMTHOM
NIeHKOW, npoarllencs B MarasmHax. [1py NnpaMOM KOHTakTe antoMUHMEBOW OOMbrn Unn Opyrom
3aLMTHOM MEHKM C ropsiven amarbo BO3HUKAET PUCK NNaBNeHusl, YT0 MOXeT NOBPeAnTb AMarb.

* BHUMAHWE! Hukorga He cHUMamTe ynnoTHeHWe ABepLibl AyXOBKU.
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1. OBLUWME PEKOMEHOALIA

BHUMaTENbHO NpoumUTaiTe MHCTPYKLMK, NPUBEAEHHbIE B AAHHOM PYKOBOACTBE, YTOObI MONYHYNTb HAUMYYLLIMIA PE3YNbTaT OT UCMOJb30BAHMS BalLel AyXoBKku. B
HUX NPUBEAEHbI BAXKHbIE YKa3aH!s N0 6630MaCHOCTI YCTAHOBKM W UCMIOMNB30BAHMS, TEKYLLEro 06CNYXUBAHUS 1 OHUCTKE, @ TaKKe HEKOTOPbIE PEKOMEHAALMN N0
ONTUMANbHOMY WUCTONb30BAHMIO yXOBKM. BEpeXKHO XpaHUTe 3T0 PyKOBOACTBO MO SKCryaTaumn Ans noucka 0TBETa Ha Mtobble BOMPOChI, KOTOPbIE BOSHUKHYT Y
Bac B npoLiecce nonb3osaxus npuoopoM. Mepes ycTaHoBKoM Mpubopa 3anuiumnTe B NPUBEAEHHON HYXe TabnuLie ero CepuitHbIin HOMep, KOTOPbIA cnefyeT coobLiaTh

npy 0GPALLEHUN B CEPBHCHIiA LIEHTP.

Mocne pacnakoBbIBaHUA npn6opa yﬁeﬂ,MTer, YTO OH HE MOBPEXAEH. anI BO3HWKHOBEHIUW MaNEMLLMX COMHEHIUA B 1CnpaBHOCTH npm6opa He ﬂOﬂbSyﬁTer 1M, a

cpasy 06paTUTECh B aBTOPU30BAHHII CEPBUCHBIN LEHTP.

Bce ynakoBouHble MaTepuarbl, Takue Kak NoNuaTUNEHOBbIE MELLKM, AeTanu 13 NeHonnacTa UM rBo3au, CrefyeT y6paTh B HEOCTYNHOE ANs AeTel MecTo,

NMOCKOJIbKY OHM NPeACTaBNAT And HUX ONacHOCTb.

Bce nocTynHble feTany cuibHO HarpeBatoTcs Bo BpeMst paboThbl npubopa, 6yasTe 0CTOPOXHbI M He NpukacanTech K HM. [1py nepBoM BKIOUEHN NANTbI MOXET
MOSIBUTLCS bIM C PE3KMM 3anaxoM. JTO MPOUCXOANT NMPpY MEPBOM HarpeBe TEPMOM30NALMMA BYXOBKN U CHATAETCS HOPManbHbIM SBNeHUEM. [locne TOro, Kak AbiM
NePEeCTaHeT BbIAENSATLCS, B lyXOBKY MOXHO NOMELLATH MPOAYKTbI NS MPUr0TOBMEHMS.

[lyxoBKa B0 Bpems paboTb CUbHO HarpeBaeTesl, 0COBEHHO CTEKNO ABEpLbl. He paspeLuaiiTe AeTAM HAXOAUTbCS PALOM C JyXOBKOW BO Bpemst ee paboTbl, 0CO6EHHO

MK UCnonb30BaHNN rpuns.

B cootBeTcTBUMU € TpeboBaHuaMu PepnepanbHoro 3akoHa Ne 261-d3 ot 23.11.09 u MocTtaHoBneHneMm lMNpaButensctea PO Ne 1222 ot 31.12.09r,
HacTosALWMIN ToBap CHabXeH MH(OPMaLMen Ha PyCCKOM A3blke O Kracce SHepreTuyeckon apdeKTUBHOCTM B BMAE CNeLnanbHON 3TUKETKM, KoTopas
[OImKHa ObITb pa3MelLeHa Ha NnLEeBON YacTn Npubopa B MecTe NpoAaxu noTpebutensm.

1.1 JEKNAPALUNA COOTBETCTBUA

[aHHoe obopydoBaHue, AeTann KOTOPOro BCTYMalT B KOHTaKT C
nuwien, oteeyaeT TpeboBaHuMsim EBponenckon ANPEKTUBLI
89/109/EEC.

PasmelLias MapKMpoBKy C € Ha 9TOW NPOAYKLMM, Mbl 3asiBNSIEM, MoA,
Hally OTBETCTBEHHOCTb, O COOTBETCTBUM BceM EBponeiickuM HopMam
6e30MacHOCTM, OXpaHbl 340POBbS M 3KOMOTMYECKUM TpeGoBaHusM,
N3NOXEHHbIM B 3aKOHOAATENbCTBE AN AaHHOTO BAA NPOaYKLUMN.

TamoxeHHoro Cotosa:
« TP TC 004/2011 «O cOOTBETCTBUM HWU3KOBOSLTHOIO
obopynoBaHusa»
* TP TC 020/2011 «QnekTpoMarHuTHasi COBMECTUMOCTb TEXHUYECKMX
cpencTe»
PYC. Waspenue ceptuduumMpoBaHo B opraHe Mo ceprtudukaumm
npoaykumm n ycnyr «k POCTECT-MOCKBAY, r. Mocksa.
Konuio cepTudmkata cootBeTcTBUS Bbl MoxeTe nonyuntb B
MarasvHe, rge npuobpeTancs ToBap WK, Hanucae 3anpoc Ha
3MNeKTPOHHYI0 NouTy candymow@candy.ru.

1.2 NHCTPYKUWW MO BE3OINACHOCTU

EH[ 310 un3genve COOTBETCTBYET TEXHUYECKUM pernameHtam

3TOT NpMBOP AOMKEH UCMONb30BATLCS TONMLKO B LIENSIX, ANSt KOTOPbIX OH 6bin
CKOHCTPYMPOBAH, TO €CTb A1 MPUrOTOBNEHUS MULLM B AOMALLHWX YCNIOBUSIX.
Mcnonb3oBaHve npubopa Ans Kakux-nnbo Apyrux uenen (Hanpumep, Ans
o6orpeBa NOMELLEHNS) CHUTAETCS UCMONb30BAHUEM HE MO HA3HAYEHMIO, TO
€CTb NPEACTABNAOLLMM OMACHOCTb.
DOnpMa-NpoN3BOANTESb HE HECET OTBETCTBEHHOCTb 3a YLLIEPO, KOTOPbLI MOXeT
BO3HVKHYTb BCMIEACTBME UCMONb30BaHMS JaHHOMO Nprbopa He Mo Ha3HaueHuto,
a Takxe BCNIEACTBME HapyleHUs npaBui ero akcnayatauuu.
lMpu Nonb30BaHUK ANEKTPUYECKUMK Npubopamu cneayeT cobMofaTh psij
OCHOBHbIX NpaBu 6€30MacHOCTY.
- Bce mocTynHble feTanu cunbHO HarpeBatoTCs BO BpeMst paboTbl npubopa,
6ynbTe OCTOPOXHbI M HE MPUKAcaTECh K HUM.
-He TaHWTe WHYp nuTaHus, 4T06bl BbIHYTH BUIIKY W3 PO3ETKM.
- He npukacanTech K Ayx0BKe MOKPbIMY i BAIXKHBIMW PYKaMm1 UM HOramm.
- He nonb3yitecs ayxoBKoi, ecnv Bbl pasyTbl.
- He paspeLuaiTe nonb30BaTsCs Ayx0BKOM 6€3 MPUCMOTPA AETSM UK 60MbHBIM
TIOASM.
- He pexkomeHpyeTcs Mcnonb3oBaTth aaanTepbl, TPOMHUKN U YATUHUTENN.
- B cnyyae HemcnpaBHOCTY M/MAM OTKNOHEHWS OT HOPManbHOTO pexunMa
paboThbl iyXOBKY CNedyeT BbIK/OUYNTb U He MbITaTbCs CaMOCTOSATESNbHO
OTPEMOHTMPOBATb.
- B cnyyae nospexxaeHuns LWHypa ero cnefyeT, He 0TKNaablBasi, 3aMeHunTb,
ANS Yero BbIMOMHUTE CriefytoLLme onepauuu:
OTKpO¥ATE KPbILLKY KIIEMMHO¥ KOPOOKW, OTCOEAMHUTE LLHYP MUTAHNS 1 3aMEH1TE
€ro Ha HOBbI WHyp Tpebyemon AnuHbl (Tn HO5RR-F, HO5VV-F, HO5V2V2-
F), cooTBeTCTBYIOLWMIA MOLHOCTM Npubopa. [aHHas onepauns LOMKHa
BbINOSHATLCS KBANMMULMPOBAHHbIM CMeLManicToM. 3a3emstoLLmii npoBos,
(>xenTo-3eneHblil) fomkeH 0653aTeNbHO BbITb NPUMEPHO HA 10 MM AnnHHee
0CTaJlbHbIX MPOBO/OB.
[Mpn HEO6XOAMMOCTU NPOBEAEHNs PEMOHTA clefyeT obpawaTtbca B
aBTOPU30BaHHbI CEPBUCHbIV LIEHTP, MCMONb3YHOLLMIA OPUrMHATbHbIE 3anacHble
yacTu. HecobnoaeHne npasuil, U3MOXKEHHBIX BbILLE, MOXET MPUBECTN K
HapyLeHuo 6e3onacHocTy npubopa.
- [lyxoBKka o6nafaeT TOYHO 3aiaHHLIMI TEXHUYECKUMI XapaKTepUCTIKamu,
MO3TOMY B HEE HEBO3MOXHO BHOCUTb M3MEHEHUSI.
- Henb3s nonb3osatbCs NpUoopamm, 04YULLAROLLMMIA NPU MOMOLLW Napa noj
BbICOKMM AaBIIEHNEM.
- Henb3s cTaBuTb B AyXOBKY BOCMNaMEHsiOLLMECs npeaMeTbl. [pu cnyyaitHom
BKJTHOYEHUM OHM MOTYT 3aropeThes.
- He obnokauuBaiiTecb W He caxxamTe AeTeil Ha ABepuUy AYXOBKM.
- YT06bl MOCTABUTb B [yXOBKY M BbIHYTb W3 Hee mnocyay, 6noaa v
AONONHUTENbHOE 060PYA0BAHMS NOMb3YNTECH CMeLNanbHON pyKasnLen.

- [lyxoBka He NpeAycMOTPeHa ANS UCNOMb30BaHUS NIOABMY (BKIHOHAs feTel)
C OTrPaHNYEHHbIMU (PU3NYECKUMU, CEHCOPHBIMA WAN YMCTBEHHbIMM
BO3MOXHOCTSIMW, €CNIN TONIbKO OHW He HaxoAsaTcs noj HabnoaeHneM
OTBETCTBEHHbIX 3a MX 6€30MacHOCTb NN,

- CnepunTe, 4TO6bI IETU HE UrPani ¢ AyXOBKOM.

*He nokpbiBaiiTe BHyTPeHHME NOBEPXHOCTU AYXOBKU antoMUHUEBOW
chonbrov u 4Apyrumm ogHopa3oBbIMM YNaKOBOYHbLIMW MaTepuanamm,
KOTOpble NPOAAITCH B XO3ANCTBEHHbIX Mara3uHax. AntoMuHueBas
chonbra uMnuM ApYrod YnakoBOYHbLIM MaTepuarn MNpU KOHTaKTe ¢
ropsiue 3MaruMpoBaHHON MOBEPXHOCTbIO AYXOBKU MOXeT
pacnnaBuUTbLCA U NOBPeAUTb BHYTPEHHIOW 3ManUpoOBaHHYO
NOBEPXHOCTb AYXOBKM.

1.3 YCTAHOBKA

YcTaHoska npubopa npous3soavTes 3a cueT nokynarens. dupma-nponssoanTens
He HeceT 06513aTeNbCTB N0 AAHHOW ycnyre. Ha pEMOHT, KOTOPbI MOXET 6bITb
BbI3BaH HEMPaBWITbHOW YCTaHOBKOM, HE PACMPOCTPAHSETCS rapaHTus, 1 dovupma-
NPOU3BOANTENb €r0 He KOMMEHCHpyeT.

YcTaHoBKa [OMKHA NPOU3BOAUTLCA B COOTBETCTBUM C MHCTPyKUWEN
KBanuuumMpoBaHHbIM cneumancTom. HenpasunbHas yctaHoska npubopa
MOXeT NPUBECTY K TPaBMUPOBAHMIO JTFOAEN M XXMBOTHBIX, @ TAKKE HAHECTM
yuwepb MMyLlecTBy, 3a 4TO pMpMa-npon3BoAMTENb He OyAeT HecTn
OTBETCTBEHHOCTb.

MeGerb, B KOTOPYtO 0NXKHA BCTPAMBATLCS [lyXOBKa, fOMKHA GbITb BbINOHEHA
13 MaTepuasoB yCTOWUMBLIX K BbICOKAM TemnepaTypam.

[lyxoBKa MOXeT BCTpauBaTbCsl Kak Moj CTOMELIHULY, TaK U B KOJOHKY.
Mepen kpenneHueM: HEO6X0AMMO NPesyCMOTPETL XOPOLLYIO BEHTUASLNIO
MoMeLLeHwsl, e ycTaHaBAMBaeTCs Npr6op, 4To6bl 06eCneunTb HopManbHYH
LIMPKYTsILMI0 BO3AyXa, HEOGXOAMMOTO 4715 OXaXKAEHWS! BHYTPEHHUX feTaneil.
[ns 3TOI'(3 crefyeT NpefyCMOTPETb CreunalibHbe OTBEPCTUS (CM. MOCTIEAHIO0
cTpaHuy).

1.4 YCTAHOBKA [YXOBOTO LUKA®A B KYXOHHBW FAPHUTYP

MomecTuTe AyX0BOW WKad B OTBEAEHHOE AN HErO MECTO; OH MOXET ObITb
MOMELLEH KaK Mof CTOMELLIHNLY, Tak 1 B BepTUKanbHbIA Wkad. 3akpenuTe
[LyXOBKY, NPUBMHTUB €€ Yepes crieunanbHble 0TBEPCTUS ANs Kpenexa Ha pame
(CM. pUCYHOK Ha nocnefHeit cTpaHuue). YTobbl HAnTW OTBEPCTUS ANst Kpenexa,
OTKPONTE ABEPLY U 3arfsiHUTE BHYTPb. YT06LI 06€CNEUYNTH HEOOXOANMYHO
BEHTUNSLMIO, NAPAMETPbI M PACCTOSHWS, YKa3aHHble B AnarpaMme Ha nocnesHen
CTpaHuLie, [OMKHbI HeYKOCHUTENBbHO COBMIOAATLCA NpU ycTaHoBke. O6paTnTe
BHUMaHWe: Ans OyX0BbiX LWKAG0B, KOMOMHUPOBAHHbIX C BAPOYHON NaHENbH,
Heo6X0AMMO CleAoBaTbh WHCTPYKUMAM ANS BapOYHOW nNaHenu.

1.5 BAXXHbIE CBEJEHNA

[Ins Toro 4TobbI AyxoBka paboTana AormKHLIM 06pa3oM, KyxoHHas mebernb
BOKpYT Hee [omkHa yO0BMNETBOPATh ornpeaeneHHbIM TpeboBaHusM. MaHenn
3MEMEHTOB KyXOHHOW Mebenu, HaxoasLmxcst psaoM C AyXOBKOW, JOIMKHbI
ObITb W3roTOBMNEHbI U3 TepMOCTOWKoro MaTepuana. Heobxogumo
YOOCTOBEPUTBECS B TOM, YTO KIEW, WCMONb30BaHHbIA B LUMOHUPOBAHHbIX
naHensix, BbiAepxvBaeT Temneparypbl He meHee 120 °C. MNnactuku vnu
Krnew, He BblAepXMBatOLLME TaKVX TEMMNepPaTyp, pacnnaBsitcs, YTo NpUBEAET K
nedopmaumm mebenu. lMocne ycTaHOBKM OyXOBKM B COOTBETCTBYHOLLYHO
HULLY B KyXOHHOW Mebenun Bce aneKTpuyeckne KOMMOHEHTbI AOIMKHbI ObiTb
n3onupoBaHbl. JTo TpeboBaHMe YCTaHOBMEHO 3akoHoAaTenscTBoM. Bce
3aLUWTHbIE MPUCMOCOBNEHUst AOMKHbI ObITb HAAEXHO 3aKpenseHbl Ha CBOEM
MecTe Takum 006pas3oM, 4TOObl WX OblNO HEBO3MOXHO CHATb 06e3
MCMONb30BaHUs CrieLmansHOro MHCTPYMEHTA.

CHV/MUTE 3aJHIOK0 NaHenNb drieMeHTa KyxoHHoW Mebenu, 4tobbl obecneynts
Hanexallylo LMpKynauuio BO3ayxa BOKPYr OyxoBku. [loszagy BapoqHoOM
naHenu JormkeH ObITb 3a30p He MeHee 45 MM.

1.6 ANNEKTPUYECKOE MNMOAKINKOYEHWE

YCTAHOBKA AYXOBKW OOJMDKHA NMPOU3BOANTLCA COTPYAHNKOM
ABTOPU30OBAHHOIO CEPBUCHOIO LUEHTPA U1 CNELUMAJIUCTOM,
MMEROWNMM COOTBETCTBYIOLWYKO KBAJTMOUKALUWUIO.
[aHHbIi Nprbop AOMKEH YCTaHABMBATLCS B COOTBETCTBUM C IENCTBYOLLMMU
HOpMaM¥ v MpaBuIaMu.
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B cny4ae HecobntoaeHns aTx HOpM rpMa-NPON3BOANTENb HE HECET HUKaKO
OTBETCTBEHHOCTU.

[lyxoBka cooTBeTCTBYET TPebOBaHNAM 6€30MaCHOCTHN, NPEAYCMOTPEHHBIM
HOpPMamW, 1 [OKHA ObITb CHA6>KeHa TPEXMOMKOCHON BUIKOW C 3a3eMEHHbIM
MOMHOCOM, 06ECTEUNBAIOLLMM HALIEXKHOE 3a3EMITIEHNE.

Mpun anekTpuyeckoM MOAKMIOYEHUN cnedyeT NpeAyCMOTPeTb yCTaHOBKY
COOTBETCTBYIOLLMX MPEAOXPaHNTENEN M UCTIONb30BaTh Kabenb C AOCTATOUHbIM
ANS HOPManbHOTO YHKUWOHWPOBAHUS AYXOBKW CEYEHUEM.
NOAKJIIOYEHUE:

[aHHbI/ Nprbop YKOMMNEKTOBaH LLIHYPOM NUTaHUs AN MPUCOEAMHEHUS TOMNBKO
K anekTpoo6opynosaHuto ¢ HanpsbkeHuem 230 B ~ Mexxay dason nnm mexay
dasoit 1 HerMTpan.ko.

Nepen noaknoveHneM creayet NpoBEPUTD:

- HaNps>KeHWe, yka3aHHOe Ha ANEeKTPUYECKOM CHETUMKE,

- HanMume aBTOMaTUHECKOro BbIKIOYaTenNs.

3asemnaoLwLmii NPOBOA (XKENTO-3eNEHbIN) AYXOBKU [JOMKEH ObITb COEANHEH K
3aszeMnsoWeMy YCTPOWCTBY 3NekTpoobopyaoBaHWs Aoma.
Hane>xHoCTb 3a3eMIIsoLLErO YCTPOMCTBA ANEKTPOOO0PYA0BaHMS AOMA AONKHO
6bITb MPOBEPEHO KBANNMULMPOBAHHBIM 3NIEKTPUKOM MEPEeS IEKTPUHECKUM
NOAKIHOYEHNEM.

MNpuMeyaHue: He 3abynbrTe, YTO MOXET BO3HUKHYTb HEOOXOAMMOCTL B
TEXHUYECKOM 06CNy>XunBaHnu npubopa, KoTopoe AOMKEeH NPOU3BOAUTH
CEpBUCHbBIN LieHTP. [1oaToMy crneayeT o6ecneynTb Nerknin JOCTyn K BUMKE.
3amMeHa LHypa NuTanns JoJI>KHa NPOU3BOANTLCS COTPYAHUKOM CEPBUCHOMO
LeHTpa unu keanuduuupoBaHHbIM cneunanucTom. pu 3ameHe cnegyeT
PYKOBOACTBOBATLCA YyKa3aHHbIMW XxapakTepucTtukamu npubopa.
| Knacc 3aLmnTbl OT NOPaXKEeHUs1 TOKOM.

1.7 JOMNONHUTETbHE OBOPYJOBAHWE 1Y XOBKU

MNMepea nepBbIM UCMONbL30BaHMEM NPEAMETOB [OMNONHUTENBHOIO
obopyaoBaHUA UX criegyeT MOMbITb, MCMOMb3yA ryoky. 3ateM Kak
criepyeT OMnorioCHUTE NX YACTOW BOAOW U BbITPUTE HAaCyXo.

lMpocTas pelueTka CNy}UT Ana pasMeLLeHnst

hopM Anst BbINEYKW M NOCYAbI.

Peluetka ¢ HanpaBnsoWwWMMM AN NoaAOHOB

ncnonb3yetcsi, B YacTHOCTMW, pAnS

MPUrOTOBINEHNS MSICa Ha rpurie, TaK Kak K Hel
KpenutcAa u noppoH Ans cbopa
BbIAENSAIOLLEroCs B NPOLIECCE XapKyi Xupa.
CneuunanbHble Teneckonuuyeckue
HanpaBnsawwmne obecnevyuBatT
FOPU3OHTASIbHOE MOMOXEHWE PELLETOK Mpu
BbIHUMAHUN MX W3 AYXOBKU, YTO
NpeaoTBpaLLaeT onpokvabiBaHVe Nocyapl.
ModdoH cnyxum 0Ona cbopa coka,
8bI0e/ISIUYEeS0Cs 80 8PEMS MPUE0MOGTEHUST
Ha epure.

2. MNOJIESHbIE COBETHI

OH ucrionb3yemcsi moribKO puU MpUeomoeneHuUU Ha 2pusie, Ha eepmene, urnu
Ha epure ¢ eeHmunayuel (8 3agucumocmu om Modesiu); Mpu UCronb308aHUU
ocmaribHbIX PEXXUMO8 e20 criedyem ebiHUMamb U3 OyX08KU.

He ucrione3ytime noddoH Onis cbopa coka 8 Kadecmee rpomueHsi Oris XXapKu,
r1ocKorbKY Mpu 3mom obpadyemcsi ObIM U XKup 0cs0em Ha cmeHKax OyXO8KU.

HABOP AN NULLbI paspabotaH ans
NPUroTOBNIEHUS NuuLbl. YTOBLI NOAYYNTH
Haunyywue pesynsbTaTtbl ero He0OX0ANMO
1Cronb30BaTh BMECTE C yHKUMEN «[uuua»

BokoBble MPOBOMOYHYIO CETKY, F=
€CINV BKITHOYEHbI. 1

=L

HemMonmax u o4ucmka MemaJsiniu4ecKux HanpasJsisirouux.

1 — OTBepHUTE hUKCUpyHoLLMe BUHTbI, MOBOPaYMBas UX NpoTUB YacoBOM
CTpenku.

2 — CHUMUTE MeTannuyeckne HanpaensLme, NoTAHyYB UX Ha cebs.

3 — NpousBeanTe 04YUCTKY METANMYECKMX HaNPaBnsoLWMX NOMbIB VX B
NOCyAOMOEYHON MalUUHE WIN OYUCTMB MPU MOMOLLMN BIIXHON ryGKu.
MpocyLmnTe MeTannmyeckme HanpasnsaoLLMe NOCne O4NCTKN.

4 — Tlocne O4MCTKM YCTaHOBUTE MeTannMyeckue Hanpasnsioolme B
[OyXOBOW LLKad, MOBTOPUB NyHKTbI 1 1 2 B 0GpaTHOM nopsiake.

5 — 3admKenpynTe BUHTBI.

Ecnu npeaMeTbl AONONHUTENBHOIO OGOPVAOBaHVIﬂ He UCnonb3ylTCH,
ux cnegyet BblIHYTb U3 AYXOBKM.

2.1 CNCTEMA BESOIMNACHOCTU MNMOJIOK

|5P""““-=| YMeHbLUILAET BPEMS NpeaBapuTeNbHOro Harpesa ayxosku: 200

[yxoBo#t wkad 060pyAOBAH CUCTEMOI
6e3onacHocTv nonok. OHa NO3BONSET BbIABAATh
nonku Ans nposepku 6mofa 6e3 pucka ero
COCKaNb3bIBAHNS MW Cy4aHOr0 BbiNafeHNs
MOJKN U3 JyX0BOro Likaa. YTo6bl NOAHOCTbI
BbIHYTb MOAKY NOTSHUTE €& K cebe n BBEpX.

2.2 NMPUTOTOBJIEHVE HA TPUINE

Mpy ncnonb3oBaHMM rPUAS MOXHO BbICTPO MPUrOTOBKUTHL BNKOA0 C PYMSIHOM
KOPOUKO. [inst NoApyMAHMBAHMS PEKOMEHOYETCS YCTaHOBUTL PELLETKY Ha
YeTBEPTbI yPOBEHb, B 3aBUCMMOCTYM OT pa3mepa bnoga (cm. cTp. 65).
MpakTyecku Nobble NPOAYKTbI MOXHO FOTOBUTL Ha rpune, KpOMe 0YeHb
MOCTHO AN4M U MSICHBIX PYNIETOB.

Msco u pbiBy nepes NPUroTOBNEHMEM HA rpUNe CNESyeT CMa3aTb MacmoM.

2.3 MOOEJIN U.-CooK

Mogenn U-COOIK  ocHalLeHbl aN1eKTPOHHbIM YTIPABNEHNEM CKOPOCTU
KOHBEKLMW, 3anaTeHTOBaHHOE Ha3BaHwe koToporo Vario Fan. Bo Bpewmst
MPUrOTOBNEHNS 3Ta CCTEMA aBTOMATUHECKM MEHSIET CKOPOCTb KOHBEKLMM (B
MHOrOChYHKLMOHANbHOA MOAENH), YTOBbI ONTUMM3NPOBATHL MOTOK BO3AYXA U
BHYTPEHHIOK TEMNEPATYPY AyXOBKY.

— Bce ayxoBkn U-COOIK 0CHaLLEHb! (hyHKUmMen B0 .
Brarogaps aTOMy MOXHO YpaBNSTb PacripeaeneHnemM BNaxHOCTy
W Temneparypbl. ITO CHXAET NOTEPIO BAAXHOCTH Ha 50%, 4To
06eCrneunBaeT HEXHOCTb W OTAWYHBIN BKYC 61104, OTO AENMKaTHBIA
Cnoco6 NpUroTOBNEHNS, PEKOMEHA0BAHHbIN A1 BbINEUKM xneba

W KOHOUTEPCKUX U3LENNA.

rpagycos no Llenbcuio JOCTMraloTcs BCEro 3a 8 MUHYT.

- [lenaeT BO3MOXHbIM YCTaHaBMBATL YPOBEHb 1 MHTEHCUBHOCTD
rofxapusatus Ha rpune, 40 50% MPOLIEHTOB GOMbLIE MOLUHOCTH
M0 CPABHEHWIO C TPAANLIMOHHOM MHOTOCOYHKLMOHANBHOM Ly XOBKOW.

HekoTopble fyX0BKW OCHaLLeHbI aBepLeit HoBON KOHCTpykum|WIDE DOOR,
CTEKJI0 KOTOPOiA 60MIbLIET0 pa3mepa, YTO MO3BONSET Jyulle YXaxmBaTb 3a
LyXOBKOW ¥ 06eCneynBaeT NyuLLyo TEPMONU30NALMIO.

2.4 U.SEE

B nyxoBke BMeCTO OObLIYHONM NamMnoYku HakanuMBaHus
MCnomnb3yeTcs CBeToAMOOHAs cuctema oceelleHusi. B aBepuy
[YyXOBKM BCTpoeHo14 cBeToamonoB (ans mogenen 6e3 cuctemol
NMPONUTUYECKon ounctkn) nnm 10 MoLHbBIX cBETOAMOdoB (And
Mofenen ¢ CUCTEMOMN NUPONUTUYECKOW OYUCTKK). ITO
obecneuynBaeT BHYTPW LYXOBKM BbICOKOKAYECTBEHHOE
ocBeLLeHue GenbiM cBeTOM 6e3 TEHEeN OT MOOK.

MpeumyiecTBa:

[aHHaga cuctema, KpoMe TOro, 4YTo OHa obecneyuBaeTt
NpPeBOCXOAHOE OCBELleHMEe BHYTPU AYXOBKU, MMeeT Oonee
ONUTENbHbIN CPOK cnyxbbl, 4yem ob6blyHas namnoyka
HakanvBaHus 1 NoTpebnseT ropa3ao MeHbLLUE ANEeKTPO3HEPrun.

-OnTumanbHoe ocBelLleHne

-BonbLuon cpok crnyx6bl

-OyeHb HM3Koe NoTpebneHne anekTpoaHeprum (Ha 95% meHblue
YeM 06bI4Has Namnoyka HakanveaHus)
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2.5 QYHKUMNAAQUACTIVA

dyHkumsAquactivancnone3dyeTtnap,
YTOOBIMOMOYBYCTPAHUTLXUPOBBLIEOTNIOKEHUST U KYCOYKM MWL,
OCTaBLUMEeCH B KaMepe AyXOBOro Lkada nocne npuroToBneHus.

1. Hanente 300 mnBoabIBCNeUmanbHyo
nonoctbAquactivapacnonoXeHHyto Ha AHe KaMepbl NPUroTOBMEHNS
AyX0BOro LKada. —_

2. YctaHoBuTte pexum Ctatnyeckoro (.  Junu HWxkHero (= )
HarpeBa 000

3. YcTaHoBMTe perynsatop Temneparypbl Ha pexmnmAquactiva 666

4. OcTtaBbTe NporpaMmy BKIIOYEHHOW B Te4eHme 30 MUHYT.

5. Mo nctedeHnn 30 MUHYT BbIKNIOYUTE NPOrpaMmy U AanTe oCTbITb

OyXOBOMY LLKady.

6. Korga ayxoBow wkad OCTbIHET, NPON3BEAUTE OYUCTKY BHYTPEHHNX
NOBEPXHOCTEN KaMepbl MPUrOTOBIIEHNS TPSINOYKOM U3 MSTKON TKaHW.
MPEAYNPEXQEHUE:

Y6enuTteck, 4To NPUBOP OCTbIN, NPEXAE YEM NPUKACATLCS K HEMY.
Heobxogumo cobntogaTe OCTOPOXHOCTb CO BCEMWU FOPSHUMU
NMOBEPXHOCTSIMU, TaK KaK CyLLLECTBYET PUCK MOMYYEHNUSI OXKOrOB.
Vcnonb3ynTe ToNbKo AUCTUNIMPOBaHHYHO UV NUTLEBYHO BOAY.

000
o 000

2.6 YXOO N OYNCTKA

- MNepen TeM kak mpuCTynaTh K 04nCTKe Npubopa, CNefyeT NOAOKAATH, MOKa
OH OCTbIHET.

- Henb3s ncnonb3oBaTb abpasuBHble MOKLNE CPEACTBA, MOYANKN W3
METanamM4yeckoi MPOBONOKM MAN PEXYLUME NPEAMETbI, KOTOPbIE MOTyT
MoBPEANTb 3MANMPOBAHHYIO 1 CTaNbHYO MOBEPXHOCTU.

- Micnonb3yiiTe MbifbHbIA pacTBOP MM CPEACTBA HA OCHOBE amMuaka.
[YXOBKA — OueHb BaXKHO BbIMbITb [lyXOBKY MOCAE KaXA0T0 UCTIONb30BaHMS.
Bo Bpems NpuroToBneHns Ha CTeHkax flyXoBKku oceaaeT xvp. Mpu nocneayroLem
MCMONb30BAHNM 3TOT XXMP MOXET M3JaBaTb HEMPUATHBINA 3anax 1 MOXeT
noBMMATL Ha Ka4yecTBO 6M0AA. AN O4MCTKM [yXOBKM MCMONB3YNTE BOAY W
MOKOLlee CPeAcTBO, TLWATENbHO MPOMbIBANTE 4YUCTOW BOAOW.

CTEKJIAHHBIE AETAIN

Mocne kaXxaoro NCnomnb30BaHNS AYXOBKM BbITPUTE CTEKIO ABEPLIbI ByMaXkHbIM
nomnoTeHUeM. ECnm Ha NOBEPXHOCTY OCTANMCh CAMLLKOM 60MbLUNE MATHA OT
XXMpa, CMOWTE MpK NOMOLLYM Ty6KM 1 MOOLLEro CpefcTBa. MpomoinTe uncTon
BOJOW W BbITPUTE Hacyxo. Henb3s ncnonb3osaTh abpasvBHble CpeACTBa N
pexxylume npeameTbl. [poknaaky ABepLbl CledyeT ounwaTh npy NOMOLLM
ryoKu 1 MOIOLLIEro CPEACTBaA.

OOMNOJTHUTENTIBHOE OBOPYLOBAHUE

CnenyeT ounwath npy NOMOLLM ry6KM, CMOYEHHOI B MbINbHOM PacTBOpE,
3aTeM BbIMbITb YNCTOM BOAOW U BbITEPETb HACYXO.

noaaoH

[Mocne npuroToBNEeHUs Ha rpune BbIHbTE NOALOH U3 AyXOBKU. BbinenTe ero
COAEPXKMMOE B KaKyto-HUOyab NoCydy, NOMOMTE ropsyeii BOAOW N CMOYEHHOM
MOOLLIM CPELACTBOM IYOKOM, B 3aKIHOUEHUE BbIMOWTE ropsiueit BOJOW U BbITPUTE
Hacyxo. [ins Toro 4T06bl yAANUTL NPUrOPEBLUME OCTATKM MULLM, 3aMO4nTe
NofAOH B BOfAe, Aob6asnB Motollee cpefcTso.MOAAOH MOXHO MbITb B
MOCYAOMOEYHOI MALLVHE WA MPY NOMOLLM CreLmManbHbIX COEACTB, MMEIOLLMXCS
B npoaaxe. Hukorga He 0CTaBnsiTe rpsas3Hblii NOALOH B [yXOBKE.
MOJACBETKA IYXOBKU

lMepen kaxaon onepauym Mo OUMCTKE MK 3aMEHE NTaMMOYKM BbIHUMATE BUAKY
W3 po3eTKM. Jlamnouka 1 3almTHbI KONNak U3roToBNEHbI U3 MaTePUanos,
YCTONYMBBIX K BbICOKMM TeMMepaTtypam.

TexHn4eckne xapakTepucTUKI NTaMMoUKi:

230 B~ - 25 BT — yokonb E 14 — Temnepatypa 300°C.

Ecnu HeobxoanMo 3ameHnTb HEeUCnpaBHyo NIaMnoYKy, CNneayeT CHATL 3aLUMTHbINA
CTEKNAHHbIM KONNAK, BbIKPYTUTH N1aMNOYKy, 3aMEHNTb €€ Ha aHanoru4Hyto
HOBYK W YCTAaHOBUTb Ha MECTO 3aAWMTHbLIN CTEKJIAHHbLIM KOnnak.
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2.7 CEPBUCHOE OBCIY>XNBAHUE

[Mepen Tem Kak o6palaTbCs B CEPBUCHBIA LIEHTP.

B cnyyae ecnu ayxoBka He paboTaeT, pekoMeHayeM Bawm:

- NPOBEPUTb, MPaBUNIbHO NX BCTaBleHa BUNIKA B PO3ETKY;
Ecnu He ynacTcs 06Hapy>XuTb NPUYMHY HEUCMPABHOCTY:

Bbikntounte npubop, He NpeanpuHUManTe MomnbITOK CaMoCTOATENbHO
OTPEMOHTMPOBATL €0 W MO3BOHUTE B aBTOPU30BAHHbIA CEPBUCHBINA LEHTP.
[Mpyn 06palleHy B aBTOPU30BAHHbIN CEPBUCHDI LIEHTP 0693aTeNbHO cnepyeT
COO6LUMTH HA3BaHWE MOJESN 1 CEpUHBIA HOMEP U3eNKs, KOTOpble Bbl MoxeTe
HaWTU B rapaHTUMHOM CBUAETENbCTBE UM HA MAPKMPOBOYHOM TabAMUKe.
Kusnenvio npunaraeTcs rapaHTMiiHoe CBUAETENBCTBO, HA OCHOBAHUM KOTOPOrO
OHO byzneT 6ecnnaTHo OTPEMOHTUPOBAHO B aBTOPU30BAHHOM CEPBMCHOM LIEHTPE
B TEYEHWE rapaHTUAHOTO CPOKa.

CepuiiHbin Homep cocTouT n3 16 uudp. lMepBble 8 unudp Kog
mogenu. Cnegytowme 4 undpbl faTta Npou3BoAcTBa (rod, Hegens).
[MocnepHue 4 undpbl 3aBOACKUE HOMEpPA.

JaHHbli npubop WMeEeT MapKkMpOBKy B COOTBETCTBUM C
EBponenickon pgupektuBonn 2012/19/EC 06 oTxogax
Npou3BOACTBA 3MEKTPUYECKOTO U 3NEKTPOHHOrO
obopypnoBaHua (WEEE). Otxogbl npowusBoacTBa
B oreKTPUYECKOrO M 3MEKTPOHHOrO 0BOpYAOBaHNA Coaepxar
3arpsisHsitoLLME BELLECTBa (KOTOpbIe MOTYT HEeraTMBHO BRWSITb
Ha OKPY>KatoLLLytO Cpeay) 1 OCHOBHbIE KOMMOHEHTbI (KOTOpPbIE nognexar
NOBTOPHOMY MCMOMb30BaHUI0). BaxkHo, 4TOGbI OTXOAbI NPOM3BOACTBA
3MEeKTPUYECKOro U 3NEeKTPOHHOro 0bopyAoBaHWS  nogBepranvch
creumnansHon obpaboTke C Uenblo ydaneHus u yTunusauum Bcex
3arpsisHSAIOLLMX BELLecTB, a Takke pereHepauyvm W MOBTOPHOMO
UCMONb30BaHNS BCEX MaTepuaros.
Kaxgbll MOXET caenatb CyLLEeCTBEHHbIA BKIaf B MpenoTBpalleHve
9KOMOrMYeckx npobrem, BbI3bIBAaEMbIX OTXO4aMWU MPOM3BOACTBA
3MEKTPUYECKOrO W 3NIEKTPOHHOMO 0BOpYyOOBaHWs; AfA 3TOr0 BaXKHO
NPUAEPKUBATLCS HEKOTOPbIX OCHOBHbBIX MPaBWI:
* Henb3s obpaluartbCsi ¢ 0TX04amuM MPOM3BOACTBA 3MEKTPUHECKOTO U
3rNeKTPOHHOTo 060PYAOBaHNSA, KaK C ObITOBLIMU OTXO4AMM.
* OTxodbl MPOWU3BOACTBA SMEKTPUYECKOrO W  INEKTPOHHOMO
obopynoBaHus cnepyeT nepepasaTb B MNYyHKTbl cbopa,
KOHTpONnMpyemble OpraHamMu MEeCTHOW BRacTu wunu
3aperMcTpUpoBaHHLIMU KOMMaHWsIMK. Bo MHOMVX cTpaHax npu Hammyum
GOmbLUOrO KOMMYECTBA OTXOAOB MPOWM3BOACTBA 3MEKTPUYECKOrO U
3NEeKTPOHHOO 060pyA0BaHNs COOp OTXOA0B OCYLLECTBAETCS Ha AOMY.
* Mpu nokynke HoBoro npubopa cTapbii NPUGOP MOXHO BO3BPATUTH
PO3HWYHOMY TOPrOBOMY MPEANPUSATUIO, KOTOPOEe 00513aHO MPUHATL €ro
6ecnnaTHo Ha OCHOBE B3aVMHO-OHO3HAYHOTO COOTBETCTBUSI, €CIN 3TO
NpMBOPbI aHAMOMMYHOTO TWMa, Y BO3BPaLLAeMbIi MPMBOP UMEET Te e
YHKUMK, YTO U MPOAaBaEMbINA. .
OHEPINOCBEPEXEHUE U 3ALLUTA OKPYXXAIOLLIEU CPEAbI
Mo BO3MOXHOCTM crnefyeT uw3beratb NpeaBapUTENbHOTO Harpesa
[OyX0BOro Likada 1 Bcerga 3arorHsaTb ero NonHocTbio. OTKpbiBaiiTe
OBepLy OyX0BOro Lukada Kak MOXHO pexe, TaK Kak Mpu KaxooMm ee
OTKPbITUM Tenno paccevBaeTcs. [ONA  CyLIECTBEHHON 3KOHOMUM
AMeKTPO3HEPrUM BbIKMoYanTe AyxoBoi wkad 3a 5-10 MuHyT go
NMaHNPyeMOro OKOHYaHWS BPEMEHW MPUrOTOBEHMS], Takm obpasom
ncnonb3yeTca ocTaToyHoe Tenno, BblpabaTbiBaemMoe [AyXOBblM
wkacdoM. YNnoTHUTENW cnegyeT copepxatb B 4MCTOTe U B
Hafexallem COCTOsIHUM BO n3bexaHue pacnpocTpaHeHust Tenna 3a
npegens kamepbl. B cnyyae ecnu B Bawem [OroBope Ha
3MEeKTPOCHabXeHE NpedyCcMaTpuBaEeTCs MOYacoBON Tapud, TO
nporpamma "oTCpodKa MPUroTOBNEHUS" YNPOLLAET NPOLECC SKOHOMUM
anekTpoaHeprun 6Gnarogaps OTCpPOYKe Havana mnpouecca
MPUrOTOBMEHWS A0 Ha4ana AefCTBYS NbroTHOMo Tapuda.

3. TAMMEP
3.1 ICMONb30OBAHVE TAUMEPA

55 ° . 5 @ ﬂﬂﬂ YyCTaHOBKW BPEMEHWN NPUroToBJiEeHNA
I /'/r\ . - o COBMECTUTE yKasaTtefb pyyku ¢ TpebyeMbiM
- \\' BPEMEHEM, M0 UCTEYEHWUN YCTAHOBNEHHOIO
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3.2 CNOJIb3OBAHME TAVUMEPA OKOHYAHKA
BPEMEHW NMPUTOTOBJIEHNA

3.3 YCTAHOBKA TOYHOI'O BPEMEHW

120 ‘/
-\
100 \\

90 Sb 70

P

i .20
/ ‘ .30
/ *50

. 60

)

/ BbIKITIOUYUTCS.

[inst BKIHOYEHWS MNTbI NnpoBepbTE, 4TOBbI Taﬁmep He HAxoAMnNCs B NONOXeHuM 0.

[P NOMOLLM 3TOM ChyHKLMM MOXKHO YCTAHOBMTb
Tpebyemoe Bpemsi NpurotoBneHus (Maxc. 120
MWH), N0 UCTEYEHUN KOTOPOro AYyXOBKa
aBTOMATUYECKM BbIKIIUNTCS.

\ Taiimep 0TCUMTAET BPEMS OT YCTaHOBNEHHOMO
/*40 | po nonoxeHns 0

[na ucnonb3oBaHus OYXOBKK B 06bI4YHOM
peXume, yCTaHOBUTE NONOXEHUE ®

N aBTOMaTU4YeCKHN

NPEAYNPEXXAEHUE: ycTaHoBKa BpeMeHW Npon3BoamTCs
BMNEPBbIE MOCIE YCTAHOBKW AYXOBKW WM MOCHe OTKIH0YeHUS
anekTpuyecTsa (HEO6XOANMOCTb B 3TOM ByaeT oTobpaxeHa
B BUAE NyIbCUPYIOLLEro aucnnes {2:0d ).

YcTaHoBKa BPEMeHN [OCTUraeTcs CredyrolwnM nyTem:

*HaxkmuTe LieHTparnbHyto KHOMKy 4
pasa

*Hacrtpovika Bpems kHornkamu
"+"' . a Bpemsd KHomkamm "' "+
*OTNycTUTE KHOMKM

BHUMAHMUE : [lyxoska 6yneT paboTtats TONBKO NOCHE YCTaHOBKM
Yacos

3.4 TAUMEP C CEHCOPHbIM YMPABNEHVEM

BknioyeHue

OTKnoYeHue

Y10 BbinONHAET

Ons yero

3awmTa ot
aeTten

DyHKUMA «[eTckuin
3aMOK» BKIMOYaeTcs npu
HaxxaTum 1 yaepxaHum
knaeuwmn Set (+) He
MeHee 5 cekyHa. C atoro
MOMeHTa BCce (DyHKLUN
3abnokvnpoBaHbl 1 Ha
aucnnee muraet STOP un
Tekyllee BpeMs

[na oTkntoveHns
dyHKUMKM «[eTckuin
3aMOK» CHOBa HaXxmuTe 1
yaepxuTe knasuiy Set
(+) He meHee 5 cekyHA.
Mocne atoro Bce yHKUMM
BHOBb CTAHOBATCS
OOCTYNHbLIMM.

Tanimep

Q

* HaxxmuTe LeHTpanbHyto
KHomMky 1 pasa

* Korga yCTaHOBNEHHOE BpeMA
ncTeveT, pasgactca 3ByKOBOl7I
curHan. Mo ucteveHnm curian
npeKkpaTuTCa aBTOMaTU4eCKH,
OH TaKxKe MOXeT OblTb OCTAHOBMEH
HaxxaTnem kHonku Select.

+ BkuntoyaeT 3Byk0oBOM curHan no
OKOHYaHUM YCTAHOBNEHHOIO
BPEMEHM
- B xope npouecca Ha agucnnee

oTpaXkaeTcs OCTaBLUeecs BPEMS.

+ OTa (yHKuMg nossonseT
“cnonb3oBaTh LYXOBKY B
KavecTBe OyAnIbHUKA (MOXHO
1Cnonb30BaTh Kak rpu
BKJIIOYEHHOW, Tak ¥ npu
BbIKMKOYEHHOW [yX0BKeE)

Bpemsi
MPUroTOBMEeHMs

©

* Haxxmute LeHTpanbHyto KHOMKY

2 pa3a

* Haxxmute kHonku ( " ).
v ( + ). Ang yCTaHOBKM
Tpebyemoro BpeMeHu
NPUroTOBNEHNS

+ OTnycTUTE KHOMKM

* YCTaHOBUTE PEXUM
NPUrOTOBMEHNS MPU NMOMOLLY
pyykn Bblibopa yHKLUNIA

+ Mo ncteveHmm YCTaHOBJIEHHOIO

BPEMEHM [lyXOBKA OTKIIIOUMTCS
aBTomaTunyeckn. Ecnu Bbl
XOTUTE BbIKIIOUYNTb €€ PaHbLLe,
yCTaHoBWUTe py4Ky Bbibopa
yHKUMIA B nonoxeHne 0 unm
yctaHosuTe Bpems 0:00 SELECT
W KHOMKK (nrr )

+[lo3BonsgeT ycTaHOBMTH
Tpebyemoe Bpemst
NPUroToBNEHUS BbIGPAHHBIX
onon

* Y106bI NPOBEPUTD, CKOMBKO
BPEMEHM 0CTanoCh, HaXXMUTe
KHOMKY SELECT

+ [Ins u3meHenuns
YCTAHOBJIEHHOr0 BPEMEHU

HKMUTE SELECT M KHOMKN"" "4

«[lnsa npekpaLleHns
curHana HaxxmuTe nobyto
KHOMNKy. Haxxmute
LieHTparnbHYO KHOMKY,
4YTOObI BEPHYTLCS K
yHKUMM YacoB

OKoHyYaHue
NPUroTOBNeHMs

* Haxxmute LeHTpanbHYy KHOMKY

3 pasa

* Haxxmute kHonku (" ).
wan (4 ). ANS yCTaHOBKU
BPEMEHM OTKIHOYEHMS

+ OTnycTUTE KHOMKM

+ YCcTaHoBUTE PeXxum
NPUroTOBNIEHNS NPY NOMOLLY
pyukn Bbi6opa PyHKLMA

+ B yctaHoBneHHoe Bpems
AyX0BKa BbIKNKOYMTCA. [Ans
PYYHOTO BbIK/IKOYEHNS
noBepHUTE PyuyKy Bbi6Opa
(yHKuniA B nonoxexne 0.

+ [No3BonsieT ycTaHOBUTL BpeMS
OKOHYaHUs NPUroTOBIIEHNS

* Y1066l NPOBEPUTL, CKONLKO
BPEMEHU 0CTanoCh,
HaxmuTe LeHTpanbHyto
KHOMKy 3 pasa

+ [ins n3amexenus
YCTAHOBJIEHHOr0 BPEMEHMU
HaxxmuTe END v KHOmKW' " "4

+ 372 (yHKUMA 06bIYHO MCMONb3YEeTCS
BMecTe C (yHKUMer «Bpems
npuroToBneHns». Hanpumep, ecnm
600 JOMKHO rOTOBUTECS 45 MUHYT 1
1 JOMXHO 6bITb T0TOBO K 12:30, NpocTo
BblbepuTe TPEOYeMyto (hyHKLIMIO,
YCTaHOBMTE BPEMsi MPUTOTOBIEHNS
45 MUHYT M BpEMS OKOHYaH!s

+[l0 MCTEUEHWM YCTAHOBNEHHOrO BPEMEHN
[LyX0BKa OTKIIOUMTCS aBTOMATUYECKM
1 pa3facTcst 3BYKOBOW CUTHAI.

« NPUroTOBMEHNE HAYHETCH
asTomartiyeckun B 11:45 (12:30 muHyc
45 MUHYT) M MPOJOIKUTCS 10 BPEMEHN
OKOHYAHUS MPUroTOBNEHNS, NOCNe Yero
AYX0BKa aBTOMATUYECKM BbIKIHOUUTCS.
Ecnu Bbl6paHa ¢yHkuna END
NPEAYNPEXEAEHUE:

6e3yCTaHOBKM UPOAXUBHOCTU
NpUroToBneHusi, AyXoBKa HauyHeT
paboTaTb cpa3y U OCTaHOBUTCS B
KOHLle paHee YCTaHOBNEHHOro
BPEeMeHM MPUroTOBIIEHMUS.

RU 48




4. NUHCTPYKUWWN 1O NPUMEHEHWIO

CumBon
(byHKUMM

lMpepycTaHoBneHHas
n3apanHas T °C
Mogenb ¢
ANEKTPOHHLIM
nporpamMaTopm
(Type A)

YcTaHoBKa
T°C
Mopenb ¢
TepMOCTaToM

¢yHKL|,VI$I B COOTBETCTBMU C MOAENbIO

5

Bkntouaet NoACBETKY

3 N

PaSMOpa)KVIBaHVIe. Korpa YCTaHOBJIEH 3TOT PEXUM, BEHTUNATOP PA3roHAET BO3AYX KOMHATHOM
TemneparTypbl BOKPYTr 3aMOPOXXEHHbIX MPOLYKTOB, 4TOObI OHM pPa3Mopo3nIMCb 3a HECKOJIbKO MUHYT
6e3 U3MEeHeHNs unu NOBPEXAEHMA UX Ka4eCTBa

Sprinter=

MAX

MAX

CnpuHTEp. OTOT pPeXXnM yCKopsieT BpeMs NpeaBapuTenbHOro Harpesa. 1ocne ero yCTaHOBKY AyXOBKa
cpasy e HarpeBaeTCs (HanpuMmep Ans BocTxeHus Temnepatypbl 200°C TpebyeTcs 8 MUHYT).

O>KHO YCTaHOBUTL TpeByemyto TeMnepaTypy Mpy MOMOLLM KHOMKM perynvpoBKk1 TéMnepatypbl. O6
OKOHYaHWUM BPEMEHM NpeABAPUTENBHOTO HArpeBa OMOBECTUT HAAMMCh «°C» Ha MaHENN yNpaBReHus.
Liukn npesaputensHOro Harpesa 3akaHYMBaEeTCs, KOrja NnoracHeT KOHTPONbHas namnoyka «C» u
MOXHO BbIOMPATb PEXXMM NPUrOTOBIEHNS. PekoMeHayeTCs He CTaBuTb 6111010 B AyXOBKY 40 OKOHYaHMs
uMKna NpeLBapuTeNbHOro HarpeBa, YTobbl He UCMOPTUTL ErO.

220
50 + 240

50 = MAX

O6bIYHbI peXxum . . .
Mcnonb3ytoTcst BEPXHUIA U HUXKHWIA HarpeBaTenbHble anemeHTbl. MpeaBapuUTensHo pasorpeiTe
LyXOBKY B TEYEHME NPUONNINTENbHO AECATU MUHYT. OTOT PEXUM UAeaneH Ans TPaAULMOHHOIO
NOAXKapUBaHHS W BbiNeuKku. [ns NofXKapuBaHUs roBSAMHbI, TENSTUHbBI U CBUHMHBI, MPUrOTOBNEHMS
pocToucha, 6apaHbeit Hor, andu, x1e6a, NPoAyKTOB, 3aBEPHYTLIX B CHOMbIY, U3AENHIA U3 CIOEHOrO
TecTa. Pasvectute 6111040 B lyXOBKe Ha CPEJHEM YPOBHE.

“l@l )

200

50 = 230

50 - MAX

KIAPMFOTOBHEHVIe C KOHBeKLMeli (a) .
bl COBETYEM MCMOMbL30BaTh 3TOT PEXUM ANSt MPUrOTOBNEHNS KypULbl, BbINEYKH, PbiObl M OBOLLEH.
>Kap nyulile NpoHUKaeT B MPOAYKTbI M COKPALLAETCS, kak BpeMsi NpeABapuUTeNbHOTO HarpeBa, Tak
1 BpEMS NpUroToBAeHns. MOXHO roToBUTb pasHble OMtofa 0AHOBPEMEHHO C 1N 6€3 0ANHAKOBO
npeABapuTENbHON MOArOTOBKY HA OAHOM MU HECKOMbKUX YPOBHSIX. ATOT PEXUM pacnpefenseT xap
¥ 3anaxu He cMelLmBatoTcs. Mpu 0AHOBPEMEHHOM MPUrOTOBNEHUM HECKOMbKUX 60 TpebyeTcst Ha
[ECSTb MUHYT 60SIbLLE BPEMEHMU.

Soft
cook

200
50 = 230

Soft cook (a)

OTa hyHKUMS ANs NPUroTOBNEHNS KOHAMTEPCKUX 3enuii u xneba. bnarofapst CHUXKEHHON CKOPOCTH
KOHBEKLM YBENNUMBAETCS BNAKHOCTb BHYTPY AYXOBKM. [10BBILLEHHAS BAXKHOCTb CO3AAET MAEANbHbIE
YCNOBWS NPUrOTOBNEHUS ANs 6MHOAL, KOHCUCTEHLMS KOTOPbIX AOMKHA ObITb 3NaCTU4HOI B MPOLIECCe
npUroTOBNEHUS (Hanpumep, NUMPOrK, xNeb, MeveHbe) N He AONYCKAeTCs pPacTPecKUBaHMeE.

160
50 + 220

50 = MAX

KoHBeKuUms + HIXHUIA HarpeBaTenbHbIA SNIEMEHT () .

HuXHKiA HarpeBaTenbHbIi SIEMEHT UCTONb3YETCs C KOHBEKLIMEN, KOTOPas 06ECMeUMBAET LIMPKYTALMIO
BO3/yXa B lyX0BKe. OTOT PEXXMM 1AeaieH ANt MPUroTOBMEHUA U3JENNiA U3 CIIOEHO0 TECTa, TapTarneTok
1 nawTeToB. [peOTBPALLAET BbICbIXaH1e NPOAYKTOB M CNOCOOCTBYET TOMY, Y4TOObI «MOAHUMANUCH»
nuporu, xneb v apyrie 6mt04a, NPUroTaBAMBAEMbIE HA HKHEM YPOBHE. PasmecTtute 611040 Ha
HUXXHEM YPOBHe.

YposeHb 4
14

50 - MAX

Mpunb: npu ucnosib3oBaHUU rpunsa Asepua AoJ/HKHa ocTaBaTbCA SaKpI:ITOVI.

CMOJIb3YeTCA TOJIbKO BEPXHWUW HarpeBaTeNbHbI INEMEHT 1 MOXXHO PErynupoBatb Temneparypy.
TpeéyeTCﬂ NATb MUHYT NpenBapPUTENbHOrO Harpesa, ans T1oro 4TO06bI HarpesaTebHbIN 3NIEMEHT
cTan packaneHHbIM fokpacHa. Moaxoaut Ans NPUroToBNIEHNA MsACa IPUIb, ntons-ke6ab u 7.4. benoe
MACO CnefyeT pa3MeCcTUTb Ha PACCTOAHUN OT rpUNA: BPEMSA NPUrOTOBIIEHUA 6yneT nonbLue, Ho 611040
nony4nTCs BKycHee. MoXXHO NONOXKMUTb KpacHOe MsACo 1 pr6HOE QJVIJ'Ie Ha peLueTke ¢ NoAACHOM s
cﬁopa COKa noJ HuUM.

YposeHb 4
14

50 + MAX

Cynep rpunb: B [yXOBKe NPefyCMOTPEHbl ABA pexuma Ans rpuns
lpune: 2200 BT Ipuns CYNEP: 3000 BT

&

190
180 = 200

50 + 200

Tpunb ¢ KOHBEKLMET (a): NPU UCMIONL30BaHUK FPUAA C KOHBEKLMEH ABepLia A0MKHa 0CTaBaTLCA
3aKpbITOM.

BengmZ HarpesaTelbHbIA 3NEMEHT UCTONb3YETCA BMECTE C KOHBEKLMEN, KOTOpas 0becrnevmBaeT
LMPKYNALMio BO3yxa B AyxoBKe. MpeaBapUTeNbHbIA HArpeB HeoOXoanM Mpu NpUroToBIEHUN
KPaCcHOro Msica, HO MpK NPUrOTOBIEHM BENOro MAca Takoin HEOOXOANMOCTH HET. PexxumM naeansHo
NOAXOANT [J151 NPUTOTOBIEHUS TONCTBIX KYCKOB M$ICa, LebIX TYLLIEK, KaK >KapeHblid NOPOCEHOK,
Kypuua u T.4. Nonoxute 611000 B LIEHTPE PELLETKMN, KOTOPYIO CrieflyeT yCTaHOBUTL HA CPeAHIM
ypoBeHb. [ns cbopa coka BCTaBbTe M0J PELLETKY crieuunansHbiii noaaoH. Mposepste, HTo6b! 6111040
He pacrnonarasnoch CAULLKOM 61IM3KO K rpiio. 10 NpOLLECTBMM NOSOBMHBI BDEMEHM MPUTOTOBIIEHMS,
nepeBepHNTE B0 A0.

YposeHb 4
14

50 + 200

50 BepTen: npu ucnonb3oBaHuW_BepTena ABepua A0JXKHA 0CTaBaTbCA 3aKPbITOM
B 3TOM pexxume ncnonb3yeTcs BepXHMiA HarpeBaTeNbHbIiA ANeMeHT. TemnepaTypa Harpesa MoXeT
perynuMposartbcs B COOTBETCTBMM C Tpeb6oBaHusMU. BepTen nyuile Bcero ucnonb3osarb ANs
NPUroTOBEHNS NPOLAYKTOB CPEAHEr0 pas3Mepa. ITOT PEXXMM MAEANEH Ans NOAYEPKNBAHNS BKYCa
Msica, NOJXKapEeHHOr0 TPaANULIMOHHBIM CNOCOBOM. [Ins NpUroToBNEHUs Ha BepTesie He TpebyeTcs
npeaBapuTeNnbHOro Harpesa

G| 1

220

50 = MAX

PeXxum nuuyua
B 9T0M pexxume ropsiumii Bo3ayx UMPKYIMPYeT B iyXOBKe, 00ecreunBas OTMuHbIA pesynstar 4ns
Takux 671104, KaK nuuua unm nTanbsHCKU Nupor dhokavya

9
0
0

3

**

190
180 + 200

50 = 200

®yHkums "COOK LIGHT" nossonut Bam rotoBuTh 6onee 300poBbiM CNocoboM Mpu MUHMMAIbHOM UCMONb30BaHUN
XWpoB W Macna. Brarogaps MCNonb3oBaHWIO KOMBMHALMK TPUNS M BEHTUNSATOPA KOHBEKTOPA C MyNbCUpYHoLLEn
noaayel Bofyxa B NpopykTax OyaeT COXpaHATbCS BMaXHOCTb, CO3.AaBATbCA KOPOYKA MU KOPOTKOM BpEMeHM
npurotoenenus, Ge3 yuwepba ana Bkyca bnioga. 31a yHKUMA 0COBEHHO MOAXOANT ANS MPUrOTOBNEHMS MSCa,
3aneyeHHbIX Ha rpusie 0BOLLE 1 omneToB. LiMkn ¢ nynbcupytoLLeil noaayen Bo3ayxa COXpaHseT BIaXHOCTb BHYTPU
[AYXOBOIO LUkacha 1 CoAepaHue Bary B npoayKTax, CoXpaHsisi UTaTenbHyio LieHHOCTb 6ntofa 1 BbicTpoTy npolecca
npurotoBnenus. MonpobyiiTe BCe BalW peLienTbl C UCMOMb30BaHMEM MEHBLLETO KOMMYECTBA XMPOB W COYCOB
KoTOpble Bbl 00bIYHO MCMOMb3YeTe W UCTIbITANTE NErkoCTb 3TOM0 HOBOTO PEXMA.

(a) B HEKOTOPBIX MOLENSIX: PEXIM C M3MEHSEMON CKOPOCTBLIO KOHBEKLMM “Vario Fan” aBnseTcs akekno3nBHoM paspabotkon Candy, Co3naHHOW Ans yyueHns
PE3YNLTATOB NMPUrOTOBIIEHNS, PErynvpoBaHust TeMneparypbl 1 BNaXHOCTY. “Vario Fan” — camocToATeNbHO BKKOYAIOLLAACS CUCTEMA, KOTOPAs aBTOMATUYECKN
MEHSIET CKOPOCTb KOHBEKLMM, NMpW BbIGOPE COOTBETCTBYIOWEr0 pexxuMa: ata dyHKUMs 0603HaYeHa B BbIAENEHHOW YacTW NaHenu ynpasneHus.

* WcnbiTaHo B cootBeTcTBumM ¢ CENELEC EN 60350-1
** UcnbiTaHo B cooTBeTcTBUM ¢ CENELEC EN 60350-1 4515 onpefeneHus Knacca noTpebneHns anekTposHepru.
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BEZPECNOSTNIi POKYNY

« UPOZORNEN!I: Spotfebi¢ a jeho pfistupné &asti se b&hem pouziti zahfivaji. Nedotykejte se topnych
prvka.

« UPOZORNENI: pfistupné ¢asti se mohou pfi pouZivani trouby zahfat. D&ti museji byt udrzovany v
bezpecné vzdalenosti.

* Tento spotfebi€ smi pouzivat déti starSi 8 let a osoby se snizenymi fyzickymi, senzorickymi nebo
mentalnimi schopnostmi nebo bez dostateCnych zkuSenosti, pokud jsou pod dohledem a byly pouceny o
pouZziti spotfebice a mozném riziku.

* Nedovolte détem hrat si se spotfebiCem.

- Cisténi a udrzbu nesmi provadét déti bez dohledu.

* Béhem pouziti se spotfebi¢ zahfiva. Nedotykejte se ohfevnych prvku uvnitf trouby.

UPOZORNENI: Pfistupné ¢asti mohou byt béhem provozu horké. Udrzujte déti mimo dosah spotrebice.

* Nepouzivejte drsné CistiCe ani ostré kovové predméty k Cisténi skla dvifek trouby, nebot muizete
poskrabat povrch.

* VVypnéte troubu pfed sejmutim ochrany a po ocCisténi nasadte ochranu v souladu s pokyny.

* Pouzivejte pouze tepelni sondu doporucenou pro tuto troubu.

« K isténi nepouzivejte vysokotlaké parni Cistice.

* Pfipojte zastrCku k napajecimu kabelu, ktery je schopen vydrzet napéti, proud a zatéz uvedené na
Stitku a ktery je opatfen uzemnovacim kontaktem. Zasuvka musi byt vhodna pro zatizeni uvedené na
Stitku a musi mit zapojeny a funkéni uzemnovaci kontakt. Uzemnovaci vodi€ ma zlutozelenou barvu.
Tuto operaci by mél provadét odbornik s vhodnou kvalifikaci. V pfipadé neslucitelnosti mezi zasuvkou a
zastrékou spotrebicl pozadejte kvalifikovaného elektrikare, aby zasuvku nahradil jinym vhodnym
typem. Zastrcka i zasuvka museji odpovidat platnym normam zemé instalace. PFfipojeni k napajecimu
zdroji Ize provést také tak, Ze mezi spotfebicem a zdrojem energie, ktery zvladne maximalni pfipojenou
zatéz a ktery je v souladu se stavajicimi pravnimi predpisy, je umistén omnipolarni vypinac. Zlutozeleny
uzemnovaci kabel by nemél byt prerusen vypinaem. Zasuvka nebo omnipolarni vypinac pouzivany pro
pfipojeni by mél byt pfiinstalaci spotfebice snadno pfistupny.

» Odpojeni Ize zajistit pfistupnou zastrékou nebo zaclenénim spinace v pevném zapojeni v souladu s
pravidly elektroinstalace.

» Pokud je napajeci kabel poskozen, musi byt nahrazen kabelem nebo specialnim svazkem, ktery je k
dispozici u vyrobce. Pfipadné se obratte na zakaznicky servis.

* Typ napajeciho kabelu musi byt HO5V2V2-F.

* Nedodrzeni vySe uvedenych pokynu miize ohrozit bezpecénost spotiebice a zneplatnit zaruku.

* Pfed Cisténim by mél byt odstranén veskery prebytek rozlitého materialu.

* Béhem procesu pyrolytického Cisténi se mohou povrchy zahfat vice, nez je obvyklé, proto je nutné déti
udrzovat v bezpecné vzdalenosti.

* Spotiebi€ nesmi byt instalovan za ozdobnymi dvirky, aby nedo$lo k prehrati.

* KdyZ umistite polici uvnitf, ujistéte se, Ze zardzka smérfuje nahoru a dozadu do komory.

Police musi byt zasunuta zcela do komory.

« VAROVANI: Nepotahuite st&ny trouby alobalem ani jednorazovymi ochrannymi produkty, které jsou k
dostani v obchodech. Hlinikova félie nebo jakakoli jina ochrana zpusobuje v pfimém kontaktu se
smaltovanym povrchem riziko roztaveni nebo poskozeni smaltovaného povrchu uvnitr trouby.

* VAROVANI: V Zzadném pfipadé neodstranujte t€snéni dvefi trouby.

Tento spotfebi€ je oznacen v souladu s evropskou smérnici 2012/19/EU o odpadu z elektrického a elektronického zafizeni (WEEE). WEEE
obsahuje jak Skodlivé latky (které mohou vyvolat nepfiznivy dopad na zivotni prostfedi), tak i suroviny (které Ize pouzit opakované). Je nutno
pouZzivat specialni zachazenivzhledem k WEEE, aby se vSechny necistoty likvidovaly spravné a bylo mozno recyklovat vSechny materialy.
Jednotlivei mohou hrat viznamnou dlohu pfi zajiStovani toho, aby se z WEEE nestal ekologicky problém; je nezbytné dodrzovat néktera
zakladni pravidla:
* WEEE nelikvidujte jako bézny domovni odpad.
I WEEE predaveijte na pfislu$na sbérna mista fizena méstskymi Gfady nebo registrovanymi spole¢nostmi. V fadé zemi mize byt pouzivan

systém domaciho odbéru velkych WEEE.

» KdyZ kupujete novy spotiebic¢, mlzete stary vratit prodejci, ktery jej musi zdarma odebrat na principu kus za kus, pokud jde o zafizeni odpovidajiciho

typu, které ma stejné funkce jako dodavané zafizeni.

USPORAENERGIE AOCHRANAZIVOTNIHO PROSTREDI

Tam, kde je to mozné, vyhnéte se pfedehrati trouby a vzdy se ji snazte naplnit. Neotevirejte dvirka trouby, pokud to neni nezbytné, protoze dochazi k uniku
tepla, které se rozptyluje pokazdé, kdyz je trouba oteviena. Pro viznamnou Usporu energie vypnéte troubu 5 az 10 minut pfed planovanym koncem doby
peceni a vyuzijte zbytkove teplo, ktere trouba generuje. Tésnéni udrzujte v Cistoté a v pofadku, aby nedoslo k Uniku tepla ven z trouby. Mate-li smlouvu na
odbér elektrické energie za nizsi tarif v ur€itych hodinach v pribéhu dne, vyuZijte program pro "odlozené peceni".

CZ 51



1. VSEOBECNA UPOZORNENI

Prectéte si pozorné tyto pokyny pro maximalni vyuziti trouby. OdloZte si tyto pokyny na bezpeéném misté pro instalaci a pouziti v budoucnosti a pred
instalaci trouby si poznacte sériové Cislo pro pfipad pomoci servisniho stfediska. Po vybaleni trouby se ujistéte, zda neni Zadnym zplsobem

poskozena. Pokud mate néjaké pochybnosti, nepouzivejte ji.

Kontaktujte kvalifikovaného servisniho technika. Ulozte obalové materialy jako jsou plastové sacky a polystyrén mimo dosah déti, nebot predstavuji

moznériziko.
Vyrobce neodpovida za nedodrzeni pokynt v navodu k pouziti.

Poznamka: Pravo nazménu funkci, vlastnosti a prislusenstvi trouby se miize ménit v zavislosti od modelu.

1.1 PROHLASENI O SHODE

1.5 DULEZITE

Casti tohoto spotfebite, které mohou byt v kontaktu s potravinami
odpovidaji predpisim EEC Smérnice 89/109.

Umisténim znacky C E na produkt deklarujeme na vlastni
zodpovédnost shodu se vSemi pozadavky EU tykajicimi se
bezpec€nosti, zdravi a Zivotniho prostredi, které jsou zakotveny v
legislativé a tykaji se daného produktu.

Po vybaleni trouby se ujistéte, zda neni Zadnym zpusobem
posSkozena. V pfipadé pochybnosti ji nepouzivejte a kontaktujte
servis. Drzte obalové materialy mimo dosah déti, nebot’ predstavuiji
mozné nebezpedi.

1.2 BEZPECNOSTNI TIPY

PFi vyméné pfivodni kabelu postupujte nasledovné: Odmontujte
pfivodni kabel a nahradte za typ HO5RR-F, HO5VV-F, HO5V2V2-F.
Kabel musi byt schopen snést elektricky proud potiebny pro troubu.
Kabel smi vyménovat pouze kvalifikovany servisni technik.
Uzemnovaci vodi¢ (zlutozeleny) musi byt o 10 mm delSi nez zivy
vodi¢. Opravy smi provadét pouze autorizované servisni stfedisko a
smi pouzivat pouze originalni nahradni dily. Pokud nejdou dodrzeny
vysSe uvedené pokyny, vyrobce nemUze zarucit bezpecnost trouby.

* VVase nova trouba ma predepsané technické specifikace a nesmite je
meénit.

* Upozornéni: vSechny pfistupne Casti jsou béhem pouziti horke.
Nedotykejte se téchto Casti.

* Neskladujte horlavé latky uvnit trouby; mohou se vznitit.

* Netlacte na dvifka a nedovolte détem, aby na né stoupaly.

» Kvyjmuti nadobi pouzivejte kuchyriské rukavice.

» Trouba musi byt pouzita pouze pro ucely, ke kterym je ur€ena: pro
pfipravu potravin. Jakékoliv jiné pouziti, pf. pro ohfev mistnosti, je
nespravné pouZziti a proto nebezpecné.

* Vyrobce neodpovida za poskozeni zplUsobena nespravnym
pouzitim. PFi pouziti elektrickych spotiebici musite dodrzovat
zakladni pravidla.

- Pfiodpojovani netahejte za pfivodni kabel.

- Nedotykejte se trouby mokryma rukama.

- Nepouzivejte troubu, pokud mate bosé nohy.

- Neni vhodné pouzivat adaptéry, vicenasobné zasuvky a
prodluzovaci kabely.

- Pokud je trouba poSkozena, vypnéte ji a nedotykejte se ji.

« Je-li poskozen pfivodni kabel, musi bytihned vyménén.
*UPOZORNENI: Pristupne ¢asti mohou byt b&éhem pouZziti grilu pfili§
horke.

1.3 INSTALACE

Vyrobce nenese odpovédnost za instalaci. Pokud je nutna pomoc ze
strany vyrobce na odstranéni zavady vyplyvajici z nespravné
instalace, tato pomoc neni zahrnuta v zaruce. Instalatér musi
dodrzovat pokyny k instalaci. Nespravna instalace muze zpUsobit
zranéni nebo poskozeni spotrebice. Vyrobce neodpovida za zranéni
ani poskozeni.

Kuchynsky nabytek, do kterého bude trouba zabudovana, musi byt z
materialu odolného vuci teploté nejméné 70°C.

Troubu Ize instalovat do vysoké skriné nebo pod pracovni
desku.

Pred upevnénim musite zajistit dostate€né vétrani v misté instalace
trouby pro ochranu vnitfnich dill. Dodrzujte rozméry uvedené na
posledni strance navodu.

1.4 VESTAVENI TROUBY DO KUCHYNSKE LINKY

Umistéte troubu do prostoru v kuchyriské lince; mize to byt pod
pracovni deskou nebo vestavena ve skfini. Upevnéte troubu do
pozadované pozice pfiSroubovanim na misto pouzitim &tyr
upevnovacich otvord vramu. (Viz obrazek na posledni strang).

Pro odkryti upeviiovacich otvor( otevrete dvirka trouby a podivejte

se dovnitf. Pro zajisténi dostatecné ventilace dodrzujte rozméry podle
nakresu na posledni strance.

Poznamka: Pfi troubach v kombinaci s varnou deskou dodrzujte také
pokyny v navodu k obsluze varné desky.

Pokud ma trouba fungovat spravné, prostor v lince musi byt vhodny k
vestavbé. Stény kuchyriské linky, které jsou v blizkosti trouby, musi
byt vyrobeny z teplu odolného materialu. Zajistéte, aby lepidlo dilu
kuchyriské linky odolavalo teploté nejméné 120 °C. Plasty nebo
lepidlo, které nejsou odolné témto teplotdam, muZou roztat a
deformovat spotfebi¢. Po umisténi trouby do linky musi byt elektrické
Gasti kompletné izolovany.

Toto je platny bezpecnostni pozadavek. VSechny €asti musi byt
bezpe€né upevnény na misté tak, ze neni mozné je demontovat bez
pouziti specialnich nastroju.

Pro zajiSténi dostatecného vétrani a cirkulace vzduchu kolem
trouby odstrarite zadni sténu kuchynské linky. Za troubou musi
byt volny prostor nejméné 45 mm.

1.6 PRIPOJENI K ELEKTRICKE SITi

Pripojte k elektrické siti. Zajistéte, aby byl pouzity tfeti kontakt, ktery
slouzi k uzemnéni trouby. Trouba musi byt spravné uzemnéna.

Pokud model trouby neni vybaven zastrckou, k pfivodnimu kabelu
pfipevnéte standardni zastréku. Musi snést proud podle pozadavki
na vyrobnim Stitku. Uzemnovaci vodi¢ je zelenozluty. Zastrcku musi
pfipojit servisni technik. Pokud je zastrCka a zasuvka nekompatibilni,
zasuvku musi vymeénit kvalifikovany technik. Technik musi taky
zajistit, aby pfivodni kabel byl schopen snést proud potfebny pro
troubu. K napajeni musi byt taky pfipojen pfepinac zapnuti/vypnuti s
minimalnim odstupem kontaktll 3 mm. Pfipojeni musi poskytovat
poZadovany proud a musi vyhovovat aktualnim platnym pfedpistm.
Zlutozeleny uzemnovaci kabel nesmi byt pferuSovan prepinacem
zapnuti/vypnuti. Zastr€ka nebo prepina¢ zapnuti/vypnuti pouzity pro
pfipojeni napajeni musi byt pfiinstalaci trouby vzdy pfistupny:.
Dulezité: Béhem instalace umistéte pfivodni kabel tak, aby v Zzadném
bodé nebyl vystaven teplotam nad 50°C.

Trouba vyhovuje bezpec¢nostnim standardim regulacnich urada.
Trouba je bezpecna pro pouziti, pokud je spravné uzemnéna v
souladu s mistnimi pozadavky o pfipojeni. Musite zajistit, aby byla
trouba pfislusné uzemnéna.

Vyrobce neodpovida za poskozeni nebo zranéni osob, zvifat
vyplyajicich znespravného uzemnénitrouby.

VAROVANI: napéti a napajeci frekvence je znazornéna na vyrobnim
Stitku.

Kabeldz a systém pfipojeni musi byt schopen snést maximalni
elektricky vikon pozadovany troubou. Toto je naznaceno na vyrobnim
Stitku. Pokud mate pochybnosti, vyuzijte sluzby kvalifikovaného
servisniho technika.

1.7 VYBAVENI TROUBY ( Podle modelu)

Pfed prvnim pouzitim je nutné vycistit veSkeré pfisluSenstvi.
Oplachnéte pomoci houbicky. Oplachnéte a vysuste.

Na rosty miiZete postavit nadobi a misy@

Odkapavaci plech zachycuje stavu z
grilovanych pokrmdi.

Nikdy nepouzivejte odkapavaci plech
jako pecici plech, nebot zbytky tuku se /
mohou dostat na stény trouby, coz :

zpUsobi kour.

Talif na pizzu pro kfupavéj$i pizzu v
zavislosti od modelu se stojanem a pizza
nozem.
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Pecici plech musite postavit na rost.
Je idealni k peceni malych kolacu jako
jsou susenky, pusinky, apod. Nikdy
nestavte pecici plech na dno trouby.

VYJMUTI A CISTENi DRATENYCH UROVNI RO STU

1- VySroubujte matice otocenim proti sméru hodinovych ru ¢icek.

2- Vyjméte roSty vytazenim k sobé.

3- Vycistéte je v mycce nadobi nebo vihkou hubkou a poté vysuste.
4- Po vycisténi instalujte rosty v opacném poradi.

5- Nasroubujte upevnujici Srouby.

2. UZITECNE TiPY

Rejilla del alambre lateral si S r ‘1
estaincluido. {
| .

I

2.1 BEZPECNOSTNI SYSTEM ROSTU

Trouba obsahuje novy bezpecnostni
systém rostu.

Tento systém vam umozruje vysunout
rosty trouby pfi kontrole pokrmu bezpecné,
bez preliti Stavy nebo padu rostu z trouby.
Pro vyjmuti potahnéte rost a zvednéte.

2.2 GRILOVANI

Grilovani umoznuje dodat jidlu rychle bohatou zlatavou barvu. Pro
opeceni doporu€ujeme, abyste v zavislosti od vlastnosti jidla umistili
gril do €tvrté drovné.

Témér vSechny druhy jidel mizete pfipravovat pod grilem, kromé
velmi tenkych platk(i a masovych rolek. Maso a ryby pro grilovani je
vhodné pred pfipravou namocit do oleje.

23 U.COOK MODELY

U-COOK  trouby maji elektronické fizeni rychlosti ventilatoru,
nazwané a patentované VARIOFAN. Béhem tohoto pec€eni systém
automaticky méni rychlost ventilatoru (v multifunkénim rezimu) k
optimalizaci proudéni vzduchu a vnitfni teploty v troubé.

Viechny U-coOOIK trouby obsahuji 28/ funkci. To

230 | umoziuje zpravu rozlozeni vihkosti a teploty. Redukuje
ztratu vihkosti o 50 %, coz zaruduje, Ze pokrm zlstane
jemny a chuti I1épe. Toto jemné peceni se doporucuje pro
peceni chleba a moucnika.

Zkracuje dobu pfedehfati trouby: pouze 8 minut pro
dosazeni 200°C.

Nabizi moznost nastaveni Urovné a intenzity grilovani, az
0 50 % vice vikonu ve srovnani s klasickou multifunkéni
troubou.

Nékteré trouby jsou vybavené novymi dvirky|,WIDE DOOR",|které
maji vétsi okynko, coz umoznuje lepsiudrzbu alepSitepelniizolaci.

2.4 PODLE MODELU LED VISION

Je to systém osvétleni, ktery nahrazuje klasické « Zarovky ». 14 LED
(u nepyrolytickych modelt) nebo 10 vysokovykonnych LED (u
pyrolytickych modelll) je integrovanych ve dvifkach trouby. Tyto
nabizeji kvalitni osvétleni, umoznujici jasné zobrazeni vnitfku trouby
bez stind na v8ech trovnich.

Vyhody:
Tento systém nabizi vyjimecné osvétleni vnitfku trouby, ma delSi

energii.

- Optimalni pohled
- Dlouha zivotnost
- Velmi nizka spotfeba energie, -95% ve srovnani s klasickymi
Zarovkami

2.5 SAMOCISTENI TROUBY POMOCI
KATALYTICKE VLOZKY

Specialni samocistici panely pokryté mikroporéznim povrchem jsou k
dostani jako samostatny doplnék pro vSechny modely. Pokud je
vloZite, troubu neni nutné Cistit ru¢né.

Tuk, ktery se béhem peceni hromadi po stranach, je eliminovan
mikroporéznim povrchem, ktery méni tuk katalyzou a ménijej naplyn.
Nadmeérné stiikani tuku mize i presto zablokovat pory a proto branit
samocisténi. Samodistici kapacitu je mozné obnovit zapnutim
prazdné trouby na pfiblizné 10-20 minut pfi maximalni teploté.
Nepouzivejte drsné prostfedky, kovovou Ccistici houbu, ostré
predméty, drsné latky nebo chemické produkty, které muzou trvale
poskodit katalyticky povrch. Na pe€eni tukovych jidel je vhodné pouzit
hluboké plechy a vlozit nadobku pod gril pro zachyceni pfebyte¢ného
tuku.

Pokud jsou stény trouby pokryté hrubou vrstvou tuku, ktera
znemoznuje praci katalytického cisténi, odstrante nadbytecny tuk
jemnym hadfikem nebo houbou namocenou v horké vodé. Povrch
musi byt porézni pro efektivni samocisténi.

Poznamka: VSechny katalytické povrchy, které jsou k dostani v
prodejnach, maji provozni zivotnost priblizné 300 hodin. Poté je nutné
je vyménit.

2.6 FUNKCE AQUACTIVA

AQUACTIVA vytvaii paru pro snadné odstranovani tuku a zbytkd jidla
ztrouby.

1. Nalijte 300 ml vody do zasobniku AQUACTIVAna dné trouby.

2. Nastavte funkci trouby na Staticky ( _*_ )nebo Spodni (.__ )ohfev.
3. Nastavte teplotu naikonu AQUACTIVA 858

4. Nechte program bézet pfiblizné 30 minut.

5. Po 30 minutach vypnéte program a nechte troubu vychladnout.

6. Po vychladnuti spotfebiCe vycistéte vnitfek trouby utérkou.

Varovani:

Nez budete manipulovat se spotfebi¢em, ujistéte se, zda vychladnul.
Zvyste pozornost u vSech horkych povrchl, nebot hrozi riziko
popaleni.

Pouzijte destilovanou nebo pitnou vodu.
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2.7 CISTENIi A UDRZBA

3. CASOMERIC

K ¢isténi spotfebice nikdy nepouzivejte parni Cisti€ nebo vysokotlaky
Cisti€. K Cisténi skla dvifek nikdy nepouzivejte drsné Cistice, draténé
nebo ostré predméty. Casti z nerezavéjici oceli a smaltovany povrch
Cistéte teplou mydlovou vodou nebo vhodnym prostfedkem. Za
zadnych okolnosti nepouzivejte drsné prasky, které mohou poskodit
povrch a poskodit vzhled trouby. Je velmi dullezité gistit troubu po
kazdém pouziti.

Rozpustény tuk se béhem pouziti zachytava na sténach trouby. PFi
opétovném pouziti mlze tento tuk zpUsobit nezadouci zapach a mize
ohrozit vysledek vareni. K Ccisténi pouzijte horkou vodu a
saponat;dukladné oplachnéte.

Pro vynechani tohoto postupu lze vSechny modely dovybavit
katalytickymi samocisticimi panely: volitelné pfisluSenstvi (viz
Samocisténi trouby pomoci katalytické vlozky). Pro mfizky z
nerezaveéjici oceli pouzijte saponaty a drsné kovové Skrabky.
Sklenény vrchni panel, dvifka trouby a horky povrch dvifek musi byt
Cistén az po vychlazeni. Na poskozeni vyplyajici znedodrzenitohoto
pravidla se nevztahuje zaruka.

Vym éna osvétleniinteriéru:

pfivodnim kabelem vypnéte napajeni a odSroubujte Zarovku.
Vymeérnite za stejnou zarovku, ktera je odolna vici vysokym teplotam.

2.8 SERVISNi STREDISKO

Dfive nez budete kontaktovat servis.
Pokud trouba nefunguje, doporucujeme:
« Zkontrolujte, zda je trouba spravné pfipojena k elektrické siti.

V pripadé, Zze zavadu nelze odstranit:
» Odpojte troubu od elektrické sité, nedotykejte se ji a kontaktujte
servisni stredisko.
Seznam autorizovanych mist je uveden na naSich webovych
strankach, www.candy-hoover.cz v sekci servis.
Drive nez budete kontaktovat servis, poznacte si sériové Cislo
spotrebice.

3.1 POUZITI MINUTKY
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K nastaveni ¢asu vareni otocte ovladac o
jednu celou otaCku a pak umistéte na
oznaceni na poZadovany ¢as. Po uplynuti
Casu zazni na nékolik sekund signal.

/
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3.2 POUZITI CASOVACE UKONCENI VARENI
@ Tento ovladaé umozfiuje nastavit dobu
® 4 pfipravy (max. 120 min.), po které se trouba
) //ﬁ’\\m automaticky vypne.
y .30 | Casoval odpocitava od nastavené doby do
120 - | | pozice O a automaticky se vypne.
mo-\ Pro b&zné pouZziti trouby nastavte ¢asovac

100~ %0 [ do pozice QY . K nastaveni trouby se
o0 = 4 60 ujistéte, zda neni €asovac v pozici O.

‘ .40

3.3 NASTAVENi SPRAVNEHO CASU @

VAROVANI: prvni operace Ize
provadét kdyz trouba byla
nainstalovana nebo po preruseni
napajeni (kdyz je displej pulzujici
— blika a ukazuje 12:00) je
nastaveni funkce spravného
¢asu. Toho je dosazeno takto.

JUTC
AHRIN

&
end
select

®

« Stisknéte centralni tlacitko.
* Nastavte Cas "-" "tlacitek +".
» Uvolnéte vSechna tlacitka.

UPOZORNENI: Le four ne peut fonctionner qu'aprés réglage de I'heure.

3.4 VYUZITI CASU dotykové ovladani PROGRAMMER - PROGRAMOVANI

| Funkce |  Jak aktivovat Jak vypnout Co to déla Vyhody
+ Détsky zamek Funkce se :jDékt?ky z'émedk ':Uk”kceﬂlev t
= . |aktivuje dotykem Set (+) po eaklivovana dotykem tlaclika
DETSKA |4obu :ninimélné 5 sek(urlc?. Od | Set (+) opét na minimalné 5
POJISTKA |tohoto okamziku se u véech |Sekund. Od této chvile jsou
ostatnich funkcich uzamknou | MoZnosti vSech funkci volitelné
a na displeji bude blikat STOP | ZNOVU.
a nastaveni ¢asu .
. Stisknéte centralni tlagitko |- Stisknéte stfedové tlacitko « Zvuky alarmu na « Umozfiuje pouzit troubu
MINUTKA | 1 at KdyZ nastaveny cas jako konec);]astaveného gasu. jako budik (muze byt
« Stisknutim tlagitka "-" "+" uplynuly zvukovy alarm je Bé&hem procesu, aktivni bud pfi provozu
nastavte pozadovany ¢as. aktivovén (tento alarm bude | gigpeii se zobrazi trouby nebo samostatné
- Uvolnéte viechna tlagitka | 22Stavit na jeho viastni, nicmeéné| g qjic gas. (pfi provozu trouby)
to muze byt okamzité zastaveno
stisknutim tlacitka) SELECT.
DOBA | Stisknéte centraini tlaCitko « Stisknéte jakékoli tlagitko |+ Umoziuje nastaveni vafeni €as | « Je-li uplynuti doby trouba se
PEGENi |2k&t pro zastaveni potfebny pro vybrané receptury. | vypne automaticky. Pokud
» Stisknutim tlacitka "-" Nebo | signalu. Stisknéte centraini |+ Chcete-li zkontrolovat, jak byste chcete zastavit vaFeni
"+" nastavit délka vareni Tlagitko pro navrat do hodiny |dlouho zdstane spustit stisknutim | dfive bud vypnéte funkci volice
e pOZadované. funkce SELECT Tlacitko 2 krat. O, nebo nastaveny das 0:00
< 4 S * Uvolnéte vSechna tlacitka * Chcete-li zménit / zménit (SELECT a "-" "+" Tlagitka)
* Nastavte funkci peceni s pfednastaveny Cas stisknéte
funkce trouby voli¢em tlagitko SELECT a "-" "+" tlaCitka
« Stisknéte centralni tlagitko | « v dobé& stanoveng, trouba + UmoZiiuje nastaveni - Tato funkce se obvykle pouziva
3 krat. vypne. konec peceni s "Cas vareni" funkce. Napfiklad
KONEC | . stisknutim tlagitka "" "+" Chcete-li prepnout off rugng, | * Cheete-li zkontrolovat pokud jidlo musi byt vafené po
PECENI | nastavit ¢as, kdy Chcete troubu voligem funkci na nastaveny Cas stisknéte dobu 45 minut a musi byt
o troubu na vypnout. Pozici O. centralni tlacitko 3 krat pfipravena do 12:30, vyberte
v « Uvolnéte tlagitka » Chcete-li zménit nastaveni pozadovanou funkci, nastavte
d » Nastavte funkci peceni s Tlacitka dobu vareni na 45 minut a do
€n funkce trouby voli& gasu stisknéte SELECT +"-""+" | konce doby vafeni a2 12:30.
Na konci doby vareni
nastavené, bude trouba
automaticky vypne a zvukovy
alarm bude zvonit
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4. POKYNY K POUZITI

Teplota a
- . nastaveni.
Voli€ funkci
(Models | Termostat FUNKCE
elektronickym
prog.)(Typ A)
O Zapnuti osvétleni trouby.
- Toto automaticky aktivuje chladici ventilator (pouze u modeld s ventilatorem).
Rozmrazovani
63 ;’o Po nastaveni voli¢e do této pozice. Ventilator rozhani vzduch pokojové teploty kolem
0 zmrazeného pokrmu, ¢imz se rozmrazi za nékolik minut se zachovanim obsahu protein(.
Super Grill
Sprinters MAX MAX Tato funkce umoznuje nastaveni kfupavosti pokrmu. Funkce Super Girill je
charakterizovana 50% zvySenim vykonu ve srovnani se standardnim grilem.
— 220 Prirozena konvekce
. 50 = MAX Pouziva se spodni a horni topné téleso. Toto je tradic¢ni forma peceni. Idealni k peceni
* 50 = 240 kusG masa, peceni susenek a tradi¢nich pokrmd.
—_— Peceni s ventilatorem
% 200 50 = MAX V provozu je horni a spodni topné téleso s ventilatorem. Tento zplsob doporu¢ujeme pro
-~ : dribez, tésto, ryby a zeleninu. Teplo Iépe pronika do pokrmu a doba predhievu a peceni je|
50 = 230 krat$i. Najednou muzZete péct riizné pokrmy na jedné nebo vice Urovnich. Tento zpUsobj
pfipravy nabizi rovhomérné rozdéleni tepla a viiné se nemichaji. Pfi spole¢né pripravél
@ nékolika pokrm pfidejte pfiblizné deset minut.
Soft Cook (a)
200 Soft Cook je funkce pro cukrovi a chléb. Diky snizené rychlosti ventilatoru tato funkce
Soft : zvysuje vnitfni vlhkost v troubé. ZvySena vihkost vytvari idealni podminky pro peceni
cook 50 = 230 pokrm, které by mély zUstat elastické béhem peceni (napf. kolace, chléb, susenky) bez
- poskozeni povrchu.
ag 160 Ventilator plus spodni topné téleso
5 Tato funkce je idealni pro jemné pokrmy (kolace-suflé).
50 = 220 50 = MAX u jei i proj pokrmy ( uflé)
GRIL: gril pouzivejte se zavienymi dvirky.
Pouziva se samostatné horni topné téleso, miZete nastavit teplotu. K zahrati topnych téles
o~ Level 4 50 = MAX | e potfeba p&tminut predhfevu. PouZiva se ke grilovani, kebaby a gratinované pokrmy. Bilé
° 14 . maso umistéte do bezpecné vzdalenosti od grilu; doba grilovani je delSi, ale maso bude
- chutnéjsi. Cervené maso a rybi filety postavte na rost a pod rost viozte odkapavaci misu.
Level 4 SUPER GRIL: Trouba ma urovné grilovani
Super~ . Gril: 2200 W
grill == 124 50 = MAX | Gril SUPER: 3000 W
Gril s ventilatorem (a): turbo-gril pouzivejte se zavienymi dvi fky. V provozu je horni
topné téleso s ventilatorem. Pfedhfev trouby je nutnypro cervené maso, nikoli pro bilé
190 50 = 200 maso. Idealni pro peceni silnych pokrm G, celych kus G veprové pecinky, dribeze, apod.
% ’ Pokrm postavte doprostfed roStu, na prostfedni Groven. Pod rost zasunte odkapavaci
180 = 200 misu. Ujistéte se, zda neni pokrm pfili$ blizko grilu. V poloviné peceni pokrm otocte.
~~—~ Grillrozen.
Level 4 o - “
i Slouzi k peceni na rostu.
A 124 50 = 200
Stupen pro pizzu
220 50 =+ MAX Tato funkce s horkym vzduchem cirkulujicim uvnitf trouby zajistuje perfektni vysledky
pokrm jako je pizza nebo focaccia.
Funkce ,COOK LIGHT" vam umoziiuje zdravéjsi pfipravu pokrmu diky snizeni mnoZstvi tuku
nebo oleje. Vyuzitim grilu a ventilatoru v kombinaci s pulsujicim cyklem vzduchu zlstane
cOQrc 190 zachovan obsah vihkosti v potraviné, povrch bude grilovany a za krat$i dobu bez negativniho
_® 50 = 200 vlivu na chut.
||ght 180 = 200 Je vhodna zejména pro peceni masa, zeleniny a omelet. Cyklus pulzniho vzduchu udrzuje

vlhkost v troubé a v potraving, coz uchovava nutri¢ni hodnoty a zajistuje rychly a rovhomérny
proces pfipravy.

Vyzkousejte vSechny vasSe recepty a sniZzte bé&Zné pouzivané mnozstvi dresinku a zaZijte
lehkost této nové funkce!

(a) u nékterych modelu: funkce s ,Vario Fan" je exkluzivni systém vyvinuty Candy k optimalizaci vysledk (1 peceni, spravu teploty a
vlhkosti. Systém Vario Fan je samoaktivni systém, ktery automaticky méni rychlost ventilatoru po volbé funkce ventilatoru: funkce s
ventilatorem jsou na vyznacené ¢asti na ovliadacim panelu.

* Testovano v souladu s CENELEC EN 60350-1 pouzitymi pro definici energetické t fidy.
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TEXHWKA HA BE3OINACHOCT

* MPEAYMNPEXOEHWE: ButoBnaT enekTpoypen 1 HEroBuTe OTKPUTU YacTu, No Bpeme Ha pabota morat ga ce
HarpedT 4o BUCOKa TemnepaTtypa. bbaete BHUMaTENHM 1 He Ce JOKOCBaNTe A0 TSX.

[[MPEAYIMNPEXOEHWME: gocTbnHUTE YacTn moraT da cTaHaTt ropelm, korato doypHata ce uanonssa. Heuarta
TpsibBa aa 6baaT obpkaHu Ha 6e3onacHo pa3cTosHUE.

* To3n GUTOB enekpoype Moxe Aa ce U3nonaea oT Aeua n o-rofiemMun oT 8 rogMHK, a CbLUO M OT XOpa C HapyLLEHN
YMCTBEHU UIN PU3NYECKN Bb3MOXHOCTU nnn, 6e3 HeobxoamMmnsT onuT, camo KoraTo ca nog HabnogeHne n ca
WHCTPYKTMPaHM OTHOCHO 6e30nacHOTO 13Mon3BaHe Ha ypeaa v 3HasT 3a

CbLLEeCTBYBaLLMTE ONACHOCTMU.

* He paspeluaBanTe Ha geua ga urpasaTt ¢ ypHara.

* [MouncTeaHeTo 1 06CcnyXBaHe Ha BUTOBUAT ypen He TpsibBa Aa ce n3BbpLUBa OT AeLa 6e3 Haa30p. Bb3pacTHM.
*butoBMAT ypen, no Bpeme Ha cBodATa paboTa ce HarpsiBa 4O BUCOKa Temnepatypa. bbaete BHMMaTENHU 1 He
[JOoKOCBaWTe HarpeBaTenHUTe erneMeHTU, pasnornoXeHn BbB BbTPELLIHOCTTa Ha dypHaTa.

[MPEOYTNPEXOEHWE : ButoBKaT enekTpoypen 1 HErOBUTE OTKPUTU 4acTu, No BpemMe Ha paboTa morart aa ce
HarpedTta [0 BUCOKa Temnepartypa. He pa3speluaBanTe 4o Hero Ja ce JOKOCBaT Marnku geua.

* He nsnonseanTes a NOMUCTBAHE Ha CTbKIeHaTa NOBbPXHOCT Ha BpaTaTa abpasvBHU NOYUCTBALLM NpenapaTt n
rbbu ¢ MeTanHm YacTUum Unm cTbpranku. Te MmoraTt fa HagpackaTt NoBbPXHOCTTA, KOETo Aa AoBefe 40 HanyKBaHe
WM JOPM cYynBaHe Ha CTHKITOTO.

* Mpeoun ga nounctute pypHata TpsabBa Aa MaxHeTe pelueTkaTa, Npu 3agbimKUTENHO msknoveH ypeqn. Cnen
NMoYMCTBaHETO, NOCTaBETE OTHOBO peLLeTKaTa Nno HaunHa onucaH B UHCTPYKUUUTE.

* I3nonaBarTe camMo TakbB TeMrepaTypeH JaTuumK, KaKbBTO e NpenopbyaH OT NponssoguTeng.

* He nanonseanTte napoynctayvka npu no4ncTBaHe Ha ypena

+ CBbpXeTe Liencen KbM 3axpaHBawusa kabern, KONTO € B CbCTOSHME [a MOHece HanpexeHueTo, Toka
HaToBapBaHETO, yKa3aHu Ha Tabernkata n nMa KOHTaKT 3a 3a3emsBaHe. Lllencenbt Tpabsa Aa e nogxogsi 3a
TOBapa, MOCOYEH BbPXY €TUKeTa M TpsibBa Ja MMa CBbp3aH KbM 3a3eMsiBall, KOHTaKT, KOMTO Aa paboTu.
3asemABaLUMAT NPOBOAHMK € XbITO-3eMeH Ha LUBAT. Tasu onepauus Tpsbsa Aa ce u3BbpLUBa OT KBanvduumpaH
crneumanuct. B cnyyan Ha HECbBMECTMMOCT MeXAy KOHTaKTa W Lerncena Ha ypena, nonutante ksanvuumpaH
eNeKTPOTEXHUK, KOWTO [ia 3aMeHN KOHTaKTa Cc Apyr nogxoasiy tvn. LLlencensT 1 KOHTaKTBLT TpsibBa ga oTroBapsT
Ha JeWcTBalLUMTEe HOPMU Ha ObpXaBaTa Ha nHcTanaumaTa. CBbp3BaHETO KbM M3TOYHMKA Ha 3axpaHBaHe MoXe Aa
Ce U3BbPLUN 1 Ypes3 NocTaBAHe Ha YHMBEpPCarneH npekbcBad Mexay ypeaa v U3TOYHUKa Ha 3axpaHBaHe, KOMTO
MOXe [a MoHece MaKCMManHO CBbp3aHO HaToBapBaHe WM KOWTO € B CbOTBETCTBUME C AeNCTBaLoTO
3akoHogaTencTBo. XXbNTo-3eneHnar 3asemaBall kaben He TpsbBa Aa ce npeKkbeBa OT NpekbeBaya. MHe3ngoTo unm
cBpb3KaTa, U3nona3BaHa 3a Bpb3kara, TpsibBa Aa ca NeCHO AOCTbMHU, KOraTo ypeabT € MOHTMPaH.

* [pekbcBaHETO Ha Bpb3kaTa MOXe [a ce MOCTUrHe Ype3 OOCTLMHOCT Ha LWencerna unm 4ypes BKNYBaHe Ha
npeBKntoYBaTenN B HENOABMKHOTO OKabensBaHe B CbOTBETCTBME C NpaBunarta 3a okabensisaHe.

* AKo 3axpaHBalWmAaT kaben e noepefdeH, TouW TpsbBa ga 6bae 3aMeHeH C kaben unu crneunaneH naker,
npefocTaBeH OT NPOU3BOAUTENS, UITN KaTo Ce CBbPXETe C OTAera 3a 06Cny>XBaHe Ha KITMEHTMW.

* BugbT Ha 3axpaHBalyms kaben TpsioBa ga e HO5V2V2-F.

* HecnassaHeTo Ha ropHOTO MOXe Aa 3acTpalum 6e3onacHOCTTa Ha ypeaa n aa 06e3cunm rapaHumsaTa.

* [pean nouncTeaHeTo TpsibBa Aa ce 3Baam UNULWBKBLT OT pas3neTus marepuan.

* o Bpeme Ha NMPONM3HNA NpoLeC Ha NOYMCTBaHe, NMOBBbPXHOCTUTE MOraT [ja Ce HarpesitT noeye oT 0bu4anHoTo,
nopaav ToBa Aeuara Tpsabsa fa ce AbpxaTt Ha 6e30nacHO pa3CcTosHME.

* YpenbT He TpsabBa fa ce MOHTMpPa 3a4 AeKkopaTuBHa BpaTa, 3a a ce nsberHe nperpsisaHe.

» Korato noctaBuTe padta BbTpe, yBEpeTe Ce, Ye CToNepbT € HACOYEH Harope 1 B 3aiHaTta 4acT Ha KyxuHara.
Padp1bT Tpabea ga 6bae nbxHaT U3LANO B KyxmHaTa

* MPEOYMNPEXOEHWE: He obnuuoBante cTeHUTe Ha doypHaTa ¢ anymMmHUeBO oONmno Unv apyrn matepmanm 3a
egHokpaTHa ynoTpeba, KouTo ce npogasaT B Mara3nHute. Korato Bns3aT B NPsiK AOCEr C HaropeLleHus emann,
CblUeCTByBa PUCK anymMuUHMEBOTO ONMo M ApyrM nogobHu matepuann fa ce pasTonaT M ga noBpeast
emMavnupaHarta BbTpeLlHa NOBbPXHOCT.

* [MPEAYTNPEXOEHWE: Hukora He cBansiiTe ynnbTHEHMETO Ha BpaTaTta Ha doypHaTta.

1.06lLUN MEPKW 3A BE3OIMACHOCT

Bnarogapvm Bu, ye n3bpaxte equH ot HaWmMTe NpoAaykTh. 3 a Aa nmate Bb3MOXHO Hal-4o0bp pesynTaT npu M3Non3BaHeTo Ha ypHaTa,
BHMMAaTENHO Npo4yeTeTe ToBa pbkoBoacTBo.MpenopbyBamMe By ga 3ana3nte HacCTOALLOTO PbKOBOACTBO 3@ MOHTAX U eKcrnroatauust u npu
Hy>fa da ce obpbluaTe KbM Hero.

KoraTo ypeabT e B ekcnroataumsi BCUYKM AOCTLIHU YacTu ca ropeln. BHuBaliTe Aa He ce fokocBaTe [0 Te3n eNeMeHTU.

Mpy NbpBUAT Nyck Ha hypHaTa, MOXe Aa ce YCETU HenpusiTHa Mrpuama. ToBa cTaBa 3allloTo M30MaUMOHHUTE efleMEHTH Ce 3arpsiBaT 3a
NMbpBu MbT. ToBa € abConTHO HOpMArHO 1 HAMa NOBOZ 3a NpuTecHeHue. 3yakanTe ypeaa na nsctuHe v ro 3abbpiete gobpe. Cnen
TOBa € rOTOB 3a HOpMariHa ekcrnnoaTtauusi.

EnHa dypHa no cBosita cbLHOCT Ha paboTta ctaBa MHoro ropetya. OcobeHo CTHKIOTO Ha BpaTaTa Ha (ypHaTa.

1.1 [eknapaumusa 3a CbOTBETCTBUE
YactuTe Ha TO3n ypen, KOUTO MoraT [ia BNs3aT B KOHTAKT C XpaHu, CbOTBETCTBAT Ha pa3nopenbute Ha dupektuea ENO 89/109.

MocTaBsnku c E 1 MapKuparKu To3v NPOAYKT, HUe Aeknapvpame Ha Halla OTFTOBOPHOCT, Ye TOW € B CbOTBECTBME ChC BCUYKM
EBponeiicku n3nckBaHns 3a 6e30nacTHOCT, 34paBHU Y EKONOTMYHN HOPMU.

Cnep kaTo pasonakoBate pypHaTa, yBepeTe ce, Ye T He e Guna noBpefeHa Nno HAKakbB Ha4YMH. AKO UMaTe HsIKakByM CbMHEHUS , He Sl
n3ron3BaiTe: CBbpXeTe ce C kBanuduumpaH YoBek. CbxpaHsiBaiTe OnakoBbYHUTE MaTepuarnu kaTto HalnrmoHoOBU TOpBMYKM, NONUCTUPONT,
WM MUPOHU M3BBLH obcera Ha Aela, 3aLloTo Te ca OnacHu 3a TAX.
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1.2 CbBeTun 3a 6e3onacHoOCT

e Tasn cypHa TpsibBa ga 6bae M3non3eaHa camo MO MNpPsiko
npegHasHayeHve, T. €. camo 3a NPUroTBsHE Ha xpaHa. Becsako apyro
NPUNOXEHWe Ha ypeaa, HanpyMMep 3a OTOMIEHNE Ha NOMELLEHUNETO, €
3abpaHeHo.

* [pon3BOaNTENAT HE HOCK OTFOBOPHOCT 3a LUETWU, MOPOAEHU OT
HenpasunHa ynotpeba Ha ypena. Korato nsnonssate enekTpuyecku
ypeau TpsibBa ga cnasBaTe HAKOM OCHOBHM NpaBuna:

—He gbpnavite kabena, 3a Aa n3BaguTe Luerncena ot KOHTaKTa.

—He gokocBarite dhypHa ¢ MOKpPU UM BRaXKHW pbLie UK Kpaka.

—He nsnonseaiite dpypHara, ako cte 6ocu.

— lNo npuHUMN He e xenaTenHo Aa Ce M3Mon3BaT MPexogHULUN,
Pas3KNOHUTENM 3a HAKOJKO LLencenu u kabenHu pasLumpeHuns.

— Ako dypHaTa ce noBpeau unu gedekTtvpa, M3Kn4veTe 9 OT
MpexarTa 1 He A nunanTe.

* Ako kabenbT e NnoBpefeH TpsAOBa Aa ce 3aMeHN.

Mpu nogmsiHa Ha kabena, cnegpaniTe Te3an MHCTpykuun. M3Bapete
3axpaHBalus kaben u ga ro 3amexun ¢ eamH ot HO5RRF, HO5VV-F,
HO5V2V2-F tun. KabenbT Tpsbea ga 6bae B CbCTOsIHUE A USOBPXKMN
eneKkTpuYeckust ToK U3NCkBaH oT dypHata. 3amsaHata Ha kabenute
TpsibBa Aa ce M3BbpLUBA OT KBANUMULIMPAHN TEXHULIN.

3a3emsBaHeTO Ha kabena (KbnTo-3eneH) TpsA6ea ga e 10 mm no-
Abnbr OT 3axpaHBawma kaben. Manonssante camo opobpeH
CEepBU3EH LIEHTBP 32 PEMOHT U Ce yBepeTe, Ye ca U3MNon3BaHn caMmo
OpUrMHAaNHU pesepBHM YacTyh . AKO TOPHUTE MHCTPYKLIMK He ce cnassaT
npou3BOAUTENUTE He MoraT Aa rapaHTupaT 6e3onacHocTTa Ha
dypHaTa.

* He nokpuBanTe cteHute Ha dpypHaTta ¢ anymumHueBo cdonuo
ToBa MoXe Aa aoBene Ao pa3TansiHe Uy noBpeaa Ha ypeaa.

1.3 MoHTax

MoHTaXbT € OTrOBOPHOCT Ha knueHTa. MNpounssogutenuTe He ca
3a4bMKeHN Aa oCbLUeCcTBABAT Tasn OEVHOCT.

MHCTpyKUMMTE 3a MOHTaX Ha NpodecnoHanHo keanupuumpaH
nepcoHan Tpsibea Aa ce cnaseaT. HenpaBUHUAT MOHTaX MOXe Aa
NPVYNHK Bpeda Unu HapaHsaBaHe Ha Xopa, XXMBOTHU UMW BELLM.
[Mpon3BOAMTENST HE MOXe Aa HOCU OTFOBOPHOCT 3a Te3u LLETU UMK
HapaHsABaHus.

1.4 MoHTUpaHe Ha dypHa B KYXHATA

MocTaBeTe hypHaTa B NPOCTPAHCTBOTO, B KyXHATa, TO MOXe Aa
6be MOHTUpaAHO nof eAnH paboTeH NNoT UnKu B enH Lkad.
Pukcnpante dypHaTa Ha MACTOTO W, KaTo ce U3MNon3BaT YeTupuTe
dukcupallm oTBopa B pamkara. (dur. Ha nocrnegHaTa cTpaHuua).
3a fa HamepuTe 0TBOpUTE 3a 3aKpenBaHe, OTBOpeTe BpaTaTta Ha
dypHaTa 1 nornegHeTe BbTpe. 3a Aa ce NOo3BONM NoaxoasLLa
BEHTUMaUMsi, U3MePBaHUSATa U Pa3CTOsIHUSATA, MOCOYEHU B
Auarpamara Ha nocnegHarta cTpaHuua Tpsibsa ga ce cnassear.
3abenexka: 3a oypHM, KOUTO ca KOMOMHMPAHW C KOTSIOHM
VHCTPYKLUUWTE, ChAbpXaLluy ce B pbKOBOACTBOTO 3a nrovarta
TpsibBa aa ce cnasgart.

1.5 Ba)Ho

Ako nckate ypHata Bv fia paboTn HopmarnHo, Tpsabsa kopnyca Ha
KyXHsiTa BU fa e noaxoasiy. MNaHennte Ha KyxHeHcku 6rok, KouTo
ca B HenocpeacTeeHa bnunsocT Ao newta Tpsbea aa 6bae
HanpaBeH OT TepMOYCTON4MB MaTepuarn. Yoenere ce Ye BCUYKM
mMaTepuanu MoraT Aa u3gbpxar Ha HarpsiaHe go 120 rpagyca. B
NPOTUBEH Cry4ai MOXe [a ce pa3TonaT 1 Aa NoBpeasT ypeaa.
Cnep kaTo oypHaTa ce MOHTMPA , eNeKTPUYECKUTE KOMMOHEHTU
TpsibBa Aa ce usonupar .ToBa e 3aKOHOBO M3NCKBaHe 3a
6esonacHocT. Beuuku npegnasuntenu Tpabea Aa 6baaT 3gpaso
hMKCMpaHM Ha MSICTO, Taka Ye e HeBb3MOXHO Aa Gbaat
oTcTpaHeHn, 6e3 NoMoLLTa Ha cneLuanH UHCTPYMEHTY.

Mnouyarta 3a rorBeHe TpsAGBa A4a MMa OT3apf pasfiMka oT noHe 45
mm, 3a ga uma fo6po oxnaxaaHe.

1.6 CBbp3BaHe kbM SAXPAHBAHETO

BkntoyeTe B 3axpaHBaHeTO. YBepeTe ce, Ye MbpBO UMa M TPeTu
KOHTaKT, KOWTO AeWCTBa KaTo 3a3emsBaHe Ha (pypHaTa. PypHaTa
TpA6Ba Aa 6bAenpaBuHo 3a3eMeHa. AKO MoaenbT Ha pypHaTa He
e obopyaBaH C LwWencen, cnoxeTre cTaHAapTeH LWencen KbM
3axpaHBawusa kaben. Tpabea ga 6bae B CbCTOsSIHME Aa MOHece
3axpaHBaHeTO Moco4YeHo Ha TabenaTta C TEXHUYECKM OAaHHMU.
3asemsABaHETO e C XbNTo 3eneH kaben. LlencensT Tpabea ga 6bae
CNOXeH OT HagnexHo kBanuduumpaHo nuue. AKO KOHTaKTbT ”
LencenbT ca HECbBMECTUMU,

LwencbnbT TpsibBa fa 6bae CMEHEH OT HaANEXHO KBanNUULMpaH

nepcoHan. A npaBuiHO KBanvguumpaHo nuue TpsibBa CbLUo Taka aa
Ce rapaHTupa, 4ye 3axpaHsawyuTe kabenu morat ga u3gbpxar Ha TOK,
Heobxoamm 3a pabortata Ha dypHata. ON / OFF npeskntouBaten
Moxe ga Obae cBbp3aH KbM ernekTpuyeckata mpexa. [pu
CBbp3BaHeTO TpsAbBa Aa oTHeTETE, CUMNaTa Ha KOHCYMUPaHUS.
BaxHo: Mo Bpeme Ha MOHTax, NO3ULMOHMpanTe 3axpaHBalLus
Kaben no TakbB HAa4YMH, Ye Aa He ce noanara Ha TemnepaTtypum Hag 50 °
C BbB Bcska Toyka. PypHaTa oTroBapsi Ha cTaHgapTuTe 3a
GesonacHOCT, onpefeneHy oT perynatopHuTe opraHn. ®ypHarta e
6e3onacHoO Ja ce M3Mos3Ba caMmo ako € 3a3eMeHa B CbOTBETCTBUE C
OencTBalmnTe npaBHM M3NCKBaHUSA 3a okabensiBaHe 6e3onacHOCT.
TpsabBa ga ce rapaHTupa, ve pypHata e buna npaBumnHo 3azemMeHa.
MpousBoauTenuTe He Morat ga 6bAaT noaBexAaHU noA
OTFOBOPHOCT 32 BpeAu UMK LEeTU Ha Xopa, XKUBOTHU UMK BeLuu,
MPUYNHEHU OT HEeNPaBUITHOTO 3a3eMsABaHe Ha (pypHaTa.
BHUMAHME: HanpexeHueTo M YyecToTaTta Ha 3axpaHeTo ca
nokasaHuHa Tabenkara (cour. Ha nocnegHaTa cTpaHuua).
OkabensBaHeTo 1 cuctemarta 3a okabensBaHe Tpsbsa ga morat ga
HOCAT MakcMmarnHara efnekTpuyecka MOLLHOCT, KOSTO Ce U3NCKBa OT
dypHaTa. ToBa e ykasaHo Ha Tabenara C TEXHUYECKN AaHHWN.

AKO UmaTe HAKakBM CbMHEHUsl, 06bpHETE Ce KbM KBanuduumpaH
€NeKTPOTEXHUK.

1.7 OBOPYIBAHE 3A ®YPHA (B 3aBMCHMOCT OT MoZerna)

Heo6xoaumo e aa ce HanpaBu NbpPBOHa4YaNnHoO NOYUCTBaHe Ha
obopyaBaHeTo, NpeAy NbPBOTO U3MNOSI3BaHE HAa BCEKU OT THX.
U3munTte ru ¢ rb6a. NannakHeTe u noacyuwere.

Ha ckapaTta moxe ga ce cnarar
YUHUM 1 CbAOBE.

OcobeHo fobpa e 3a neveHe Ha
rpun. isnonaeaniTte 9 3aegHo ¢
TaBMYKaTa 3a MasHUHMU.

CnieyuanHusim npoghurs Ha
pagpmoeeme o3Hayasa, 4e me cmosim
XOpu30HMarHo, dopu Ko2amo ce
8adssm. He cbwecmaysa puck om
pasnueaHe Ha sicmuemo.

TaBuuKaTa yrnaBs COKOBETe OT
XpaHuTe, KOUTO Ce roTBAT Ha
ckapara. Mianonsea ce camo ¢ rpun,
ckapa nnm Fan Grill Assisted ;
M3BageTe s ako nanonasaTe Apyru
nporpamu.

Hukoza He usnonsealime masama 3a yrasesiHe Ha COKO8e Kamo
maea 3a MasHUHU, Mbli Kamo moea cb30aRa AlIM 11 MARHIIHIIME
we usnpbckam u 3aMbpcsm pypHama.

Muua komnnekT. 3a ga ce nony4yat
Han-gobpu pesynTatv ot

KoMmnnekta TpsibBa Oa ce wu3nonssa
3aeHo ¢ pyHKUmaTa "nnua” .

TaBa 3a Ma3HUHU

VMpoeanHa e 3a neyeHe Ha rpun.
MN3noneanTe 51 3aeHo C
pelueTkaTa . BkntoyeHa e n gpbxka
3a Mo-NecHOTO n3BaxaaHe Ha 2T1a
enemeHra.

HE OCTABAWUTE OPBXKATA

BbB GYPHATAI!! S p— =

i 1
BOKOBbIE MPOBOMOYHYIO CEeTKY, [~ “'—] -
€CJITN BKINKYEHbI. £ J

CeaJisiHe u no4yucmeaHe Ha MemaJiHume cmesaxu

1- CBanete ramkute KaTto

pasBunete obpaTHO Ha
YacoBHMKOBATa CTperka.

2- N3BapeTte TeneHuTe
padToBe KaTto MM ObprHeTe
KbM cebe cu.

3- 3 a ga nouucTuTe cTenaxurte rm
rnocraBeTe B CbAOMUANHATa MaLLWUHa Unu
n3nonspanTte BnaxHa roba, kato rm
noacyLueTe crnep ToBsa.

4- Cnep npoueca Ha noymcTBaHe

Susamt

WHCTanupaTe TeneHute padToBeTe B
obparteH pea.
5- 3aBuiiTe obpaTHO rankuTe.
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2.Mone3Hn cbBeTn

2.1 Cucrtema 3a 6e30nacTHOCT Ha padToBeTe

2.6 Camonouyucteaula ce PYPHA c katanusatop

®ypHaTa pasnonara ¢ HoBa cucrema
3a 6e3onacHocT Ha padTa. ToBa BY
no3sorsisiea Aa u3Bagu padToBeTe npu
npoBepkaTta Ha xpaHaTa, 6e3 onacHocT
OT XpaHWTENHW pasnuemn unu padgTose,
nonajaLum criy4anHo ot cypHaTta.

3a pa nsBagute padToBeTe U3BAET €
W MOBAMUIHETE.

2.2 [ pun

MeyeHeTo nossonsaBa Aa ce Aafe Ha xpaHaTta 6bp30 kadss
uBAT . 3a npenuyaHe BM NpenopbyBame Aa NocTaBuTe ckapaTa
BBbPXY YETBBbPTOTO HMBO, B 3aBUCUMOCT OT MPOMOpUMMTE Ha
xpaHa (BX. dour. Ctp. 7).

Moyt BcykmM Meca moraT ga ce nNpuroTear Ha rpun.
M3kntodeHre NpaBAT MHOTO MOCTHUTE XPaHW 1 POMKUTE MeCO.
Mpwv npurotBsiHe Ha Meco u puba, TpsabBa Npean NoCTaBsSHETO
1M BbB bypHaTa Aa fgobasunTe nognpasku U MasHuHa.

2.3 U.COOK Modenume

U-COOK ®ypHUTE MMaT eNekTPOHEeH KOHTPOS Ha CKopocTTa Ha
BeHTMnatopa, nateHtoBaH VARIOFAN. o Bpeme Ha rotBeHe, Tasu
cucteMa MpOMEHs aBTOMaTUMYHO CKOPOCTTa Ha BeHTUnatopa (B
MHOTOMDYHKLMOHANHUS pexuM), 3a Aa ce ONTUMWU3MPa Bb3AYLIHWSA
NMOTOK M BbTpeLLHaTa TeMmneparypa B ypHaTta.

Soft

] Besika U-COOK  ¢hypHa numa 200k

ToBa AaBa Bb3MOXHOCT 3a ynpaBreHve Ha
pa3npegerneHveTo Ha Brnarata u Temnepartyparta. Tosa
Hamansiea 3arybara Ha Bnara ¢ 50%, KOeTo rapaHTupa ye
XpaHaTa ocTaBa HexHa 1 ¢ no-g4o6bp BKyc. MNpenopbyBa
ce 3a neveHe Ha xnsb 1 cnagkapcku nsgenus.

ToBa HamansiBa BpEMETO 3a NoArpsiBaHe Ha newuTe: camo
3a 8 MuHyTK, 3a ga gocturHe 200 rpagyca no Liensui.

yHKUMSA.

[aBa Bb3MOXHOCT 3a onpepenaHe Ha HUBOTO U

WHTEH3MBHOCTTA Ha neyeHe Ha rpus, 4o 50% nosede
MOLLHOCT B CpaBHeHWe C TpaauLUMoHHaTa dypHa.

Hsikon doypHuM ca o6opyaBaHu ¢ HoBa BpaTa " WIDE DOOR| "
,KOSATO MMa no-ronsiMa NIoLLy Ha npo3opeLa, KOeTo Mo3BOoMnsBa Mo-
nobpa nogapbxka u nogobpeHa Tonnonsonaums.

2.4 B 3aBMCUMOCT OT Mofena U.see

Mma ocBeTutenHa cuctema, KOATO 3aMeHst TpaguuMoHHaTa
«Kkpywka». 14 LED cBeTnMHM ca WHTerpvpaHu B paMKuTe Ha
Bparara. Te npou3Bexaar 65110 OCBETNEHME , KOETO MO3BONSABA Aa
npernexaare BbTpellHaTa cTpaHa Ha doypHaTa C iICHOT — a.

MpeaumcrBa:
U-SEE Cucremara, 0CBEH Ye OCUTypsiBa OTIINYHO OCBETMEHE BbB
cbypHaTa, Xuneee no-Abiro B CpaBHEHUE C TPAANUMOHHUTE KPYLLKa N
€ No-NEeCcHo 1 Aa ce Noaabpka U Ha-Beye NecTn eHeprus.

* Mo-pobpo oceeTsBaHe

* Obnbr XKMBOT Ha OCBETIEHNE

* MHOro Hucka KOHCyMaLuums Ha eHeprus,

95% no-HUCKa OT KOHCYMauus

"Ypeda ¢ 6sna ceemnura LED Ha 1M Class crioped IEC 6082 5
1:1993 + A1: 1997 + A2: 2001 (eksusaneHmeH Ha EN 60825-1:
1994 + A1: 2002 + A2: 2001); makcumarnHo ceemiuHama,
usnbyeaHa mowHocm A459nm <150uW.

He ce Habnrodasa ¢ onmuyHu ypedu. "

2.5 Bpeme 3a rotBeHe

3a npenopbyYMTENHOTO BpeMe 3a MpUroTBsHE M TemnepaTypu
MbpBUS MbT, KOrato U3nonaeare ypHata, BUXKT TabanuumTe Ha cTp.
87, 88. Cnen ToBa MOXe ia NPOABITKATE C HOpMarHa ynotpeba.

CneumanHn camonoYncTeally ce naHenu, obxsaHatu B
MUKPONOPECTO MOKPUTUE Ce Npeanarat KaTo JONbIHUTENHO
obopyaBaHe 3a BCUYKM MoAenu. Ako Te ca MOHTUPaHK, cypHaTa He
TpsibBa Aa ce NoyncTBa Ha pbka.

Ma3sHnHW, KOUTO Ca NpbCHaNM BbPXY CTEHWUTE Ha dhypHaTa no Bpeme
Ha neyveHe ce OTCTPaHsIBaT OT MUKPOMOPECTOTO MOKPUTME.
[MpekaneHoTo HacnosiBaHe Bce Nak Moxe Aa brokmpa nopure 1
crnepoBaTeniHo Aa npeyn Ha camonoyncTeaHeTo. CamonovmcTealla
CnocobHoCT Moxe Aa 6bae Bb3CTaHOBEHa Ypes BKIOYBaHe Ha
npasHa dypHaTa 4o MakcMMarnHa Temnepartypa 3a okono 10-20
MUHYTWU. He nsnonaearTte abpas3mBHU NPOAYKTU, OCTPU NPEAMETH,
rpanasu Kbpnv MY XMMWUYHW NPOAYKTM U NpenapaTu, KoMTo morat
TparHO a noBpeasaT Katanusartopa.

KoraTto rotBuTe NO-Ma3Hu XpaHu e NpenopbYMTENHO Aa usnonasare
no-AbNOOKM CbA0BE M Aa CroXWTe TaBuykaTa 3a cbbupaHe Ha
MasHuHa.

BAXHO Bcunyku kaTanMtuyHu obnunuoBkM B MOMEHTa Ha nasapa nva
Tpy£oB xuBoT Ha okono 300 yaca. 3aToBa Te TpsbBa Aa ce CMeHs
cnep okono 300 vaca.

2.7 AQUACTIVA doyHKums

Mpoueaypata no Aquactiva usnonssa napa, 3a ga ce noanoMorHe
npemaxBaHETO Ha Ma3HVHW U XpaHUTENHW YacTuLm oT ypHaTa.

1. Nanente 300 mn Boga B KOHTeNHepa 3a Aquactiva Ha AbHOTO Ha
dypHaTa. P 000

2.3apavite dyHkumaTa Static ( ) nnu Bottom ( 440 )H arpsiBaqe.
3. HactponTe Temneparypata Aquactiva icon.

4. OcTaBeTe nporpamMarta ga paboTtu B npoabmkeHne Ha 30 MUHyTU.
5. Cneg 30 MWHYTM u3kn4eTe nporpamara U ga NO3BOMM Ha
dypHaTa fa ce oxnagu.

6. Korato ypeabT € UCTUHan, noymcTeTe BbTPELUHUTE NOBBPXHOCTH
Ha doypHaTa c Kbpna.

MpedynpexdeHue:

YBepeTe ce, Ye ypeabT € UCTUHAI, NPeav Aa ro LOKOCHETE.

TpsibBa Aa ce BHUMaBa C BCUYKW ropeLuy MOBbPXHOCTU, TbI KaTo
CbllUeCcTByBa pUCK OT m3rapsiHe. MsnonssanTe gectunuvpaHa wnm

nuTenHa Boga. 000
4 000

| e, |

2.8 lNoyncTBaHe n nogapbxKa

MouncTtBanTe HepbXAaemMa CToMaHa U eMannmpaHn NOBbPXHOCTU C
Tonna camyHeHa BoAa WNWM C MOAXOASLUM MapKoBWM MpoaykTu. B
HVKaKBbB Crny4ai He u3nonssanTe abpasvBHU NpaxoBe, KOUTO Morat
Aa yBpeOdAT NoBbpPXHOCTUTE Ha dypHaTa. MHOro BaxHo e Aa
noyncteaTe gypHata BCeKM NbT, KOraTo T8 Ce U3MNon3Bea.
Pa3toneHnTe MasHWHK ce oTnarat no CTeHuTe Ha pypHaTa no Bpeme
Ha rotBeHe. CrnegBalusT MbT, Korato dpypHaTa ce usnonasa Tasu
Ma3sHWHa MOXe Aa Npean3BrKa HENPUATHU MUPU3MUK U MOXe A0pY Aa
3acTpawm roteeHeto. WM3nonssanTe Tomna Boga W npenapar 3a
NoYMCTBaHe; U3nakHeTe OOUITHO.

3a ga HanpaBuTe Tasu CKyyHa paboTta M3nuluHa, BCUYKM MOAENnU
MoraT fa 6baaT obnMuoBaHU C KaTanuTUYHK CaMOMOYUCTBALLM ce
naHenu: Te ce AOCTaBAT kKaTo onuusa (BWXTe pasgena
CAMOINOYNCTBALLA ®YPHA ¢ kaTanuTu4Hu naHenm).
M3nonseante nepwnHun npenapatn n abpasveHu cpeacTBa MeTanHu
KaTo «Brillo nognoxkun» 3a HepbXgaemy CTOMaHEHN PeLLEeTKN.
CTbKneHuTe MOBLPXHOCTM TpsabBa ga ce noyucTBaT KoraTo ca
n3ctuHanu. MNMospean nNo Tax He ce NokpuBaT OT rapaHumsaTa 3a ga
CMEHNTE WHTEPUOPHOTO OCBETIIEHUE W3KIKYETE 3axpaHBaHETO U
pasBuinTe KpyLukata . CMeHeTe ¢ MAEHTUYHa KpyLLKa, KOSTO MOXe Aa
N34bpKa Ha MHOTO BUCOKM TEMMepaTypu
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2.9 CepBu3eH LEHTBLP

Mpenu pa ce obagute Ha Service Centre

Ako cbypHaTa He paboTu, HMe NpenopbyBame:

[anpoBepuTe, Ye hypHaTa e NpaBUIHO BKIHOYEHA B 3aXpaHBAHETO.
AKO Npu4MHaTa 3a HeM3NPaBHOCTTa HE MOXe Aa Ce YCTaHOBMU:
n3kntodeTe ypHata OT enekTpuyeckata mpexa, He [AoKocBanTe
dypHaTa u ce obagere Ha cnegnpogaxbeHo obcrnyxBaHe.

Mpenun pa ce o6aauTe Ha LleHTbpa 3a ycnyru He 3abpaBsanTe aa
CM 3anuiueTe cCepuriHUSA HoMep Ha TabenaTa ¢ TeXHU4eCKU JaHHU
(Bx cur. Ha nocnegHata cTpaHuua). PypHata ce gocTaBs C
rapaHUMOHEH cepTuduKaT, KOWTO rapaHTupa, 4ye Ta we 6Obae
pemoHTupaHa 6e3nnaTtHo oT CepBU3HUSA LEHTBP.

3. TAUMEPA

3.1 isnonseaHe Ha Tanmepa

(| 3a aa Hactpoute Bpemeto 3a roteewe,
55, .5 3aBbpTeTe BpbTKaTa A0 €4HO MbIIHO
50./ |\ .0 | 3aBbpTaHe criea ToBa MO3NLMOHMpANiTE
\ WHAEKCHLT Ha HeobXxoauMoTo BpeMe. Korato
45- | |15 | BpemeTo e M3Tekno, curHan e 3BbHM B
\ NPOObIMKEHNE Ha HSIKOITKO CEKYHM.
40'\ / ‘20
35 3'0 25

3.4 /3nona3BaHe Ha eneKkTPoHHUS nporpamaTop

3.2 N3nonsBaHe Ha TanMepa 3a Kpawn Ha roOTBEHETO

@ To3n KOHTpOM Mno3BonsiBa Aa HacTpoute
® XenaHoTto BpeMe 3a roteBeHe (makc. 120
X MUH.) ®ypHaTa Lle ce U3KIMIoYM aBTOMaTUYHO
B kpasi Ha 3aJafeHoTo BpeMe.

TamMepbT We oTbpossBa obpaTHO
3agafgeHoTo Bpeme fo nosuumsta O wu
U3KIoYBa aBTOMaTUYHO.

3a HopManHoTO M3non3eBaHe Ha ypHaTta
HacTpouTe Taiimepa Ha nosuums.

3a ga HacTpouTe dypHaTa ce yBepeTe, 4e
TanmepbT He e Hano3uuma O .

\ |
mo-\ /
\ A
100'\\ e
T 60

90 Bb 70

3.3 HactponsaHe Ha To4HOTO Bpeme &
BHUMAHUE: nbpBaTta onepauus
&

3a M3BbpLWBaHe cnepn KaTtTo
HaTa e 6una uHcTanuMpaHa unm
o IR o Bl "
end

A ™,

cnep npekbCcBaHe Ha
3axpaHBaHeTo (ToBa ce
pasno3HaBa OT MMUraHeTo Ha
Aucnnes ) e 3agaBaHeTO Ha
npasunHoTto Bpeme. ToBa ce

select

nocTura, KakTo cneaBa:
HaTtucHeTte ueHTpanHusi 6yToH
*3apavite BpemeTo ¢ "-""+" 6 yTOHWN.
*OcBobogeTe BCUYkM By TOHM

BHUMAHUE: ®ypHaTa we paboTm camo npu ycnosue 4e
YaCOBHMWKBT € HACTPOEH.

Kak pa aktuBupame

Kak pa nskniounte

KakBo npaBu

3a KakBO ce M3non3Ba

* ®yHkumsaTa "3akniouBaHe" ce
aKTUBMpa KaTo 3aabpxute
OyToH. Set (+) 3a Hal-manko 5

*dyHKUmMATa "3aknioyBaHe” ce
[AeaKT1BMpa KaTo 3agbpxuTe
6yTOH Set (+) 3a Hai-manko 5

"+" 6 yTOHWN.

SAKINHOUBAHE | cexyran. OT 1031 MOMEHT| corviinu O T 1031 MOMEHT
HaTaTbK BCUYKM APYTY DYHKLMK HaTaTbK BCUUKM hyHKLUM
ca 3aKIYeHN U Ha aucnnes we
3anodyHe ga mura STOP n| MoraT Aa 6baat m3bupanu
npeaBapuTenHo sapgageHo| OTHOBO.
BPeMe Ha NnpeceKysiku..
5 HaTucHeTe LieHTpanHms ;:;?gﬁ;o g:ﬂaaKﬂTﬁ:%g SE;K“C"): - Arlapma B kpasi Ha BpeMeTo. |+ Mossonsea Aa anonasarte
Tanmep OyToH 1 NbT R curHan ’(TaSI/I anapma we cripe | * Mo Bpeme Ha paboTa dypHaTa kaTo anapmeH
*HatucHete GyToHNM "-" "+ oT camo cebe cu, obaye Moxena | C€ MOKa3Ba OCT. Bpeme YaCOBHVIK (Mpu BKIoYeHa 1
3a fja usbeperte Bpeme ce cnpe He3abaBHO C HaTUCKaHe u3KriloYeHa ypHa).
*ocBo6oaeTe BCUYKM BYTOHU  |Ha 6yToH) SELECT.
na ce cnpe HesabaBHO C
HaTuckaHe Ha 6yToH) SELECT.
* HatucHeTe LieHTpanHus 6YTOH | « Harychere Hsikom GyToH + Mossonsesa BM Aa 3apapete| ° [1pu n3tnyaHe Ha BpemeTo ¢
BpeMe 3a 2HI'|'bTI/I. . . 3a fja cnpeTe cuUrHana. BpeMeTo 3a rotBeHe 3a| ypHaTa We ce U3K4YUu
* HatucHete 6yTOHN "-" nn "+» HaTucHeTe LeHTpanHus GyToH nsbpaHara peuenTa. aBTOMAaTU4HO.
roTrBeHe 3a fa n3bepete 3a Aa ce BbpHeTe 40 + 3a la NpoBepuTe OCTaBaloTo | Ako MckaTe ga cn peTe
.. NPOABLIKUTENHOCT JACOBHUKA. Bpeme HaTucHete SELECT 2 n| rorgeneto no-paHo 3aBbpreTe
v ~ocBo6ogeTe BCUYKM Gy TOHM BTN cenekTopa Ha 0, unu 3aganete
*/36epeTe hyHKUNA CbC + 3a npowmsiHa Ha 3a[3AGHOTO | gnemero Ha 0:00
cernekTopa BpemMe HaTUCHeTe SELECT un "- (SELECT AL 6yTOHVI)

* HaTtucHeTe ueHTpanHus

» B 3apageHoTo Bpeme,
bypHaTa e ce USKIHYM.

« MossonsBsa By Aa 3afagere
Kpasi Ha BpEMETO 3a roTBEHE.

e Tasn GyHKUMS OBMKHOBEHO ce
nsnonssa C yHKUMsTa"rotBeHe" .

OyTOH 3 MbTWU.

cernekTopa 3a n3bop

3a fa u3knivnTe pbyHo

KpaitHa |° HatucHete 6yToHn "-""+" ®
ypHaTa nocraBsete
rorBeHeTo ;(ngéa 3apapere Bpemeto, B cenektopa B nosuuus O.
. Xenaete ypHaTa, ga ce
E/j N3KINHYM
*OcBobogeTe OyToHUTE
end .
*3apante dyHkumaTa 3a
roTBEHEe C

Hanpumep, ako sictTueto TpsibBa ga

* 3a fa nposepuTe ObAe NPUrOTBEHO B MPOABLIDKEHUE

npensaputenHo Ha 45 MuHyTV 1 TpsiGBa Oa e roToBo
3ajageHoTo Bpeme po 12:30 vaca, TpsibBa camo pa
HaTUCHeTe nsbeperte xenaHata yHKUUSA,

3ajafeTe BpeMeTo 3a roteeHe A0 45
MUHYTU W Kpasi Ha BpeMeTo 3a
roteBeHe oo 12:30 yaca.

* B kpasi Ha BpemeTo 3a roTBeHe,
dypHaTa Wwe ce M3KNYMU
aBTOMaTUYHO M 3ByKOBa anapma Lie
3BbHU.

* [omeeHemo we ce cmapmupa
asmomamuyHo 8 11:45 (12:30 muHyc
45 muHymu) u we npodbxu 00
npedesapumenHo 3adadeHomo
8pewme 3a Kpall Ha 2omeeHe , Ko2amo
pypHama we ce u3KnYuU
asmomMamu4Ho.

BHUMAHUE.

AKo 3apapeTe "Kpau Ha
roTBeHeTo" 6e3 pa 3apapeTe
KpaeH 4yac, roTBeHeTo 3ano4Ba
BefHara.

* LleHTpanHusi 6yToH 3 NbTH
3a npomMmsiHa HacTpounknte
SELECT + Il_ll ll+ll
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4. HCTpyKumMK 3a paboTa

HacTtpoiku Ha
CeneKktop | temneparypara
( npu Mmopenu c TepmocTaTr

Ha eneKTpoHeH cenekTop PYHKUMN
dyHKLMKN nporpamartop
TYPE A)
7\ BkrnouBa ocBeTnieHMeTO Ha chypHaTa.
ToBa LUe akT1BMpa aBTOMaTUYHO BEHTUNATOPa 3a oxnaxaaHe (CaMo npy MOAEnu, KOUTO ro uMar)
Pa3smpa3ssaBaHe
% y 0 KoraTo n3bepete Tasn yHKUMA BeHTUNaTopa UMPKYNnpa Bb3yXa OKOMo 3aMpaseHarta xpaHa
0 TaKa 4e A pasMpasaBa 3a HAKOJIKO MUHYTU be3 Aa ce NpoMeHn CbCTaBa Ha NPOTEUH.
Cynep rpun
Sprinters MAX MAX Ta3su pyHKUUSA NpaBm xpaHaTta no-xpyrnkasa. Xapakrepeaupa ce ¢ 50% no-ronsima MOLHOCT OT
CTaHAapTHUA rpun.
220 50 = MAX HaTtypanHa koHBeKuus
: M3nonaeat ce goneH v ropeH Harpesatenu. CtaHgapTHa oopmMa Ha neveHe. VigeanHa 3a
50 + 240 neyeHe Ha Meco , neyeHe Ha buckBuTU. MpaBu xpaHaTa BKycHa M Xpynkasa
FoTBeHe Ha BeHTUNarTop
200 M3non3Bat ce foNEH W ropeH HarpeBaTeny 3aeHO C BEHTUNaTopa, KOWTO LMpKynupa Bb3gyxa
50 + MAX BbTPe BbB (hypHaTa. [TpenopbyBa ce 3a 3eneHdyum, puba n gp. TonnmMHata HaBnu3a B xpaHa no-
50 = 230 nobpe v BpemeHaTa 3a NpeTonssiHe U roTBEHe ce HamansieaT. MoxeTe fa NpUroTeATe pasnnmyHu
: XpaHu efHOBpeMeHHO. To3n meToa AaBa MHoro Aobpa AMCTpubyums Ha TonnMHaTa u MMprM3MuTe
He ce cmecBaTt. Moxe fa octaBute okono 10 MUH NoBeye KoraTo roTBUTE noseYe oT 1 sicTue.
Meko roTBeHe (a)
200

Soft PyHKUMS 3a XN 1 cnagkapckv nagenus. HamaneHarta ckopocT Ha BeHTunaTopa cb3zasa
lo) =

ook naeanHn ycrioBus 3a roTBEHETO Ha TO3M TUM XpaHu, KOUTO TpAGBa Aa cTaHaT enacTuuHa
50 + 230 KOHCMCTEHLIMS [JOKATO Ce FOBAT 1 B CHLLOTO BpEMe Aa N36erHaT npenmyaHeTo Ha NoBbPXHOCTTa.
6:2 160 50 = MAX BeHTunatop v goneH Harpesaten
WpeanHa 3a genvikathu sctus (naose , cydneta
Nt 50 = 220 O a ( Y. )
Mpun
M3nonsBa ce camo ropHust HarpesaTen 1 MoXeTe fja HacTpouTe Temnepartypara. 5 MuH
haaad Level 4 50 = MAX npenBapuTenHoO HarpsiBaHe ca HyxHU 3a Aa 3arpeeTe Aobpe enemenTuTe. VigeaneH 3a keban.
o 124 : BenuTe mMeca TpsibBa Aa ce AbpXaTt Ha AUCTaHUMs OT rpuna. BpemeTo 3a roTBeHe e No-AbMro Ho
- MecoTo e no-BkycHo. MoxeTe aa crarate YepseHuTe Meca 1 puba Ha padTa ¢ TaBudkaTa 3a
Ma3HUHM OTAOMY.
Level 4 Cynep rpun
Slfl-ﬁlet: 1-4 50 + MAX dypHaTa MMa 2 No3nuMM Ha rpuna:
g Grill : 2200 W Grill SUPER : 3000 W
Fpun c BeHTUNaTop : U3nonseaiTe Typ6o rpun cbC 3aTBOpeHa Bpara.
~~—~ lopeH HarpesaTen + BEHTUNATOP 3a LMPKynpaHe Ha Bbaayxa BbB dypHara. Mpeasapurento
ag 190 50 = 200 HarpsiBaHe e HyXHO caMo 3a YepBeHu Meca. MocTaBeTe xpaHaTa Ha padyTa Ha CPeaHOTO HMBO.
. CrioxeTe OTHOMy TaBudKaTa 3a MasHWHM , 38 Aa Cbbepe OTAENEHNTE COoKoBe. YBepeTe ce Ye
180 + 200 XpaHaTa He e npekaneHo 6n13o o rpuna. Mo cpeaata Ha roTBEHETO OBbPHETE XpaHaTa.
Y Level 4 Mpun / wuw
£ 1-4 50 + 200 M3nonssa ce 3a NNPOAYKTW NPUrOTBSIHU HA BbPTALL Ce LML
50+ MAX | Tl
220 - Tasu hyHKLMS OCUrypsiBa MAEanHN yCcrioBma 3a AcTVS Kato nnua u dhokada, upes

LypKyrnMpaHe Ha ropeLl Bb3ayx BbB dypHaTa.

dyHkumATa JenvkatHo rotBeHe" BM MO3BONSBA Aa roTBUTE MO 34PABOCIIOBEH Ha4MH,Kato
HamanuTe KonM4ecTBOTO Ha HeobxodnmaTa Ma3HMHa. bnarogapeHue Ha M3MNon3BaHETo Ha rpusn
1 BEHTMNATOP,KOMBUHMPAHO C NyrncupaLlo ABMKEHWE Ha Bb3ayXa Ce 3anasBa CbAbpXKaHUeTo
190 Ha Bnara B xpaHara,3anuya ce NMoBbpxXHOCTTa,HamMarnsiBa ce BpeMeTo 3a roTBeHe 6e3 aa ce
50 + 200 NPOMEHsI BKyca.
180 + 200 OcobeHo e Moaxofsilia 3a roTBEHe Ha MeCo,NeYeHn 3eMeHuyLM 1 OMNeTu.[IBUXEHNETO Ha
* nyncupail Bb3AyX 3ana3Ba BrnaxHocCTa BbTpe BbB (pypHaTa W BRarocbAbpXKaHWETO Ha
XpaHaTa,3anasBaiky XpaHUTeNIHUTe KayecTBa M rapaHTuparikv 6bp3 M edHaKkbB Mpouec Ha
roTBeHe.

[MpobBaiiTe BCUYKMTE CY peLLenTu U ce Bb3MoN3BanTe OT fiekoTata Ha Ta3u cyHKums!

(a) 3a Hakon mogenu : chyHkumsaTa ¢ VARIOFAN e ekcryamBHa cuctema paspaboteHa ot Candy 3a onTuMm3aMpaHe Ha pesyntaTtute OT roTBeHeTo.

VARIO FAN cuctemarta ce akTMBmMpa cama 1 aBTOMaTU4YHO NMPOMEHSI CKOPOCTTa Ha BeHTunartopa, korato n3bepete onpeaeneHa pyHkumns: PyHKuMnTe Ha
BEHTUIIaTopa ca B OrpafleHoOTO MNOoJe Ha KOHTPOMHUS MaHer.

* TectBaH B cboTtBeTcTBME ¢ CENELEC EN 60350-1 m3nonssaHo 3a AeuHupaHe Ha eHeprunHus knac.

Tosu ypen e mapkupaH cbrnacHo eBponeiicka Jupektvea 2012/19/EO 3a OTnagbLy OT enlekTpuyecko 1 enekTpoHHo obopyasaHe (WEEE). WEEE cbabpxa
€[HOBPEMEHHO 3aMbpCcsBaLLy CyOCTaHLMM (KOMTO MoraT [a okaxaT oTpuLaTeriHo Bb3denCTBME BbpXy OKOMHaTa cpefa) v OCHOBHM KOMMOHEHTU (KOWUTO
Morart a ce 13non3eart noBTopHo). BaxxHo e WEEE pa 6baat 06paboteHm no cneumduyHmM Ha4mHmn ¢ orpnes, npaBUnHOTO OTCTPaHSBaHE U U3XBBPISHETO Ha
BCUYKM 3aMbPCUTENM M Bb3BPBLLLAHETO M PELMKIMpaHe Ha BCUYKY MaTepuani.

OTaenHUTe MHOMBUOM MOTaT [10 OKaXaT BaXkHa porsl, ocurypsisaiiku, ye WEEE Hsima ga ctaHaT npobriem 3a oKonHaTta cpefa; BaxHo e aa 6baat cneasaHm
I H51KOV OCHOBHM Mpasurna:

* WEEE He Tpsi6Ba fa 6baaT TpeTpaHm Kato AOMaKUHCKU OTNagbLn.

* WEEE Tps6Ba na 6baat npefaBaHu B CbOTBETHTME CbOMpaTeNnHu NyHKTOBE, yNpaBnsiBaHy OT O6LMHaTa U permcTprpanmi koMmnaHun. B MHoro agbpxasw, 3a ronemu
WEEE, moxe fa ce npegnara cbbrpaHe oT LOMOBETE.

* KOraTo KyrnyBaTe HOB ypef, CTapusiT Moxe Aa 6bae BbpHaT Ha TbproBewa, KoMTo Aa ro npubepete 6e3nnaTtHo Ha Gasa eaHO-KbM efHO, AoKaTo 06opyABaHETO € OT
ChLUVMS TUM UMa CbLUUTE (OYHKLMM KaTo JOCTaBeHOTO 06opyaBaHe

CNECTABAHE HA EHEPTUA U ONMA3BAHE HA OKOJTHATA CPEIA

KoraTo e Bb3MOXHO 13bsirBaiiTe NpeBapuTeNIHOTO 3arpsiBaHe Ha doypHaTa. [1o Bpeme Ha roTBeHe oTBapsiiTe BpaTata Ha (bypHaTa Bb3MOXHO Haii-Mariko, 3aLoTo npu
BCSIKO OTBapsiHe ce rybu TonnuHa. 3a 3HauuTerHa MKOHOMUS Ha eHepruvsi uskritodeTe cypHaTta 5 — 10 MUHYTU Npeaun NaHMPaHUST Kpaid Ha BPEMETO 3a roTBEHE U
n3ronaseaiTe ocTaTb4HaTa TONMMHa, KoATO pypHaTa npoabxasa Aa reHepupa. 3a aa naberHete 3aryba Ha TONMHA NogAbPXaTe YACTU U B pef, yNITbTHEHUSITA Ha
pypHaTa. Ako uMaTte pasnuyHu Tapudm 3a enekTpudeckata eHepriisi U3nonaBamnTe OTIIOKEHUAT CTapT, 3a 4a CTapTpaTe roTBEHETO Ha No-HuckaTa Tapuda.
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BkasiBku 3 TEXHIKM Oe3neku

* YBAI'A: npunap, Ta noro OCTYMHi YaCTUHM MOXYTb HarpiBatmca nig vac pobotun. byaste obepexHnmn Ta
He TopkanTecs byab-aKnX HarpiTux getanen.

* YBAI'A: AOCTYMHI YaCTMHM MOXYTb HarpiBaTucs nig Yac podoTtun AyxoBku. [1iT He NOBUHHI HAabnuxaTnca
Ao npunaay.

* YBAI'A: nepeq 3amMiHOO Namnu nNepekoHanTecs, WO Npunag BUMKHEHO, W00 YHUKHYTU MOXIMBOCTI
YpaXKeHHS eNeKTPUYHUM CTPYMOM.

* YBATI'A: nepef no4aTkOM aBTOMaTUYHOIO LIMKITY OYULLIEHHS:

- O4nCTiTb ABEPL,i AYXOBKM;

- Bupanite Benuki abo rpybi 3anuwkm i BcepeauHi OyXOBKM 3a AOMOMOrok BoOSforoi rydku. He
BUKOPUCTOBYNTE MUINHI 3acOobu;

- YcyHbTe Bce fogaTtkoBe 0bnagHaHHA Ta BUCYBHY NONULO (NMPy HAABHOCTI);

- He po3miLLynTe KyXOHHI pYLLUHWUKM

 [lepw HiXXK BMKOHYBAaTU LMK OYULLIEHHS OYXOBOK i3 30HOOM Onsi M'sica HEOOXigHO 3akpuTu OTBIp
BIAMOBIAHOIO ramMKow. AKWO 30HL AN M'ACa He BUKOPUCTOBYETLCS, 3aBXAOW 3aKpuBaWTe MOro 3a
A0MOMOTOH0 ranku.

« [liTn Bikom 0 8 poKiB HE NOBMHHI HAabnxkaTucsa 0o npunagy abo xx nepedysaTty nig NOCTINHUM HAarNA40M.
* He go3sonsinTte gitam rpatmncs 3 npunagom. BukopuctaHHsa npunagy ocobamum Bikom Big 8 pokiB, a Takoxk
ocobamn 3 0BMEXEHUMU (PIBUYHMMUN, CEHCOPHUMM Y1 PO3YMOBMMN MOXMBOCTAMMU, 6e3 aocsigy abo
3HaHb NPO Mpunag NOBUHHO 34iMCHIOBATUCA Nuwe nig Harnsgom abo X nicnst OTPMMaHHS HaneXxHUx
IHCTPYKUin 3 ekcnnyaTauii. Take BWKOPUCTAHHA MOBMHHO OyTn ©6e3neyHnm Ta 3aivcHioBaTUCS 3
YCBIOMMNEHHSIM MOXITUBUX PUSUKIB.

*» OunLLieHHA Ta 06CyroByBaHHS He MOBMHHO 3A4iMCHIOBATUCA OiTbMM 6€3 Harnaay.

* He BrkopucToBynTe WIOPCTKI abo abpasnsHi MmaTtepianu abo rocTpi MeTanesi LWKpedku, wob o4ncTntm
CKI10 ABEPLAT OYXOBKW, OCKISTbKM BOHW MOXYTb NOAPSNaTv MOBEPXHIO Ta MPU3BECTN 0 PO3KOSTy CKNa.

* BUMKHITL OyxOBKY MepLl HiK YCyHYTM 3HIMHI geTani, a nicns ovnweHHsa 30epiTb iX BignoBigHO 40
IHCTPYKLIN.

* BukopucToBynTe nuLle 30H4 ANd M’sica, peKoOMeHO0BaHW ANS L€l AyXOBKMU.

* He cnig BUKOpMUCTOBYBaTM NapOOYMCHIUK AN OYULLIEHHS Npunagy.

* [igKntoYiTh BUMNKY A0 3a3eMEHOro Kabento XXMBMEHHS, KU BUTPUMYE Hanpyry, CTPYM Ta HaBaHTaXKEHHS,
BKa3aHi Ha 4pnuky. PoseTka noBuvHHa OyTM HanNexHO 3as3eMSeHOl, a TakoX npuaatHow And
HaBaHTaXXEHHS, 3a3Ha4YeHoro Ha Apruky. NpoBig 3a3eMneHHs1 No3Ha4YeHO XKOBTO-3eMEeHUM KOSbopoM. Lis
npouenypa noBMHHA MPOBOAUTUCS BIQNOBIAHWM KBanigikoBaHUM npauiBHUKOM. Y pasi HeCyMiCHOCTI
pO3eTKM Ta BWUIMKM MNpunagy, NOMnpocCiTe enekTpuka 3aMiHUTK PO3ETKY Ha iHWYy, sika Bignosigatnve
HeobxigHoMy Tuny. Bunka Ta poseTka MOBMHHI BiAnoBigatv Ailo4MM HOPMam BCTaHOBMEHHS B KpaiHi.
[MigknoYeHHs 0O oyKepena XXUBMEHHS TakoX MOXe 30IMCHIOBATUCA LUNAXOM PO3MiLLLEHHA BCEMNOMNsSPHOro
BYMMKaYa MiXX NPUagoM Ta DpKeperiom XUBMEHHS, AKUA MOXe BUTPUMYBATU MakCcuMaribHe nigknioveHe
HaBaHTaXXEHHS | SKWA BiQNOBIAAE YMHHOMY 3aKOHOAABCTBY. XKOBTO-3eneHui Kabernb 3a3eMfeHHsl He
NMOBUHEH MepepuBaTUCA BUMUKaveM. Po3eTka um BCEnonapHUM BUMMKaY, LLIO BUKOPUCTOBYIOTLCA ANA
NiOKNIOYEHHSA, MOBVHHI 3anvLaTucs NerkogoCcTynHUMN Nicris BCTAHOBMEHHA Npunaay.

* BigkntoueHHSA Moxe 34iNCHI0BaTUCA 3@ paxXyHOK 4OCTYNHOCTI BUNKM ab0 BKIKOYEHHSM

nepemMukaya y pikcoBaHy npoBOLKY BiANOBIAHO 40 NpaBuST MOHTaXY.

* AKLLO Kabenb XNBMEHHS MNOLIKOMKEHO, MOro NOTPIBHO 3aMiHNTK Kabenem Yum cneujianbHUM KOMMNEKTOM
npoBoaiB, HagaHUM BUPOBHMKOM, abo 3BepHYTUCS 0 BiaAiny 00CnyroByBaHHS KIiEHTIB.

* Tun kabento nosmHeH Byt HOSV2V2-F.

* HegoTpymaHHsa BULLE3a3HAYEHUX BKa3iBOK MOXE HeraTMBHO BMSIMHYTW Ha Gesneky npunagy Tta
aHyrnoBaTu rapaHTito.

* [epen o4MLLEHHSA NOTPIOHO YCYHYTU Byab-Ki 3aNULLKMA PO3NTUTUX PEYOBUH.

* [lig Yac niponiTUYHOro OYULLIEHHST NOBEPXHI MOXYTb HarpiBatuca Oinblue, HK 3a3Bu4an, Tomy AiTn
NoBMHHI NepebyBaTtn Ha 6e3neyHin BiaCTaHi.

* lMpuvnag He cnig BCTaHOBMOBATW 3a OeKOpaTMBHUMMK ABepUATamMu, OCKINbKW Le npu3sede Ao
nepeHarpiBaHHs.

* PoamilLytoum nonuuo BcepeauHi, nepekoHamTecs, Wwo obmexyBad CrpsiMOBaHO Bropy Ta B 3aHI0
YaCTUHY NOPOXKHMHW. [onNuuto NOTPIGHO NOBHICTHO MOMICTUTI B MOPOXKHUHY.

* YBAI'A: He BUKOpMCTOBYITE antoMiHIieBY horbry Y OAHOPa30Bi 3aXMCHI 3acobun, JOCTYMHI B MarasnHax,
ANS 3aXUCTY CTIHOK OyXOBKW. ArntomiHieBa dponbra uv Oyab-siKi iHLWI 3aXMCHI 3acobu, Npu KOHTaKTi 3
HarpiTol emariboOBaHOI NOBEPXHEHD, MOXYTb PO3NIIaBUTUCA Ta MNOLLKOLMUTMU .

* YBAT'A: Hikonu He 3HiManTe yLUiNbHEHHS ABEPLUST AYXOBKU.
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1. BATAJIbHI SACTEPEXXEHHA

Oskyemo, wo BuM o6panu oguvH 3 Hawwmx BupoGiB. [Ons Hanbinbli
eeKTNBHOrO BUKOPUCTAHHS BaLLOT AyXOBOI LLadu pagnumo:

° YBaXHO NPOYMTATU Lji IHCTPYKUii, BOHW MICTATb BaxnuBi npasuna
6e3Mne4YHOro BCTaHOBIEHHS!, BUKOPUCTaHHSI Ta 0OGCNyroByBaHHsi OyX0BOT
wadwm;

* TpuMaTK Lew BykneT B AOCTYNHOMY MicLi, 1106 3BepTaTtucs 40 HbOro B
ManbyTHeoMmy.  Bci gocTynHi yactuHuM nig 4ac po6oTuM MpUcTpoto
HarpiBaloTbcsl, OyabTe YBaXHi | He TOpKakTeCcs X eNemMeHTIB.

Mpu nepliomy yBiMKHEHHI AyX0BOi Wwadu 3 Hel MoXe BUXOQUTU OUM 3
piskum 3anaxom. Lle nos'da3aHo 3 TvM, LLIO KNen i3onsAuiiHMX naHenewn
HaBKOIO AyXOBOI LWadhy HarpiBaeTbCs BNepLUe.

Lle uinkom HopManbHo, i SIKWO Take TpannseTbcsl, HeobxiaHO 3avekaTn
OOKWN UM He 3HUKHE, NepLU HiXX CTaBUTK CTpaBm B AyxoBy wadyy. [yxoBa
Wwadha HarpiBaeTbCA A0 BUCOKMX TeMnepaTyp 3rigHo 3 i NpU3HaYeHHsM.
OcobnmBo rapssunm Moxxe ByTu CKIo ABEPLUAT yXOBOT Ladu.

1.1 AEKNAPALIA BIAMOBIAHOCTI

[eTtani uboro nNPUCTPOI, WO MOXYTb KOHTaKTyBatun 3
Xap4yoBMMW NpoayKTamu, BiAMOBIgaTb MONMOXEHHSIM
aunpekTtneun EEC 89/109.

Stavljanjem C E oznake na ovaj proizvod, izjavljujemo, pod punom
odgovorno$éu, da je ovaj proizvod u saglasnosti sa svim evropskim
normama o bezbednosti, zdravlju i svim zahtevima za zastitu Zivotne
sredine, navedenih u zakonodavstvu.

1.2 KOPUCHI NMOPAAV LLOOO BEIINEKA

» [lyxoBKy cnif, BUKOPUCTOBYBATM NuLLE 3@ MPU3HAYEHHAM, a came Ans
npurotTyBaHHs ixi. Byap-ske iHLWe BUKOPUCTaHHS AYyXOBKU (Hanpuknag,
Ans 06irpiBy) € HEHaNEXHUM, i TOMy Moxe OyTv Hebeane4HnM.

* BupobGHUK He Hece BigMoBiganbHOCTI 3a Oyab-siKy LUKOAY 3anomisHy
BHacnigok HenpaBubHOrO, HEBIAMOBIAHOrO 4YM HEPO3YMHOrO
BMKOPUCTaHHSA npunagy. lNpu BukopuctaHHi byab-sKoro enekrponpunagy
Cnif [OTPUMYBATUCS AEKINIbKOX OCHOBHWX NpaBur.

- He TarHiTb kKabenb XvBNEHHS, WoO BUTArHY TV BUIKY 3 PO3ETKU.

- He TopkaiiTecs npunagy BONormMm Ym MOKpMMM pykamm abo Horamu.

- He BukopucToByTE AyXOBKY 6€3 B3y TTS.

- 3aranom He peKOMeHAYETbCS BUWKOPUCTOBYBaTWM apantepwu,
posranyxyBsadi, Ta NogoBXyBaui.

fAKWo AyxoBka 3namanacst Yy B Hill BUHUKNa Oyap-sika HECMPaBHICTb,
BMMKHITb NOAaYy XXUBMNEHHSA Ta He TopKanTecs 1i.

* Y pasi NoLWKOAXXeHHS kabernto oro cnifg 3aMiHUTH.

Mig yac 3amiHn kabento JOTpUMYMTECs UMX IHCTPYKUi. Big'egHavite
kabenb >XWBMNEHHS Ta 3aMiHiTb oro ogHMM 3 HacTynHux Tunis: HO5RRF,
HO5VV-F, HO5V2V2-F. Kabenb MOBWMHEH BUTPUMYBaTU ENEKTPUYHY
Hanpyry, HeobXxigHy Ans AyXoBku. 3aMiHa kaberto NoBMHHA NPOBOAUTUCS
kBanicgikoBaHuMu axiBusmu. Kabenb 3aseMneHHst (XKOBTO-3eMneHuin)
NoBWHeH 6yTn Ha 10 MM JOBLUMM, HiXX KaBenb XUBMEHHS.

[Mpun peMoHTI KOpPUCTYMTECS NOCyramu NnLe cepTUdIKOBaHNX CEPBICHNX
LEHTpIiB, a TaKOX MepekoHanTecs:, WO Npu 3aMiHi BUKOPUCTOBYIOTLCSH
nvwe opwriHanbHi AeTtani. Y pasi HefOTPMMaHHS BULLE3a3HAYEHUX
iHCTPYKL,in BUPOBHWK He rapaHTye 6e3neKy BUKOPUCTaHHS AyXOBKU.

* He BMKOpuCTOBYWTE antoMiHieBY (ponbry Y ogHOpa3oBi 3aXMUCHI
3acobu, pocTynHi B Mara3vHax, ONnsl 3axXMCTy CTiHOK AYXOBKM.
AntomiHieBa ponbra um 6yab-fKi iHWI 3aXMCHi 3acOo0M, NPU KOHTaKTi
3 HarpiTo eManbLoBaHO MOBEPXHE, MOXYTb PO3MiaBUTUCA Ta
NOLUKOAUTU NOBEPXHIO.

1.3 MOHTAX

KopuctyBay mae 3a6e3neuntu B cTaHOBNEHHS. BupobHuk He Be pe Ha ce
6e 30- 6oB’sI3aHHSA L, 040 B CTAHOBMEHHSA [ YXOBOi W adu. AKLWO He
obxiaHa go nomora BUp 06- HWKa Ans BUNPaBIIEHHS N OLLUKOAXKEHb, LU0 B
WHUKaIOTb BH acnifoK He NpaBUIIbHOTO BCTAHOBIEHHS, Taka [l ONMOMOra H e
MO KPMBAETLCSA ra paHTieto.

HeobxigHO B MKOHYBATW iH CTPYKLiT i3 BC TAHOBMNEHHSI, NPU3HAYeHi AN 51 kBa
nigikoBaHUX cneuianictis. HenpaeunbHe B CTAHOBIEHHS M OXe np
M3BOAWTY A0 LUK 0AM abo Tpa BM MoAen, TBAPUH YU N OLLKOAXKEHHS P e4ent.
3a Ta Ky wkoagy ab o Tp aBMU B pOGHMK BiANOBIAANBHOCTI H e H ece.

1.4 BEY[JOBYBAHHS1 IYXOBOI LIA®K B KY XOHHI MEB/I

BcTaHoBITb AyX0BKY Ha Micui, nepeadadyeHoMy B KyXOHHOMY rapHiTypi; ii
MOXHa BCTaHOBWTW Mg CTiNbHUUE abo X y BepTUKanbHIi Lwadi.
3agikcynTe OyXOBKy 3a OOMOMOrOK IBUHTIB. BukopucToByinTe 4oTupmn
OTBOPM AN KpiNneHHs B pami. (Puc. Ha OCTaHHin CTOPIHL).

[Onsa BU3HAYEHHST MiCLLIe3HaXO4KEHHS OTBOPIB AN KPINMeHHs Bigkpunte
OBepusiTa OyXOBKM Ta 3arnsHbTe BcepeauHy. [ns 3abesneyeHHs
HanexHoi BeHTunAuii nig 4ac dikcyBaHHA AyXOBKM MNOTPiGHO
[OTPUMYyBaTUCA BUMIPIB i BiACTaHeN, 3a3HAYeHNX Ha CXeMi Ha OCTaHHIN
CTOpIHLI.

Mpumitka:BukoprcToBytoun OyxoBkM 3 BOyAOBaHOK BapUIibHOMO
NoBepxXHeto, cnif 4OTPMMYBATUCS IHCTPYKUINA, 3a3HaYeHUX Yy NOCIBGHUKY
[ON5 BapUNbHOT NOBEPXHI.

1.5 BAXIIMBO

[Ina HanexHoi p 060TK A yxoBoi W adwm ii cn in B6 yaoByBat B M e 6ni, sk
npw gatHi Ans yporo. NaHeni K yXoHHWX M ebniB, L0 3H aXoaATbCs MO pyd 3
[y XOBOIO La ¢poto, MakoTb ByTV BUrOTOBMEHI 3 T €NMOCTINKUX M aTepiarnis.
YNEeBHITbCSA, LLO KN e, KU BUK OpUC- TOBYETLCS [ Sl O OKMetoBaHHA n
aHenew LW NOHOM, CTiKuiA Ao Te MnepaTypu He MeH we 120 °C. MNnactuk a
00 K new, KU H € B UTPUMYE Ta Ki Te MnepaTypu, MoXe po3 nnasu- TUCA Ta
nedhopmysatu M e6ni. Konu 4 yxoBa W acha BC TaHOBNEHa BC epeauHi Wwa
KM, enekTpuYHi Aetani N OBMHHI 6 yTU N OBHICTIO i3 ofboBaHMMU. Lle Bu
Mora Tex Hiku 6e3 - neku, Lo B CTaHoBMNeHa 3 akoHOM. Bci 3a xucHi ge Tani
Ma 10Tb By TI KO PCTKO 3aK pinreHi Ha CBOIX MicusiX, LWO6 T X H eMoxnneo 6
yrio 3H STV 6e 3 BU KOpPUCTaHHS CN eLianibHUX iHCTPYMEHTIB.

3HATM 32HI0 C TiHKY LW adpku, o6 3 abe3neymnTi Ha NexHy Be HTUMSAL i L
1 PKy-NALito MOBITPS H aBKOMO A yX0BOi LW adv. BapunbHa no BepxHs no
BMHHa Ma TV no3agy M pocCBIT H e M eHwe 4 5 mm.

1.6 MIAKITKOYEHHA OO XXNBJIEHHA

MigknioviTe Npunag Ao enekTpomepexi. Hacamnepen nepekoHantecs B
HasIBHOCTi TPETbOro KOHTaKTy, SKWA Ai€ SIK 3a3eMSIeHHs AN OyXOBKW.
[yxoBka noBrHHa By Ty 3a3eMIieHa HanexHUM YYMHOM.

AKWwo Moaenb AyXOBKM He OCHALLeHa BUIKO, Mig'eQHanTe cTaHaapTHY
BUINKY 00 kabento >xuBneHHA. BoHa moBuHHa BUTpUMyBaTW Hampyry,
3a3HaveHy Ha Tabnuuui 3 TexHiyHumu AaHumu. Kabenb 3a3emneHHs
MO3HaYEeHO >KOBTO-3€MeHVMM KOMbopoM. Burnky noBuHeH nig'eqHyBaTtu
Tinbkn KBanigikoBaHUM axiseub. AKWO po3eTka Ta BuUnka €
HecyMmicHMMM, ToAi kBanidikoBaHun axiBeub MOBMHEH 3aMiHUTK
po3eTky. KBanicikoBaHuin chaxiBeLp MOBUHEH TAKOX MepeKoHaTUCs, Lo
kabeni XVMBMEHHs1 34aTHi NponyckaTh CTpyM, HeobXigHuin ans poboTu
[YXOBKU.

Bumukay (ON/OFF) moxHa Takox NigKmioumMTy A0 nogadi xuerneHHs. Mpu
NigKMoYeHi cnig BpaxoByBaTU MOTOMHWUA CTPYM | YMHHI 3aKOHOAABMI
BMMOTK. XKOBTO-3eneHni kabenb 3a3eMieHHs He MOBUMHEH KepyBaTucs
Bumukayem (ON/OFF). Posetka um Bumukay (ON/OFF), sxi
BMKOPVCTOBYHOTLCA A1 NIAKMIOYEHHS 40 €NeKTPOMeEpEXi, MOBUHHI ByTn
NerkogoCTYMHUMM NICNSA BCTAHOBMEHHS AyXOBKM.

BaxnuBo: lig Yac BCTAHOBMEHHS PO3MICTiTb kabernb XUBMNEHHS Taknum
YMHOM, WO6 BiH Yy OAHOMY pasi He nigAaBaBCs BMMBY BUCOKUX
Temnepatyp (noHag 50°C). [yxoBka BignoBigae Hopmam 6e3neku,
BCTAHOBMEHVUM pPEryniolynMn opraHamu. [JyxoBKy MoxHa 6e3neqHo
BMKOPMCTOBYBATK NWLUE MICNSA HAMNeXHOro 3asemfeHHs BignoBiAHO A0
YYMHHUX 3aKOHOAAaBYMX BUMOT LWOAO Oesnekn npoBoaku. Bu moBuHHI
nepecBiaYnTUCS B HANeXHOMyY 3a3eMIEHHI AYXOBKU.

BupoGHUK He Hece BignoBiganbHOCTI 3a OyAb-AKy LWKOAY 4M
TpaBMK, 3anopifHi ocob6am, TBapuHam abo MalWHy BHacnigokK
HenpaBUIbHOIO 3a3eMITeHHSA AYXOBKH.

YBATA: yactoTa i XMBMEHHSI eNeKTpoMepexi BkasaHi Ha Tabnuuui 3
TEXHIYHUMM AaHUMU (PUC. HA OCTaHHIN CTOPIHL).

Kabeni Ta npoBoAka MOBWHHI BUTPUMYBATVN MakcuMarbHy enekTpuyHy
Hanpyry, HeobxigHy anst Ayxosku. Lie BkazaHo Ha Tabnuyui 3 TEXHIYHUMM
AaHvMu. Y pasi BUHUKHEHHSA Oyab-9KkuMX CyMHIBIB, CkopucTanTecs
nocnyramu ksanigikoaHoro gaxisLis.

1.7 OCHALLEHHA OYXOBKW (BignosigHo Ao mogeni)

MNepen BuKOPUCTAHHAM OyAb-IKOrO OCHALUEHHA WOro MOTpPiGHO
nonepeaHLo o4YncTUTU. lomuinTe KMOro 3a [ONOMOrol ryokwm.
CnoOnoCHITb i BUCYLWLITh.

Ha npocTin nonuui MoxHa po3micTuTu
dopMm AN BUNIYKNU Ta NOCYA.

Monunua ApnAa nNoOTKIiB igeanbHO

nigxoauMTb AONs CMaXeHHst Ha rpuni.

BukopuctoBynte ii 3 miggoHom Ans :
360py pignHu.

3aBasku cneujanbHoMy npodpinto nonuui
3anuWaTMMyTbCd B TOPU3OHTaNbHOMY
MONOXEHHI, HAaBITb SKLLO IX Pi3KO BUTATHYTK.
BiacyTHin 6yab-aKuin pusnk KOB3aHHSA NOCYAY Yv PO3MMBAHHS OTO BMICTY.

MipaoH ansa 36opy pianHK 36Mpac Cik, Lo ckanye

nig 4ac cMmaxeHHst ki Ha rpuni. BiH

BUKOPUCTOBYETbHCS nNuwe nig va /
NPUroTYyBaHHA Ha rpwmi, LwawnuyHuui abo \

rpuni B MNOEAHaAHHI 3 BEHTMNATOPOM; M4 Yac iHWuX

€nocobiB roTyBaHHS BUNMITb NOT0 3 yXOBKM.

Hikonu He BUKOpUCTOBYWTE NigAOH ANs 360py piAvHM, SK nonuuo Ans
3anikaHHs, OCKiMbKM Lie MOXe CMpUYMHUTK MOosiBy AMMY Ta 3abpuskaTu

[lyXOBKY.

HabGip ana niuu BUKOpPUCTOBYETbLCH AN
NPUroTyBaHHS MLy,

Ona ontumanbHoro pesynsraty Habip cnig
BMKOPVCTOBYBaTM B MOEAHAHHI 3 DYHKLi€0
ANS NPUroTyBaHHS NiLun.
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Monuua ana notkie

Monuusa onsa noTkiB igeanbHO NigxoauTb
0N CMaXXeHHs1 Ha rpuni.
BukopucTtoynTe 1i 3 niggoHom ons
300py piAVHA. Y KOMMNMEKT TakoX
BXOAMTb py4ka Ans 6e3neyHoro
BMINMaHHSA. He 3anvwanTe pyyky BCepeauHi AyXOBKM.

BiyHi gpoTy ciTkn, AKLWO EF f“ “}
BKITHOYEHWIA. 3 \ | | i
— 1 I
— =F
il 1

BudaneHHs1 ma o4uuweHHs1 naHeneu

1. BuiimiTb pudpneHi raviku, noBepTaroum ix NpoTv roGUHHUKOBOT CTPIMKMN.
2. 3HiMiTb MaHeni, NoTArHyBLUK iX Ha cebe.

3. Wo6 o4mcTuTv naHeni, NOMICTiITb iX B NMOCYAOMUIHY MaluMHy abo
NPOTPITb MOKPOIO ryBKOLO Ta BUCYLLITh.

4. Tlicna ouYMLLEHHS, NOMICTITb NaHeni Ha CBOE MicLe Yy 3BOPOTHbOMY
NOPSAKY.

5. 3aMiHiTb puddneHi ranku.

2. KOPUCHINOPAON
2.1 CUCTEMA HALIMHOCTI NONWLb

[lyxoBka oOcCHalleHa HOBOI CUCTEMOI
HaAiNHOCTI nonuub.

Lle possonuTb Bam BuUAMaTM nonuui 3
OyXOBKM nig yac ornagy ki 6e3 pusnky
nponueaHHa abo X panToBOro BUMNAAAHHSA
nonuui 3 AyX0oBKU.

LLio6 BMIMHATM NonNuLi NOTAMHITE Ta NPUNIAHIMITL
iX.

2.2 CMAXEHHA HA TPUII

3aBAsdkM NPUrOTYBaHHIO Ha rpuni HKa LWBWMAKO HabyBae aneTuTHOl
CKOPUWHKM. LL|o6 oTpMmaTi CKOPUHKY, MW PEKOMEHAYEMO NOMICTUTU FpUnb
Ha 4YeTBEPTOMY PiBHi, 3aNeXHO Bif, KiNbKOCTI i (AMB. pUC. Ha CTOPIHL 7).
Ha rpuni moxHa rotyBaTy NpakTU4YHO Byab-siki CTpaBK, 3a BUHATKOM AyXe
HIDKHOT ANYMHN YN M'ACHNX PYNETIB.

M'sco Ta puby, siki BU 36mpaeTecs rotyBaTi Ha rpuni, NOTpibHO crepLuy
3rierka nonuTu onieto.

2.3 MOAENI U-COOK

UsCOOK [yxoBkn ocHalLeHi CUCTEMOI eNEKTPOHHOrO YNpaBriiHHA
LIBMAKICTIO BEHTUNSATOpA, sika BigomMa Ta 3anaTeHToBaHa i Ha3BOH
VARIOFAN. Tllig 4yac rotyBaHHA US cuCTEMa aBTOMATU4YHO 3MiHIOE
LWBMAKICTE BeHTUNSATOpa (B GaratodyHKUiOHaNbHOMY pexumi) Ans
ONTMMI3aLiil MOTOKY NOBITPS Ta BHYTPILLHBLOI TeMnepaTypu B NMOPOXHWUHI
[OYXOBKU.

ookl

Vi nyxoskn UsCOOK ocHalueHi hyHkuiero 29 Lle
[03BOSSIE KepYBaTU MOLUMPEHHSIM BOSIOTM | TeMnepaTtypu.
Lia doyHKuUia 3HWxKye BTpaTy Bonoru Ha 50%, Lo rapaHTye
HKHICTb | Kpawmn cmak ixi. Take genikatHe roTyBaHHs
pekomMeHAoBaHe ANs BUnikaHHA xniba Ta iHWOoi BUMNiYKN.

Lle 3meHwWwye yac Ha MNonepeaHE HarpiBaHHs OyXOBKU:
noTpibHO nuwe 8 XBUMWH, Wo6 AOCATHYTU TemnepaTypu
200 rpagycis Llenbcis.

Lle nae MOXNMBICTb BCTAHOBMNEHHS PiBHSA Ta iIHTEHCUBHOCTI
CMaxXeHHs Ha rpuni, a Takox Ao 50% GinbLue NoTy>XHOCTi B
NOpiBHSAHHI 3 TpaguuiiHo 6araTtodyHKLiOHaNbHOW
OYXOBKOHO.

[esiki ayxoBku ocHalleHi HoBumu aeepuatamu|WIDE DOOR) siki MicTATb
GinbLue BiKOHLE, L0 AO3BOMSE 34iiCHIOBaTK kpalle obcrnyroByBaHHs Ta
3abe3nevye NnokpaLleHy TepMOoi3onsiLito.

2.4 BignosigHo oo moaeni U-SEE

[lyxoBKa OCHallleHa CUCTEMOIO OCBITNEHHS, siKa 3aMiHIOE TpaauuiiHy
namny. 14 ceiTnogiogHux namn BOygoBaHi y asepusTa. Lie 3abe3nevye
BMCOKOSIKICHE OCBITMEHHS, LLO 4O3BONSAE YiTKO OrnsaaTv BMICT OyXOBKU
6e3 byab-AKuX TiHEe Ha NONULIAX.

MepeBaru:

USEE Cuctema, okpim Toro, wo 3abesnedyye GeanoraHHe OCBITIEHHS
BCepeaVHi AYXOBKU, € TAKOX AOBrOBIYHILLIOI B NOPIBHSIHHI 3 TpaguLiiHO0
NamMmnoto, NPOCTILLIOK B 06CNYroByBaHHi Ta EKOHOMHILLOHO.

- OnTMManbHWU ornsaa

« [1oBroBi4He OCBITNEHHS

« Hap3BunyanHo HU3bKWUIA piBEHb CMOXMBaHHSA enekTpoeHepril, -95% y
NOPIBHSIHHI 3 TPAANULIHUM OCBITIIEHHSIM

"Mpunag 3 6inum cBiTNoOAioAHMM OCBITNEHHsM knacy 1M BignosigHo 4o
ctangapty IEC 60825- 1:1993 + A1:1997 + A2:2001 (ekBiBaneHTHO
EN60825-1:1994 + A1: 2002 + A2: 2001); MakcMmarnbHa MOTYXHIiCTb
CBIiTNa, L0 BUNPOMIHIOETbCS, CTaHOBUTL 459 HM < 150 MKBT.

He cnocTepiraetbcsa 6e3nocepeHb0 3 ONTUYHUMUY IHCTPYMEHTaMu. "

2.5 IYXOBKA 3 PEXKMUMOM CAMOOYULLEHHA
TA KATANITUYHUM MOKPUTTAM

[Ona Bcix mopenei B SKOCTi [04aTKOBOro obGnagHaHHsA  AOCTYMHi
cneujianbHi CaMOOYUCHI NaHeni 3 MIKponopucTuMm nokpuTTsaMm. Mpu ix
HasABHOCTI, yXOBKY GinblLue He NOTPIGHO YNCTUTYN BPYYHY.

YKup, po3bpuskaHuii Ha CTiHKax OyXOBKW Mif Yac 3anikaHHsi, yCyBaeTbCs
MIKPOMOPUCTUM MOKPUTTAM, SIKE PYMHYE WMOro LUMASIXOM KaTanisy Ta
nepeTBOPIOE B ras.

MpoTe HagmipHe po36pM3KyBaHHA MOxe 3abrnokyBaTu mopw i, OTxe,
nepeLLKO[;KaTh CaMOOUULLEHHIO. 30aTHICTL 4O CaMOOYMLLEHHS MOXe
OyTV BigHOBMEHa LUMSXOM BKIMHOYEHHS MOPOXHBOI Nedi MakcMmym Ha 10-
20 XBUNUH.

He BukopwuctoBynTe abpasvBHi BMpOOM, MeTaneBi APOTUKM, TOCTPi
npeamMeTu, LWOPCTKI TKAHUHM abo XiMiYHIi NPoAYKTM Ta MUIAHI 3acobu, ki
MOXYTb 3aBAaTV LLKOAM KaTaniTUYHIN MOBEPXHI.

Haiikpalye BMKOpMCTOBYBaTM MWUOOKI NMOTKM ANt 3amiKaHHA XUPHUX
NpoAYyKTiB, TAKUX SIK CTpaBM 3 M'sica TOLLO, | MOCTaBUTK NOTOK Nig rpuib
ans 3abopy HaANMLLKOBOTO XUPY. FAKLWO CTIHKM OYyXOBKU HacCTiNbKu
CWINbHO BKPUTI XXMPOM, LU0 KaTaniTmyHa NoBEPXHsI BXXe He € e(PEKTVBHOI,
BMAANITb HAAMMLLKOBUIA XXUP M'SIKOO raH4ipkoto abo rybkoto, 3MoYeHoto B
rapsiyin BoAi.

[Ons edeKTUBHOrO CaMOOYULLEHHS, MOBEPXHS MOBUHHA 3anuiaTucs
NOpUCTOLO.

3anam'aTtanTte: TepmiH ekcnnyaTauii BCiX [AOCTYMHUX Ha PUHKY
KaTaniTMyHUx noBepxoHb cknagae 6nusbko 300 roguH. Tomy ix cnig
3amiHoBaTN NpUbnNMn3Ho Yepes koxHi 300 roanH.

2.6 PYHKUIA HYDRO AQUACTIVA

Mig yac npouenypv Aquactiva BUKOPUCTOBYETLCA Napa A YCYHEHHS
3aruLLKiB XXMpY Ta 1Xi 3 JYXOBKMU.

1. Hanuinte 300 mn Boan B KoHTenmHep Aquactiva, WO 3HaxoguTbcs
BHU3Y yXOBKMU. P

2. BcTaHoBITh AyxOBKY B peXuM CTaTUYHOrO HarpisaHHs () abo
HarpiBaHHs 3HN3Y (— ). 000

3. HanawTynTe Temneparypy Ans sHadka Aquactiva ¢o0 -

4. [lo3BonkTe Nporpami npawoBaTy Bpodosx 30 XBUIUH.

5. Yepes 30 XBUMWH BUMKHITL Nporpamy Ta A03BOMLTE AYXOBLY OXONOHYTU.
6. lMicna Toro, sk Npunag OXOroHe, OYMCTITb BHYTPILLHI NOBEPXHi 3a
[0MOMOrOK raH4ipKu.

YBara:

MepLu HiX TOpKaTUCA Npynagy, NepekoHanTeCh y TOMY, LLIO BiH XONOAHWUN.
Mpun NoBOMKEHHI 3 HarpiBanbHUMK NOBEpPXHsSMK cnig ByTn ocobnueo
o6ayHUM, OCKiNbKM iCHY€E pU3MK OTPUMaHHS ONiKiB.

BukopucTOBYIiTE ANCTUILOBAHY 260 MUTHY BOAy

000
000
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2.7 OYMLLIEHHA TA OBCJTYTOBYBAHHA

Hikonu He BrKopucTOBYIiTe abpasuBHi MUIiHI 3acobu, ApoTuku abo rocTpi
npeaMeTy ANS OYMLLIEHHS CKa ABEPLAT OyXOBKU.

EnemeHTn 3 Hepxasito4oi cTani Ta emanboBaHi MOBEPXHi ouuLLyiTe 3a
[onoMorol Tennoi MunbHOI Boau abo X 3a 4OMOMOroK BiAnoBigHOT
ipmoBOi Mpoaykuii. Y ogHOMY pasi He BMKOPWUCTOBYIMTe abpasuBHi
MOPOLLKX, SIKi MOXYTb MOLUKOAUTU MOBEPXHIO Ta 3iMCyBaTW 30BHILLHINA
BUMNAL AYXOBKU. Baxnueo oumwatun AyxOBKY MiCNs KOXHOMO
BUKOpUCTaHHA. i Yyac roTyBaHHsi pO3niaBneHWn XXup ocigae Ha CTiHKax
ayxoBku. [py HacTynHOMY BUKOPWUCTaHHI OYyXOBKW LEN XUP MOXe
CNPUYUHUTM HEMPUEMHUIA 3aMnax, a TaKoX HeraTMBHO BMIUHYTW Ha NpoLec
npuroTyBaHHs. st o4MLLEHHS] BUKOPUCTOBYITE rapsivy BoAy Ta MUNHWIA
3acib; peTenbHO CNOMOCHITb.

Ulo6 yHMKHYTM LbOro, BCi Mogeni MoOXyTb OyTu obnuuboBaHi
KaTaniTMyHMMM CaMOOYMCHMMU NaHensiMu, SKi  noctayalTbCs  SK
JofaTkoBe OcHalweHHs (ame. pos3gin JYXOBKA 3 PEXWMOM
CAMOOUYULEHHA TA KATANITUYHUM MOKPUTTAM).

[na ouneHHs peLliToK i3 HepXaBiloyoi cTani BUKOPUCTOBYATE MUIAHI
3acobu Ta meTanesi APOTUKM.

BepxHio cknsiHy 4acTuHy, OBepusiTa OyXOBKM, a TakoX [ABepusTta
BiAAiNeHHs Ans posirpiBaHHs, MOTPIOHO O4YMLLYyBaTU NULLIE XONOAHUMMU.
Lkopa, 3anogisiHa iM BHacnigok HeAOTPMMaHHSA LbOro npaBuna, He
NOKPUBAETLCA rapaHTieto. [1ns 3aMiHM BHYTPILLIHBOTO OCBITNIEHHS:
BiAIMKHITb MOAaYy XVBMEHHS Ta BUKPYTiTb Namny. 3amiHiTb ii iieHTUYHO
namnoto, sika BUTPUMYE HaA3BMYaHO BUCOKi TemnepaTypu

2.8 CEPBICHUW LIEHTP

3. TAVUMEP

3.1BUKOPVCTAHHA XBUNMHHOIO TAVMEPA
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LLlo6 BCTAaHOBUTKM Yac MPUroTyBaHHSA, 3pobiTb
OfVH NOBHUI 06epT PeryrnsaTopoMm i BCTaHOBITb
nokasHuK Ha noTpibHui vac. Micns Toro, sk Yac
CnnvBe, BNPOAOBX AEKINbKOX CEKyHA NyHaTume
3BYKOBWI CUrHan.

3.2 ABTOMATWYHE BILKITKOMEHHA MICNA
3AKIHYEHHA BIAONIKY TAMUMEPA

Mepw Hix 3aTtenecoHyBatn B CepBiCHUA LEHTp FKWO AyxoBKa He
npautoe, M1 peKOMEHAYEMO:

nepeBipuTM Y/ OyxOBKa MNigKModeHa OO0 eneKTPOMEpeXi HanexHum
Y/HOM.

AKLLO NPMYNHY HECMIPABHOCTI HEMOXITMBO BUSIBUTU:

BiAKMIOMITb AYXOBKY Bif enekTpoMmepexi, He Topkawuteca ii Ta
3atenedoHyinTe B Cry0y rapaHTinHOro 06CnyroByBaHHS.

Mepw Hix 3atenedoHyBat B CepBICHWA LEHTP, 3anuliTb CepilHuiA
HOMep, BKasaHWN Ha Tabnuyui 3 TeXHIYHUMW AaHUMK (OMB. puc. Ha
OCTaHHil CTOpiHL).

Mpunag noctavaeTbCA 3 rapaHTINHMM TanoHOM, Sk 3abesnevye
6e3KOLUTOBHUI peMOHT y CepBiCHOMY LIEHTPI.
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Ller npucTpii Mmae MapKyBaHHA 3riAHO 3 €BPOMEnCHKO
avpektuBoto 2012/19/€C npo BiAXOAM eneKTpu4YHOoro Ta
enekTpoHHoro obrnapgHavHa (WEEE). Bigxoawu
€NEeKTPUYHOrO Ta €eneKTPOHHOro obnagHaHHA MICTATb
3abpyaHIO0YI PEHOBUHMU (LLIO MOXYTb CMIPUYMHUTU HEFraTUBHI
B ochigkv NS HABKONWLLHBOMO CepefoBulla) Ta 6a3oBi
KOMMOHEHTU (5iKi MOXXHa 34aBaTh Ha NMOBTOPHY Nepepobky).
Baxnueo, wob Bigxoau enekTpuyHOro Ta enekTpoHHOro obnagHaHHSA
npoviwnu creuianbHy 06pobKy AnNS BuAa- NEHHA Ta HanexHol
yTunisauii BCix 3abpygHIO4MX PEHOBUH, | ANst OTPUMAaHHS Ta NOBTOPHOT
nepepobkn Bcix MaTepianie. KoxHa okpema ntogvHa Moxe 3pobuTu
CBIili BHECOK Ansa 3abesneyveHHs Toro, Wob BiAXO4M eneKTpUYHoro Ta
eneKTPOHHOro obnagHaHHsA He cTBOptoBanM nNpobnemu Anst eKonorii;
1S LUbOro BaXXIMBO BUKOHYBATW [iesiki OCHOBHI NpaBuna:
* BiAXOOW ENEeKTPUYHOro Ta eNleKTPOHHOro obnagHaHHA He MOXHa
yTUnizoByBaTu sik NobyTOBI BigXoau;
* BiAXOOW EneKTPUYHOro Ta EeNeKTPOHHOro obragHaHHs HeobXigHo
3g0aBaTv y BiOMOBIAHOMY MYHKTI 300py — MyHiuMnansHoMy abo B
3apeecTpoBaHMX KomnaHisix. B 6Garatbox KkpaiHax 36ip Bigxogis
eNeKTPUYHOro Ta EneKTPOHHOro obnagHaHHA BEenUKMX pPOo3MipiB
BiaOyBaeTbCA BOOMA;
* KONMM BW Mpugbanu HOBWIA MPUCTPINA, CTApUii MOXHA MOBEPHYTU
po3apibHOMY MigNpUeEMCTBY, sike Mae 6Ee3KOLUTOBHO MPUIHSATKY MOro B
0OMIiH, SKLWO Ue obnagHaHHS eKBiBaneHTHOro TUMy i BUKOHYE Ti cami
@YHKLT, WO 1 HOBe.

EkoHoMis eHeprii Ta OxopoHa [OBKinnA

3a MOXNMBOCTI, YHUKaNTe nepegYyacHoro HarpiBaHHs nevdi Ta 3aBXau
cnigkynte, wob nig 4ac HarpiBaHHA BOHa Oyna 3anoBHeHa.
HamaranTtecs BigunHATY ABepLsiTa NeYi skomora pigLue, Wwob YHUKHYTH
BUTOKY Tenmna 3 NOPOXHUHYM nevi. [nsa 3Ha4yHOi eKOHOMIT enekTpoeHeprii
BUMKHITb Ni4 3a 5 - 10 XBUNUH [0 3aKiHYEHHSA Yacy MPUroTyBaHHS i
BUKOPUCTOBYWNTE TOW 3amnuLLOK Tenna, siknii NPOAOBXYE BUPOONATM Nid.
CnipgkyviTe, Wwo6 3aTBOpM 3aBXau Oynu Ynctumu Ta cnpaBHUMMU, LLO6
YHUKHYTU BUTOKY Temrna 3 MOPOXHWHU Medi. AKWO y Bac noroauvHHe
TapudikyBaHHA enekTpoeHeprii, nporpama "BigknageHoro crapty
noyaTKy MpUroTyBaHHSA" Cnpusie MpoLecy EeKOHOMIi enekTpoeHepril,
3anyckaroym npouec MpUroTyBaHHSA y TOM 4acoBWUM BIAPI30OK, KOMu
Tapud Ha eNeKTPOEHEPTII0 € HDKYNM.

90 8'0 70

Llen perynatop possonsie 3agatv NOTPiGHWN
Yac npurotyBaHHa (makc. 120 xB.). [yxoBa
wada aBTOMAaTU4YHO BUMMKAETLCS, KOMM
3aJaHuni Yac CnnuBae.

Tanmep BigpaxoBye Yac Ha3apj Big BCTaHOBMe-
HOrO Yacy i NoBepTaETLCS B NONMOXEHHS «O», a
TOAji aBTOMATU4HO BUMUKAETLCS.

[Ona HopmanbHOro BWMKOPWUCTaHHA AyXOBOT
wadu crig CTaBuTy TauMep B MONOXKEHHS .
o6 HanawTyBaT pobodi napameTpu, ynes-
HITbCH, WO TalWmep He 3HaxXoAuTbCA B
NonoXeHHi «O».

3.3 BCTAHOBJIEHHA NPABUTBHOIO YACY @

YBATA: nepLue, o noTpibHo 3pobuTtn
nicns BCTAHOBMEHHSI [YXOBKW 4K
NPWNMHEHHS noaadi enekTpoeHeprii (y
TakoMy BMNaAKy Aucnnen mopratume i
Bigobpaxatume 15:00) — ue
HanawTyBaTy npaBunbHUA 4Yac. Lle
MOXHa 3pOBUTU HACTYMHUM YNHOM.

+ HaTuCHITb LleHTparnbHY KHOMKY.
- BcTaHoBITL Yac 3a 4ONOMOroK KHOMOK "-" i "+".
- BignycTiTh yci KHOMKM.

YBATIA: [lyxoBka npautoBaTUmMe nuLle 3i BCTAaHOBNEHUM rOAUHHUKOM.
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3.4 CEHCOPHE TMNPOIrPAMYBAHHA MMOONHHUKA

AK AKTUBYBATHU

AK BUMKHYTH

LLIO BOHA POBUTb

anda 4yoro BOHA

BJIOKYBAHHA
KHOIMOK

+ yHKUiA 6GrnokyBaHHs Big  AiTen
aKTVBYETbCA HATUCKAHHAM | yTpUMy-
BaHHAM (+) He MeHwe 5 cekyHa. 3
LUbOrO MOMEHTY BCi iHWi  dpyHKuUiT
3abnokoBaHi, Ha Agucnnei no uyepsi
6numae  «CTOlM» Ta nonepeaHso
3apaHui Yac.

+ yHkuin BriokyBaHHs Bif AiTen
[eaKTMBYETbCA  HaTUCKaHHAM i
YTPUMYBaHHAM CEHCOPHOI KHOMKM
(+) He MeHwe 5 cekyHa. 3 uporo
MOMEHTY MOXHa 3HOBY obpaTtn
Byab-sKy yHKLO0.

* HaTUCHYTU FOMOBHY KHOMKY 1 pas;

* Konu 3a,anw7| 4ac cnnvHe, BMU-

* HanpwWKiHLUi 3ajaHoro 4acy nyHae

¢ [03BONAE BUKOPUCTOBYBaTU [OYXOBY

* 3apatv (PyHKUilO NPUroTyBaHHS 3a
[0MOMOroK PyyKu BUGOPY hyHKLIN.

BCTaHOBITb Yac Ha 0:00 («BUBIP»
Ta KHOMKU «-» «+»).

CHiTb kHOMKy «BUBIP» 2 pasu;
* ANS 3MiHW nonepefHLO 3aAaHoro
yacy HaTucHiTb «BUBIP» Ta kHonku

- * HaTUCHYTW KHOMKU «-» «+», WOG| KaeTbCcA 3BYKOBMIA curHan (uen | 3ByKOBMM curHan; wady sk 6yaunbHUK (PyHKUiO MOXHa
TAUMEP 31 3BYKO- 3agaTu NoTpibHwit Yac; CUrHan cam BUMKHETLCS, arne Woro | « B npoueci NpUroTyBaHHA Aucnneit | yBIMKHYTU HE3anexHo B4 TOro, uu
BUM CUTHAJTIOM * BiANYCTUTYW BCi KHOMKM. MOXHa BUMKHYTW OApa3y, HAaTUCHY- | nokasye Yac, WO 3arnuLmnBCs. npauoe ayxosa wada).
BLUM KHOMKY «BUBIP»).
* HAaTUCHYTMW FrONOBHY KHOMKY 2 pasu; * KON Yac CrnvBae, Ayxosa lWada | « [03BOMSE nonepeaHbO 3afatv |« HaTUCHYTM  Oyab-siky  KHOMKY, LWo6
* HAaTUCHYTU KHOMKN «-» aBo «+», W06 | BUMUKAETLCA aBTOMATUYHO. Yac NpuUroTyBaHHs, HeobXiAHWIA AN | BUMKHYTW curHan. HaTuCHYTW ronosHy
3agatv noTpibHy TpuBanicTe Npuroty- | KO BKU XoveTe 3akiH4MTKU npuro- | BuGpaHoro pelenTy; KHOMKY, W06 MOBEpHYTUCA A0 YHKLUT
HYAC BaHHS; TyBaHHS paHille, NOBEPHiTb PydKy | * o6 nepeBipuTW, CKiNbkM Yacy | roouMHHUKa.
NMPUrOTYBAHHA * BIANYCTUTY BCi KHOMKM; BuBOpY hyHKLin Ha «O», abo | sanuwunnocs A0 3aKiHYEeHHs, HaTu-

Dl

A «» Ky,

* HaTUCHYTM FONIOBHY KHOMKY 3 pasu; * B 3ajaHMil 4Yac OyxoBa wWadcba | * AO3BONSE 3a/laTi Yac 3aKiHYEHHS | « |g cbyHKUis 3a3BMYall BUKOPUCTOBY-
© HaTUCHYTU KHOMKW «-» «+», W06 | BAMKHETbCA. Ons BUMKHEHHS [ MPUrOTYBaHHS; €TbCs pa3oM 3 dyHKuUielo «Yac npuroTy-

3a/jaTh Yac, konm [yxoBa laca Mae | BPyUHY MOBEpHiTb pydky BuGopy | * AN NEPEBIpkA - MNONEPEAHbO | BaHH:».
BUMKHYTUCS; DYHKLi B nonoxeHHs «O». 3afjaHoro 4acy HaTUCHITb TOMOBHY | Hanpuknap, SiKWO cTpasy Cnif rotysatv
* BiAMYCTUTU KHOMKK; KHO”KV3P33V|; 45 xBuNWH | BoHa Mae GyTu rotosa o
* 3a4atv (PYHKUiI0 NpUroTyBaHHA 3a * Ans 3MIHM NonepeAHb0 3apaHoro | 12:30, npocto  BuUGepiTe  HEObXiaHY
[10MOMOTOI0 PYYKM BUGOPY OYHKLIN. Yacy HaTUCHITL kHonkn «BUBIP» Ta | dyHkuito, 3apaiiTe Yac npurotyBaHHs Ha
€@y «Fy, 45 XBUNWH, a KiHeLUpb Yacy NpUroTyBaHHsA

3AKIHYEHHA Ha 12:30; )

NMPUrOTYBAHHSA * KON CMNMBae 3afaHuin 4ac NpuroTy-

BaHHA, pAyxoBa Wada BUMUKAETLCH
aABTOMATWYHO | NyHa€e 3BYKOBWIA CUTHanM;

* [pU20MyeaHHs a8moMamuy4yHO PO3ro-
YHembess 06 11:45 (12:30 miHyc 45
XxeunuH) i mpueamume 00 rornepedHLO
3adaHo20 vacy 3aKiHYeHHS npueomy-
8aHHs1, modi Oyxoea wacha cama asmo-
MamuyHO 8UMKHEMABCSI.
NOMNEPEKEHHS:

fAkwo BubpaHo KIHELb npuroTy-
BaHHA, ane He 3agaHa TpI/IBaniCTI:.
Yyacy npuroTyBaHHsi, AyxoBa Lwada
NoYMHAE npauloBaTU oapasy i 3ynu-
HAETLCA B MOMEHT 3afaHoro uacy
3aKiHYeHHs1 NPUroTyBaHHS.
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4. IHCTPYKLIT 3 EKCNITYATALII

lNMonepenHbo
3agaHa Temnepa-
Typa Ta Hanaw- Pyuka
Pyuka Bu6opy TyBaHHs. (Mo- TepMocTara q)yHKU,iﬂ
dJyHKLl.WI Aellb 3 eneKkT-
POHHMM nporpa-
MyBaHHSAIM) (mun
A)
N YBIMKHEHHSI CBiTNa B AyXOBil wadi.
O Liym aBTOMaTUYHO BMMKAETHCS BEHTUMSTOP OXOMOMKEHHS (TiNbkW ANst MOAENeN 3 OXONOAXEHHAM
- 3 BEHTUMSITOPOM).
Po3mopoxyBaHHA
ag ;/ Komnu pyyka cTOiThb B Uil NO3WLii, BEHTUNATOP Npautoe, NOBITPS KiIMHATHOI TeMnepaTypu LMPKymnioe
00 HaBKOMO 3aMOPOXEHWUX MPOAYKTIB, PO3MOPOXYE X 3a Kinbka XBUMUH 6e3 noripeHHs abo 3MmiHn
BMICTY MPOTEIHIB Y HUX.
Cynep-rpunb:
Sprinters MAKC. MAKC. us pyHKLisS [O3BONSE OTPUMATU XPYCTKY CKOPUHKY. DYHKLIS Cynep-rpumito xapaktepuayetbes 36i-
NbLUEHHSAM NOTY)XHOCTi Ha 50 % y NOPIBHSAHHI i3 CTaHAAPTHUM PEXMMOM PUIIo.
MpupopaHa KOHBeKLiA
— 220 BuKOPUCTOBYIOTBCA BEPXHiI Ta HWXHIN eneMeHTU AyxoBoi wadw. Lle TpaguuinHa dopma 3ani-
L4 50 + MAKC. KaHHsi Ta cMaxeHHsi. Llel pexum ineanbHO nigxoauTb ANs CMaXKeHHs BENMKMX LUMaTKiB M'sica Ta
* A 50 + 240 OVYYHKY, BUNiKaHHS neynBa abo 3anikaHHsa s56nyK, OTPUMaHHS CKOPUHKW i aneTUTHOro 30BHILLHBOrO
BUMMsAy CTpaB.
MpuroTyBaHHA i 3 BEHTUNATOPOM
A~ BUKOPUCTOBYIOTBCA BEPXHIN Ta HWKHI eneMeHTV AyXoBoi wadu 3 BEHTUNATOPOM AN LupKynsauii
% noBiTPs1 BCepeavHi AyxoBoi wadu. Pagrumo BUKOPUCTOBYBAaTK Lieii MeToa Ans NTWui, KOHOUTEPCb-
Nt 220 Kunx B1po6iB, pubu Ta oBouyiB. Tenno kpaiie NPOHNKAE B CTPaBU, 3HWKYETbCS Yac NPUroTyBaHHS Ta
_ 50 + MAKC. nonepeaHLOro HarpisaHHsa. Bu MoxeTe 0fjHOYaCHO roTyBaTH piaHi CTpaBM 3 0HaKOBUM abo piaHUM
@ 50+ 230 4acom MpUroTyBaHHS Ha ogHOMY abo pisHMX piBHAX. MeTon mpuroTyBaHHsi 3abeanevye piBHOMIp-
HWIA po3nodin Tenna, 3anaxu He 3MilyloTbCsA. AKLWO roTyeTe Aekinbka CTpaB OAHOYACHO, Chif
36inbLIMTK Yac NPUroTyBaHHsA NPUGNN3HO Ha 10 XBUMKWH.
«Soft Cook» (a)
«Soft Cook» — ue dyHKUiA Ana koHaUTepcbkx BUpobiB Ta xniba. B ubomy pexumi LBMAKICTb BEH-
Soft 220 TUNATOPa 3MEHLLYETbCS; LA OYHKL IS NigBULLYE BMICT napu BcepeauHi AyxoBoi wadu. 36inbLieHHs
cook 50 + 230 ; KiNIbKOCTi Napu CTBOPIOE ifdeanbHi yMOBM ANsi NPUroTyBaHHS CTPaB, SiKi MOBMHHI 36epirat enactu-
YHY KOHCUCTEHL0 Mig 4Yac NpuroTyBaHHS (Hanmpvknag, nUpikkW, Xnib, neymso), W06 YHUKHYTU
TPILLUMH Ha MOBEPXHI.
ag 160 50 = MAKC BeHTUNATOP NIOC HUXHIN enemMeHT
\ , 50 + 220 ) . Lisa doyHKuUis ineanbHO NiaxoauTb ANs AenikaTtHUX cTpas (TopT-cydre).
FPUINb: BUkopucTOBYMTE rPUnb i3 3a4MHEHUMU ABepLATaMU.
. BuKOpUCTOBYETLCS TiNbKy BEPXHI HarpiBanbHWUM €NEeMeHT i BU MOXeTe perynioBaTu TeMneparypy.
hatad Piserb 4 50 = MAKC [Onsi Toro, wWob enemeHTU HarpinMcs OO YEepBOHOrO KOMbOpy, HEOOXIAHO M'ATb XBUMMH nonepea-
° 1+4 ) : HbOro HarpiBaHHsl. Ycnix rapaHToBaHO Ans cTpaB rpunb, kebabiB Ta rparteHiB. bine m'saco cnig
po3TalloByBaTU Ha BIACTaHI Bif rpuIio; Yac NpUroTyBaHHSA AOBLUMIA, ane M'sico Byae CMavHilmMM.
YepBoHe M'sico Ta dhine pubu MoxHa yknagaTtu Ha OVH piBEHb i CTABUTU BHU3Y NiAA0H.
Super~ PiseHb 4 50 + MAKC CYNEP-IPUNb: nyxoBa wada Mae Ba NONOKEHHS TPUITIO
grill.=" 124 i ‘ Mpynnb: 2200 Br CYNEP-IPUNb: 3000 Br
FPUNb 3 BEHTUNATOPOM (a): eukopucmoeyiime myp6o-2pusnb i3 3a4uHeHUMuU deepuysi-
mamu.
S BuKOpUCTOBYETHCS BEPXHill HArpiBanbHWU €NEeMEHT 3 BEHTUIISITOPOM, MOBITPS LIMPKYIIOE BCepeauHi
& 190 50 + 200 [yxoBoi mqul. MonepenHe HarpiBaHHA HeobxiaHe ANsi YepBOHOTO, ane He Ans 6inoro ‘M’ﬂca.
180 + 200 lneanbHO NiAXOAUTL ANSt NPUrOTYBaHHA TOBCTUX LUMATKIB MPOAYKTIB, LiNUX WMAaTKiB — 3arnikaHHs
CBVHWHW, NTULi Ta iH. CTaBnTK cTpaBm B rpunb 6e3nocepenHbo Ha cepeauHy peLLiTkv, Ha CepeHii
piBeHb. 3CYHYTU MiAAOH Mig pewwiTky, Wob 3i6paTty Cik. YNeBHiTbCS, WO CTpaBa He 3HaxXOAMTbCH
HafTo 61IM3bko A0 rpusto. MoBEpHiTE CTpaBy, KOMKW CNAXHE MOMOBUHA Yacy MPUroTyBaHHS.
haoad PiseHb 4 50 = 200 Fpunb/poxeH
S 1+4 ) B1KOpUCTOBYETLCS AJIA CMaXEHHS HA POXKHI.
®yHkuia «Miua»
220 50 + MAKC. Lia cyHKuis 3 umpkynsiLielo rapsqoro nosiTps B AyxoBil wadi 3abesnedvye igeanbHuii pesynbtat
[ONsi Takux cTpae, sk nita abo gokayyo.
®yHkuis «COOK LIGHT» fo3Bonsie roTyBaTu 340POBIlY Ky, 3MEHLUYIOYM HeoOXiaHY KinbKicTb
Xupy abo onii. 3aBAskM rpunio Ta BEHTUMATOPY Y KOMBiHaLii 3 iMMyNbCHOK LMpKynsiLielo NoBiTpst
BOMOra 3aTpMMYeTbCsl B CTpaBax, MOBEpPXHsl 3anikacTbCsi Ha rpumi i Yac NpPUroTyBaHHS 3MEHLUY-
190 50+ 200 €Tbcsa 6e3 NoripweHHs cMaky.
180 + 200 ) Lle ocobnvBo 3py4HO MpW NpUroTyBaHHI M’SiCa, CMaXeHUX OBOYIB Ta OMNETIB. IMNYMbCHWUIA LMK
NoBITPS 3anuiwiae BOMory B AyXOBiW wwadi, BMICT BOMOrM B Xi HE 3HWXKYETbCS, 3aBASKU LIbOMY
*%* 36epiraeTbcsa xap4oBa LiHHICTb | 3a6e3nevyeTbCsl LBUAKUIA PIBHOMIPHUI NPOLIEC NPUTOTYBaHHS.
CnpobyWiTe Bci CBOI peLienTu, 3HMXynTe Yac 0bpobku, Big4yWTe NerkicTb Liei HoBOT yHKLiT!
(a) Ha pesikux mopensx: cdyHkuiA 3 «VarioFan» — e ekcknio3uBHa cuctema, pos3pobneHa Candy aAns onTumisauii pe3ynbTaTiB NPUroTyBaHHs, KepyBaHHA TeMnepaTy-
poto Ta Bonoroto. «VarioFan» — Le cuctema, sika akTUBYETbCS aBTOMATUYHO | 3MiHIOE LUBUAKICTb BEHTUNSATOPA, SKWO (hyHKLUiA BeHTUnsATopa BubpaHa: (yHKLUii 3 BEHTU-
NSTOPOM — Lie PYHKLT, |0 3HAaXOASTLCS BCEPEAMHi OKpecneHol AinsiHKM Ha naHeni kepyBaHHS.

* MepegipeHo 3rigHo 3 CENELEC EN 60350-1.

** MepegipeHo 3rigHo 3 CENELEC EN 60350-1; Hopma BUKOPUCTOBYETLCS AN BUSHAYEHHS KIacy CMOXUBAHHS eHepril.
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La Ditta costruttrice declina ogni responsabilita per eventuali errori di stampa contenuti nel presente libretto. Siriserva inoltre il diritto di apportare le modifiche
che sirenderanno utili ai propri prodotti senza compromettere le caratteristiche essenziali.

The manufacturer will not be responsible for any inaccuracy resulting from printing or transcript errors contained in this brochure. We reserve the right to carry
out modifications to products as required, including the interests of consumption, without prejudice to the characteristics relating to safety or function.

La empresa constructora declina toda responsabilidad derivada de eventuales errores de impresion contenidos en el presente libro. Se reserva ademas el
derecho de realizar las modificaciones que se consideren Utiles a los productos sin comprometer las caracteristicas esenciales.

De fabrikant stelt zich niet aansprakelijk voor eventuele drukfouten in deze brochure. Kleine veranderingen en technische ontwikkelingen zijn voorbehouden.

Le constructeur décline toute responsabilité concernant d'éventuelles Inexacltudes Imputables a des erreurs d'impression ou de transcription contenue dans
cette notice. Le constructeur se réserve le droit de modifier les produits en cas de nécessité, méme dans l'intérét de I'utilisation, sans causer de préjudices
aux caractéristiques de fonctionnement de sécurité des appareils.

O fabricante declina toda e qualquer responsabilidade por gralhas, erros tipograficos ou de transcrigdo/tradugéo contidos neste manual. Reservamo-nos o
direito de Introduzir alterages nos nossos produtos, conforme necessario, tendo Inclusive em atengéo os Interesses relativos ao respectivo consumo, sem
prejuizo das caracteristicas associadas a seguranga ou ao funcionamento dos electrodomésticos.

Vyrobce nezodpovida za nepfesnosti obsazené v této pfiruce vzniklé pfi tisku nebo pfekladu. Vyhrazujeme se pravo provadét upravy vyrobku podle
potfeby, aniz by byly dotéeny charakteristiky vztahujici se k bezpe€nosti nebo provozu.

[Mpon3BoauTens He HOCU OTTOBOPHOCT 3@ HETOYHOCTM M FPELLKM Bb3HUKHaNM Npu nevarta Ha Tasu MHCTPyKumMs. [Mpon3sBoauTens cu 3anassa NpaBoTo Aa
BHeCe M3MEHEHVS B CBOMTE NPOAYKTH, KOWTO CMsiTa 3a nonesHu, 6e3 ToBa Aa e B YLbpO Ha xapakTepuUCTUKUTE CBbP3aHN CbC CUIYPHOCTTA UM OCHOBHUTE
dyHKUMM Ha ypeaa.

Bupo6HuK HeHe ceBiaNOBIAanNbHOCTI 3@ HETOYHOCTI, O BUHUKAOTbL BHACMIAOK APYKapChKUX NMOMMUMOK Y/ MOMMUITOK PO3ni3HaBaHHS CUMBOIB, siKi € B Ll
Opouuypi. Mun 3anmiwaemo 3a coboto NpaBo BHOCUTM HEOOXiAHI 3MiHM Y BUpO6U, BKITHOYakouM 3MiHW, L0 CTOCYIOTLCS iHTEPECIB CnoXuBadiB, 6e3 0bMexeHHs
XapakTepucTuk 6e3nekm abodyHKLiOHaNbHUX XapakTEPUCTUK.



