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Installation

Important safety indications

Environmental protection and disposal

Thank you for choosing one of our products.
For the best results, please read this manual
carefully and retain it for future reference. Be-
fore installing the oven, take note of the serial
number, which you may need if any repairs are
required. Check that the oven has not been
damaged during transportation. If in doubt,
consult a qualified technician before using the
oven. Keep all packaging materials out of reach
of children. When the oven is switched on for
the first time, strong-smelling smoke may de-

velop. This is caused by the grease on the ele-
ment heating for the first time. If it occurs, do
not worry, just wait for the smoke to dissipate
before putting food in the oven. The manufac-
turer accepts no responsibility in cases where
the instructions contained in this document
are not observed.

NOTE: The oven functions, properties and ac-
cessories cited in this manual will vary depend-
ing on the model you have purchased.
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Important safety indications

SAFETY INSTRUCTIONS

Children should not play with the appliance.

The appliance can be used by those aged 8 or over and by those with
limited physical, sensorial or mental capacities, without experience or
knowledge of the product, only if supervised or provided with instruc-
tion as to the operation of the appliance, in a safe way with awareness of
the possible risks.

Cleaning and maintenance should not be carried out by unsupervised
children.

WARNING: the appliance and accessible parts become hot during use.
Be careful not to touch any hot parts.

WARNING: the accessible parts may become hot during use. Young
children should be kept away.

WARNING: in order to avoid any danger caused by the accidental re-
setting of the thermal interruption device, the appliance should not be
powered by an external switching device, such as a timer, or be con-
nected to a circuit that is regularly switched on and off.

Children under 8 should be kept at a safe distance from the appliance if
not continuously supervised.

Do not use a steam cleaner or high pressure spray for cleaning opera-
tions.

Disconnect the appliance from the mains electricity supply before car-
rying out any work or maintenance on it.

Care should be taken to avoid touching heating elements inside the
oven.

INSTALLATION RECOMMENDATIONS/WARNINGS

The manufacturers have no obligation to carry this out. If the assistance
of the manufacturer is required to rectify faults arising from incorrect
installation, this assistance is not covered by the guarantee. The instal-
lation instructions for professionally qualified personnel must be fol-
lowed. Incorrectinstallation may cause harm orinjury to people, animals
or belongings. The manufacturer cannot be held responsible for such
harm or injury.
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+ No additional operation/settingis requiredin order to operate the appli-
ance at the rated frequencies.

« Theappliance must not be installed behind a decorative doorin order to
avoid overheating.

» The oven can be located high in a column.ltis not recommended to in-
stall the oven under cooktop.If this is necessary,be sure to leave a large
enough gap for the cooktop according to the manufacturer's instruc-
tions. Before fixing,you must ensure good ventilation in the oven space
to allow proper circulation of the fresh air required for cooling and pro-
tecting the internal parts. Make the openings specified on last page ac-
cording to the type of fitting.

ELECTRICAL WARNINGS

* Ifthe ovenis provided by the manufacturer without plug:
THE APPLIANCE MUST NOT BE CONNECTED TO THE POWER
SOURCE USING PLUG OR SOCKETS, BUT MUST BE DIRECTLY CON-
NECTED TO THE SUPPLY MAINS. The connection to the power source
must be carried out by a suitably qualified professional. In order to have
an installation compliant to the current safety legislation the oven must
be connected only placing an omnipolar breaker, with contact sepa-
ration compliant to the requirements for overvoltage category lll, be-
tween the appliance and the power source. The omnipolar breaker
must bear the maximum connected load and must be in line with cur-
rentlegislation. The yellow-green earth cable should not be interrupted
by the breaker. The omnipolar breaker used for the connection must be
easily accessible when the appliance is installed. The connection to the
power source must be carried out by a suitably qualified professional
considering the polarity of the oven and of the power source. The dis-
connection must be achieved incorporating a switch in the fixed wiring
in accordance with the wiring rules.

* Ifthe ovenis provided by the manufacturer with plug:
The socket must be suitable for the load indicated on the tag and must
have ground contact connected and in operation. The earth conduc-
tor is yellow-green in colour. This operation should be carried out by a
suitably qualified professional. In case of incompatibility between the
socket and the appliance plug, ask a qualified electrician to substitute
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the socket with another suitable type. The plug and the socket must
be conformed to the current norms of the installation country.
Connection to the power source can also be made by placing an
omnipolar breaker, with contact separation compliant to the
requirements for overvoltage category Ill, between the appliance
and the power source that can bear the maximum connected load
and that is in line with current legislation. The yellow-green earth
cable should not be interrupted by the breaker. The socket or
omnipolar breaker used for the connection should be easily
accessible when the appliance is installed. The disconnection may be
achieved by having the plug accessible or by incorporating a switchin
the fixed wiring in accordance with the wiring rules.

If the power cable is damaged, it should be substituted with a cable or
special bundle available from the manufacturer or by contacting the
customer service department. The type of power cable must be
HO5VV-F. This operation should be carried out by a suitably qualified
professional. The earth conductor (yellow-green) must be
approximately 10 mm longer than the other conductors. For any
repairs, refer only to the Customer Care Department and request the
use of original spare parts.

Failure to comply with the above can compromise the safety of the
appliance and invalidate the guarantee.

WARNING: the accessible parts can become hot when the grillis in use.
Children should be kept at a safe distance.

Do not use rough or abrasive materials or sharp metal scrapers to clean
the oven door glasses, as they can scratch the surface and cause the
glass to shatter.

The cavity lamp should be replaced by qualified professional by calling
the service department.

The appliance is provided with a bulb whose lighting efficiency classis G.
WARNING: Ensure that the appliance is switched off before replacing
the lamp to avoid the possibility of electric shock.

The oven must be switched off before removing the removable parts.
After cleaning, reassemble them according the instructions.

Only use the oven for its intended purpose, that is only for the cooking
of foods: any other use, for example as a heat source, is considered
improper and therefore dangerous. The manufacturer cannot be held
responsible for any damage resulting from improper, incorrect or
unreasonable usage.
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The use of any electrical appliance implies the observance of some fun-
damental rules:

Do not pull on the power cable to disconnect the product from the
power source;

Do not touch the appliance with wet or damp hands or feet;

In general the use of adaptors, multiple sockets and extension cables is
not recommended,;

In case of malfunction and/or poor operation, switch off the appliance
and do not tamper withit.

ENSURE THAT AN ELECTRICIAN OR QUALIFIED TECHNICIAN
MAKES THE ELECTRICAL CONNECTIONS. The power supply to which
the ovenis connected must conform with the laws in force in the coun-
try of installation. The manufacturer accepts no responsibility for any
damage caused by the failure to observe these instructions. The oven
must be connected to an electrical supply with an earthed wall outlet or
a disconnector with multiple poles, depending on the laws in force in the
country of installation. The electrical supply should be protected with
suitable fuses and the cables used must have a transverse section that
can ensure correct supply to the oven.

CONNECTION. The oven is supplied with a power cable that should
only be connected to an electrical supply with 220-240 Vac power be-
tween the phases or between the phase and the neutral. Before the
ovenis connected to the electrical supply, itis important to check pow-
er voltage indicated on the gauge and the setting of the disconnector.
The grounding wire connected to the oven's earth terminal must be
connected to the earth terminal of the power supply.

WARNING. Before connecting the oven to the power supply, ask a qual-
ified electrician to check the continuity of the power supply's earth ter-
minal. The manufacturer accepts no responsibility for any accidents or
other problems caused by failure to connect the oven to the earth ter-
minal or by an earth connection that has defective continuity.

NOTE: as the oven could require mainteinance work, it is advisable to
keep another wall socket available so that the oven can be connected to
this ifitis removed from the space in whichitis installed. The power ca-
ble must only be substituited by technical service staff or by technicians
with equivalent qualifications.
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USE RECOMMENDATIONS/WARNINGS

During runing cooking modes, moisture may condense inside the oven
cavity or on the glass of the door. This is a normal condition. To reduce
this effect, wait 10-15 minutes after turning on the power before put-
ting food inside the oven. In any case, the condensation disappears
when the oven reaches the cooking temperature.

Cook the vegetables in a container with alid instead of an open tray.
Avoid leaving food inside the oven after cooking for more than
15/20 minutes.

A long power supply failure during an occurring cooking phase may
cause a malfunction of the monitor. In this case contact customer ser-
vice.

When you place the shelfinside, make sure that the stop is directed up-
wards and in the back of the cavity. The shelf must be inserted com-
pletely into the cavity.

WARNING: Do not store oil, fat or other flammable materials in the
steam oven, or it may be dangerous after the steam ovenis started.
WARNING: Never remove the oven door seal.

For a correct use of the oven it is advisable not to put the food in direct
contact with the racks and trays, but to use oven papers and/ or special
containers.

The dripping pan collects the residues that drip during cooking.

WARNINGS

Any excess of spilled material should be removed before cleaning.

WARNING: before initiating any cleaning cycle:

1. Clean the ovendoor;

2. Remove large or coarse food residues from the inside of the oven us-
ing a damp sponge. Do not use detergents;

3. Remove all accessories and the sliding rack kit (where present);

4. Do not place tea towels.

When filling in the water tank the level of the water must not exceed the

maximum levelindicated on the tank.

WARNING: Risk of burn and damage to the appliance: using the steam

function released steam can cause burns: Open the door carefully to

avoid injury after using a cooking function with steam.

Use only pure water to fillin the tank.
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Product description

. Control panel

. Water tank

Grids

. Shelf positions (lateral wire
gridifincluded)

Trays

. Lateral wire grids

Door

. Serial number

INQYOVIY N

®~Now;

Write here your serial number for future reference

ACCESSORIES

Drip pan without hole Metal grid

Collects residues that drip when cooking food ~ Holds baking trays and plates.
onthegrills. *Push into the oven as indicated by the arrow.
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Lateral wire grids (onlyif present)

Telescopic guides (only if present)

Located on both sides of the oven cavity, holds
metal grills and drip pans.

Drip pan with holes

Two guide rails which facilitate the cooking
status check as they allow easily the extraction
and repositioning of trays and grids inside the
oven cavity.

Softclose (onlyif present)

Holds food in steam mode.

Meat probe (only if present)

Measures the internal temperature of food

during cooking.

WARNINGS:

+ Do not preheat or start cooking before
properly inserting the meat probe.

+ Donottrytoinsertthe meatprobeinfrozen
food.

Hinges which ensure an automatic soft and
smooth movement during the closing phase of
the ovendoor.
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How the product works *

Symbol | Function

Manual mode

Description

This function allows to choose cooking functions, temperature and dura-
tion.

In this menu you can see and select recently used and favorite programs as

well as generate customized recipes according to your taste.

- Last used/Last used on app: see the last programs used with duration,
temperature and preheating (if selected) used directly on your oven or via
app.

« Favorites/Myrecipes: see thelist of your favorite recipes and/or programs.

« U-Create: create and see customized recipes.

Recipes

[
(]

In this menu you can access a variety of recipes already integrated on your
oven.

S WiFi

In this mode you can connect your oven to a network and enroll it with the
Haier App.

{:(_)-:} Settings

Access this menu to change language, set time of day, adjust brightness,
activate or deactivate sounds, units,edit your WiFiand Remote Control set-
tings.

))> Remote
_ Control

When remote controlis On you can access and control your oven ONLY by
the connected device.

& Lock

This function enables to lock the screen/door in order to prevent any un-
wanted use by minors

* Depending onthe oven model.
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Use of the appliance

COOKING MODES *

GRILL:
This function uses only the top heating element,and the grill
level can be adjusted. Use with the door closed. Place white

b d L3(Power) meatsata
- distance from the grill. Red meats and fish fillets can be
placedon

the shelfwiththe drip panunderneath. Preheat for 5 minutes.

GRILL+FAN:

The top heating element is used with the fan circulation the
airinside the oven.Preheating is necessary for red meats but

" 165°C not for white meats.Place the food to be grilled directed on
“ the shelf centrally.Slide the drip pan under the shelfto collect

the juices.Make sure that the food is not too close to the grill.

Turn the food over halfway through cooking.

MULTILEVEL:

This function distributes heat better due to the combination
of fan and back heating elements, ensuring evenly baked re-
sults.

165°C

MULTILEVEL +GRILL:
h Uses the top & back heating element with the fan to circulate
@ 210° the air inside the oven. Use with the door closed. Slide the
drip tray under the shelfto collect juices. Turn food over half-
way through cooking.Preheating is required for red meats
but not for white meats.

o

EC ECO MULTI-LEVEL:
@ 165°C This function is tested in accordance with the CENELEC EN
60350-1 for the purpose of energy consumption declaration
and energy class.

* Depending onthe oven model.
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STEAMFUNCTIONS MODES *

Symbol ‘ Temper aturerange ‘ Functions

STEAM PURE:
\\ 100 Cook atlow temperature, with full steam power.By way of ra-
L\'} 40~100° dial ventilation, the steam is distributed to ensure the food is

evenly heated and cooked.This holds the advantage of being
able to cook on different levels at the same time.

STEAM WARM:
\\\\\ 130 You can allow food regeneration while preserving its nutri-
70~130° ments.In this function, the cooking chamber is heated with

steam and warm air, which allows rapid and consistent heat-
ing of the food without drying it.

STEAM CRISPER:

Mix steam power with a fan, you can achieve crispy meals
without any fat. This type of function is particularly suited to
50~230° large meat and seafood dishes for example; large sized bread
loaves made from white or wholemeal flour, with yeast or
yeast dough at 190°C until 210°C, as well as filled and hollow
puff pastry, whether fresh or frozen from 190°C to 210°C.

X,
%

CLEANING FUNCTIONS *

H20 circuit clean allows to clean the circuit each time is needed for a

better maintenance, just fill the tank and wait for instructions.

H2O circuit This function performs a cleaning cycle of the circuit, to keepit clean
clean and efficient over time.

It is important to ensure that there is water inside the tank before

starting this function.

H20 cavity cleanlet the user clean the cavity with steam power.
This function performs a cleaning cycle by injecting steam into the

Hzg:::'ty cavity for 15 minutes. At the end of the cycle, any crusting that may
have formed due to high-temperature cooking inside the oven cav-
ity,will be softened and become much easier to remove with a wipe.
This function performs a cleaning cycle through cleaning media, to

. keepit clean and efficient over time.

Descaling

NOTE:
Cleaning media must be carbonic acid scale remover.

& [=F 5%

Note: If you had used waterin any functions, a circuit discharge will be requested before the oven goes into standby mode.

* Depending on the ovenmodel.
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Cleaning and maintenance

GENERAL NOTES ON CLEANING:

Regular cleaning can extend the lifecycle of
your appliance. Wait for the oven to cool before
carrying out manual cleaning.

WARNING:

» Never use abrasive detergents, steel wool
or sharp objects for cleaning, as they may
irreparably damage surface.

+ Do not use corrosive or abrasive cleaning
products.Use only water, soap or bleach-
based detergents (ammonia).

+ Immediately remove scale, grease, starch
or protein stains.Otherwise, these stains
may be causes corrosion.Do not let water
into the steam oven.

» Donotusehighpressure or steamjetclean-
ing devices.

GLASS PARTS

Clean the glass oven window with absorbent
kitchen towel after every use. For stubborn
stains, use a detergent-soaked sponge, wrung
out, thenrinse with water.

OVEN WINDOW SEAL
If dirty, the seal can be cleaned with a damp
sponge.
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RECOMMENDATIONS:

After each use of the oven, a minimum of
cleaning will help keep the oven perfectly
clean.

Do not line the oven walls with aluminium
foil or single-use protection available from
stores. Do not place boxes or food directly
on the cavity bottom. Use trays or grids.

In order to prevent eccessive dirting of
your oven and the resulting strong smokey
smells, we recommend not using the oven
at very high temperature. It is better to ex-
tend the cooking time and lower the tem-
perature alittle.

In addition to the accessories supplied with
the oven, we advise you only use dishes and
baking moulds resistant to very high tem-
peratures.

Trays are dishwasher safe.



Environmental protection and disposal

SAVING AND RESPECTING THE
ENVIRONMENT

Where possible, avoid pre-heating the oven
and always try to fill it. Open the oven door as
infrequently as possible, because heat from
the cavity disperses every time it is opened.
For a significant energy saving, switch off the
oven between 5 and 10 minutes before the
planned end of the cooking time, and use the
residual heat that the oven continues to gener-
ate. Keep the seals clean and in order, to avoid
any heat dispersal outside of the cavity. If you
have an electric contract with an hourly tariff,
the "delayed cooking” programme makes en-
ergy saving more simple, moving the cooking
process to start at the reduced tariff time slot.

WASTE MANAGEMENT AND
ENVIRONMENTAL PROTECTION
This appliance is labelled in
accordance with European Di-
rective 2012/19/EU regarding
electric and electronic appli-
ances (WEEE). The WEEE con-
tain both polluting substances
(that can have a negative effect
on the environment) and base
elements (that can be reused).
Itis important that the WEEE undergo specific
treatments to correctly remove and dispose of
the pollutants and recover all the materials. In-
dividuals can play an important role in ensuring
that the WEEE do not become an environmen-
tal problem; it is essential to follow a few basic
rules:

+ The WEEE should not be treated as domes-
tic waste;

+ The WEEE should be taken to dedicat-
ed collection areas managed by the town
council or aregistered company.

In many countries, domestic collections may
be available for large WEEEs. When you buy a
new appliance, the old one can be returned to
the vendor who must accept it free of charge
as a one-off, as long as the appliance is of an
equivalent type and has the same functions as
the purchased appliance.
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Installation

Consignes de sécurité importantes

Fonctionnement du produit

Protection de I'environnement et élimination

Merci d'avoir choisi un de nos produits. Pour de
meilleurs résultats, veuillez lire attentivement
ce manuel et le conserver pour consultation ul-
térieure. Avant d'installer le four, prenez note du
numeéro de série dont vous pourriez avoir besoin
si des réparations sont nécessaires. Vérifiez
que le four n'a pas été endommage pendant le
transport. En cas de doute, consultez un tech-
nicien qualifié avant d'utiliser le four. Conservez
tous les matériaux d'emballage hors de portée
des enfants. Lorsque le four est allumé pour la
premiere fois, une fumée forte risque de se for-
mer. Cela est provoqué par le fait que la graisse

de I'élément chauffe pour la premiere fois. Si
cela se produit, ne vous inquiétez pas, il suf-
fit d'attendre que la fumée se dissipe avant de
mettre des aliments dans le four. Le fabricant
décline toute responsabilité en cas de non-res-
pect des instructions contenues dans ce docu-
ment.

REMARQUE : les fonctions, propriétés et ac-
cessoires du four mentionnés dans ce manuel
varient selon le modéle que vous avez acheté.
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Consignes de sécurité importantes

CONSIGNES DE SECURITE

Les enfants ne doivent pas jouer avec l'appareil.

L'appareil peut étre utilisé par les enfants a partir de 8 ans et par les per-
sonnes ayant des capacites physiques, sensorielles ou mentales limitees,
sans experience ou connaissance du produit, uniguement s'ils sont super-
visés ou s'ils ont recu des instructions sur le fonctionnement de l'appareil,
de maniere sécurisee et en ayant conscience des eventuels risques.

Le nettoyage et I'entretien ne doivent pas étre effectues par des enfants
non surveillés.

AVERTISSEMENT : I'appareil et ses parties accessibles deviennent chauds
au cours de l'utilisation. Veillez a ne toucher aucune partie chaude.
AVERTISSEMENT : les parties accessibles peuvent devenir chaudes au
cours de l'utilisation. Tenez les jeunes enfants a I'écart de l'appareil.
AVERTISSEMENT : afin d'éviter tout danger provoqué par le réarmement
accidentel du disjoncteur thermique, l'appareil ne doit pas étre alimenté par
un commutateur exterieur, comme une minuterie, ni étre raccorde a un cir-
cuit qui estréegulierement allume et éteint.

Les enfants de moins de 8 ans doivent étre gardés abonne distance del'ap-
pareil s'ils ne sont pas constamment surveillés.

Ne pas utiliser de nettoyeur vapeur ou de vaporisateur a haute pression
pour les opérations de nettoyage.

Débrancher I'appareil du secteur avant d'effectuer tout travail ou opération
d'entretien.

Faites attention a ne pas toucher les élements de chauffage a l'intérieur du
four.

RECOMMANDATIONS D’'INSTALLATION/AVERTISSEMENTS

Les fabricants n‘ont aucune obligation de le faire. Sil'assistance du fabricant
est requise pour remédier a des défauts dérivant d'une installation incor-
recte, cette assistance n'est pas couverte par la garantie. Les instructions
d'installation pour le personnel professionnellement qualifieé doivent étre
suivies. Une installation incorrecte peut endommager ou blesser des gens,
des animaux ou des biens. Le fabricant ne peut étre tenu pour responsable
d'unteldegat ou d'une telle blessure.

Aucun reglage/opération supplémentaire n'est requis pour faire fonction-
ner l'appareil aux frequences nominales.
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« Lappareil ne doit pas étre installé derriere une porte décorative afin d'éviter
toute surchauffe.

+ Lefourpeutétre placé enhauteur dans une colonne. llest déconseillé d'ins-
taller le four sous la table de cuisson. Sicela est nécessaire, assurez-vous de
laisser un espace suffisant pour la table de cuisson conformément aux ins-
tructions du fabricant. Avant de le fixer, vous devez garantir une bonne ven-
tilation dans|'espace du four pour permettre une circulation correcte del'air
frais requis pour refroidir et protéger les parties situees a lintérieur. Realisez
les ouvertures specifiees a la derniere page en fonction du type de fixation.

AVERTISSEMENTS CONCERNANT LES RISQUES ELECTRIQUES

* Sile four est fourni par le fabricant sans fiche :
LAPPAREIL NE DOIT PAS ETRE RACCORDE A LA SOURCE DALIMENTA-
TION A LAIDE D'UNE FICHE OU D'UNE PRISE, MAIS DOIT ETRE DIREC-
TEMENT RACCORDE AU SECTEUR DALIMENTATION. Le raccordement
a la source d'alimentation doit étre effectué par un professionnel qualifié.
Pour que l'installation soit conforme a la législation de securite en vigueur,
le four ne doit étre branché que sur un disjoncteur omnipolaire, avec une
separation de contact conforme aux exigences applicables a la catégo-
rie de surtension lll, entre I'appareil et la source d'alimentation. Le disjonc-
teur omnipolaire doit supporter la charge maximale raccordee et doit étre
conforme alalégislation en vigueur. Le cable de terre jaune-vert ne doit pas
étre interrompu par le disjoncteur. Le disjoncteur omnipolaire utilisé pour
la connexion doit étre facilement accessible lorsque I'appareil est installe.
Le raccordement a la source d'alimentation doit étre effectué par un pro-
fessionnel qualifié en tenant compte de la polarité du four et de la source
d'alimentation. La déconnexion doit étre realisee en incorporant un inter-
rupteur dans le cablage fixe conformement aux regles de cablage

* Sile four est fourni par le fabricant avec fiche :
La prise doit étre adaptée a la charge indiguée sur l'étiquette et doit avoir
le contact de terre raccorde et en état de fonctionnement. Le conducteur
de terre est de couleur jaune-verte. Cette opération doit étre effectuée par
un professionnel qualifié. En cas d'incompatibilité entre la prise et la fiche
de l'appareil, demandez a un électricien qualifié de remplacer la prise par
une autre d'un type adapté. La fiche et la prise doivent étre conformes aux
normes en vigueur dans le pays d'installation. Le raccordement a la source
de courant peut également étre effectue en placant un disjoncteur omni-
polaire, avec séparation des contacts conforme aux exigences de la caté-
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gorie de surtensionll, entre I'appareil et la source de courant capable de
supporter la charge raccordée maximale et qui soit conforme a la
legislation en vigueur. Le cable de terre jaune-vert ne doit pas étre
interrompu par le disjoncteur La prise ou le disjoncteur omnipolaire
utilisé pour le raccordement doit étre facilement accessible lorsque
I'appareil estinstallé. Le débranchement peut étre obtenu en faisant en
sorte que la fiche soit accessible ou enincorporant un interrupteur dans
le cablage fixe conformément aux regles de cablage.

Sile cordon d'alimentation est abimé, il doit étre remplacé par un cable
ou un faisceau spécial disponible chez le fabricant ou en contactant le
service clientele. Le type de cordon d'alimentation doit étre HO5W-F.
Cette opération doit étre effectuée par un professionnel qualifié. Le
conducteur de terre (jaune-vert) doit mesurer environ 10 mm de plus
gue les autres conducteurs. Pour toute réparation, s'adresser
uniguement au service clientele et demander a ce que des pieces
detachees originales soient utilisees.

Le non-respect de ces instructions peut compromettre la sécurité de
I'appareil et rendre la garantie caduque.

AVERTISSEMENT : les parties accessibles peuvent devenir chaudes
lorsque le gril est utilisé. Les enfants doivent rester a une distance de
securite.

N'utilisez pas des produits rugueux ou abrasifs ni des racloirs en metal
pointus pour nettoyer les vitres de la porte du four, carils peuvent rayer
la surface du verre et le briser

La lampe de la cavité doit étre remplacée par un professionnel qualifié
en appelant le service apres-vente.

L'appareil est équipé d'une ampoule appartenant a la classe G
d'efficacité énergétique.

AVERTISSEMENT : verifiez que I'appareil est éteint avant de changer
l'ampoule, pour éviter tout risque d'électrocution.

Le four doit étre éteint avant de retirer les pieces amovibles. Apres le
nettoyage, reassemblez-les selon les instructions.

Utiliser le four uniguement aux fins prévues, a savoir pour cuire des
aliments. Toute autre utilisation, par exemple comme source de
chaleur, est considérée comme impropre et par conséguent
dangereuse. Le fabricant ne peut étre tenu pour responsable de tout
deégat provoque par un usage impropre, incorrect ou deraisonnable.
L'utilisation de tout appareil électrique implique le respect de certaines
regles fondamentales :

Ne tirez pas sur le cordon d'alimentation pour débrancher le produit de
la source d'alimentation ;

Ne touchez pas |'appareil avec les mains ou les pieds mouilles ou humides ;
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« En geénéral, I'utilisation d'adaptateurs, de prises multiples et de cables
d'extension n'est pas recommandée ;

+ Encas de dysfonctionnement et/ou de mauvais fonctionnement, eteignez
I'appareil et évitez de le bricoler.

. ASSUREZ-VOUS QUE LES BRANCHEMENTS ELECTRIQUES SONT EF-
FECTUES PAR UN ELECTRICIEN OU UN TECHNICIEN QUALIFIE. Le cir-
cuit électrigue sur lequel le four est branché doit étre conforme aux lois en
vigueur dans le pays d'installation. Le fabricant decline toute responsabilité
pour tous les degats occasionnes par le non-respect de cesinstructions. Le
four doit étre branché sur un circuit électrique avec une prise murale mise a
la terre ou un interrupteur de sectionnement avec des pdles multiples, en
fonction des lois en vigueur dans le pays d'installation. Le circuit électrique
doit étre protégé par des fusibles adaptés et les cables utilisés doivent avoir
une section transversale pouvant garantir une alimentation correcte au four.

« CONNEXION. Le four est alimenté par un cordon d'alimentation qui ne doit
étre branché que sur un circuit électrique avec une puissance de 220-240
Vca entre les phases ou entre la phase et le neutre. Avant de brancher le
four sur l'alimentation électrigue, il est important de vérifier la tension d'ali-
mentationindiquée surle manometre etle réglage du sectionneur. Le cable
de terre raccorde ala borne de terre du four doit étre raccorde alaborne de
terre du circuit électrigue.

« AVERTISSEMENT. avantde brancher le four surle circuit électrique, deman-
dez a un électricien qualifié de vérifier la continuité de la borne de terre du
circuit électrique. Le fabricant ne peut étre tenu pour responsable de tout
accident ou autre probleme provoqué par l'incapacité a brancher le four sur
la borne de terre ou par un raccordement de terre présentant une continui-
té défectueuse.

« REMARQUE : étant donné que le four peut nécessiter des travaux d'entre-
tien, il est conseillé de conserver une autre prise murale disponible afin de
pouvoir brancher le four sur celle-ci s'il est enlevé de I'espace dans lequel
il est installé. Le cordon dalimentation ne doit étre remplace que par du
personnel de l'assistance technique ou par des techniciens possédant des
qualifications équivalentes.

RECOMMANDATIONS D'UTILISATION/AVERTISSEMENTS

« Pendant le fonctionnement des modes de cuisson, de I'humidité peut se
condenser alintérieur de la cavité dufour ou surlavitre de laporte. C'est tout
afait normal. Pour réduire cet effet, attendre 10 a 15 minutes apres avoir al-
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lumé le four avant d'y placer des aliments a l'intérieur. Dans tous les cas, la
condensation disparait lorsque le four atteint la température de cuisson.
Cuire les léegumes dans un reécipient muni d'un couvercle plutot que sur une
plague ouverte.

Eviter de laisser des aliments al'intérieur du four pendant plus de 15 & 20 mi-
nutes apres la cuisson.

Une longue coupure de courant durant une phase de cuisson peut provo-
quer un dysfonctionnement du moniteur. Dans ce cas-la, contactez le ser-
vice clientele.

En placant la grille a l'intérieur, vérifier que l'arrét est dirigé vers le haut et a
I'arriere de la cavité. La grille doit étre insérée entierement dans la cavité.
AVERTISSEMENT : ne conservez pas d'huile, de graisse ni autres produits
inflammables dans le four a vapeur, car cela peut s'avérer dangereux apres
le démarrage du four a vapeur.

AVERTISSEMENT : ne jamais enlever le joint de la porte du four.

Pour une utilisation correcte du four, il est recommandé de ne pas mettre
les aliments en contact direct avec les grilles et les plateaux, mais d'utiliser
des papiers de cuisson et/ou des récipients spéciaux.

La lechefrite recueille les résidus qui s'égouttent pendant la cuisson.

AVERTISSEMENTS

Tout exces de produit renversé doit étre enleveé avant d'effectuer le net-

toyage.

AVERTISSEMENT : avant de commencer tout cycle de nettoyage :

1. Nettoyez la porte du four ;

2. Enlevez les residus grossiers ou importants de nourriture de l'intérieur du
four avec une éponge humide. N'utilisez pas de détergents;;

3. Otez tous les accessoires et I'ensemble des rails coulissants (le cas
échéant);

4. Ne mettez pas de torchons al'intérieur.

Lors duremplissage du réservoir d'eau, le niveau de |'eau ne doit pas depas-

ser le niveau maximalindique sur le reservoir.

AVERTISSEMENT : risque de brilure et d'endommagement de l'appareil :

I'utilisation de la fonction vapeur libérée peut provoguer des brilures : ouvrir

soigneusement la porte pour éviter toute blessure apres avoir utilisé une

fonction de cuisson ala vapeur.

N'utilisez que de I'eau pure pour remplir le réservoir.
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Description du produit

A WWN -

® N o W;

ACCESSOIRES

Léchefrite sans trou

Grille métallique

. Panneau de commande

. Réservoird'eau

. Grilles

. Positions de la grille (grille

metallique latérale si celle-ci
estincluse)

. Plateaux
. Grilles métalliques latérales

Porte

. Numéro de série

Ecrivez ici votre numéro de série pour consultation
ultérieure

A\

Collecte les résidus qui s'égouttent lors de la
cuisson des aliments sur les grilles.

Maintient les plaques de cuisson et les plats.
*Poussez-les dans le four comme indiqué par la

fleche.
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Grilles latérales (siprésentes)

Guides télescopiques (si présents)

Situés des deux codtés de la cavité du four, les
grilles métalliques et la lechefrite.

Léchefrite avec trous

Deux rails de guidage facilitent la vérification de
I'etat de cuisson, en permettant d'extraire et
de repositionner facilement les plaques et les
grilles al'intérieur de la cavité du four.

Amortissement (si présent)

Maintient les aliments en mode vapeur.

Sonde de cuisson (si présente)

Mesure la tempeérature interne des aliments

pendant la cuisson.

AVERTISSEMENTS :

* Ne préchauffez pas ou ne commencez pas la
cuisson avant d'avoir correctement inseré la
sonde de cuisson.

+ N'essayez pas d'insérer la sonde de cuisson
dans des aliments congelés.

Charniéres qui garantissent un mouvement
souple et lisse automatique pendant la phase
de fermeture de la porte du four.
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Fonctionnement du produit *

Symbole | Fonction Description

Cette fonction permet de choisir les fonctions de cuisson, la température

Mode manuel )
et ladurée.

[y
Dans ce menu, vous pouvez voir et sélectionner des programmes récem-
ment utilisés et préférés ainsi que générer des recettes personnalisées en
fonction de votre goUt.
« Derniéere utilisation/dernier utilisé sur I'application : voir les derniers pro-
My Taste grammes utilisés avec la durée, latempérature et le préchauffage (sisélec-
tionné) utilisés directement sur votre four ou via l'application.
« Favoris/Mes recettes : voir la liste de vos recettes et/ou programmes pré-
férés.
» U-Create : créer et voir des recettes personnalisées.

Dans ce menu, vous pouvez accéder a une variété de recettes déjaintégrées

Recettes
sur votre four.

N Wi-Fi Dans ce mode, vous pouvez connecter votre four a un réseau et l'inscrire a
/,\\ I'application Haier.
A d
Accédez a ce menu pour changer lalangue, régler I'neure de lajournée, ajus-
Paramétres ter la luminosité, activer ou désactiver les sons, modifier votre Wi-Fi et les
parametres du contréle a distance.
))> Controle a Lorsque le contrdle a distance est activé, vous pouvez accéder et controler
_ distance votre four UNIQUEMENT par l'appareil connecté.

Cette fonction permet de verrouiller I'écran/porte afin d'éviter toute utilisa-

Verrouillage ; e A
tion non désirée par des mineurs

* En fonction du modeéle de four.
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Utilisation de I'appareil

MODES DE CUISSON *

Symbole

Température par

défaut

L3 (puissance)

Fonctions

GRIL:

Cette fonction n'utilise que I'élément chauffant supérieur, et
le niveau du gril peut étre réglé. A utiliser avec la porte fermée.
Placez les viandes blanches a distance du gril. Les viandes
rouges et les filets de poisson peuvent étre placés sur la grille
avec la lechefrite en dessous. Préchauffez pendant 5 minutes.

165°C

TURBOGRIL :

La résistance du haut est utilisée avec le ventilateur faisant cir-
culer l'air a l'intérieur du four. Le préchauffage est nécessaire
pour les viandes rouges mais pas pour les viandes blanches.
Placez les aliments a griller directement sur la grille au centre.
Glissez la lechefrite sous la grille pour récupérer le jus. Vérifiez
que l'aliment ne se trouve pas trop pres du gril. Retournez la
nourriture a mi-cuisson.

165°C

CHALEUR PULSEE :

cette fonction répartit mieux la chaleur en raison de la combi-
naison de ventilateurs et d'éléments chauffants, garantissant
des résultats de cuisson uniformes.

210°

CHALEUR PULSEE + GRIL :

utilise I'élément chauffant supérieur avec le ventilateur pour
faire circuler I'air & l'intérieur du four. A utiliser avec la porte
fermée. Placez la lechefrite sous la grille pour récupérer les
jus. Retournez les aliments a mi-cuisson. Le préchauffage est
nécessaire pour les viandes rouges mais pas pour les viandes
blanches.

o

S

165°C

CHALEURPULSEEECO:

cette fonction est testée conformément a la norme CENELEC
EN 60350-1 envue de la déclaration de consommation d'éner-
gie et de la classe énergétique.

* En fonction du modeéle de four.
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MODES FONCTIONS VAPEUR *

Symbole Plage fje Fonctions
température

STEAMPURE:
Cuit a basse température avec toute la puissance de la vapeur.

Q\\,}wo 40~100° Grace a la ventilation radiale, la vapeur est distribuée pour s'as-
surer que les aliments sont uniformément chauffés et cuits. Cela
permet d'étre en mesure de cuisiner sur plusieurs niveaux simul-
tanément.
STEAM WARM:

130 Vous pouvez permettre la régénération des aliments tout en

é\:} 70~130° préservant leurs nutriments. Dans cette fonction, la chambre de

cuisson est chauffée a la vapeur et a l'air chaud, ce qui permet un

chauffage rapide et constant des aliments sans les dessécher.

STEAM CRISPER:
Mélangez la puissance de la vapeur avec un ventilateur, vous pou-
« vez obtenir des plats croustillants sans aucune matiére grasse. Ce
L\\;} o 50~230° type de fonction est particulierement adapté aux grands plats de
viande et de fruits de mer par exemple, les pains de grande taille
fabriqués a partir de farine blanche ou complete, avec levure ou
pate alevure de 190°C & 210 °C, ainsi que les plats avec de la pate
feuilletée farcie et vide, fraiche ou congelée de 190°C a210°C.

FONCTIONS DE NETTOYAGE *
Symbole ‘ Fonction ‘ Description

H2O circuit clean permet de nettoyer le circuit a chaque fois que cela
& est nécessaire pour un meilleur entretien, il suffit de remplir le réservoir
< H20 circuit et d'attendre des instructions.
clean Cette fonction effectue un cycle de nettoyage du circuit, afin de le
maintenir propre et efficace au fil du temps.
Il est important de s'assurer qu'il y a de I'eau a l'intérieur du réservoir
avant de démarrer cette fonction.

s H2O cavity clean laisse I'utilisateur nettoyer la cavité a la vapeur.
<4 Cette fonction effectue un cycle de nettoyage en injectant de la va-
@ H20 cavity peur dans la cavité pendant 15 minutes. A la fin du cycle, toute crodte
clean quiapu se former enraison d'une cuisson a haute température a l'inté-
rieur de la cavité du four seraramollie et deviendra beaucoup plus facile
aenlever avec une lingette.

Cette fonction effectue un cycle de nettoyage avec un produit de net-
toyage, afin de le maintenir propre et efficace au fil du temps.
REMARQUE :

Le produit de nettoyage doit étre un détachant a base d'acide carbonique.

Détartrage

Remarque : Sivous avez utilisé de I'eau dans n'importe quelle fonction, une vidange du circuit est demandée avant que le four
ne passe en mode veille.

* En fonction du modeéle de four.
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Nettoyage et entretien

REMARQUES GENERALES SURLE
NETTOYAGE :

le nettoyage régulier peut prolonger le cycle de
vie de votre appareil. Attendez que le four refroi-
disse avant de procéder au nettoyage manuel.

AVERTISSEMENT :

» n'utilisez jamais de détergents abrasifs, de
laine d'acier ou d'objets coupants pour le
nettoyage, car ils risquent d'endommager
irréparablement la surface.

» N'utilisez pas de produits de nettoyage cor-
rosifs ou abrasifs. N'utilisez que de I'eau, du
savon ou des détergents a base d'eau de ja-
vel (ammoniaque).

+ Retirezimmédiatement les taches de tartre,
de graisse, d'amidon ou de protéines. Dans le
cas contraire, ces taches peuvent causer de
la corrosion. Ne laissez pas d'eau dans le four
avapeur.

+ N'utilisez pas de dispositifs de nettoyage a
jetde vapeur ou a haute pression.

PARTIES VITREES

Nettoyez la fenétre du four en verre al'aide d'un
torchon de cuisine absorbant apres chaque
utilisation. Pour les taches tenaces, utiliser une
éponge imbibée de détergent, essuyez, puis
rincez al'eau.

JOINT DE FENETRE DU FOUR
S'il est sale, le joint peut étre nettoyé a l'aide
d'une éponge humide.
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RECOMMANDATIONS :

Aprés chaqgue utilisation du four, un minimum
de nettoyage aidera a conserver le four par-
faitement propre.

Ne recouvrez pas les parois du four avec du
papier aluminium ou une protection jetable
disponible dans le commerce. Ne placez ni
boites ni aliments directement sur le fond de
la cavité. Utilisez des plateaux ou des grilles.
Afin d'éviter que votre four se salisse trop et
que cela provoque de fortes odeurs de fu-
mee, nous recommandons de ne pas utiliser
le four a une température trés élevée. Il vaut
mieux prolonger le temps de cuisson et bais-
serlégerement la température.

En plus des accessoires fournis avec le four,
nous vous conseillons de n'utiliser que des
plats et des moules résistants aux tempéra-
tures tres elevees.

Les plateaux passent au lave-vaisselle.



Protection de I'environnement et élimination

PROTECTION ET RESPECT DE
LENVIRONNEMENT

Lorsque cela est possible, éviter de préchauffer
le four et toujours le remplir. Ouvrir la porte du
four le moins possible, car la chaleur de la cavité
se disperse a chaque ouverture. Pour des éco-
nomies d'énergie significatives, éteindre le four
de 5 a 10 minutes avant la fin prévue du temps
de cuisson, et utiliser la chaleur résiduelle que
le four continue a générer. Maintenir les joints
propres et en bon état, afin d'éviter toute dis-
persion de chaleur a l'extérieur de la cavité. Si
vous disposez d'un contrat d'électricité avec un
tarif horaire, le programme « cuisson différée »
facilite encore plus les économies d'énergie, en
déplacant la cuisson afin qu'elle démarre dans le
créneau horaire a tarif réduit.

MISE AU REBUT ET PROTECTION DE

LENVIRONNEMENT

Cet appareil est étiqueté

conformément a la Directive

européenne 2012/19/UE rela-

tive auxdéchets d'équipements

électriques et électroniques

(DEEE). Les DEEE contiennent

a la fois des substances pol-

luantes (pouvant avoir un effet

négatif sur I'environnement) et des éléments

de base (pouvant étre réutilisés). Il est impor-

tant que les DEEE fassentI'objet de traitements
spécifiques pour enlever et mettre au rebut
les polluants et récupérer tous les matériaux.

Chaqgue personne peut jouer un role important

en s'assurant que les DEEE ne deviennent pas

un probleme environnemental ; il est essentiel
de suivre quelques regles fondamentales :

» les DEEE ne doivent pas étre traités comme
des dechets ménagers ;

» les DEEE doivent étre amenés sur des sites
de collecte spéciaux (déchéteries) gérés par
la Mairie ou une entreprise agréée.

Dans de nombreux pays, les collectes chez les
particuliers peuvent étre disponibles pour les
grands DEEE. Lors de I'achat d'un nouvel ap-
pareil, I'ancien peut étre retourne au vendeur
qui doit l'accepter gratuitement sous forme
d'échange, a condition que l'appareil soit d'un
type équivalent et qu'il possede les mémes
fonctions que I'appareil acheté.
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Installazione

Descrizione del prodotto

Uso dell’elettrodomestico

Istruzioni importanti per la sicurezza

Funzionamento del prodotto

Protezione dell’'ambiente e smaltimento

Grazie per aver scelto uno dei nostri prodotti. Per
ottenere i risultati migliori, leggere attentamente
questo manuale e conservarlo per futuri riferi-
menti. Prima di installare il forno, prendere nota
del numero di serie, in quanto potrebbe essere
necessario nel caso in cui occorrano riparazioni.
Accertarsi che il forno non abbia subito danni du-
rante il trasporto. In caso di dubbi, consultare un
tecnico qualificato prima di utilizzare il forno. Te-
nere lontano dalla portata dei bambini i materiali
dellimballo. Quando il forno viene acceso per la
prima volta, & possibile che si sviluppi un intenso

odore di fumo. Questo fenomeno e causato dal
grasso sulla resistenza che si riscalda per la pri-
ma volta. Se si verifica questo fenomeno, basta
attendere che il fumo si disperda prima di collo-
care gli alimenti nel forno. Il fabbricante non ac-
cetta responsabilita nel caso in cui non vengano
rispettate le istruzioni contenute nel presente
documento.

NOTA: le funzioni, le proprieta e gli accessori
del forno citati nel presente manuale variano in
base al modello acquistato.
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Istruzioni importanti per la sicurezza

ISTRUZIONIPER LA SICUREZZA

Impedire ai bambini di giocare con l'elettrodomestico.
L'elettrodomestico puo essere utilizzato da persone di almeno 8 anni e
da persone affette da limitazioni delle capacita fisiche, sensoriali o men-
tali, senza esperienza o conoscenza del prodotto, solo sotto supervisio-
ne e dopo averle istruite sull'uso dell'elettrodomestico, in maniera sicura
e consapevole dei possibili rischi.

La pulizia e la manutenzione non devono essere effettuate da bambini
senza supervisione.

AVVERTENZA: I'elettrodomestico e i componenti accessibili diventano
caldi durante I'uso. Attenzione a non toccare componenti caldi.
AVVERTENZA: durante l'uso, i componentiaccessibilipossono diventare
caldi. Tenere lontaniibambini.

AVVERTENZA: per evitare pericoli causati dal reset accidentale del di-
spositivo di interruzione termica, I'elettrodomestico non deve essere
alimentato tramite un dispositivo di commutazione esterno, ad es. un ti-
mer, e non deve essere collegato a un circuito che viene acceso e spento
regolarmente.

Tenere ibambinidi eta inferiore a 8 annia una distanza di sicurezza dall'e-
lettrodomestico, se non sono sorvegliati continuamente.

Non utilizzare elettrodomestici a vapore o spruzzatori ad alta pressione
per le operazioni dipulizia.

Scollegare I'elettrodomestico dalla rete elettrica prima di effettuare ope-
razioni di manutenzione o altre attivita simili.

Non toccare le resistenze all'interno del forno.

CONSIGLIE AVVERTENZE INERENTI ALLINSTALLAZIONE

| fabbricanti non hanno alcun obbligo in tal senso. Se occorre 'assistenza
del fabbricante per eliminare eventuali guasti dovuti all'installazione er-
rata, tale assistenza non e coperta dalla garanzia. Attenersi alle istruzioni
per l'installazione fornite per il personale qualificato. Un'installazione erra-
ta puo causare lesioni a persone, animali e oggetti. Il produttore non puo
essere ritenuto responsabile di tali lesioni.

Il funzionamento dell'elettrodomestico alle frequenze nominali non ri-
chiede interventi o installazioni supplementari.
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+ Perevitare che l'elettrodomestico si surriscaldi, non installarlo dietro uno
sportello decorativo.

« lIforno puo essere collocato in alto in colonna. Si sconsiglia l'installazione
del forno sotto il piano cottura. Se e necessario, lasciare spazio a suffi-
cienza per il piano di cottura, attenendosi alle istruzioni del produttore.
Prima di fissare il forno, accertarsi che la ventilazione sia sufficiente per
consentire la corretta circolazione dell'aria fresca necessaria per il raf-
freddamento e la salvaguardia dei componenti interni. In base al tipo di
sistemazione, praticare le aperture specificate sull'ultima pagina.

AVVERTENZE ELETTRICHE

* Seil forno e fornito dal produttore senza spina:
LELETTRODOMESTICO NON DEVE ESSERE COLLEGATO ALLA FON-
TE DI ALIMENTAZIONE TRAMITE SPINA O PRESE, MA DEVE ESSERE
COLLEGATO DIRETTAMENTE ALLA RETE ELETTRICA. Il collegamento
alla fonte di alimentazione deve essere effettuato da un professionista
adeguatamente qualificato. Per un'installazione conforme alle norme vi-
gentiin materia di sicurezza, il forno deve essere collegato solo tramite un
interruttore omnipolare con separazione dei contatti conforme ai requisiti
per la categoria di sovratensioni lll, tra I'elettrodomestico e la fonte di ali-
mentazione. Linterruttore omnipolare deve essere in grado di sostenere
il carico massimo collegato e deve essere conforme alle norme vigenti. |l
cavo di terra giallo-verde non deve essere interrotto dallinterruttore. Lin-
terruttore omnipolare utilizzato per il collegamento deve essere faciimen-
te accessibile quando I'elettrodomestico e installato. Il collegamento alla
fonte di alimentazione deve essere effettuato da un professionista ade-
guatamente qualificato, rispettando la polarita del forno e della fonte di ali-
mentazione. Per il distacco dell'alimentazione incorporare un interruttore
nel cablaggio fisso in conformita alle norme sui cablaggi.

* Seilforno e fornito dal produttore con la spina:
La presa deve essere in grado di sostenere il carico indicato sull'etichetta
e deve essere dotata di contatto di terra perfettamente funzionante. |l
conduttore di terra e di colore giallo-verde. Questa operazione deve es-
sere effettuata da un professionista qualificato. In caso di incompatibili-
ta tra la presa e la spina dell'elettrodomestico, chiedere a un elettricista
qualificato di sostituire la presa con un‘altra di tipo adatto. La spina e la
presa devono essere conformi alle norme vigenti nel paese di installa-
zione. Il collegamento alla fonte di alimentazione puo essere effettuato

IT 33



anche interponendo tra I'elettrodomestico e la fonte di alimentazione
un interruttore omnipolare, con separazione dei contatti conforme ai
requisiti della categoria di sovratensioni lll, in grado di sostenere il carico
massimo collegato e conforme alle norme vigenti. Il cavo di terra giallo-
verde non deve essere interrotto dallinterruttore. La presa o
linterruttore omnipolare utilizzato per il collegamento deve essere
faciimente accessibile quando l'elettrodomestico e installato. Per
interrompere l'alimentazione, la spina deve essere facimente
accessibile oppure nel cablaggio fisso deve essere incorporato un
interruttore, in conformita alle norme sul cablaggio.

Se il cavo di alimentazione si danneggia, deve essere sostituito con un
cavo o un fascio di conduttori reperibili presso il fabbricante o
rivolgendosi all'assistenza clienti. Il cavo di alimentazione deve essere di
tipo HO5VV-F. Questa operazione deve essere effettuata da un
professionista opportunamente qualificato. Il conduttore di terra
(giallo-verde) deve essere lungo circa 10 mm in piu rispetto agli altri
conduttori. Per eventuali riparazioni, rivolgersi esclusivamente
all'assistenza clienti e chiedere che vengano utilizzati ricambi originali.
In caso contrario, la sicurezza dell'elettrodomestico potrebbe
compromettersi e la garanzia potrebbe essere annullata.
AVVERTENZA: i componenti accessibili diventano caldi quando si
utilizza il grill. Tenere i bambini a distanza di sicurezza.

Non utilizzare materiali ruvidi o abrasivi oppure raschietti metallici affilati
per pulire i vetri dello sportello del forno, in quanto potrebbero graffiare
la superficie e rovinare il vetro.

La lampada della cavita deve essere sostituita da un professionista
qualificato. Rivolgersi all'assistenza tecnica.

L'elettrodomestico e dotato di una lampadina con classe di efficienza
luminosa G.

AVVERTENZA: per evitare scosse elettriche, accertarsi che
l'elettrodomestico sia spento prima di sostituire lalampadina.
Spegnere il forno prima di rimuovere i componenti rimovibili. Dopo la
pulizia, rimontarli secondo le istruzioni.

Utilizzare il forno solo per gli scopi previsti, cioe solo per la cottura di
alimenti; altri usi, ad es. come fonte di calore, sono consideratiimpropri
e quindi pericolosi. Il fabbricante non potra essere ritenuto responsabile
di eventuali danni causati da usi errati, impropri o irragionevoli.

L'uso di qualunque elettrodomestico impone il rispetto di alcune regole
fondamentali:

Non tirare il cavo di alimentazione per scollegare I'alimentazione.
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Non toccare I'elettrodomestico con le mani o i piedi umidi o bagnati.
L'uso di adattatori, prese multiple o prolunghe generalmente & sconsi-
gliato.

In caso di malfunzionamento e/o calo di prestazioni, spegnere l'elettro-
domestico e non manometterlo.

| COLLEGAMENTI ELETTRICI DEVONO ESSERE EFFETTUATI DA UN
ELETTRICISTAOUN TECNICO QUALIFICATO. La fonte dialimentazione
a cui e collegato il forno deve essere conforme alle leggi vigenti nel paese
diinstallazione. Il produttore non accetta alcuna responsabilita per even-
tuali danni causati dalla mancata osservazione delle presentiistruzioni. |l
forno deve essere collegato alla rete elettrica tramite una presa dotata di
messa a terra o un sezionatore a piu poli, a seconda delle leggi in vigore
nel paese diinstallazione. L'alimentazione elettrica deve essere protetta
con fusibili adeguati e la sezione dei cavi utilizzati deve essere in grado di
garantire la corretta alimentazione del forno.

COLLEGAMENTO. IIforno e fornito con un cavo dialimentazione che puo
essere collegato solo a una rete elettrica con corrente a 220-240 Vca tra
le fasi o tra la fase e il neutro. Prima di collegare il forno all'alimentazione
elettrica, € importante controllare la tensione di alimentazione riportata
sull'indicatore e limpostazione del sezionatore. Il conduttore di messa a
terra collegato al terminale di terra del forno deve essere collegato al ter-
minale di terra dell'alimentazione.

AVVERTENZA. Prima di collegare il forno all'alimentazione elettrica, chie-
dere a un elettricista qualificato di controllare la continuita del terminale
diterra dell'alimentazione. Il produttore non si assume alcuna responsa-
bilita per eventuali incidenti o altri problemi causati dal mancato collega-
mento del forno al terminale di terra o da difetti di continuita del collega-
mento a terra.

NOTA: poiché il forno potrebbe richiedere lavori dimanutenzione, e con-
sigliabile tenere un'altra presa a parete disponibile a cui poter collegare |l
forno nel caso in cui venga rimosso dallo spazio in cui e installato. Il cavo
dialimentazione deve essere sostituito solo dal personale dell'assistenza
tecnica o da tecnici con qualifiche equivalenti.

CONSIGLI E AVVERTENZE RIGUARDANTILUSO

« Durante l'uso delle modalita di cottura, 'umidita potrebbe condensarsi
allinterno della cavita del forno o sul vetro dello sportello. Questa condi-
zione & normale. Per ridurre questo effetto, dopo I'accensione attendere

10-15 minuti prima di collocare gli alimenti nel forno. In ogni caso, la con-
IT35



densa scompare quando il forno raggiunge la temperatura di cottura.
Per cuocere la verdura, utilizzare un contenitore dotato di coperchio in-
vece di un vassoio aperto.

Evitare dilasciare gli alimentinel forno per piu di 15-20 minuti dopo la cot-
tura.

Un blackout prolungato durante la cottura potrebbe causare malfunzio-
namenti del monitor. In tal caso, rivolgersi all'assistenza clienti.

Quando sicollocail ripiano interno, accertarsi che il blocco sia diretto ver-
so 'alto e verso la parte posteriore della cavita. Il ripiano deve essere to-
talmente inserito nella cavita.

AVVERTENZA: Non conservare olio, grasso o altri materiali infiammabili
nel forno a vapore, altrimenti potrebbero causare pericoli se siawvia il for-
no a vapore.

AVVERTENZA: non rimuovere mai la guarnizione dello sportello del for-
no.

Per un corretto utilizzo del forno, evitare di collocare alimenti a contat-
to diretto con le griglie e i vassoi; utilizzare carta da forno e/o contenitori
speciali.

Il vassoio di gocciolamento raccoglie i residui che gocciolano durante la
cottura.

AVVERTENZE

Eventuali fuoriuscite di materiali in eccesso devono essere eliminate pri-

ma della pulizia.

AVVERTENZA: prima di avviare il ciclo di pulizia:

1. Pulire lo sportello del forno.

2. Rimuovere grossi residui di cibo dall'interno del forno con una spugna
bagnata. Non utilizzare detergenti.

3. Rimuovere tutti gliaccessori e far scorrere la rastrelliera (se presente)

4. Non collocare strofinacci.

Quando viene riempito il serbatoio dell'acqua, il livello dell'acqua non deve

superare il livello massimo indicato sul serbatoio.

AVVERTENZA: Rischio di ustioni e danni all'elettrodomestico: 'utilizzo

della funzione vapore puo causare ustioni: Dopo aver utilizzato una fun-

zione dicotturaavapore, aprirelo sportello con cautela per evitare lesioni.

Per il iempimento del serbatoio utilizzare solo acqua pulita.
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Descrizione del prodotto

. Pannello dei comandi

. Serbatoio dell'acqua

Griglie

. Posizioni dei ripiani (griglia
metallica laterale se inclusa)
Vassoi

. Griglie metalliche laterali

. Sportello

. Numero di serie

INQYOVIY N

0~ W;

Scrivere quiil numero di serie per futur riferimenti

ACCESSORI

Leccarda senza foro Griglia metallica

Raccoglie i residui del gocciolamento durante la Sostiene piastre e vassoi di cottura
cottura degli alimenti sulle griglie. * Spingere nel forno come indicato dalla freccia.
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Griglie metalliche laterali (solo se presenti) Guide telescopiche (solo se presenti)

Collocate su entrambi i lati della cavita del for- Le due guide che facilitano il controllo dello sta-
no, sostengono le griglie metalliche e ivassoidi  to di cottura in quanto consentono di estrarre e
gocciolamento. riposizionare facilmente i vassoi e le griglie all'in-

terno della cavita del forno.

Leccarda con fori Chiusura graduale (solo se presente)

Sorregge gli alimentiin modalita vapore. Cerniere che garantiscono un movimento fluido
e automatico durante la chiusura della porta del

forno.

Sonda per la carne (solo se presente)

Misura la temperatura interna degli alimenti du-

rante la cottura.

AVVERTENZE:

» Non preriscaldare o iniziare la cottura prima
diaver inserito correttamente la sonda per la
carne.

»  Non cercare diinserire la sonda per la carne
negli alimenti congelati.
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Funzionamento del prodotto *

Simbolo | Funzione Descrizione

Modalita Questa funzione consente di scegliere le funzioni di cottura, la temperatura
manuale e ladurata.

[
In questo menu e possibile vedere e selezionare i programmi usati di recente
e quelli preferiti, nonché creare ricette personalizzate secondo i gusti pre-
feriti.
« Ultimi usati/Ultimi usati nell'app: vedere gli ultimi programmi usati con dura-
My Taste ta, temperatura e preriscaldamento (se selezionati) utilizzati direttamente
sul forno o tramite app.
« Preferiti/ Ricette personali: vedere I'elenco delle ricette personali e/o i pro-

grammi preferiti.
» U-Create: creare e vedere ricette personalizzate.

Ricette In questo menu e possibile accedere a diverse ricette gia integrate nel forno.

//L\\
— Wi-Fi In questa modalita & possibile collegare il forno a una rete tramite l'App Haier.
A d
Accedere a questo menu per cambiare lingua, impostare l'ora, regolare la
Impostazioni luminosita, attivare o disattivare i segnali acustici, modificare le impostazioni

della rete Wi-Fi e del controllo da remoto.

)>> Controllo da Quando il controllo da remoto e attivato, & possibile accedere e controllare il
_ remoto forno SOLO dal dispositivo collegato.

Questa funzione consente di bloccare lo schermo e lo sportello per evitare

Blocco utilizzi indesiderati da parte di minori.

* A seconda del modello del forno.
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Uso dell’elettrodomestico

MODALITA DI COTTURA

Temperatura

predefinita

L3 (potenza)

GRILL:

Questa funzione utilizza solo la resistenza superiore e il livel-
lo della griglia pud essere regolato. Utilizzare con lo sportello
chiuso. Collocare le carnibianche a distanza dalla griglia. Le car-
ni rosse e i filetti di pesce possono essere collocati sul ripiano
con laleccarda sottostante. Preriscaldare per 5 minuti.

165°C

GRILL VENTILATO:

La resistenza superiore viene utilizzata con la ventola che con-
sente la circolazione dell'aria all'interno del forno. Il preriscalda-
mento & necessario per le carni rosse ma non per quelle bian-
che. Collocare dli alimenti da grigliare direttamente sul ripiano
in posizione centrale. Fare scorrere la leccarda sotto lo scaffale
per raccogliere i succhi. Accertarsi che gli alimentinon siano vi-
cinial grill. Girare I'alimento a meta cottura.

165°C

COTTURA MULTILIVELLO:
Questa funzione distribuisce meglio il calore grazie alla combi-
nazione della ventola e delle resistenze posteriori, garantendo
risultati di cottura uniformi.

210°

COTTURA MULTILIVELLO + GRILL

Utilizza la resistenza superiore e quella posteriore con la ven-
tola per ottimizzare la circolazione dell'aria all'interno del for-
no. Utilizzare con lo sportello chiuso. Fare scorrere il vassoio di
gocciolamento sotto lo scaffale per raccogliere i succhi. Girare
glialimentia meta cottura. Il preriscaldamento & necessario per
le carnirosse ma non per quelle bianche.

o

S

165°C

COTTURA MULTILIVELLO ECO:

Questa funzione e stata collaudata in base alla norma
EN 60350-1 ai fini della dichiarazione del consumo elettrico e
della classe energetica.

* A seconda del modello del forno.
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MODALITA FUNZIONI A VAPORE *

Intervallo di ..
Funzioni
temperatura
STEAM PURE:
Cottura a bassa temperatura con vapore a piena potenza. Grazie
\\ 100 o alla ventilazione radiale, il vapore viene distribuito per garantire
A\ 40-~100 o . . . > . i
che gli alimenti vengano riscaldati e cotti in maniera uniforme.
Questa funzione consente di cucinare su diversilivelliallo stesso
tempo.
STEAM WARM:
\ 130 Consente di rigenerare gli alimenti preservandone le caratte-
(\3 70~130° ristiche nutrizionali. Con questa funzione, la camera di cottura

viene riscaldata con vapore e aria calda, per riscaldare in maniera
rapida e costante gli alimenti senza seccarli.

STEAM CRISPER:
Combinando la potenza del vapore e la ventilazione, & possibile
« preparare cibi croccanti senza I'uso di grassi. Questo tipo di fun-
(\\:} » 50-230° zione e particolarmente adatto, ad esempio, alla preparazione di
piatti abbondanti di carne e frutti di mare; forme di pane di grandi
dimensioni preparate con farina bianca o integrale, lieviti o impa-
sti lievitatia 190 °C fino a 210 °C e pasta sfoglia ripiena e vuota,
sia fresca che congelataa 190°C finoa 210°C.

FUNZIONIDIPULIZIA *

Simbolo Descrizione

H2O circuit clean consente di pulire il circuito ogni volta che occorre
per migliorare la manutenzione: basta riempire il serbatoio e attendere
le istruzioni.

Questa funzione effettua un ciclo di pulizia del circuito per mantenerlo
pulito ed efficiente nel tempo.

E'importante assicurarsila presenza di acqua all'interno del serbatoio
prima di far partire la funzione.

H2O circuit
clean

[

H2O cavity clean consente di pulire la cavita con la potenza del vapore.
Questa funzione effettua un ciclo di pulizia iniettando vapore nella ca-
H20 cavity vita per 15 minuti. Alla fine del ciclo, tutte le incrostazioni che possono

clean essersi formate all'interno della cavita del forno con la cottura ad alta
temperatura verranno ammorbidite in modo da poterle rimuovere fa-
cilmente con un panno.

Questa funzione effettua un ciclo di pulizia tramite mezzi di pulizia per
mantenerlo pulito ed efficiente nel tempo.

NOTA:

Ilmezzo di pulizia deve essere un decalcificante all'acido carbonico.

Decalcificazione

o &

Nota: Se é stata utilizzata acqua con qualche funzione, verra chiesto di scaricare il circuito prima del passaggio del forno alla
modalita standby.

* A seconda del modello del forno.

IT 41



Pulizia e manutenzione

NOTE GENERALI SULLA PULIZIA:

La pulizia regolare puo prolungare la durata
dell'elettrodomestico. Attendere che il forno si
raffreddi prima di effettuare la pulizia manuale.

AVVERTENZA:

« Perevitare danniirreparabilialle superfici, per
la pulizia non adoperare mai detersivi abrasi-
vi, oggetti affilati o lana d'acciaio.

« Perla pulizia non utilizzare prodotti corrosivi
o abrasivi. Usare solo acqua, sapone o deter-
sivi a base di candeggina (ammoniaca).

« Eliminare immediatamente macchie di cal-
care, grasso, amido o proteine. In caso con-
trario, queste macchie possono provocare la
corrosione. Non far entrare acqua nel forno
avapore.

» Non usare dispositivi di pulizia ad alta pres-
sione o a getto divapore.

COMPONENTIINVETRO

Pulire la finestra in vetro del forno con una tova-
glia da cucina assorbente dopo ogni utilizzo. Per
le macchie piu ostinate, adoperare una spugna
imbevuta di detergente e strizzata, quindi ri-
sciacqguare con acqgua.

GUARNIZIONE DELLA FINESTRA DEL FORNO
Se la guarnizione e sporca, puo essere pulita
con una spugna bagnata.
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RACCOMANDAZIONI:

Dopo ogni utilizzo, pulire il forno per tenerlo
sempre perfettamente pulito.

Non rivestire le pareti con pellicole di allumi-
nio o protezioni monouso reperibili in com-
mercio. Non collocare scatole o alimenti di-
rettamente sul fondo della cavita. Utilizzare
vassoi o griglie.

Per evitare che nel forno si accumuli sporco
in eccesso con conseguente emissione di
forte odore di fumo, si consiglia di non uti-
lizzare il forno a temperature molto alte. E
consigliabile aumentare il tempo di cottura e
ridurre lievemente la temperatura.

Oltre agli accessori forniti con il forno, si con-
siglia di utilizzare piatti e stampi da forno re-
sistenti ad altissime temperature.

| vassoi sono lavabili in lavastoviglie.



Protezione dell’'ambiente e smaltimento

PROTEZIONE E RISPETTO DELL'AMBIENTE

Se possibile, evitare di preriscaldare il forno e (4 )
provare sempre a riempirlo. Aprire lo sportello g‘
del forno il meno possibile per evitare la disper-

sione dl calore. Per ottenere un significativo

risparmio energetico, spegnere il forno 5-10

minuti prima della fine del tempo di cottura e

utilizzare il calore residuo che il forno continua

a produrre. Mantenere le guarnizioni pulite e

in ordine per evitare la dispersione del calo-

re all'esterno della cavita. In caso di contratto

dell'utenza elettrica a tariffa oraria, il program-

ma di "cottura ritardata" consente di risparmia-

re energia piu facilmente, spostando I'inizio del

processo di cottura in un orario a tariffa ridotta.

GESTIONE DEIRIFIUTI E PROTEZIONE
DELLAMBIENTE
Sull'elettrodomestico & ripor-
tato il simbolo di conformita
alla direttiva europea 2012/19/
CE relativa allo smaltimento di
rifiuti di apparecchiature elet-
triche ed elettroniche. | rifiuti di
apparecchiature elettriche ed
elettroniche contengono so-
stanze inquinanti per 'ambiente
e componenti basilari riutilizzabili. E fondamen-
tale che i rifiuti di apparecchiature elettriche ed
elettroniche siano sottoposti a trattamenti spe-
cifici per rimuovere e smaltire correttamente i
materiali inquinanti e recuperare tutti i materiali
riciclabili. Osservando alcune regole basilari, tut-
ti possono contribuire a evitare danni ambientali
causati dai rifiuti di apparecchiature elettriche
ed elettroniche:

« | rifiuti di apparecchiature elettriche ed elet-
troniche non devono essere gestiti come
rifiuti domestici.

« | rifiuti di apparecchiature elettriche ed elet-
troniche devono essere conferiti in aree di
raccolta dedicate, gestite a livello municipale
o da una societa registrata.

In molti paesi potrebbe essere disponibile il pre-

lievo a domicilio per i rifiuti di apparecchiature

elettriche ed elettroniche di grandi dimensioni.

Quando si acquista un nuovo elettrodomestico,

quello vecchio puo essere restituito al rivendi-

tore che e tenuto ad accettarlo gratuitamente,
purché sia di tipo equivalente e abbia le stesse
funzioni di quello acquistato.
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Instalacion

Eliminaciéon y proteccién del medio ambiente

Gracias por elegir uno de nuestros productos.
Para obtener los mejores resultados, lea aten-
tamente este manual y guardelo para futuras
consultas. Antes de instalar el horno, tome nota
del numero de serie, ya que puede necesitarlo
en caso de requerir alguna reparacion. Com-
pruebe que el horno no ha sufrido dafnos du-
rante el transporte. En caso de duda, consulte
a un técnico cualificado antes de usar el horno.
Mantenga todos los materiales de embalaje
lejos del alcance de los nifios. Cuando el horno
se enciende por primera vez, puede producir un

humo de olor fuerte. Esto se debe a que la grasa
de la resistencia se estéa calentando por prime-
ra vez. Si esto ocurre, no se preocupe: espere a
que el humo se disipe antes de poner la comida
enelhorno. Elfabricante no acepta ninguna res-
ponsabilidad en los casos en que no se sigan las
instrucciones contenidas en este documento.

NOTA: Las funciones, propiedades y accesorios
delhorno citados en este manual variaran segun
el modelo que haya adquirido.
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Indicaciones de seguridad importantes

INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

Los ninos no deben jugar con este electrodomestico.

Este electrodomeéstico puede ser utilizado por personas a partir de 8
anos y por personas con capacidades fisicas, sensoriales o mentales li-
mitadas, sin experiencia o conocimiento sobre el producto, unicamente
si se las supervisa o reciben instrucciones sobre su funcionamiento se-
guroy con conciencia de los posibles riesgos.

Los ninos sin supervision no deben realizar las actividades de limpieza y
mantenimiento.

ADVERTENCIA: Este electrodomestico y sus partes accesibles se ca-
lientan durante el uso. Tenga cuidado de no tocar ninguna parte caliente.
ADVERTENCIA: Las partes accesibles pueden calentarse durante el uso.
Los ninos pequenos deben mantenerse alejados de este electrodomeés-
tico.

ADVERTENCIA: Para evitar cualquier peligro causado por el reinicio ac-
cidental del dispositivo de interrupcion termica, este electrodomestico
no debe recibir alimentacion de un dispositivo de conmutacion externo,
como un temporizador, ni estar conectado a un circuito que se enciende
y apaga regularmente.

A menos que se les supervise constantemente, los ninos menores de 8
anos deben mantenerse a una distancia segura de este electrodomes-
tico.

No utilice un limpiador de vapor o un aerosol de alta presion para las ope-
raciones de limpieza.

Desconecte el dispositivo de la red eléctrica antes de realizar cualquier
operacion o mantenimiento sobre este.

Tenga cuidado para evitar tocar los elementos de calentamiento del in-
terior del horno.

RECOMENDACIONES/ADVERTENCIAS DE INSTALACION

Los fabricantes no tienen la obligacion de llevar a cabo estas operacio-
nes. Si se requiere la asistencia del fabricante para corregir fallos deriva-
dos de una instalacion incorrecta, esta asistencia no estara cubierta por
la garantia. Se deben seqguir las instrucciones de instalacion para personal
profesionalmente cualificado. Una instalacion incorrecta puede causar
danos o lesiones a personas, animales o pertenencias. El fabricante no
se hace responsable de tales danos o lesiones.

No se requiere ninguna operacion/ajuste adicional para hacer funcionar
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este electrodomestico a las frecuencias nominales.

« Para evitar sobrecalentamientos, este electrodomestico no debe insta-
larse detras de una puerta decorativa.

« El' horno se puede ubicar en la parte alta de una columna. No se reco-
mienda instalar el horno debajo de una placa de coccion. Si esto es ne-
cesario, asegurese de dejar un espacio lo suficientemente grande para la
placa de acuerdo con las instrucciones del fabricante. Antes de instalarlo,
debe garantizar una buena ventilacion en el espacio del horno para per-
mitir la circulacion adecuada del aire fresco requerido para enfriar y pro-
teger las partes internas. Realice las aberturas especificadas en la ultima
pagina segun el tipo de instalacion.

ADVERTENCIAS ELECTRICAS

* Sielhorno es suministrado por el fabricante sin enchufe:
EL ELECTRODOMESTICO NO DEBE CONECTARSE A LA FUENTE DE
ALIMENTACION MEDIANTE ENCHUFES O TOMAS DE CORRIENTE,
SINO QUE DEBE CONECTARSE DIRECTAMENTE A LA RED ELECTRI-
CA. La conexion a la fuente de alimentacion debe llevarla a cabo un pro-
fesional cualificado. Con el fin de llevar a cabo una instalacion conforme
a la legislacion de seguridad vigente, este horno debe conectarse uni-
camente colocando un interruptor de corte omnipolar entre el electro-
domeéstico y la fuente de alimentacién, con una separacion de contacto
qgue cumpla con los requisitos de la categoria de sobretension lll. El'in-
terruptor omnipolar debe soportar la carga maxima conectada y debe
ser conforme a la legislacion vigente. El cable de tierra amarillo-verde no
debe ser interrumpido por el interruptor. Cuando se instala el electrodo-
meéstico, elinterruptor omnipolar utilizado parala conexion debe ser facil-
mente accesible. La conexion a la fuente de alimentacion debe llevarla a
cabo un profesional cualificado teniendo en cuenta la polaridad del horno
y de la fuente de alimentacion. La desconexion debe llevarse a cabo in-
corporando uninterruptor en el cableado fijo de acuerdo con las normas
de cableado.

* Sielhorno es suministrado por el fabricante con enchufe:
La toma de corriente debe ser adecuada para la carga indicada en la eti-
queta y debe tener la conexion a tierra conectada y en funcionamiento.
El conductor de tierra es de color amarillo-verde. Esta operacion debe
realizarla un profesional debidamente cualificado. En caso de incompati-
bilidad entre latoma de corriente y la clavija del electrodomestico, solicite
a un electricista cualificado que sustituya la toma de corriente por otra
del tipo adecuado. La clavija y la toma de corriente deben cumplir con la
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normativa actual del pais de instalacion. La conexion a la fuente de
alimentacion también se puede realizar colocando uninterruptor de corte
omnipolar entre el electrodomeéstico y la fuente de alimentacion, con una
separacion de contacto que cumpla con los requisitos de la categoria de
sobretension I, que pueda soportar la carga maxima conectada y que
cumpla la legislacion vigente. El cable de tierra amarillo-verde no debe ser
interrumpido por el interruptor. Cuando se instala el electrodomeéstico, la
toma de corriente o el interruptor omnipolar utilizado para la conexion
deben ser faciimente accesibles. La desconexion se puede lograr
manteniendo la clavija accesible o incorporando un interruptor en el
cableado fijo de acuerdo con las normas de cableado.

Siel cable de alimentacion esta dafado, debe ser sustituido por un cable o
paqguete especial disponible a través del fabricante o poniéndose en
contacto con el departamento de atencion al cliente. El tipo de cable de
alimentacion debe ser HO5VV-F. Esta operacion debe realizarla un
profesional debidamente cualificado. EI conductor de tierra (amarillo-
verde) debe ser aproximadamente 10 mm mas largo que los otros
conductores. Para cualquier reparacion, dirfjase exclusivamente al de-
partamento de atencion al cliente y solicite el uso de repuestos originales.
No hacerlo puede comprometer la seguridad del electrodomestico e
invalidar la garantia.

ADVERTENCIA: Las partes accesibles pueden calentarse cuando el grill
esta en uso. Los ninos deben mantenerse a una distancia segura.

No utilice materiales asperos o abrasivos niespatulas metalicas afiladas
para limpiar el cristal de la puerta del horno, ya que estos pueden rayar
su superficie y hacer que se rompa.

La ldmpara de la cavidad debe ser sustituida por un profesional
cualificado: llame al departamento de servicio.

Este electrodomeéstico esta provisto de una bombilla cuya clase de
eficiencia luminica es G.

ADVERTENCIA: Para evitar la posibilidad de descargas electricas, asegurese de
que el electrodoméstico esté apagado antes de cambiar la bombilla.

Antes de retirar las piezas extraibles, hay que apagar el horno. Después
de realizar lalimpieza, vuelva a montarlas siguiendo las instrucciones.
Utilice el horno unicamente para el fin para el que fue disenado, es decir
solo para cocinar alimentos. Cualquier otro uso (por ejemplo, como
fuente de calor) se considera inadecuado y, por lo tanto, peligroso. El
fabricante no se hace responsable de ningun dano resultante de un uso
incorrecto, inadecuado o irracional del horno.

Eluso de cualquier aparato electrico implica el cumplimiento de algunas
reglas fundamentales:
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No tire del cable de alimentacion para desconectar este producto de la
fuente de alimentacion.

No toque el electrodomeéstico con las manos o los pies mojados o hu-
medos.

En general no se recomienda el uso de adaptadores, multiples tomas de
corriente y cables alargadores.

En caso de averia y/o mal funcionamiento, apague el electrodomeéstico y
nolo manipule. )

ASEGURESE DE QUE UN ELECTRICISTA O TECNICO CUALIFICADO
HAGA LAS CONEXIONES ELECTRICAS. La fuente de alimentacién a la
que esta conectado el horno debe cumplir con las leyes vigentes en el
pais de instalacion. El fabricante no acepta ninguna responsabilidad de
cualquier posible dano causado por el incumplimiento de estas instruc-
ciones. Elhorno debe estar conectado a un suministro eléctrico con una
toma de corriente con conexion a tierra o un seccionador con multiples
polos, segun las leyes vigentes en el pais de instalacion. EI suministro
electrico debe protegerse con los fusibles adecuados, y los cables utili-
zados deben tener una seccion transversal que pueda garantizar un su-
ministro correcto al horno.

CONEXION. El'horno se entrega con un cable de alimentacion que solo
debe conectarse a un suministro eléctrico con una potencia de 220-240
VCA entre las fases o entre la fase y el neutro. Antes de conectar el hor-
no a la red eléctrica, es importante comprobar el voltaje indicado en el
medidor y la configuracion del seccionador. El cable de conexion a tierra
conectado al terminal de tierra del horno debe conectarse al terminal de
tierra de la fuente de alimentacion.

ADVERTENCIA: Antes de conectar el horno a la fuente de alimentacion,
solicite a un electricista cualificado que compruebe la continuidad del
terminal de tierra de la fuente de alimentacion. El fabricante no acepta
ninguna responsabilidad por accidentes u otros problemas causados por
la falta de conexion del horno al terminal de tierra o por una conexion a
tierra con una continuidad defectuosa.

NOTA: Dado que el horno podria requerir mantenimiento, es aconsejable
tener disponible otra toma de corriente de pared para gue el horno pue-
da conectarse a esta si se retira del espacio donde estéainstalado. El cable
de alimentacion solo debe ser sustituido por personal de servicio técnico
o por tecnicos con cualificaciones equivalentes.

RECOMENDACIONES/ADVERTENCIAS DE USO

« Durante la gjecucion de los modos de coccion, la humedad puede con-
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densarse dentro de la cavidad del horno o en el cristal de la puerta. Esto
es normal. Para reducir este efecto, espere de 10 a 15 minutos después
de encender el horno antes de colocar alimentos en su interior. En cual-
quier caso, la condensacion desaparece cuando el horno alcanza la tem-
peratura de coccion.

Cocine las verduras en un recipiente con tapa en lugar de en una bandeja
abierta.

No deje alimentos dentro del horno pasados 15/20 minutos desde el fi-
nal de la coccion.

Una falla prolongada en la fuente de alimentacion durante una fase de
coccion puede causar un mal funcionamiento del monitor. En este caso,
pongase en contacto con el servicio de atencion al cliente.

Cuando coloque el estante dentro, asegurese de que el tope este dirigi-
dohacia arribay en la parte posterior de la cavidad. El estante debe inser-
tarse completamente en la cavidad.

ADVERTENCIA: No deje aceite, grasa u otros materiales inflamables en
el horno de vapor, ya que esto puede ser peligroso cuando se pone en
marcha el horno de vapor.

ADVERTENCIA: Nunca retire lajunta de la puerta del horno.

Para un uso correcto del horno, se aconseja no poner los alimentos en
contacto directo con los estantes y bandejas, sino utilizar papel para hor-
no y/o recipientes especiales.

La bandeja de goteo recoge los residuos que gotean durante la coccion.

ADVERTENCIAS

Si se ha producido algun derrame, debe retirar el exceso de substancia

derramada antes de la limpieza.

ADVERTENCIA: Antes de iniciar cualquier ciclo de limpieza:

1. Limpie la puerta del horno.

2. Retire los residuos de comida grandes del interior del horno con una
esponja humeda. No use detergentes.

3. Retire todos los accesorios y el kit de estante deslizante (si esta pre-
sente).

4. No ponga panos de cocina.

Cuando llene el deposito de agua, el nivel de agua no debera superar el

nivel maximo indicado en el deposito.

ADVERTENCIA: Riesgo de guemaduras y danos al electrodomestico: el

vapor liberado al usar la funcion vapor puede causar quemaduras: abra la

puerta con cuidado para evitar lesiones después de utilizar una funcion

de coccion con vapor.

Utilice solo agua pura para llenar el deposito.
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Descripcién del producto

Panel de control
Depdsito de agua
Rejillas

Niveles del horno (rejilla
lateral, si estd incluida)
Bandejas

Rejillas laterales

Puerta

. Numero de serie

AN

®~NOon»

Escriba aqui sunimero de serie para futuras consultas.

ACCESORIOS

Bandeja de goteo no perforada Rejilla metalica

Recoge los residuos que gotean al cocinar ali-  Sostiene fuentesy platos.
mentos en las rejillas. *Introducir en elhorno enla direccién que indica
la flecha.

ES 50



Rejillas laterales (solo si estan presentes) Guias telescépicas (solo si estan presentes)

Situadas enamboslados dela cavidad delhorno, Dos guias que facilitan la comprobacion del es-

sostienen rejillas de metal y bandejas de goteo. tado de coccion, ya que permiten la extracciony
el reposicionamiento de bandejas y rejillas den-
tro de la cavidad del horno.

Bandeja de goteo perforada Sistema de cierre suave (solo si estd presente)

Sostiene los alimentos en el modo vapor. Bisagras que garantizan un movimiento suave y
automatico durante la fase de cierre de la puerta
delhorno.

Termometro para carne (solo si esté presente)

Mide la temperatura interior de la comida duran-

te la coccion.

ADVERTENCIAS:

» No precalentar ni empezar a cocinar antes
de introducir correctamente el termémetro
para carne.

* No intente introducir el termdmetro para
carne en alimentos congelados.
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Como funciona este producto *

Simbolo | Funcion Descripcion

Esta funcién permite elegir las funciones de coccion, la temperatura y la du-

Modo manual -
racion.

(@D
En este menu puede ver y seleccionar los programas recientemente utiliza-
dos y favoritos, asi como generar recetas personalizadas segun sus gustos.
« Ultimo usado/ultimo usado en la aplicacion: vea los Ultimos programas usa-
My Taste dos con duracion, temperatura y precalentamiento (si se ha seleccionado)
utilizados directamente en el horno o a través de la aplicacion.

« Favoritos/Mis recetas: vea la lista de sus recetas y/o programas favoritos.
» U-Create: creey vea sus recetas personalizadas.

Desde este menu puede acceder a una variedad de recetas ya integradas en

Recetas
elhorno.

C\\ . En este modo puede conectar el horno a una red y registrarlo con la aplica-
— Wifi - )
- cion de Haier.
Acceda a este menu para cambiar elidioma, establecer la hora, ajustar el bri-
Ajustes llo, activar o desactivar los sonidos, editar su Wifi y configurar el control re-
moto.
) > Control Cuando el control remoto esté activo, puede acceder y controlar el horno
remoto SOLO por medio del dispositivo conectado.

Esta funcion permite bloquear la pantalla/puerta para evitar cualquier uso no

Boqueo deseado por parte de menores.

* Seguin el modelo de horno.
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Uso del electrodoméstico

MODOS DE COCCION *

3

Temperatura

predeterminada

L3 (potencia)

Funciones

GRILL:

Esta funcion utiliza solo el elemento de calentamiento superior,
y el nivel del grill se puede ajustar. Usar con la puerta cerrada.
Coloque las carnes blancas a cierta distancia del grill. Las carnes
rojas y los filetes de pescado se pueden colocar en el estante
con la bandeja de goteo debajo. Precalentar durante 5 minutos.

165°C

GRILL + VENTILADOR:

El elemento de calentamiento superior se utiliza con el ven-
tilador, que hace circular el aire dentro del horno. El precalen-
tamiento es necesario para las carnes rojas, pero no para las
carnes blancas. Coloque la comida en el centro del estante.
Coloque la bandeja de goteo debajo del estante para recoger
losjugos. Asegurese de que lacomida no esté demasiado cerca
del grill. Voltee la comida a media coccion.

165°C

MULTIPLES NIVELES:

Esta funcion distribuye mejor el calor gracias a la combinacion
del ventilador y los elementos de calentamiento traseros, ga-
rantizando un horneado uniforme.

®
@

210°

MULTIPLES NIVELES + GRILL:

Utiliza el elemento de calentamiento superior y trasero con el
ventilador para hacer circular el aire dentro del horno. Usar con
la puerta cerrada. Coloque la bandeja debajo de la rejilla para
recoger los jugos. Voltee la comida a media coccion. El preca-
lentamiento es necesario para las carnes rojas, pero no para las
carnes blancas.

EC

®

o

165°C

MULTIPLES NIVELES ECO:
Esta funcion ha sido probada de acuerdo con la norma CE-
NELEC EN 60350-1 para fines de declaracion de consumo de
energiay clase energeética.

* Seguin el modelo de horno.
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MODOS DE LAS FUNCIONES DE VAPOR *

Rango de .
Funciones
temperatura
STEAM PURE:
Para cocinar a bajas temperaturas con vapor a plena potencia.
\\ 100 40~100° Através de la ventilacion radial, el vapor se distribuye para ase-
gurar que los alimentos se calientan y se cuecen de manera

uniforme. Esto supone la ventaja de poder cocinar en diferen-
tes niveles al mismo tiempo.

STEAM WARM:
\ 130 Pgrmite la regeneracién de Iols alimentos prfelservand.o Sus nu-
N 70~130° trientes. En esta funcion, la cdmara de coccidn se calienta con

vapor y aire caliente, lo que permite un calentamiento rapido y
constante de los alimentos sin secarlos.

STEAM CRISPER:
Combina el poder del vapor con un ventilador para lograr unos
\, platos crujientes sin grasa. Este tipo de funcion es especial-
Q\\;} ”» 50-230° mente adecuada para grandes platos de carne y marisco, por
ejemplo, panes de gran tamafo hechos con harina blanca o
integral, con levadura o masa con levadura a 190 °C - 210 °C,
asi como para hojaldres rellenos y huecos, ya sean frescos o
congelados, de 190°Ca210°C.

FUNCIONES DE LIMPIEZA *
Simbolo ‘ Funcién ‘ Descripcion

H2O circuit clean permite limpiar el circuito cada vez que sea nece-
& sario para un mejor mantenimiento, solo tiene que llenar el deposito
< I y esperar instrucciones.
H20 circuit . ; . - -
clean Esta funcion realiza un ciclo de limpieza del circuito para mantenerlo
limpio y eficiente a lo largo del tiempo.

Es importante asegurarse de que haya agua dentro del depdsito an-
tes de iniciar esta funcion.

H20O cavity clean permite que el usuario limpie la cavidad con vapor.
¢<> Esta funcion realiza un ciclo de limpieza inyectando vapor en la cavi-
@ H20 cavity clean dad durante 15 minutos. Al final del ciclo, cualquier corteza que pueda

haberse formado debido a la coccién a alta temperatura dentro de la
cavidad del horno, se ablandara y sera mucho mas facil de quitar con
un pano.

Esta funcion realiza un ciclo de limpieza mediante un producto de lim-
pieza para mantenerlo limpio y eficiente a lo largo del tiempo.

NOTA:

El producto de limpieza debe ser un antical con acido carbonico.

Descalcificacion

Nota: Sihubiera usado agua en alguna funcion, se le pedird una descarga del circuito antes de que el horno pase almodo de espera.

* Seguin el modelo de horno.
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Limpieza y mantenimiento

NOTAS GENERALES SOBRE LA LIMPIEZA:
La limpieza regular puede ampliar la vida util del
electrodomestico. Espere a que el horno se en-
frie antes de llevar a cabo la limpieza manual.

ADVERTENCIA:

» No utilice detergentes abrasivos, lana de
acero u objetos afilados para la limpieza, ya
que podrian danar irreparablemente la su-
perficie.

» Noutilice productos de limpieza corrosivos ni
abrasivos. Use solo agua, jabon o detergen-
tes con base de cloro (amoniaco).

+ Retire inmediatamente las manchas de cal,
grasa, almidon o proteinas. De lo contrario,
estas manchas pueden ser causa de corro-
sion. No deje que el agua entre en el horno
de vapor.

» No utilice dispositivos de limpieza de alta
presion o con chorros de vapor.

PARTES DE CRISTAL

Limpie la ventana de cristal del horno con pa-
pel de cocina absorbente después de cada uso.
Para las manchas dificiles, use una esponja em-
papada con detergente escurriday luego enjua-
gue con agua.

JUNTA DE LA VENTANA DEL HORNO
Si esta sucia, la junta se puede lavar con una es-
ponja humedecida.
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RECOMENDACIONES:

Un minimo de limpieza después de cada uso
ayudara a mantener el horno perfectamente
limpio.

No cubra las paredes del horno con papel de
aluminio o protectores de un solo uso dis-
ponibles en las tiendas. No coloque cajas ni
alimentos directamente en el fondo de la ca-
vidad. Use bandejas o rejillas.

Para evitar fuertes olores de humo y una su-
ciedad excesiva, recomendamos no usar el
horno a temperaturas muy altas. Es mejor
prolongar el tiempo de coccion y bajar un
poco latemperatura.

Ademas de los accesorios suministrados
con el horno, le recomendamos que utilice
Unicamente platos y moldes resistentes a
temperaturas muy altas.

Las bandejas pueden ponerse en el lavavaji-
llas.



Eliminacion y proteccion del medio ambiente

AHORRARY RESPETAR EL MEDIO AMBIENTE
Siempre que sea posible, llene el horno y evi-
te precalentarlo. Abra la puerta del horno con la
menor frecuencia posible, porque el calor de la
cavidad se dispersa cada vez que se abre. Para
lograr un ahorro de energia significativo, apague
el horno entre 5y 10 minutos antes del final del
tiempo de coccién planificado y aproveche el
calor residual que el horno continlia generando.
Mantenga las juntas limpias y bien colocadas para
evitar que el calor se disperse fuera de la cavidad.
Sitiene un contrato eléctrico con tarifa horaria, el
programa «Coccion diferida» le ayudara a ahorrar
energia mas faciimente, ya que le permitira retra-
sar el inicio del proceso de coccion hasta el inicio
de la franja horaria con tarifa reducida.

GESTION DE RESIDUOS Y PROTECCION DEL
MEDIO AMBIENTE
Este electrodomestico esta eti-
quetado de acuerdo con la di-
rectiva europea 2012/19/UE en
materia de residuos de aparatos
eléctricos y electronicos (RAEE).
Los RAEE contienen tanto sus-
tancias contaminantes (que
pueden tener un efecto negati-
vo en el medio ambiente) como
elementos basicos (que pueden reutilizarse).
Es importante que los RAEE se sometan a tra-
tamientos especificos para desechar y eliminar
correctamente los contaminantes y recuperar
todos los materiales reutilizables. Las personas
desempefian un papel clave a la hora de garanti-
zar que los RAEE no se conviertan en un proble-
ma medioambiental. Para ello, es esencial seguir
algunas normas basicas:

+ Los RAEE no deben recibir el mismo trata-
miento gue los residuos domesticos.

+ Los RAEE deben llevarse a areas de recolec-
cion especificas gestionadas por el ayunta-
miento o por una empresa registrada.

En muchos paises puede haber servicios de re-
cogida a domicilio para RAEE de gran tamano.
Al comprar un electrodomeéstico nuevo, el anti-
guo puede devolverse al proveedor (que debe
aceptarlo de forma gratuita) siempre y cuando el
electrodomestico antiguo tenga caracteristicas
similares y sea de un tipo equivalente al electro-
doméstico adquirido.
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Zusammenfassung

Produktbeschreibung

Gebrauch des Gerats

Reinigung & Wartung

[ury
W
(8, ]

Installation

Wichtige Sicherheitshinweise

Funktionsweise des Produkts

Umweltschutz und -entsorgung

Vielen Dank, dass Sie sich fur eins unserer Pro-
dukte entschieden haben. Damit Sie lange Freu-
de mit lhrem Backofen haben, sollten Sie diese
Bedienungsanleitung sorgfaltig durchlesen und
zum Nachschlagen fur zukunftige Zwecke auf-
bewahren. Notieren Sie sich vor dem Anschlie-
Ren des Backofens die Seriennummer, sodass
Sie diese im Reparaturfall an den Kundendienst
weitergeben kénnen. Uberpriifen Sie, ob der
Backofen wahrend des Transports beschadigt
wurde. Wenden Sie sich im Zweifel vor der Be-
nutzung des Backofens an einen qualifizierten
Techniker. Bewahren Sie alle Verpackungsmate-
rialien aulderhalb der Reichweite von Kindern auf.

Beim ersten Einschalten des Backofens kann ein
streng riechender Rauch entstehen. Dies wird
beim erstmaligen Erhitzen durch das Fett aufden
Heizelementen verursacht. Dies sollte Sie nicht
beunruhigen, warten Sie einfach, bis der Rauch
verschwunden ist, bevor Sie Lebensmittel zum
Garen in den Ofen geben. Der Hersteller Uber-
nimmt keine Verantwortung in Fallen, wo die in
diesem Dokument enthaltenen Anweisungen
nicht beachtet werden.

HINWEIS: Die in diesem Handbuch erwahnten
Funktionen, Eigenschaften und Zubehorteile
kénnen je nach gekauftem Modell variieren.
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Wichtige Sicherheitshinweise

SICHERHEITSHINWEISE

Dieses Geratist kein Spielzeug fur Kinder.

Dieses Gerat darf nicht von korperlich oder geistigbehinderten bzw.inihrer
Sinneswahrnehmung beeintrachtigten Personen (einschlielllich Kindern)
oder von Personen mit unzureichender Produktkenntnis benutzt werden,
es sei denn, sie werden von einer fur ihre Sicherheit verantwortlichen Per-
son Uberwacht und eingewiesen.

Reinigung und Wartung sollten nicht durch unbeaufsichtigte Kinder erfol-
gen.

WARNUNG: Das Gerat und zugangliche Teile kdbnnen wahrend des Be-
triebs heils werden. Darauf achten, dass keine heifsen Bestandteile berthrt
werden.

WARNUNG: Zugangliche Teile kbnnenwahrend des Betriebs heild werden.
Kleine Kinder nicht in die Nahe des Gerats gelangen lassen.

WARNUNG: Um Gefahren durch das versehentliche Zurticksetzen der
thermischen Schutzeinrichtung zu verhindern, sollte das Gerat nicht Uber
eine externe Schaltquelle, beispielsweise eine Zeitschaltuhr, betrieben
oder an einen Stromkreislauf angeschlossen werden, der regelmalsig ein-
und ausgeschaltet wird.

Kinder unter acht Jahren nur unter standiger Aufsicht an das Gerat lassen.
Verwenden Sie keinen Dampfreiniger oder Hochdruckspray fur die Reini-
gung.

Trennen Sie das Gerat von der Stromversorgung, bevor Sie Arbeiten oder
Wartung an dem Gerat vornehmen.

Die Heizelemente im Ofen nicht berthren.

INSTALLATIONSEMPFEHLUNGEN/WARNUNGEN

Der Hersteller ist nicht zur Installation verpflichtet. Wird das Eingreifen des
Herstellers erforderlich, um Fehler zu beheben, die aus einer falschen Ins-
tallation hervorgehen, so erfolgt dieses nicht im Rahmen der Gewahrleis-
tungsgarantie. Die Installationsanweisungen fur qualifiziertes Fachperso-
nal mUssen befolgt werden. Eine falsche Installation kann Personen- oder
Sachschaden hervorrufen. Fur derartige Schaden oder Verletzungen
Ubernimmt der Hersteller keine Haftung.

Weitere Vorgange/Einstellungen sind nicht erforderlich, um das Gerat mit
den Nennfrequenzen zu betreiben.
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« Das Gerét nicht hinter einer Zierblende oder Tur einbauen, um Uberhitzen
zuvermeiden.

« Der Ofen kann oben in einem Einbauschrank eingebaut werden. Es wird
nicht empfohlen, den Ofen unter dem Kochfeld zu installieren. Wenn dies
erforderlichist, achten Sie darauf, dass Sie einen ausreichend grolsen Spalt
fur das Kochfeld gemafé den Anweisungen des Herstellers lassen. Vor dem
Fixieren muss gewahrleistet sein, dass im Backofenraum gentgend Fri-
schluft zirkulieren kann, um die Kihlung und den Schutz der innenliegen-
den Teile zu gewahrleisten. Je nach Einbauart die auf der letzten Seite an-
gegebenen Offnungen vornehmen.

ELEKTRISCHE WARNUNGEN

* Wenn der Backofen vom Hersteller ohne Stecker ausgeliefert wird:
DAS GERAT DARF NICHT UBER STECKER ODER STECKDOSEN MIT
DER STROMQUELLE VERBUNDEN WERDEN, SONDERN MUSS DIREKT
AN DAS STROMNETZ ANGESCHLOSSEN WERDEN. Der Anschluss an
die Stromquelle muss von einem entsprechend qualifizierten Fachmann
vorgenommen werden. Damit der Anschluss den geltenden Sicherheits-
vorschriften entspricht, darf er nur mittels eines allpoligen Schalters erfol-
gen, mit Unterbrechung der Kontakte gemaf Uberspannungskategorie lll
zwischen Gerat und Stromquelle. Der allpolige Schalter muss die gesetz-
lich zugelassenen maximalen Anschlusswerte tragen. Das gelb/grine Er-
dungskabel darf nicht vom Schalter unterbrochen werden. Bei der Instal-
lation des Gerats darauf achten, dass der fur den Anschluss verwendete
allpolige Schalter gut zuganglichist. Der Anschluss an die Stromquelle muss
von einem entsprechend qualifizierten Fachmann unter Bertcksichtigung
der Polaritat des Ofens und der Stromquelle vorgenommen werden. Die
Trennung von der Stromversorgung muss durch einen Pol-Trenner erfol-
gen, der gemals den geltenden VDE-Vorschriften an den Stromkreis ange-
schlossen wird.

* Wenn der Backofen vom Hersteller mit Stecker geliefert wird:
Die Steckdose muss der auf dem Schild angegebenen Last entsprechen,
funktionsfahig und geerdet sein. Der Erdleiter ist gelb-grin. Dieser Vor-
gang darf nur durch einen geschulten Elektriker ausgefuhrt werden. Pas-
sen Steckdose und Stecker nicht zueinander, muss die Steckdose durch
einen qualifizierten Elektriker gegen eine geeignete ausgetauscht werden.
Stecker und Steckdose mussen den aktuellen Gesetzgebungen des Lan-
des entsprechen. Der Anschluss an die Stromversorgung kann auch mit-
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tels eines allpoligen Schalters, der die gesetzlich zugelassenen
maximalen Anschlusswerte tragen kann, mit Unterbrechung der
Kontakte gemals Uberspannungskategorie Il zwischen Gerat und
Stromquelle erfolgen. Das gelb/grune Erdungskabel darf nicht vom
Schalter unterbrochen werden. Bei der Installation des Gerats darauf
achten, dass die fur den Anschluss verwendete Steckdose oder der
allpolige Schalter gut =zuganglich ist. Die Trennung von der
Stromversorgung kann entweder durch einen zuganglichen Stecker
oder durch einen Poltrenner erfolgen, der gemafé den geltenden VDE-
Vorschriften an den Stromkreis angeschlossen wird.

Ist das Stromkabel beschadigt, sollte es vom Kundendienst durch ein
vom Hersteller erhaltliches ersetzt werden. Das Kabel muss vom Typ
HO5VV-F sein. Dieser Vorgang darf nur durch einen geschulten
Elektriker ausgefuhrt werden. Der Erdleiter (gelb-griin) muss etwa 10
mm langer sein als die anderen Leiter Wenden Sie sich fur alle
Reparaturen an den Kundendienst und veranlassen Sie die Verwendung
originaler Ersatzteile.

Die Nichteinhaltung der oben genannten Anweisungen kann die Sicherheit
des Gerats beeintrachtigen und zum Erléschen der Garantie fUhren.
WARNUNG: Der Grillund zugangliche Teile konnenwahrend des Betriebs
heils werden. Kinder nicht in die Nahe des Gerats gelangen lassen.

FUr die Reinigung der Glasbestandteile der Backofentur keine
Scheuermaterialien oder scharfkantigen Metallschaber verwenden, da
diese die Oberflache zerkratzen und das Glas zerspringen kann.

Die Backofenlampe sollte von einem qualifizierten Fachmann
ausgetauscht werden, indem Sie den Kundendienst anrufen.

Das Gerat ist mit einer Gluhbirne versehen, deren Lichteffizienzklasse Gist.
WARNUNG: Vor dem Austauschen der Gluhbirne prufen, ob das Gerat
ausgeschaltet ist, um die Gefahr von Stromschlagen zu vermeiden.
Ofen vor dem Herausnehmen der Zubehorteile ausschalten. Nach der
Reinigung diese entsprechend den Anweisungen wieder einsetzen.
Den Backofen nur zum vorbestimmten Zweck, das heilst, fur das Garen
von Lebensmitteln einsetzen. Alle anderen Verwendungsmaoglichkeiten
wie beispielsweise als Heizungsquelle gelten als unsachgemal’ und sind
daher gefahrlich. Der Hersteller Ubernimmt keine Haftung fur Schaden, die
aus einer falschen, unsachgemalden oder unverstandlichen Verwendung
hervorgehen.

Der Betrieb elektrischer Gerate erfordert die Einhaltung einiger
Grundregeln:

Das Gerat nicht am Stromkabel aus der Steckdose ziehen.

Gerat nicht mit nassen oder feuchten Handen oder Fufsen berthren.
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+ Die Verwendung von Adaptern, Mehrfachsteckern und Verlangerungska-
beln wird nicht empfohlen.

« Bei einer Fehlfunktion beziehungsweise bei unzulanglichem Betrieb Gerat
ausschalten und nicht 6ffnen.

« DER ANSCHLUSS AN DIE STROMQUELLE DARF NUR DURCH EINEN
ELEKTRIKER ODER QUALIFIZIERTEN TECHNIKER ERFOLGEN. Die
Stromquelle, an die der Backofen angeschlossen wird, muss den gesetz-
lichen Voraussetzungen des Landes entsprechen. Der Hersteller Uber-
nimmt keine Haftung fur Schaden, die aus der Nichtbefolgung dieser An-
weisungen entstehen. Der Backofen muss entsprechend der geltenden
Gesetzgebung des Landes an eine geerdete Wandsteckdose oder an
einen allpoligen Trennschalter angeschlossen werden. Die Stromquelle
sollte durch entsprechende Sicherungen geschutzt sein und die verwen-
deten Kabel mUssen einen Querschnitt aufweisen, der eine ordnungsge-
malde Stromversorgung des Backofens gewahrleistet.

« ANSCHLUSS Der Backofen wird mit einem Stromkabel geliefert, das nur an
eine Stromquelle mit 220-240 Vac zwischen zwei Phasen oder zwischen einer
Phase und dem Neutralleiter angeschlossen werden kann. Bevor der Backo-
fen an die Stromversorgung angeschlossen wird, muss die auf dem Mess-
gerat angegebene Spannung und das Umfeld des Trennschalters Uberpruft
werden. Die mit der Erdungsklemme des Backofens verbundene Schutzlei-
tung muss mit der Erdungsklemme der Stromquelle verbunden werden.

« WARNUNG Vor dem Anschlielsen des Backofens an die Stromquelle einen
qualifizierten Elektriker darum bitten, die Kontinuitat der Erdungsklemme
an der Stromquelle zu Uberprtfen. Der Hersteller Ubernimmt keine Ver-
antwortung fur Unfalle oder sonstige Probleme, die aus einem nicht sach-
gemalden Anschluss des Backofens an die Erdungsklemmme oder an einen
geerdeten Anschluss mit defekter Kontinuitat entstehen kénnen.

« HINWEIS:Fureineeventuelle Wartungdes Ofensistdie Zuganglichkeiteiner
zweitenWandsteckdosevonVorteil, sodasserandieseangeschlossenwer-
denkann,wennerausgebautwerdenmuss.Das Stromkabeldarfnurvonqua-
lifizierten Kundendiensttechnikern oder Elektrikern ausgetauscht werden.

VERWENDUNGSEMPFEHLUNGEN/WARNUNGEN

« Beim Ausfuhren der Garmodikann Feuchtigkeitin den Garraum des Ofens
oder an der Glastur kondensieren. Dies ist ein normaler Vorgang. Um dies
zu verhindern, warten Sie 10-15 Minuten nach dem Einschalten des Ge-
rats, bevor Sie Lebensmittel in den Ofen geben. Die Kondensation ver-
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schwindet, sobald der Ofen die Gartemperatur erreicht hat.

« Garen Sie Gemuse in einem Behalter mit Deckel, anstatt auf dem offenen
Blech.

+ Lassen Sie Lebensmittel nach dem Garen nicht langer als 15/20 Minuten
im Ofen.

« Einlangerer Stromausfall wahrend des Garens kann zu einer Fehlfunktion
des Monitors fuhren. Kontaktieren Sie in diesem Fall den Kundenservice.

« Beim Einsetzen des Blechs darauf achten, dass der Anschlag nach oben
ausgerichtet ist und sich an der Ruckseite des Garraums befindet. Das
Blech muss ganz in den Garraum eingesetzt werden.

« WARNUNG: Lagern Sie kein OI, Fett oder andere brennbare Materialienim
Dampfgarer, da dies nach dem Start des Dampfgarers gefahrlich werden
kann.

« WARNUNG: Die Dichtung der Backofentur niemals entfernen.

+ FUr eine korrekte Verwendung des Backofens sollten die Lebensmittel
nicht in direkten Kontakt mit den Einschubleisten und Blechen kommen,
sondern auf Backpapier bzw. in ofenfeste Behalter gelegt werden.

+ Die Fettpfanne fangt die beim Garen austretenden Safte auf.

WARNUNGEN

+ Eventuelle Materialreste sollten vor der Reinigung entfernt werden.

+ WARNUNG: Vor dem Start eines Reinigungszyklus:

1. BackofentUr reinigen.

2. Grolde oder grobe Speisereste mit einem feuchten Schwamm aus dem
Inneren des Backofens entfernen. Keine Reinigungsmittel verwenden.

3. Alle Zubehorteile und Gleitschienen (falls vorhanden) herausnehmen.

4. Keine Geschirrtticher in den Ofen legen.

+ Beim Befullen des Wassertanks darf der Fullstand des Wassers denim Tank
angegebenen maximalen Fullstand nicht Uberschreiten.

« WARNUNG: Verbrennungsgefahr und Beschadigung des Gerats: Der frei-
gesetzte Dampf der Dampffunktion kann zu Verbrennungen fuhren: Off-
nen Sie die Ture vorsichtig, um Verletzungen nach dem Dampfgaren zu
vermeiden.

« Nur sauberes Wasser zum Befullen des Tanks verwenden.
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Produktbeschreibung

ZUBEHOR

Fettpfanne ohne Lécher

Metallrost

INQYOVIY N

®~Now;

. Bedienfeld
. Wassertank

Gitter

. Einschubpositionen

(Seitengitter falls enthalten)
Bleche

. Seitliche FUhrungsschienen

Tar

. Seriennummer

Notieren Sie hier Inre Seriennummer fur zukinftige
Zwecke

Fangt die beim Grillen von Lebensmitteln aus-
tretende Flussigkeit auf.

Halt Auflauf- und Backformen.
*Wie mit dem Pfeil angezeigt in den Ofen schie-

ben.

DE 63



Seitliche Drahtgitter (nur falls vorhanden) Teleskopschienen (nur, wenn vorhanden)

Befindet sich an beiden Seiten des Ofens und ~ Zwei Fihrungsschienen, die das Uberpriifen

halt Metallroste und Fettpfannen. der Garung erleichtern, da sie sich ganz einfach
herausziehen lassen, sodass Bleche und Roste
anders positioniert werden kdnnen.

Fettpfanne mit Lochern Softclose (nur, falls vorhanden)

Enthalt die Lebensmittelim Dampfbetrieb. Scharniere, die ein automatisches, sanftes und
leichtgangiges SchlieRen der Backofentlr ge-
wahrleisten.

Fleischthermometer (nur, falls vorhanden)

Misst die Innentemperatur wahrend des Gar-

vorgangs.

WARNUNGEN:

« Backofen erst vorheizen oder anschalten,
wenn das Fleischthermometer richtig einge-
fuhrtist.

»  Fleischthermometer nicht in gefrorene Le-
bensmittel einfUhren.
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Funktionsweise des Produkts *

Symbol | Funktion

Manueller
Modus

Beschreibung

Diese Funktion ermdéglicht die Auswahl von Kochfunktionen, Temperatur
und Dauer.

In diesem Menu kénnen Sie die zuletzt gebrauchten und Lieblingsprogram-
me sehen sowie maligeschneiderte Rezepte nach lhrem Geschmack zube-
reiten.

« Zuletzt verwendet/Zuletzt verwendet in der App: Sie sehen die zuletzt di-
rekt am Ofen eingestellten oder Uber die App verwendeten Programme
mit Dauer, Temperatur und Vorheizen (falls ausgewahlt).

» Meine Favoriten/Rezepte: Sie sehen die Liste |hrer Lieblingsrezepte bezie-
hungsweise verwendeten Programme.

» U-Create: Kochen und sehen Sie sich individuelle Rezepte an.

Rezepte

[
]

In diesem MenU konnen Sie auf eine Vielzahl von bereits in Inrem Ofen inte-
grierten Rezepten zugreifen.

— WiFi

In diesem Modus kénnen Sie Ihren Backofen mit einem Netzwerk verbinden
und bei der Haier-App anmelden.

{:_(_):} Einstellungen

In diesem Menu kénnen Sie die Sprache andern, die Uhrzeit einstellen, die
Helligkeit anpassen, die Tone aktivieren oder deaktivieren und lhre WiFi- und
Fernsteuerungseinstellungen bearbeiten.

))> Fernsteuerung

Wenn die Fernsteuerung eingeschaltet ist, kénnen Sie NUR Uber das ver-
bundene Endgerat auf den Ofen zugreifen und ihn steuern.

& Sperren

Diese Funktion ermoglicht das Verriegeln des Bildschirms/der Tur, um eine
ungewollte Nutzung durch Minderjahrige zu verhindern.

* Je nach Backofenmodell.
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Gebrauch des Gerats

KOCHMODI *

Symbol

3

Standard-

Funktionen

temperatur

L3 (Power)

GRILL:

Diese Funktion nutzt nur das obere Heizelement und die Grill-
stufe kann angepasst werden. Verwendung bei geschlosse-
ner Tur. Weilkes Fleisch mit Abstand vom Grill platzieren. Rotes
Fleisch und Fischfilets kdnnen auf dem Rost mit der Fettpfanne
darunter gegart werden. Funf Minuten vorheizen.

165°C

GRILL + UMLUFT:

Das obere Heizelement wird zusammen mit dem Ventilator
gebraucht, der die Luft im Ofen umwalzt. Fur rotes Fleisch ist
Vorheizen erforderlich, fUr weilles Fleisch nicht. Legen Sie das
Grillgut mittig auf das Rost. Fettpfanne darunter schieben, um
Bratensaft aufzufangen. Darauf achten, dass sich der Braten
nicht zu nahe am Grillbefindet. Nach der Halfte der Garzeit wen-
den.

165°C

MULTI-LEVEL:

Diese Funktion verteilt die Warme dank der Kombination von
LUfter und hinteren Heizelementen besser, was gleichmaRig ge-
backene Ergebnisse sicherstellt.

®
)

210°

MULTI-LEVEL + GRILL:

Die oberen und hinteren Heizelemente werden zusammen mit
dem Ventilator gebraucht, der die Luft im Ofen umwalzt. Ver-
wendung bei geschlossener Tur. Bratensaft mit der Fettpfanne
auffangen. Nach der Halfte der Garzeit wenden. Fur rotes Fleisch
ist Vorheizen erforderlich, fur weiltes Fleisch nicht.

EC

®

o

165°C

ECO MULTI-LEVEL:
Diese Funktion wurde nach CENELEC EN 60350-1 zur Definition
des Energieverbrauchs und der Energieklasse gepruft.

* Je nach Backofenmodell.
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DAMPFFUNKTIONSMODI *

Temperatur-

Funktionen

bereich

STEAM PURE:
Zum Garen bei niedriger Temperatur mit voller Dampfleistung.

800 40-100° Durch die radiale Beltftung wird der Dampf so verteilt, dass die
Speisen gleichmaRig erhitzt und gegart werden. Dies hat den
Vorteil, auf verschiedenen Ebenen gleichzeitig kochen zu kon-
nen.
STEAM WARM:
Damit kdnnen Lebensmitteln so erhitzt werden, dass ihre Nahr-
(\%130 70~130° stoffe erhalten bleiben. Bei dieser Funktion wird der Garraum mit
Dampf und Warmluft beheizt, was eine schnelle und gleichmaf3i-

ge Erwarmung der Speisen ermdéglicht, ohne sie auszutrocknen.

STEAM CRISPER:
Durch eine Kombination der Dampfleistung mit dem Geblase,
erhalten Sie knusprige Speisen ohne Fett. Diese Funktionswei-
” o se eignet sich z. B. besonders fur grofse Fleisch- und Meeres-
L\\}}% 50-230 frichtegerichte, grofte Brotlaibe aus Weils- oder Vollkornmehl,
mit Hefe oder Hefeteig bei 190°C bis 210°C, sowie fur gefullten
und hohlen Blatterteig, ob frisch oder tiefgekuhlt bei 190°C bis
210°C.

REINIGUNGSFUNKTIONEN *

Symbol Beschreibung

Mit der Funktion H20 Circuit Clean wird der Kreislauf fUr eine bessere
Geratewartung jedes Mal gereinigt. Befullen Sie dazu einfach den Tank
und warten Sie auf Anweisungen.

Diese Funktion fuhrt einen Reinigungszyklus des Kreislaufs durch, da-
mit er konsequent sauber bleibt und effizient arbeitet.

Esist wichtig sicherzustellen, dass sich Wasser im Tank befindet, bevor
die Funktion eingeschaltet wird.

H20 Circuit
Clean

.

Mit der Funktion H20 Cavity Clean kann der Benutzer den Garraum mit
Dampf reinigen.

Diese Funktion fuhrt einen Reinigungszyklus durch, bei dem 15 Minu-
tenlang Dampfin den Garraum gegeben wird. Am Ende der Reinigung
sind eventuelle Verkrustungen, die sich durch das Hochtemperaturga-
renim Garraum gebildet haben, aufgeweicht und lassen sich viel leich-
ter mit einem mal Wischen entfernen.

H20 Cavity
Clean

Diese Funktion fuhrt einen Reinigungszyklus mit Reinigungsmitteln
durch, damit der Ofen konsequent sauber bleibt und effizient arbeitet.
HINWEIS:

Das Reinigungsmittel muss ein Entkalker mit Carbonséaure sein.

Entkalken

o [

Hinweis: Wenn Sie in irgendeinem Garmodus Wasser verwendet haben, wird eine Kreislaufentleerung erzwungen, bevor der
Ofenin den Standby-Modus geht.

* Je nach Backofenmodell.
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Reinigung und Wartung

ALLGEMEINE REINIGUNGSHINWEISE:

Durch regelmaRiges Reinigen kann die Lebens-
dauer des Geréates erhoht werden. Den Ofen
vor der manuellen Reinigung abkihlen lassen.

WARNUNG:

« Keine Scheuermittel, Stahlwolle oder scharf-
kantige Gegenstande fur die Reinigung ver-
wenden, da diese die Beschichtung bescha-
digen kénnte.

«  Verwenden Sie keine atzenden oder scheu-
ernden Reinigungsmittel. Nur Wasser, Spul-
mittel oder Reinigungsmittel mit Bleiche
(Ammoniak) verwenden.

« Entfernen Sie sofort Kalk-, Fett-, Starke-
oder Eiweilflecken. Andernfalls kénnen die-
se Flecken die Ursache fur Korrosion sein.
Lassen Sie kein Wasser in den Dampfgarer.

-« Verwenden Sie keine Hochdruck- oder
Dampfstrahlreinigungsgerate.

BESTANDTEILE AUS GLAS

Die Glastir nach jeder Verwendung des Backo-
fens mit einem saugfahigen Kuchentuch zu rei-
nigen. Hartnackige Flecken kénnen mit einem
in Reinigungsmittel getrankten Schwamm ge-
saubert und mit klarem Wasser abgewaschen
werden.

DICHTUNG OFENTUR
Schmutzige Dichtungen mit einem feuchteten
Schwamm reinigen.

EMPFEHLUNGEN:
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Es empfiehlt sich, den Backofen nach jeder
Verwendung grob zu reinigen.

Die Ofenwande nicht mit Aluminiumfolie
oder sonstiger im Handel erhaltlicher Ein-
malschutzfolie auskleiden. Stellen Sie keine
Kartons oder Lebensmittel direkt auf den
Boden des Hohlraums. Verwenden Sie Ble-
che oder Roste.

Es wird empfohlen, den Backofen nicht bei
sehr hohen Temperaturen zu betreiben, um
eine Ubermaléige Verschmutzung und unan-
genehme Rauch- und Geruchsentwicklung
zu vermeiden. Es ist besser, bei niedrigerer
Temperatur die Garzeit zu erhdhen.
Zusatzlich zum mitgelieferten Zubehor soll-
ten nur temperatur- und hitzebestandige
Backformen und ofenfestes Geschirr ver-
wendet werden.

Die Bleche sind spilmaschinenfest.



Umweltschutz und -entsorgung

MASSNAHMEN ZUM STROMSPAREN UND
UMWELTSCHUTZ

Sofern maoglich, das Vorheizen des Backofens
vermeiden und seine Kapazitat voll ausnutzen.
Die Backofentlr so selten wie méglich 6ffnen,
weil die Hitze aus dem Innenraum bei jedem
Offnen verloren geht. Fur eine deutliche Ener-
gieersparnis den Backofen 5-10 Minuten vor
dem Ende der Garzeit ausschalten und mit der
Restwarme zu Ende garen. Die Dichtungen soll-
ten sauber und unversehrt bleiben, damit keine
Hitze aus dem Inneren verloren geht. Falls Sie ei-
nen Stromversorgungsvertrag mit wechselndem
Stundentarif haben, erleichtert das Programm
der verzdgerten Startzeit” das Stromsparen, in-
dem der Anfang des Garvorgangs in die Zeit ver-
schoben wird, wo der glinstigere Stromtarif gilt.

ENTSORGUNG UND UMWELTSCHUTZ
Dieses Elektrohaushaltsgerat ist
in Einklang mit der EU-Richtlinie
2012/19/EU Uber Elektro- und
Elektronik-Altgerate (WEEE)
gekennzeichnet. Elektro- und
Elektronik-Altgerate enthalten
umweltschadigende  Substan-
zen (die ggf. eine negative Aus-
wirkung auf die Umwelt haben)
sowie (wiederverwendbare) Grundelemente.
Daher ist es wichtig, Elektro- und Elektronik-Alt-
gerate spezifisch zu entsorgen, um alle schadli-
chen Substanzen zu entfernen und wiederver-
wendbare Teile zu recyceln. Verbraucher leisten
einen wichtigen Beitrag, um zu gewahrleisten,
dass Elektro- und Elektronik-Altgerate nicht zu
einem Umweltproblem werden. Halten Sie sich
daher bitte an die folgenden Grundregeln:

« Elektro- und Elektronik-Altgerate durfen nicht
mit dem normalen Hausmdill entsorgt wer-
den.

+ Elektro- und Elektronik-Altgerate mussen
bei zugelassenen Sammelstellen abgegeben
werden, die von der Stadtverwaltung oder an-
deren zustandigen Stellen verwaltet werden.

In vielen Landern wird fur die Entsorgung grofer

Elektro- und Elektronik-Altgerate ein Abholser-

vice angeboten. Beim Kauf eines neuen Gerats

wird das alte vom Handler zuriickgenommen,
der es kostenfrei entsorgt, sofern das neue Ge-
rat von einem ahnlichen Typ ist und die gleiche

Funktion erfullt wie das Alt gerat.

&

DE 69




Samenvatting

Productbeschrijving

Hoe het product werkt

Reiniging en onderhoud

=
W (¢") ~ ~ ~ ~
wn it [0 o (o)) [

Installatie

Gebruik van het apparaat

Belangrijke veiligheidsinstructies

Milieubescherming en verwijdering

Bedankt voor het kiezen van een van onze pro-
ducten. Lees voor de beste resultaten deze
handleiding zorgvuldig door en bewaar deze
voor toekomstige raadpleging. Noteer voor-
dat u de oven installeert het serienummer, dat
u nodig kunt hebben als er reparaties nodig zijn.
Controleer of de oven niet beschadigd is tijdens
het vervoer. Raadpleeg in geval van twijfel een
gekwalificeerde technicus voordat u de oven ge-
bruikt. Houd alle verpakkingsmaterialen buiten
het bereik van kinderen. Wanneer de oven voor
het eerst wordt ingeschakeld, kan er een sterk
ruikende rook ontstaan. Dit wordt veroorzaakt

door het vet op het verwarmingselement dat
voor de eerste keer wordt verwarmd. Als dat ge-
beurt, maakt u zich dan geen zorgen, maar wacht
gewoon totdat de rook is opgelost voordat u
voedselin de oven plaatst. De fabrikant aanvaardt
geen verantwoordelijkheid in het geval dat de in-
structies aanwezig in dit document niet in acht
worden genomen.

OPMERKING: De ovenfuncties, -eigenschap-
pen en -accessoires die in deze handleiding ge-
noemd worden, verschillen afhankelijk van het
model dat u gekocht hebt.
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Belangrijke veiligheidsinstructies

VEILIGHEIDSINSTRUCTIES

+ Kinderen mogen niet spelen met het apparaat.

+ Het apparaat mag uitsluitend worden gebruikt door personen ouder dan 8
jaar en door personen met beperkte fysieke, sensorische of mentale ver-
mogens, zonder ervaring of kennis van het product, als deze onder toezicht
staan of instructies hebben ontvangen over de werking van het apparaat,
op een veilige manier en zich bewust van de mogelijke risico’s.

+ Reiniging en onderhoud mag niet worden uitgevoerd door kinderen die
niet onder toezicht staan.

« WAARSCHUWING: het apparaat en toegankelijke delen ervan worden
heet tijdens het gebruik. Kijk uit en raak geen hete delen aan.

« WAARSCHUWING: de toegankelijke delen kunnen heet worden tijdens het
gebruik. Houd kleine kinderen uit de buurt.

« WAARSCHUWING: om ieder risico veroorzaakt door het per ongeluk re-
setten van het thermische uitschakelapparaat te voorkomen, mag het ap-
paraat niet worden gevoed door een extern schakeltoestel zoals een timer
of worden aangesloten op een circuit dat regelmatig wordt in- en uitge-
schakeld.

+ Kinderenjonger dan 8 jaar moeten op een veilige afstand van het apparaat
worden gehouden, als ze niet continu onder toezicht staan.

+ Gebruik geen stoomreiniger of hogedrukspuit voor reinigingswerkzaam-
heden.

 Trek de stekker vanhet apparaat uit het stopcontact voordat u werkzaam-
heden of onderhoud uitvoert.

« Voorkom aanraking van de verwarmingselementen in de oven.

INSTALLATIEAANBEVELINGEN/WAARSCHUWINGEN

« De fabrikanten zijn niet verplicht om deze uit te voeren. Als de service van
de fabrikant vereist is om storingen te corrigeren die het gevolg zijn van
onjuiste installatie, wordt deze service niet gedekt door de garantie. De in-
stallatie-instructies voor professioneel gekwalificeerd personeel moeten
worden gevolgd. Een onjuiste installatie kan schade of persoonlijk letsel
veroorzaken voor personen, dieren of eigendommen. De fabrikant kan niet
aansprakelijk worden gesteld voor dergelijke schade of letsel.

 Er zijn geen aanvullende handelingen/instellingen nodig om het apparaat
op de nominale frequenties te gebruiken.

« Om oververhitting te voorkomen mag het apparaat niet achter een deco-
ratieve deur worden geinstalleerd.
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+ De oven kan hoog in een kolom worden geplaatst. Als dit nodig is, zorg er
dan voor dat u een grote ruimte overlaat voor het fornuis volgens de aan-
wijzingen van de fabrikant achterlaat. Voor de bevestiging dient u te zorgen
voor goede ventilatie in de ovenruimte, om een goede circulatie van de
frisse lucht benodigd voor het koelen en beschermen van de interne de-
len mogelijk te maken. Breng de openingen aan zoals gespecificeerd op de
laatste pagina, overeenkomstig het type fitting.

ELEKTRISCHE WAARSCHUWINGEN

* Als de oven door de fabrikant zonder stekker wordt geleverd:
HET APPARAAT MAG NIET OP DE VOEDINGSBRON WORDEN AANGE-
SLOTEN DOOR MIDDEL VAN STEKKERS OF CONTACTDOZEN, MAAR
MOET RECHTSTREEKS OP HET ELEKTRICITEITSNET WORDEN AAN-
GESLOTEN. De aansluiting op de krachtbron moet worden uitgevoerd
door een voldoende gekwalificeerde professional. Om een installatie te
hebben die voldoet aan de huidige veiligheidswetgeving mag de oven al-
leen worden aangesloten met een omnipolaire scheidingsschakelaar, met
een contactscheiding die voldoet aan de eisenvoor overspanningscatego-
rie lll, tussen het apparaat en de stroombron. De omnipolaire scheidings-
schakelaar moet geschikt zijn voor de maximale aangesloten belasting en
moet in overeenstemming zijn met de huidige wetgeving. De groen-gele
aardingsleiding mag niet door de scheidingsschakelaar onderbroken wor-
den. De omnipolaire scheidingsschakelaar die wordt gebruikt voor de aan-
sluiting moet makkelijk toegankelijk zijin wanneer het apparaat wordt gein-
stalleerd. De aansluiting op de krachtbron moet worden uitgevoerd door
een voldoende gekwalificeerde professional die rekening houdt met de
polariteit van de oven en van de krachtbron. De uitschakeling moet wor-
den bereikt door het integreren van een schakelaar in de vaste bedrading
in overeenstemming met de bedradingsregels.

* Als de oven door de fabrikant met de stekker is geleverd:
Het stopcontact moet geschikt zijn voor de belasting die staat aangege-
ven op het label en de aarding ervan moet aangesloten en in werking zijn.
De aardgeleider heeft een geel-groene kleur. Deze handeling moet wor-
den uitgevoerd door een daarvoor gekwalificeerde professionalVraag in
geval van incompatibiliteit tussen het stopcontact en de apparaatstekker
een erkende elektricien om het stopcontact door een ander geschikt type
te vervangen. De stekker en het stopcontact moeten worden aangepast
aan de huidige normen van het land van installatie. Aansluiting op de voe-
ding kan ook worden uitgevoerd door het plaatsen van een omnipolaire
scheidingsschakelaar (met een contactscheiding in overeenstemming
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met de vereisten voor overspanning van categorie lll) tussen het
apparaat en de voeding, die geschikt is voor de maximaal aangesloten
belasting en die voldoet aan de huidige wetgeving. De groen-gele
aardingsleiding mag niet door de scheidingsschakelaar onderbroken
worden. Het stopcontact of de omnipolaire scheidingsschakelaar
gebruikt voor de aansluiting moet makkelijk toegankelijk zijn wanneer
het apparaat wordt geinstalleerd. De uitschakeling kan worden bereikt
met een toegankelijke stekker of door het opnemen van een schakelaar
in de vaste bedrading in overeenstemming met de bedradingsregels.
Als de stroomkabel beschadigd is, moet deze worden vervangen door
een kabel of een speciale bundel verkrijgbaar bij de producent of door
contact op te nemen met de afdeling klantenservice. Het type
stroomkabel moet HO5VV-F zin. Deze handeling moet worden
uitgevoerd door een daarvoor gekwalificeerde professional. De
aardgeleider (geel-groen) moet ongeveer 10 mm langer zijn dan de
andere geleiders. Laat alle reparaties uitsluitend over aan de afdeling
klantenservice en vraag om het gebruik van originele reserveonderdelen.
Als het bovenstaande niet in acht wordt genomen, kan de veiligheid van
het apparaat in gevaar worden gebracht en de garantie ongeldig worden.
WAARSCHUWING: de toegankelike delen kunnen heet worden
wanneer de grill wordt gebruikt. Kinderen moeten op veilige afstand
gehouden worden.

Gebruik geen ruwe of schurende materialen of scherpe metalen
schrapers om de ovendeurruiten te reinigen, aangezien het opperviak
hierdoor bekrast kan raken, waardoor het glas kan breken.

De ovenlamp moet door een gekwalificeerde professional worden
vervangen door de serviceafdeling te bellen.

Het apparaat is voorzien van een lampje met verlichtingsefficiéntie
klasse G.

WAARSCHUWING: zorg ervoor dat het apparaat uitgeschakeld is,
alvorens de lamp te vervangen, om de mogelijkheid van elektrische
schokken te voorkomen.

De oven moet worden uitgeschakeld voordat u de verwijderbare
onderdelen verwijdert. Plaats ze na het reinigen terug volgens de
instructies.

Gebruik de oven uitsluitend voor het beoogde doel: het bereiden van
voedsel. leder ander soort gebruik, bijvoorbeeld als warmtebron, wordt
als oneigenlijk en daarom gevaarlijk beschouwd. De fabrikant kan niet
aansprakelik worden gesteld voor schade voortkomende uit
oneigenlijk, onjuist of nodeloos gebruik.

Het gebruik van een elektrisch apparaat brengt de inachtneming van
bepaalde fundamentele regels met zich mee:

Trek niet aan de stroomkabel om de stekker uit het stopcontact te
halen;
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Raak het apparaat niet aan met natte of vochtige handen of voeten;

Over het algemeen wordt het gebruik van adapters, stekkerdozen en ver-
lengkabels niet aanbevolen;

In geval van storing en/of slechte werking, het apparaat uitschakelen en het
niet manipuleren.

ZORG ERVOOR DAT EEN ELEKTRICIEN OF GEKWALIFICEERDE MON-
TEURDEELEKTRISCHE AANSLUITINGEN MAAKT. De stroomvoorziening
waarop de oven aangesloten is, moet in overeenstemming zijn met de in
kracht zijnde wetten in het land van installatie. De fabrikant aanvaardt geen
verantwoordelijkheid voor schade veroorzaakt door het niet opvolgen van
deze instructies. De oven moet worden aangesloten op een lichtnet met
een geaard stopcontact of een scheider met meerdere polen, afhankelijk
van de in kracht zijnde wetten in het land van installatie. Het lichtnet moet
worden beschermd met geschikte zekeringen en de gebruikte kabels
moeten een dwarsdoorsnede hebben, waarmee een correcte toevoer
naar de oven gewaarborgd kan worden.

AANSLUITING. De oven wordt geleverd met een stroomkabel die alleen
mag worden aangesloten op een lichtnet met een vermogen van 220-240
Vac tussen de fases of tussen de fase en neutraal. Voordat de oven op de
elektrische voeding wordt aangesloten, is het belangrik om de vermo-
gensspanning die op de meter staat aangegeven en de instelling van de
afscheider te controleren. De aardingsdraad die is aangesloten op de aar-
daansluiting van de oven moet worden aangesloten op de aardaansluiting
van de stroomvoorziening.

WAARSCHUWING. Vraag voordat u de oven op de stroomvoorziening
aansluit, een erkende elektricien om de continuiteit van de aardaansluiting
van de stroomvoorziening te controleren. De fabrikant aanvaardt geen
verantwoordelijkheid voor ongevallen of andere problemen veroorzaakt
door het niet aansluiten van de aardaansluiting of door een aardverbinding
met een defecte continuiteit.

OPMERKING: aangezien voor de oven onderhoudswerkzaamhe-
den nodig zouden kunnen ziin, is het raadzaam om nog een stop-
contact vrij te houden, zodat de oven daarop kan worden aangeslo-
ten als hij wordt verwijderd uit de ruimte waarin hij is geinstalleerd.
De stroomkabel mag alleen worden vervangen door technisch ser-
vicepersoneel of door monteurs met gelikwaardige kwalificaties.

AANBEVELINGEN/WAARSCHUWINGEN VOOR HET GEBRUIK

Tijdens het gebruik van de bereidingsmodi kan vocht in de ovenruimte of
op het glas van de deur condenseren. Dit is een normale conditie. Om dit
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effect te verminderen, 10-15 minuten wachten na het inschakelen, alvo-
rens voedselin de ovente zetten. De condens verdwijntinieder geval wan-
neer de oven de bereidingstemperatuur bereikt.

Kook de groenten in een container met een deksel in plaats van een open
schaal.

Probeer om voedsel na het koken niet langer dan 15-20 minuten in de
oventelaten staan.

Een lange stroomstoring tijdens een voorkomende kookfase kan een sto-
ring van de monitor veroorzaken. Neemin dit geval contact op met de klan-
tenservice.

Zorg ervoor dat als u de plaat erin legt, de stop omhoog wijst en zich in de
achterkant van de ruimte bevindt. De plaat moet volledig in de ruimte wor-
den geplaatst.

WAARSCHUWING: Bewaar geen olie, vet of andere brandbare materialen
in de stoomoven; dit kan namelijk gevaarlijk zijn als de stoomoven wordt
aangezet.

WAARSCHUWING: Verwijder nooit de ovendeurafdichting.

Voor een correct gebruik van de oven is het raadzaam het voedsel niet
rechtstreeks in contact te brengen met de rekken en platen, maar gebruik
te maken van bakpapier en/of speciale houders.

De lekbak vangt de resten op die tijdens het koken druppelen.

WAARSCHUWINGEN

Alle resten van gemorst materiaal moeten verwijderd worden voor het rei-

nigen.

WAARSCHUWING: voordat u een reinigingscyclus begint:

1. Reinig de ovendeur;

2. Verwider grote of grove voedselresten vanuit de binnenkant van de
oven met gebruik van een vochtige spons. Gebruik geen schoonmaak-
middelen;

3. Verwijder alle accessoires en de schuifrek-kit (waar aanwezig);

4. Plaats geen theedoeken.

Wanneer het waterreservoir wordt gevuld, mag het waterniveau het op het

reservoir aangegeven maximumniveau niet overschrijden.

WAARSCHUWING: Gevaar voor brandwonden en schade aan het appa-

raat: bij gebruik van de stoomfunctie, kan de vrijgekomen stoom brand-

wonden veroorzaken: Open de deur voorzichtig om letsel na gebruik van
een kookfunctie met stoom te voorkomen.

Gebruik alleen schoon water om het reservoir mee te vullen.
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Productbeschrijving

INQYOVIY N

® N o Wn

ACCESSOIRES

Lekbak zonder gat

Metalen rooster

. Bedieningspaneel
. Waterreservoir

Roosters

. Posities van de platen

(zijrooster indien aanwezig)

. Bakplaten
. Zijroosters

Deur

. Serienummer

Schrijf hier uw serienummer voor raadpleging in de
toekomst.

A\

Hierin worden de resten opgevangen die tijdens
het bereiden van voedsel op de roosters vallen.

Biedt plaats aan bakplaten en borden.
*Duw de oven in zoals aangegeven door de pijl.
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Zijroosters (alleen indien aanwezig) Telescopische geleiders (alleen indien aanwezig)

Aan weerszijden van de ovenruimte bevinden  Twee geleiderails die de controle van de kooksta-

zich metalen roosters en lekbakken. tus vergemakkelijken omdat ze het mogelijk ma-
ken om bakplaten en roosters uit de ovenruimte
te trekken en weer terug te plaatsen.

Lekbak met gaten Softclose (alleen indien aanwezig)
1 -
.
Houdt voedsel in de stoomstand. Scharnieren die zorgen voor een automatische

zachte en soepele beweging tijdens de slui-
tingsfase van de ovendeur.

Vleessonde (alleen indien aanwezig)

Meet de interne temperatuur van het voedsel

tijdens de bereiding.

WAARSCHUWINGEN:

» Verwarm of start de bereiding niet voordat u
de vleessonde op de juiste wijze heeft aan-
gebracht.

+ Probeer de vieessonde niet in bevroren
voedsel aan te brengen.
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Hoe het product werkt *

Symbool | Functie

Handmatige stand

Beschrijving

Met deze functie kunnen kookfuncties, temperatuur en duur worden
gekozen.

In dit menu kunt u onlangs gebruikte en favoriete programma's bekijken

en selecteren en aan uw smaak aangepaste recepten genereren.

« Laatst gebruikt/Laatst gebruikt op app: zie de laatste programma's
die zijn gebruikt met duur, temperatuur en voorverwarming (indien
geselecteerd) die direct op uw oven of via een app zijn gebruikt.

« Favoriete recepten/Mijn recepten: bekijk de lijst met uw favoriete re-
cepten en/of programma’s.

» U-Create: creéer en bekijk op maat gemaakte recepten.

Recepten

b
Nl

In dit menu kunt u toegang krijgen tot een verscheidenheid aan recep-
ten die al in uw oven zijn geintegreerd.

— Wifi

In deze modus kunt u uw oven aansluiten op een netwerk en registre-
renin de Haier App.

'{:—(_):} Instellingen

Open ditmenu om de taal te veranderen, de tijd van de dag in te stellen,
de helderheid aan te passen, geluiden in of uit te schakelen, uw Wifi- en
afstandsbedieningsinstellingen te bewerken.

Afstandsbediening

)

Wanneer de afstandsbediening Aanis, kunt u ALLEEN via het aangeslo-
ten apparaat toegang krijgen tot uw oven en deze bedienen.

&

Vergrendeling

Deze functie maakt het mogelijk het scherm/de deur te vergrendelen
om onbedoeld gebruik door minderjarigen te voorkomen

* Afhankelijk van het ovenmodel.

NL 78




Gebruik van het apparaat

KOOKMODI

Symbool

Standaard-

temperatuur

L3 (vermogen)

Functies

GRILL:

Deze functie maakt alleen gebruik van het bovenste verwar-
mingselement en het grillniveau kan worden aangepast. Ge-
bruiken met de deur dicht. Leg wit vlees op een afstand van de
grill. Rood vlees en visfilets kunnen op de plaat worden gelegd
met de lekbak eronder. 5 minuten voorverwarmen.

165°C

GRILL+VENTILATOR:

Het bovenste verwarmingselement wordt gebruikt met de
ventilator die lucht in de oven laat circuleren. Voorverwarming
is noodzakelijk voor rood vlees, maar niet voor wit vlees. Plaats
het te grillen voedsel in het midden van het rooster. Schuif de
lekbak onder het rooser om de sappen op te vangen. Zorg er-
voor dat het voedsel zich niet te dicht bij de grill bevindt. Draai
het voedsel om na de helft van de bereidingstijd.

165°C

MULTI-LEVEL:

Deze functie verdeelt de warmte beter door de combinatie van
ventilator en de achterste verwarmingselementen en zorgt
voor gelijkmatige bakresultaten.

®
)

210°

MULTI-LEVEL + GRILL:

Gebruik het bovenste en achterste verwarmingselement met
de ventilator om de lucht in de oven te circuleren. Gebruiken
met de deur dicht. Schuif de lekbak onder het rooster om de
sappen op te vangen. Draai het voedsel om na de helft van de
bereidingstijd. Voorverwarming is noodzakelijk voor rood vlees,
maar niet voor wit viees.

EC

®

o

165°C

ECO MULTI-LEVEL:

Deze functie is getest conform de CENELEC-richtljn EN
60350-1 met als doel het energieverbruik en de energieklasse
te classificeren.

* Afhankelijk van het ovenmodel.
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STOOMFUNCTIEMODI *

Temperatuur-
bereik

Symbool

Functies

100
Q\g 40~100°

STEAM PURE:

Bereiding op lage temperaturen met volledig stoomvermogen.
Door middel van radiale ventilatie wordt de stoom gedistribueerd
om er zeker van te zijn dat het voedsel gelijkmatig verhit en bereid
wordt. Dit biedt het voordeel van de mogelikheid om tegelijkertijd
op verschillende niveaus voedsel te bereiden.

\)130
5‘3 70~130°

STEAM WARM:

U kunt voedsel opnieuw opwarmen en daarbij de voedingsstoffen
ervan behouden. Bjj deze functie wordt de bereidingsruimte ver-
warmd met stoom en warme lucht, waardoor het voedsel snel en
gelijkmatig kan worden verhit zonder het uit te drogen.

[N 4
N\ 50~230°

STEAM CRISPER:

Combineer het stoomvermogen met een ventilator, zodat u zon-
der vet krokante maaltijden kunt bereiden. Een dergelijke functie is
bijzonder geschikt voor grote viees- en visgerechten, bijvoorbeeld
grote broden van bloem of volkoren meel, met gist of brooddeeg bij
190°C tot 210°C, maar ook gevuld en leeg bladerdeeg, zowel vers
als bevrorenvan 190°C tot 210°C.

REINIGINGSFUNCTIES *

Symbool Beschrijving

H2O circuit
clean

[

Met H20 circuit clean kunt u het circuit elke keer reinigen als dat no-
dig is voor een beter onderhoud. Vul gewoon het reservoir en wacht
op de instructies.

Deze functie voert een reinigingscyclus van het circuit uit om deze op
termijn schoon en efficiént te houden.

Het is belangrijk ervoor te zorgen dat er water in het reservoir zit
voordat deze functie wordt aangezet.

H20 cavity clean

‘ ®¢!<»

Met H20O cavity clean kan de gebruiker de ovenruimte met stoom-
kracht reinigen.

Deze functie voert een reinigingscyclus uit door 15 minuten lang
stoom in de ovenruimte te injecteren. Aan het einde van de cyclus
wordt al het aangekoekt vuil dat door bereiding op hoge temperatuur
in de ovenruimte kan zijn ontstaan zachter gemaakt enis het veel ge-
makkelijker om met een doekje te verwijderen.

Ontkalken

€

Deze functie voert een reinigingscyclus uit met een reinigingsmiddel
om de oven op termijn schoon en efficiént te houden.

OPMERKING:

Reinigingsmedia moeten ontkalkers met carbonzuur zijn.

Opmerking: Als u water in om het even welke functies hebt gebruikt, wordt een stroomontlading gevraagd voordat de ovenin

stand-bystand gaat.

* Afhankelijk van het ovenmodel.
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Reiniging en onderhoud

ALGEMENE OPMERKINGEN OVER DE REINI-
GING:

Regelmatig reinigen kan de levensduur van uw
apparaat verlengen. Wacht tot de oven afkoelt,
alvorens handmatige reinigingswerkzaamhe-
den uit te voeren.

WAARSCHUWING:

+  Gebruik nooit schurende schoonmaakmid-
delen, staalwol of scherpe voorwerpen voor
het reinigen; deze kunnen het opperviak on-
herstelbaar beschadigen.

+ Gebruik geen bijtende of schurende schoon-
maakmiddelen. Gebruik alleen water, zeep of
schoonmaakmiddelen gebaseerd op chloor
(@ammoniak).

« Verwijder kalk-, vet-, zetmeel- of eiwitvlek-
ken onmiddellijk. Deze vlekken kunnen an-
ders corrosie veroorzaken. Laat geen water
in de stoomoven komen.

»  Gebruik geen hogedruk- of stoomreinigers.

GLAZEN DELEN

Maak het glazen ovenvenster na elk gebruik
schoon met absorberend keukenpapier. Ge-
bruik voor hardnekkige vlekken een in wasmid-
del gedrenkte spons, wring deze uit en spoel
daarna af met water.

AFDICHTING VAN HET OVENVENSTER
Als de afdichting vuil is, kan deze met een voch-
tige spons worden gereinigd.
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AANBEVELINGEN:

Na ieder gebruik van de oven helpt een klei-
ne reiniging om de oven volledig schoon te
houden.

Bedek de ovenwanden niet met aluminium-
folie of wegwerpbescherming die uin winkels
kunt kopen. Plaats geen dozen of voedsel
rechtstreeks op de ovenbodem. Gebruik
platen of roosters.

Om te voorkomen dat uw oven erg vuil wordt
endaardoor sterke rookgeuren ontstaan, ra-
den wij u aan om de oven niet op zeer hoge
temperatuur te gebruiken. Het is beter de
bereidingstijd te verlengen en de tempera-
tuur iets te verlagen.

Naast de bij de oven meegeleverde acces-
soires, adviseren wij u om alleen borden en
bakvormen te gebruiken die bestand zijn te-
gen zeer hoge temperaturen.

De platen zijn geschikt voor de vaatwasser.



Milieubescherming en verwijdering

MILIEUBESCHERMING

Voorkom indien mogelijk voorverwarming van
de oven en probeer deze altijd te vullen. Open
de ovendeur zo weinig mogelijk, omdat er
warmte uit de ruimte verloren gaat iedere keer
als hij geopend wordt. Om aanzienlijk op ener-
gie te besparen, de oven uitschakelen tussen 5
en 10 minuten voor het geplande einde van de
bereidingstijd en de restwarmte gebruiken die
de oven blijft produceren. Houd de afdichtingen
schoon en in orde, om warmteverlies buiten de
ruimte te voorkomen. Als u een elektriciteits-
contract hebt met een uurtarief, maakt het pro-
gramma "uitgestelde bereiding" het besparen
van energie eenvoudiger, door het bereidings-
proces te laten starten in het tijdvenster met
gereduceerd tarief.

AFVALBEHEER EN MILIEUBESCHERMING
Dit apparaat is gemarkeerd in
overeenstemming met de Eu-
ropese Richtlijn 2012/19/EG
betreffende afgedankte elektri-
sche en elektronische appara-
tuur (AEEA). De AEEA bevat zo-
wel vervuilende stoffen (die een
negatief effect op het milieu
kunnen hebben) als basiscom-
ponenten (die hergebruikt kunnen worden). Het
is belangrijk dat de AEEA specifieke behandelin-
gen ondergaat om de vervuilende stoffen op de
juiste wijze te verwijderen en af te voeren en alle
materialen terug te winnen. Individuen kunnen
een belangrijke rol spelen om ervoor te zorgen
dat de AEEA geen milieuprobleem wordt; het is
van essentieel belang om enkele basisregels te
volgen:

+ De AEEA mag niet worden behandeld als
huishoudelijk afval;

+ De AEEA moet naar speciale inzamelgebie-
den worden gebracht, die beheerd worden
door het gemeentebestuur of een geregis-
treerd bedrijf.

In veel landen wordt grote AEEA thuis opge-
haald. Wanneer u een nieuw apparaat koopt, kan
het oude teruggegeven worden aan de leveran-
cier die het gratis moet accepteren met dien
verstande dat het apparaat van een gelijkwaar-
dig type is en dezelfde functies heeft als het ge-
kochte apparaat.

&
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Spis tresci

Opis produktu
Jak dziata produkt
Uzytkowanie urzadzenia

E
E
52
E
E

Instalacja

Czyszczenie i konserwacja

Istotne wskazowki dotyczgce bezpieczenstwa

Ochrona srodowiska i utylizacja odpadow

Dziekujemy za wybranie jednego z naszych pro-
duktow. Aby efektywnie korzystac z urzadzenia,
nalezy doktadnie przeczytac¢ niniejsza instrukcje
i zachowac jg na wypadek, gdyby byta potrzebna
w przysztosci. Przed zainstalowaniem piekarnika
nalezy spisa¢ numer seryjny, niezbedny w razie
koniecznosci naprawy. Nalezy sprawdzic¢, czy pie-
karnik nie zostat uszkodzony podczas transportu.
W razie watpliwosci, przed uzyciem piekarnika na-
lezy skonsultowac¢ sie z wykwalifikowanym serwi-
santem. Wszystkie materiaty opakowaniowe na-
lezy przechowywac w miejscu niedostepnym dla
dzieci. Piekarnik wtgczony po raz pierwszy moze

wydzielac sie silny zapach dymu. Jest to spowo-
dowane tym, ze smar na elementach piekarnika
nagrzewa sie po raz pierwszy. Jesli do tego doj-
dzie, nie martw sie, po prostu poczekaj, az dym
sie rozproszy przed wtozeniem jedzenia do pie-
karnika. Producent nie ponosi odpowiedzialnosci
w przypadku nieprzestrzegania instrukgcji zawar-
tych w niniejszym dokumencie.

UWAGA; Funkcje piekarnika, wiasciwosci i akce-
soria wymienione w niniejszej instrukcji roznig sie
w zaleznosci od zakupionego modelu.
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Istotne wskazowki dotyczace bezpieczenstwa

INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA

Dziecinie moga bawic sie urzgdzeniem.

Osoby w wieku 8 lat lub starsze oraz osoby o ograniczonych zdolnosciach
fizycznych, czuciowych lub umystowych, bez doswiadczenia w zakresie
uzytkowania lub wiedzy o produkcie moga korzystac z urzgdzenia wytgcznie
pod nadzorem lub z instrukcjg obstugi urzgdzenia, w bezpieczny sposébize
Swiadomoscig mozliwych zagrozen.

Czyszczenie i konserwacja nie powinny byc¢ wykonywane przez dzieci bez
nadzoru.

OSTRZEZENIE: Podczas uzytkowania urzadzenie oraz jego dostepne cze-
scisilnie sie nagrzewaja. Nalezy piinowac, by nie dotkng¢ zadnej gorgcejcze-
sci.

OSTRZEZENIE: Dostepne elementy moga sie silnie nagrzewac podczas
uzytkowania. Mate dzieci nie powinny znajdowac sie w poblizu urzgdzenia.
OSTRZEZENIE: Aby uniknaé¢ niebezpieczenstwa spowodowanego przy-
padkowym zresetowaniem termicznego urzgdzenia zakiocajgcego, urzg-
dzenie nie powinno byc¢ zasilane przez zewnetrzne urzadzenie przetgcza-
jace, takie jak czasomierz, ani podfgczane do obwodu, ktory jest czesto
wigczany i wytgczany.

Dzieciw wieku ponizej 8 lat powinny byc trzymane w bezpiecznej odlegtosci
od urzgdzenia, o ile nie sg pod statym nadzorem.

Nie stosowac do czyszczenia urzgdzen parowych ani spray'u wysokocisnie-
niowego.

Przed przystgpieniem do jakichkolwiek prac lub konserwacji nalezy odtgczyc
urzgdzenie od sieci elektrycznej.

Nalezy uwazac, aby nie dotykac elementow grzejnych wewngtrz kuchenki
mikrofalowej.

ZALECENIA/OSTRZEZENIA DOTYCZACE INSTALACJI

Producenci nie sg zobowigzani do wykonania tego zadania. Jesli usuniecie
usterek wynikajgcych z nieprawidtowego montazu wymaga skorzystania z
pomocy producenta, pomoc ta nie jest objeta gwarancja. Nalezy przestrze-
gac instrukcji dotyczacych instalacji przeznaczonych dla wykwalifikowanych
specjalistow. Nieprawidtowa instalacja moze spowodowac¢ obrazenia lub
urazy u ludzi, zwierzat badz uszkodzenie mienia. Producent nie moze byc¢
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pociggniety do odpowiedzialnosci za takie szkody lub obrazenia.

+ Do obstugi urzadzenia na czestotliwosciach znamionowych nie jest wyma-
gane wykonanie zadnej dodatkowej operacji/ustawienia.

+ Urzadzenia nie mozna montowac za dekoracyjnymi drzwiami, aby sie nie
przegrzato.

+ Piekarnik mozna umiescic wysoko w kolumnie. Nie zaleca sie instalowania
piekarnika pod ptyta grzewcza. Jeslijest to konieczne, nalezy pamietac o po-
zostawieniu wystarczajgco duzego odstepu dla ptyty grzewczej, zgodnie
z instrukcjami producenta. Przed montazem zapewnic dobrg wentylacje
w przestrzeni piekarnika, aby umozliwi¢ wtasciwg cyrkulacje swiezego po-
wietrza potrzebnego do chtodzenia i ochrony czesci wewnetrznych. Otwo-
ry podane na ostatniej stronie wykonac zgodnie z typem okucia.

OSTRZEZENIA ELEKTRYCZNE

 Jesli piekarnik jest dostarczany przez producenta bez wtyczki:
URZADZENIE NIE MOZE BYC PODLACZONE DO ZRODEA ZASILANIA
ZAPOMOCAWTYCZKI LUB GNIAZDEK, LECZ MUSIBYC PODEACZONE
BEZPOSREDNIO DO SIECIELEKTRYCZNEJ. Podtgczenie do zrédta zasila-
nia musi by¢ wykonane przez specjaliste z odpowiednimi kwalifikacjami. W
celu uzyskania instalacji zgodnej z aktualnymi przepisami bezpieczenstwa
piekarnik musi by¢ podtgczony wytgcznie z wytgcznikiem wielobieguno-
wym, z separacjg stykow zgodna z wymaganiami dla kategorii nadnapiecio-
wejlll, pomiedzy urzgdzeniem a zrodtem zasilania. Wytgcznik wielobieguno-
wy musi wytrzymac maksymalng moc przytgczeniowg i musi by¢ zgodny z
obowigzujgcymi przepisami. Zétto-zielony kabel uziemiajacy nie powinien
byC przerwany przez ten wytgcznik. Wytgcznik wielobiegunowy zastoso-
wany do podtgczenia powinien byc¢ po zainstalowaniu urzgdzenia fatwo do-
stepny. Podtgczenie do zrddta zasilania musiby¢ wykonane przez specjaliste
z odpowiednimi kwalifikacjami z uwzglednieniem biegunowosci piekarnika
i zrodta zasilania. Odfgczenie powinno nastepowac poprzez przetacznik
w statym okablowaniu zgodnie z obowigzujgcymi przepisami w zakresie
okablowania.

* Jesli piekarnik jest dostarczany przez producenta z wtyczka:
Gniazdko musi by¢ odpowiednie do obcigzenia wskazanego na tabliczce
i musi posiadac podfgczony oraz dziatajgcy styk uziemiajgcy. Uziemienie
oznaczone jest kolorem zotto-zielonym. Ta czynnos¢ musi by¢ wykonana
przez specjaliste z odpowiednimi kwalifikacjami. W razie niezgodnosci po-
miedzy gniazdem i wtyczka urzgdzenia, nalezy poprosi¢ wykwalifikowane-
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go elektryka o zastgpienie gniazda innym odpowiednim typem. Wtyczka
i gniazdo muszg by¢ zgodne z obowigzujgcymi normami kraju instalacji.
Podtgczenie do zrodta zasilania mozna rowniez wykonac, umieszczajgc
wytgcznik wielobiegunowy, z separacjag stykow zgodng z wymogami dla
kategorii przepieciowej Ill, w miejscu pomiedzy urzgdzeniem i zrédtem
zasilania, ktére moze wytrzymac maksymalne obcigzenie i jest to
zgodne z obowigzujgcymi przepisami. Zotto-zielony kabel uziemiajacy
nie powinien byc¢ przerwany przez ten wytgcznik. Gniazdo oraz
wytgcznik wielobiegunowy zastosowany do podtaczenia powinien byc¢
po zainstalowaniu urzadzeniatatwo dostepny. Odtagczenie umozliwia sie
poprzez zapewnienie dostepu do wtyczki lub wstawienie przetgcznika
do statego okablowania zgodnie z obowigzujgcymi przepisami w
zakresie okablowania.

Jesli kabel zasilajgcy jest uszkodzony, nalezy zastgpi¢ go kablem lub
specjalng wigzkg dostepng u producenta bgdz skontaktowac sie z dziatem
obstugi klienta. Kabel zasilajgcy musi byc¢ typu HOSW-F. Ta czynnos¢ musi
by¢ wykonana przez specjaliste z odpowiednimi kwalifikacjami. Przewadd
uziemienia (zétto-zielony) musi byc¢ ok. 10 mm dtuzszy niz inne przewody.
W sprawie napraw nalezy zwrocic sie do Dziatu obstugi klienta i poprosic o
zastosowanie oryginalnych czesci zamiennych.

Niedopetnienie tej procedury moze zagrozi¢c bezpieczenstwu
urzadzenia i spowodowac utrate gwarancji.

OSTRZEZENIE: Dostepne elementy moga sie silnie nagrzewac¢ podczas
uzytkowania grilla. Dzieci nalezy trzymac w bezpiecznej odlegtosci.

Do czyszczenia szklanych drzwiczek piekarnika nie wolno uzywac
szorstkich lub zrgcych materiatéw czy ostrych metalowych skrobakow,
poniewaz moga one zarysowac powierzchnie, powodujgc rozbicie szkfa.
Lampe w komorze powinien wymieni¢ wykwalifikowany specjalista, wiec
niezbedny jest kontakt z dziatem serwisowym.

Urzadzenie wyposazone jest w zarowke o klasie efektywnosci swietlnej G.
OSTRZEZENIE: Aby uniknag¢ ryzyka porazenia pragdem elektrycznym,
przed przystgpieniem do wymiany lampki nalezy upewnic¢ sie, ze
urzadzenie jest wytgczone.

Piekarnik nalezy wytgczyc przed wyciggnieciem zdejmowalnych czesci.
Po wyczyszczeniu nalezy je ponownie ztozyc¢ zgodnie z instrukcja.
Piekarnik nalezy uzywac wytgcznie zgodnie z jego przeznaczeniem, tzn.
tylko do pieczenia zywnosci; wszelkie inne zastosowania, na przyktad
jako zrédto ciepta, uwazane sg za niewtasciwe, a zatem niebezpieczne.
Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za jakiekolwiek szkody
wynikajgce z niewtasciwego, nieprawidtowego lub nieuzasadnionego
uzytkowania.
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Uzytkowanie kazdego urzadzenia elektrycznego wigze sie z koniecznoscig
przestrzegania pewnych zasadniczych regut:

Nie ciggnac za kabel zasilajgcy podczas odtgczania urzgdzenia od zrodta za-
silania;

Nie dotykac urzgdzenia mokrymilub wilgotnymi dtormi badz stopami;
Ogodlne nie zaleca sie uzywania adapterow, wielu gniazd i przedtuzaczy;

W razie awarii i/lub nieprawidtowego dziatania wytgczyc urzadzenie i nie ma-
nipulowac przy nim.

NALEZY ZADBAC, BY POt ACZENIA ELEKTRYCZNE WYKONYWAL ELEK-
TRYK LUB TECHNIK Z ODPOWIEDNIMI KWALIFIKACJAMI. Zasilanie, do
Ktorego podtgczonyjest piekarnik, musi by¢ zgodne z przepisami obowigzu-
jacymiw krajuinstalacji. Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za wszelkie
szkody spowodowane nieprzestrzeganiem ninigjszej instrukgji. Piekarnik
musi by¢ podtgczony do zasilania elektrycznego z uziemionym gniazdem
sciennym lub roztgcznikiem z wieloma biegunami, w zaleznosci od przepi-
sow obowigzujgcych w kraju instalacji. Zasilanie elektryczne powinno byc
zabezpieczone odpowiednimi bezpiecznikami, a zastosowane kable musza
miec przekrdj poprzeczny, ktory zapewni prawidtowe zasilanie piekarnika.
PODEACZENIE. Piekarnik jest dostarczany wraz z kablem zasilajgcym, ktory
nalezy podfaczy¢ do zasilania elektrycznego 220-240 VAC pomiedzy fa-
zami lub pomiedzy fazg a biegunem neutralnym. Zanim piekarnik zostanie
podfgczony do zasilania elektrycznego, nalezy sprawdzi¢ napiecie zasilania
podane na mierniku i w ustawieniach roztgcznika. Przewdd uziemiajgcy pod-
tgczony do zacisku uziemienia piekarnika musi by¢ podtgczony do zacisku
uziemienia zasilania.

OSTRZEZENIE. Przed podtgczeniem piekarnika do zrodta zasilania nalezy
poprosi¢ wykwalifilkowanego elektryka, aby sprawdzit ciggtosc zacisku uzie-
mienia zasilania. Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za jakiekolwiek
wypadki lub inne problemy spowodowane niepodtgczeniem piekarnika do
zacisku uziemienia badz uszkodzonym uziemieniem.

UWAGA: Piekarnik moze wymagac prac konserwacyjnych, dlatego zaleca
sie udostepnienie innego gniazda sciennego, tak aby mozna byto go pod-
tgczyc, jesli zostanie wyjety z miejsca, w ktorym go zainstalowano. Kabel za-
silajgcy moze wymieniac wytgcznie serwisant lub technik z rGwnowaznymi
kwalifikacjami.

NALEZY STOSOWAC SIE DO ZALECEN/OSTRZEZEN

+ Po uruchomieniu trybow pieczenia na szybie drzwiczek moze skraplac sie
wilgoc. Jest to stan normalny. Aby ograniczy¢ skraplanie wilgoci, przed wto-
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zeniem potrawy do piekarnika nalezy po jego wigczeniu odczekac 10-15mi-
nut. Kondensacja zniknie, gdy piekarnik osiggnie temperature pieczenia.

+ Warzywa nalezy piec w naczyniu z pokrywkg zamiast na nieostonietej tacce.

+ Poupieczeniu potrawy nie powinno sie zostawiac jej w piekarniku przez czas
dtuzszy niz 15-20 minut.

« W przypadku dtugiej awarii zasilania podczas fazy pieczenia moze dojs¢ do
nieprawidtowego dziatania wskaznika kontrolnego. W takim przypadku nale-
zy skontaktowac sie z dziatem obstugiklienta.

+ Po wtozeniu potki do piekarnika, upewnic sie, ze ogranicznik jest skierowany
do goryido tytu komory. Potka musi by¢ wtozona do komory w catosci.

« OSTRZEZENIE: Nie nalezy przechowywac oleju, tuszczu lub innych mate-
riatow tatwopalnych w piecu parowym, gdyz moze to byc¢ niebezpieczne po
uruchomieniu pieca parowego.

« OSTRZEZENIE: Nie wolno zdejmowac uszczelki drzwiczek piekarnika.

« W celu prawidtowego uzytkowania piekarnika nie zaleca sie umieszczania
Zywnosci w bezposrednim kontakcie z rusztami i tacami, ale uzywania pa-
pieru do pieczenia i/lub specjalnych pojemnikow.

« Ociekacz zbiera resztki, ktore ociekajg podczas gotowania/pieczenia.

OSTRZEZENIA

» Przed czyszczeniem zetrze¢ nadmiar rozlanej substancji.

« OSTRZEZENIE: Przed rozpoczeciem automatycznego cyklu czyszczenia
nalezy:

1. Otworzy¢ drzwiczki piekarnika

2. Wilgotng gabkg usung¢ z wnetrza piekarnika duze lub gruboziarniste
resztkijedzenia. Nie uzywac detergentow

3. Wyciggnac wszystkie akcesoria i zestaw wysuwanych potek (o ile dostep-
ne)

4. Nie wktadac scierek do naczyn.

+ Podczas napetniania zbiornika na wode poziom wody nie moze przekraczac
maksymalnego poziomu wskazanego na zbiorniku.

« OSTRZEZENIE: Niebezpieczenstwo oparzenia i uszkodzenia urzadzenia:
uzycie funkcji pary wodnej, uwalniajgcej pare, moze spowodowac oparze-
nia: Nalezy ostrozne otwierac drzwiczki, aby unikngc¢ obrazen ciata po uzyciu
funkgji gotowania na parze.

+ Do napetniania zbiornika nalezy uzywac tylko czystej wody.
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Opis produktu

AWOWN -

0 ~NOW;

AKCESORIA

Wanienka ociekowa bez otworu

Kratka metalowa

. Panel sterowania

. Zbiornik na wode

. Kratki

. Pozycje potek (boczna kratka,

jeslijest dotgczona)
Tace

. Boczne kratki metalowe
. Drzwiczki
. Numer seryjny

Wpisz tutaj swéj numer seryjny do wykorzystania
wprzysziosci

A\

Zbiera resztki, ktore ociekajg podczas pieczenia
potraw na grillu.

Podtrzymuje blachy i tacki do pieczenia.

*Wsun do piekarn
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Boczne siatki (tylko jesli wystepuja) Prowadnice teleskopowe (jesliwystepuja)

Umieszczone po obu stronach komory piekarni- Dwie prowadnice, ktore utatwiajg kontrole stanu

ka, podtrzymujg metalowe grille i ociekacze. pieczenia, poniewaz umozliwiajg tatwe wycigga-
nie i przesuwanie tac i siatek wewngatrz komory
piekarnika.

Wanienka ociekowa z otworami tagodne zamkniecie (jesl wystepuje)

Utrzymuje zywnosc w trybie gotowania na pa-  Zawiasy, ktére zapewniajg automatyczny, miekki
rze. i ptynny ruch podczas zamykania drzwiczek pie-
karnika.

Sonda do migsa (jesli wystepuije)

Mierzy temperature wewnetrzng potrawy pod-

Czas pieczenia.

OSTRZEZENIA:

» Nie nalezy wstepnie nagrzewac piekarnika ani
rozpoczynac¢ pieczenia, zanim nie zostanie
odpowiednio wtozona sonda do miesa.

» Nie probuj wktadac sondy do migesa do mro-
zonek.
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Jak dziata produkt *

Symbol | Funkcja

Tryb reczny

Opis

Funkcja ta pozwala na wybor funkgji pieczenia, temperatury i czasu trwania.

W tym menu mozna wyswietli¢ i wybrac ostatnio uzywane i ulubione programy,

a takze wygenerowac wtasne przepisy wedtug swojego gustu.

«» Ostatnio uzywane/ostatnio uzywane w aplikacji: wyswietl ostatnio uzywane
programy z czasem trwania, temperaturg i wstepnym nagrzewaniem (jesli
jest wybrane) zastosowane bezposrednio w piekarniku lub poprzez aplikacje.

+ Ulubione/moje przepisy: wyswietl liste swoich ulubionych przepisow i/lub
programow.

» U-Create: utworz i wyswietl niestandardowe receptury.

Przepisy

[
]

W tym menu mozna uzyska¢ dostep do roznych przepiséw, juz dostepnych
w ramach funkcji piekarnika.

— WiFi

W tym trybie mozna podtaczyc¢ piekarnik do siecii zarejestrowac go za pomo-
cg aplikacji Haier.

{:_(_):} Ustawienia

Dostep do tego menu umozliwia zmianeg jezyka, ustawienie pory dnia, regula-
cje jasnosci, aktywacje lub dezaktywacje dzwiekow, edycje ustawien WiFii zdal-
nego sterowania.

))> Zdalne
_ sterowanie

Gdy wigczone jest zdalne sterowanie, dostep i sterowanie piekarnikiem jest
mozliwe TYLKO za pomoca podtagczonego urzadzenia.

&l Blokada

Funkcja ta umozliwia zablokowanie ekranu/drzwiczek, aby zapobiec ich niepo-
zadanemu wykorzystaniu przez osoby niepetnoletnie

* Zalezy od modelu piekarnika.
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Uzytkowanie urzadzenia

TRYB PIECZENIA *

Symbol

Temperatura

domysina

L3 (moc)

Funkcje

GRILL:

Funkcja ta umozliwia wykorzystanie tylko gérnej grzatki oraz re-
gulacje poziomu grilla. Uzywac¢ przy zamknietych drzwiczkach.
Biate mieso nalezy umiesci¢ w pewnej odlegtosci od grilla. Czer-
wone mieso i filety rybne mozna potozy¢ na potce z wanienkg
ociekowa pod spodem. Rozgrzewac piekarnik przez 5 minut.

165°C

GRILL + TERMOOBIEG:

Gorna grzatka jest uzywana wraz z termoobiegiem cyrkulujgcym
powietrze wewnatrz piekarnika. Rozgrzewanie jest konieczne
w przypadku miesa czerwonego, ale nie w przypadku miesa bia-
tego. Umiesci¢ zywnos¢, ktora ma by¢ grillowana, centralnie na
potce. Wsunac wanienke ociekowg pod potke, aby gromadzita
soki. Upewnic¢ sie, ze jedzenie nie znajduje sie zbyt blisko grilla.
Obrdci¢ potrawe w potowie czasu pieczenia.

165°C

WIELOPOZIOMOWY:
Funkcja ta lepiej rozprowadza ciepto, taczac wentylator i tylne
grzatki, co zapewnia réwnomierny efekt pieczenia.

210°

WIELOPOZIOMOWY + GRILL:

Uzywana jest gorna i tylna grzatka z termoobiegiem do cyrku-
lacji powietrza wewnatrz piekarnika. Uzywac przy zamknietych
drzwiczkach. Wsunac¢ tace ociekowg pod potke, aby zgroma-
dzi¢ soki. Obréci¢ potrawe w potowie czasu pieczenia. Rozgrze-
wanie jest konieczne w przypadku miesa czerwonego, ale nie
w przypadku miesa biatego.

ECO

®

165°C

WIELOPOZIOMOWY EKO:

Ta funkcja jest przetestowana zgodnie z normg CENELEC
EN 60350-1 pod katem deklaracji zuzycia energii i klasy energe-
tycznej.

* Zalezy od modelu piekarnika.
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TRYBY FUNKCJI PARY *

Zakres
temperatury

Funkcje

(\\:}100

40~100°

STEAMPURE:

Gotowanie w niskiej temperaturze z petng moca pary. Dzigki wenty-
lacji promieniowej para jest rozprowadzana w takisposob, ze potrawy
sg rownomiernie podgrzewane i gotowane. Zaletg tego rozwigzania
jest mozliwos¢ jednoczesnego gotowania na réznych poziomach.

&130

70~130°

STEAM WARM:

Mozesz zregenerowac zywnose, zachowujac jej wartosci odzywcze.
W tej funkcjikomora gotowania ogrzewana jest parg i cieptym powie-
trzem, co umozliwia szybkie i rownomierne podgrzewanie potraw
bezich wysuszania.

50~230°

STEAM CRISPER:

Mieszajac moc pary z wentylatorem, mozna uzyskac¢ chrupigce po-
trawy bez ttuszczu. Ten rodzaj funkdji jest szczegdinie odpowiedni
na przykfad do przyrzadzania duzych darn z migsa i owocow morza,
pieczenia duzych bochenkdw chleba z biatejlub razowejmaki, z droz-
dzamilub ciastem drozdzowymw temperaturze 190°C do 210°C, jak
rowniez pieczenia swiezego lub mrozonego nadziewanego i niena-
dziewanego ciasta francuskiego, w temperaturze 190°C do 210°C.

FUNKCJE CZYSZCZENIA *

Funkcja H2O circuit clean pozwala na czyszczenie obwodu za kazdym
razem, gdy jest to potrzebne do lepszej konserwacji. Wystarczy napet-

¢¢ N ni¢ zbiornik i czekac¢ nainstrukcje.
H20 circuit ) o ) .
clean Funkcja ta umozliwia Wykpname cylk\g czyszczenia obwodu w celu
utrzymania go w czystoscii sprawnosci przez dtuzszy czas.

Wazne jest, aby przed uruchomieniem tej funkcji upewni¢ sie, ze

w zbiorniku znajduje sie woda.
Funkcja H20O cavity clean umozliwia uzytkownikowi wyczyszczenie ko-

ﬁ} mory za pomocg pary wodnej.
‘ \ Funkcja ta umozliwia wykonanie cyklu czyszczenia poprzez wttaczanie
@ H20 cavity clean | pary do komory przez 15 minut. Pod koniec cyklu wszelkie zeskoru-

piate zanieczyszczenia, ktére mogty sie utworzy¢ w wyniku pieczenia
w wysokiej temperaturze w komorze piekarnika, zostang zmiekczone
i bedg znacznie tatwiejsze do usuniecia za pomocg $ciereczki.

Odkamienianie

Funkcja ta umozliwia wykonanie cyklu czyszczenia za pomoca srodkow
czyszczacych w celu utrzymania piekarnika w czystosci i sprawnosci
przez dtuzszy czas.

UWAGA;

Srodkiem czyszczgcym musi by¢ $rodek do usuwania kamienia
z kwasem weglowym.

Uwaga: Jesli w jakiejkolwiek funkcji uzywana byta woda, przed przejsciem piekarnika w tryb czuwania wymagane bedzie

roztadowanie obwodu.

* Zalezy od modelu piekarnika.
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Czyszczenie i konserwacja

OGOLNE UWAGI DOTYCZACE
CZYSZCZENIA:

Regularne czyszczenie moze przedtuzy¢ zy-
wotnos¢ urzadzenia. Przed przystgpieniem do
recznego czyszczenia odczekac, az piekarnik
ostygnie.

OSTRZEZENIE:

» Do czyszczenia nie wolno uzywac zrgcych
detergentow, wetny stalowej ani ostrych
przedmiotdw, aby nie uszkodzi¢ nieodwra-
calnie powierzchni.

+ Nie nalezy uzywac zracych lub sciernych
srodkow czyszczacych. Uzywad wytacznie
wody, mydta lub detergentéw na bazie srod-
kéw wybielajgcych (@amoniak).

+ Nalezy od razu usuwac¢ kamien, ttuszcz,
skrobie i zanieczyszczenia biatkowe. W prze-
ciwnym razie te zanieczyszczenia moga byc¢
przyczyng korozji. Do pieca parowego nie
wolno wlewac wody.

+ Nie nalezy uzywac urzgdzen czyszczacych
pod wysokim cisnieniem lub strumieniem
pary.

ELEMENTY SZKLANE

Po kazdym uzyciu wyczysci¢ szklang szybe
piekarnika chtonnym recznikiem kuchennym.
W przypadku uporczywych plam nalezy uzyc
dobrze wykreconej gabki nasgczonej detergen-
tem, a nastepnie sptukac woda.

USZCZELKA SZYBY PIEKARNIKA
W przypadku zabrudzenia uszczelke mozna
oczysci¢ wilgotna gabka.
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ZALECENIA:

Po kazdorazowym uzyciu piekarnika minimal-
ne czyszczenie pomoze utrzymac piekarnik
w idealnej czystosci.

Nie wyktada¢ $cian piekarnika folig aluminio-
wa ani jednorazowym zabezpieczeniem do-
stepnym w sklepach. Nie nalezy umieszczac
pudetek ani zywnosci bezposrednio na dnie
komory. Nalezy uzywac tacek lub kratek.

Aby zapobiec nadmiernemu zabrudzeniu
piekarnika i w efekcie powstaniu silnego za-
pachu dymu, zalecamy nie uzywac piekarnika
w bardzo wysokiej temperaturze. Lepiej jest
wydtuzy¢ czas pieczeniainieco obnizy¢ tem-
perature.

Oprécz  akcesoriow  dostarczanych wraz
z piekarnikiem zalecamy stosowanie wytgcz-
nie naczyn i form do pieczenia odpornych na
bardzo wysokie temperatury.

Tace nadaja sie do mycia w zmywarce.



Ochrona srodowiska i utylizacja odpadow

OCHRONA | POSZANOWANIE SRODOWISKA
NATURALNEGO

O ile mozliwe, unika¢ wstepnego nagrzewa-
nia piekarnika i zawsze starac¢ sie go wypetnic.
Drzwiczki piekarnika otwiera¢ jak najrzadziej,
poniewaz przy kazdym otwarciu ucieka ciepto
z wnetrza. Aby uzyska¢ znaczng oszczednosc
energii, wytgczy¢ piekarnik na 5-10 minut przed
planowanym zakonczeniem pieczenia i wyko-
rzystac ciepto resztkowe, ktore piekarnik nadal
wytwarza. Uszczelki utrzymywac¢ w czystosci
i porzadku, aby unikngc¢ uciekania ciepta poza
wnetrze piekarnika. W przypadku zawartej umo-
wy O energie elektryczng z taryfg godzinowa,
program ,opdznione pieczenie” utatwia oszcze-
dzanie energii, przesuwajgc rozpoczecie procesu
pieczenia na przedziat godzinowy z nizsza taryfa.

GOSPODARKA ODPADAMI | OCHRONA

SRODOWISKA

To urzadzenie ma oznaczenie

zgodne z Europejskg Dyrekty-

wag 2012/19/UE dotyczaca zu-

zytego sprzetu elektrycznego

i elektronicznego (WEEE). Zu-

zyty sprzet elektryczny i elek-

troniczny zawiera substancje

zanieczyszczajgce (ktore moga

wywiera¢ negatywny wptyw na

srodowisko) oraz elementy pod-

stawowe (ktore nadajg sie do ponownego wyko-

rzystania). Wazne jest wtasciwe przetwarzanie

zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicz-
nego w celu prawidtowego usuniecia i utylizacji
wszystkich substancji zanieczyszczajgcych oraz
odzyskania pozostatych materiatow. Kazdy moze
odegrac¢ wazng role w zadbaniu o to, by zuzyty
sprzet elektryczny i elektroniczny nie zagrazat

Srodowisku. Zasadnicze znaczenie ma prze-

strzeganie kilku podstawowych zasad:

« Zuzytego sprzetu elektrycznego i elektro-
nicznego nie nalezy traktowac jak odpadow
z gospodarstwa domowego;

«  Zuzyty sprzet elektryczny i elektroniczny po-
winien by¢ odwozony do wyznaczonych punk-
tow zbidrki odpadow zarzadzanych przez rade
miasta lub zarejestrowang firme.

W wielu krajach organizowane sg lokalne zbiorki
duzego zuzytego sprzetu elektrycznego i elek-
tronicznego. Po zakupie nowego urzadzenia, sta-
re mozna oddac dostawcy, ktory musi je bezptat-
nie przyja¢ w ramach wymiany, jesli to urzgdzenie
jest podobnego typu i ma takie same funkgje jak
urzadzenie zakupione.
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%51 YcTaHOBKa

Ba)kHble YKa3aHNA No TeEXHUKe 6e3onacHocTn

OxpaHa oKkpy»KatloLlen cpeaibl n yTunusaumsa

Bnarogapum 3a BbIOOP OAHOMO M3 HalWX MpPo-
OyKTOB. [InA nomyyeHna HaunnyuLmx pe3ynsratos
BHMMATENIbHO MPOYNUTaNTE 3TO PYKOBOACTBO MU
COXpaHuUTe ero AnA WMCMNoib30BaHWA B OyayLieMm.
MNepen yCTaHOBKOW [yxOBOro WkKada 3anuwmTte
CEepUIHBI HOMEP, KOTOPbLI MOXET MNOHaAobUTb-
CA NpU pemoHTe. YbeanuTech, 4To OyxOBOW LUKad
He OblN NOBPeXAeH BO BPeMA TPaHCMOpPTUPOB-
Ku. B ciyyae coMHeHW nepefi MCMONb30BaHMEM
[yXOBOrO WKadpa MPOKOHCYNbTUPYMTECh C KBa-
AMOULMPOBAHHBIM CneuranmcTom. [lepxute Bce
YNaKoBOYHble MaTepuanbl B HEAOCTYMHOM ANnA
netent mecTe. [py NEpPBOM BKAIOYEHUN AYXOBOIO
WKapa MOXET MOABWUTLCA CUbHBIV 3anax AbiMa.

70O BbI3BaHO MEPBbIM HANPEBOM CMasku Ha Ha-
rpesaTenbHOM anemMeHTe. ECv Takoe Npov3onaeT,
HE BOJSIHYITECh, MPOCTO NOAOKAMTE, MOKa AbiM He
pacceeTcs, Npexae Yem KnacTb nullly B [yXOBOW
wkad. 13roToBuTENb HE HECET OTBETCTBEHHOCTH B
cnyyae HecobniofeHns yKasaHni, CofepKalimnxcs
B [JaHHOM [JOKyMEHTE.

MPUMEYAHWME. OyHKumwn, CBOWMCTBA W NpuUHAA-
NEeXHOCTN Npubopa, yKasaHHble B JaHHOM PyKO-
BOACTBE, OyayT 3aBMCETb OT MPUOOPETEHHOM BaMK
Moaenu.
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BakHble YKa3aHNA NOo TEXHUKe 6e3onacHoOCTN

WMHCTPYKLUW MO TEXHUKE BE3OMNMACHOCTIU

He pa3peLuaiiTte AeTam nrpaTthb C 3N1eKTPONPUOOPOM.

Mprbopom MoryT MoMb30BaTbCA NMLA B BO3PACTe OT 8 NeT U CTaplle, a Takke NvLa
C OrpaHnUYeHHbIMY GU3UYECKNMM, CEHCORHBIMU UM YMCTBEHHBIMIU CNOCOOHOCTAMM,
HEe UMEIOLLIE OMbITa MW 3HaHWUI 00 M3AENUK, TONBKO B TOM CAyYae, €CIN OHU Haxo-
AATCA NOp, HAfI30POM UM MPOUHCTPYKTUPOBAHbI Ha NpeaMeT 6e30MacHON 3KCMya-
TaUMmM NprbopPa, 0CO3HaBasA NPK 3TOM BO3MOXHbIE PUICKM.

UncTka 1 TexHU4eckoe 0bCnyK1BaHWe He JOMKHbI BbINONHATL AETU, He HaxoasLLve-
€A oA HaZI30POM.

MPEOYMPEMEHWE. Mpnbop 1 AOCTYMHbIE YacTK BO BPEMA MCMOMb30BaHWUA Harpe-
BalOTCA. BybTe OCTOPOXHbBI 1 HE MPUKaCaUTeCh K FOPAYMM AETANAM.
MPEOYTIPEMKAEHWE. B npouecce akcnnyataumm JOCTYMHbIe YaCTu MOTYT CTaTb rops-
YyMK. He gonyckante K Hum AeTel.

MPEOYMPEMXKAEHNE. Bo um3bexkaHne nioboM OMacHOCTH, BbI3BAHHOW CyYaiHbIM
CcOpOCOM TepMOMPEepLIBATENA, MPNOOP He JO/KEH NMOMyYaTb MUTAHME OT BHELIHEro
KOMMYTaLIMOHHOIO YCTPOWCTBA, Hanpymep, OT TalMepa, Uiy NOLKM0UATbCA K LIEenu,
KOTOpas PerynapHO BKIIOYAETCA U BbIKIIOY3ETCA.

et Mnaauwe 8 neT AOMKHbI HaXoAMTbCA Ha HE30MaCHOM PACCTOAHUM OT NPUOoPa,
€C/IN OHW He HaXOAATCA MO MOCTOAHHBIM HAI30POM.

He ncnonb3yinte ans OUnCTKM NapoBOM OUMCTUTESTb UV a3P030S1b BICOKOTO [aBsie-
HUS.

[Nepen npoBefeHviem NObIX PabOT UK TEXOOCTYKMBAHWA OTKAOUanTe NPMOOP OT
CeTN INEKTPOMNUTAHNA.

ByabTe OCTOPOMHbI, HE KacaTeCh HarpeBaTeNbHbIX SMEMEHTOB BHYTPU AYXOBOMO
wkada.

PEKOMEHJALIW MO MOHTAXY/MPEAYNPEXAEHUA

MpowrzBoanTen He 06s3aHbl BBINOAHATD 3TV ANCTBIUA. ECnn Ana yCTpaHeHusa Henc-
NPaBHOCTEN, BO3HUKLUINX B pe3ysbTaTe HEMPaBUIbHOrO MOHTaXa, TpebyeTcs MoMOLLb
U3rOTOBUTENSA, FAPAHTYIS HE PACNPOCTPAHAETCS Ha 3Ty MoMOLLb. Heobxoamnmo cobio-
[aTb UHCTPYKUMM MO MOHTaXY A1 KBaNMQULIMPOBAHHOMO MPOdEeCCMOHANbHOro nep-
COHana. HenpaBnbHbIN MOHTaXK MOXET MPUBECTU K HaHECEHWIO Bpeaa Unu dusnye-
CKOro yulepba anAa noaewn, »KMBOTHBIX WKW Bellel. [pon3BoauTeNb He MOXKET HeCTu
OTBETCTBEHHOCTb 3a TakoW Bpea Unn drsnmdeckuit yiiepo.

[ns akcnnyaTaumm Nprbopa C HOMUHANBHbBIMW YAaCTOTaMK He TPebyoTCA AOMOMHM-
Te/lbHble AeNCTBINA/HACTPOMKMN.

Bo n3bexaHue neperpesa Npubop Henb3s yCTaHaBNMBaTb 33 AEKOPATVIBHOM ABEP-
Lewn.
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- [lyxoBoW LWkad MOXET OblTb PACMONOKEH BLICOKO B KOMOHHE. He pekomeHayeTca
yCTaHaBMMBaTb yxOBOW LWKad MO/ BapOUYHOM NaHenbto. Ecnv noTpebyeTca Takow Ba-
PUaHT YCTaHOBKY, yoeamTech B TOM, YTO A/1A BAPOYHOW NaHeM OCTaBneH 4OCTaTOuHO
OONbLUOW 3330p B COOTBETCTBMM C MHCTPYKUMAMYM Npov3soauTend. lNepen Kpenne-
Hem Nprbopa HEOOXOAMMO ObeCneUMTb XOPOLLYIO BEHTUAALMIO B MOMELLEHWN, TAe
HaXOANTCA AYXOBOW LKad, YTOOb 0becneynTb Haanexallyto LMPKYIALMIO CBEXEro
BO3[yXa, HEOOXOAUMOTO 1A OXNXKAEHNA 1 3aLUUTbl BHYTPEHHWX YacTer nprbopa.
Cpenante OTBEPCTNA, yKasaHHbIe Ha MOCNeAHeN CTPaHWLE, B COOTBETCTBUM C TUMOM

apMaTypbl.

NPEAYNPEXAOEHUNA KACATEJIbHO SJIEKTPUYECKUNX CUCTEM

» Ecnn gyxoBori wka¢ noctaBnAeTca nponssogutenem 6e3 BUIKUN N1eKTpPoceTu:
SAMNPELAETCA NOOKIMOYATD MPVBOP K UCTOYHWIKY SMNEKTPOMUTAHINA C MO-
MOLLBKO LUTEMCENBHOW BATIKIA N PO3ETKI; MOOK/MIOYEHWE CNTEAYET Bbl-
MNONHATL HAMPAMYIO K CETU SITEKTPOTTAHWA. TogksmoyeHme K MCTOUHUKY M-
TaHWA AOMKEH BbIMOMHATL TONBbKO CRELMANUCT C COOTBETCTBYIOLLIEN KBANNUKALIMEN.
Utobbl yCTaHOBKa COOTBETCTBOBAMA AEMCTBYIOWIMM 3aKOHOAATENbHBIM HOPMaM Mo
6e30MacHOCTW, JyXOBOW LUKad AOMKeH OblTb NOAKMOUEH TONBKO NPK YCNOBUK Ha-
AMYNA Mexxy NprOoPOM 1 UCTOUHNKOM MIUTAHNA MHOTOMOMIOCHOMO BbIKAOUYaTeNs C
Pa3AeNeHneM KOHTAKTOB, COOTBETCTBYIOLLMM TpeboBaHWAM Mo Kateropuu Il, mexay
NPUOGOPOM Y UCTOUHVKOM MIUTaHKSA. MHOTOMONAPHbIN BbIKIOUaTENb AOMKEH BbiAED-
MKVBATb MAaKCVMabHYHO MOAKITIOUYEHHYIO HAarpy3Ky 1 COOTBETCTBOBATb AEMCTBYIOLLEMY
33KOHOAATENBCTBY. MKeNTO-3eNeHbIN NPOBOA 3a3eMIIEHUA He AOMKEH NPEPBIBATLCA C
MOMOLLbIO NPepbIBaTeNa Toka. [1pur ycTaHoBKe Nprbopa MHOTOMONAPHbIV NpepbiBa-
Tenb TOKa, NCMOMb3yeMbI ANA NOAKMOUEHWA, AomkeH OblTb lerko AocTyneH. [of-
KMtoUueHne K UCTOUHVIKY MUTAHWS JO/KEH BbINMONHATL KBANMMOULMPOBAHHbIN CneL-
ANNCT C YYeTOM MONAPHOCTU IyXOBOTO LKada 1 UCTOUHVIKA NTaHWsA. PasbeuHeHe
AOIKHO ObITb JOCTUMHYTO MyTEM YCTaHOBKM BbIK/IOUATENS B CTALIMOHAPHYIO MPOBOA-
Ky B COOTBETCTBUM C NPABUNAMM MOLKITHOYEHNA,

+ Ecnu npouseBoauTtenb noctaBnseT AyxoBoM WKad ¢ BUIKONA:
[He300 AOMKHO ObiTb PACCUMTAHO HA HArpy3Ky, YKasaHHylo Ha OMPKe, 1 UMeTb KOH-
TaKT 3a3emeHna — MOAKMOYEHHbIV 1 paboTaloLWMNA. [POBOL 3a3eMIIEHNA KeNTo-3e-
NIEHOTrO LBeTa. TV PaboThl AOMKEH MPOBOANTL TOMBKO NMPOGECCHMOoHaN C Haanexa-
e KBanudmKkaumen. B cnyyae HECOBMECTUMOCTM PO3ETKM 1 LITEMCENbHOM BANKM
Nprbopa 0bpaTUTECh K KBANMOULMPOBAHHOMY MEKTPUKY ANA 3aMeHbl PO3ETKM Ha
APYrov NOAXOAALLMMA TUM. Brnka 1 po3eTka AOMKHbI COOTBETCTBOBATL AEMCTBYIOLLMM
HOPMaM CTPaHbl YCTaHOBKW. [ofKMtoUeHMe K UCTOUHVKY MATAHWA MOXKET ObITb BbIMOS-
HEHO TaKe MyTem YCTaHOBKY MHOTOMOJIOCHOTO NPepbiBaTesid TOKa C PasfefeHnem
KOHTAKTOB B COOTBETCTBUM C TPeOOBaHWAMM /151 KaTeropun |l anekTpryeckoro nepe-
HaNPAXeHUA Mexay NPYHOPOM K UCTOYHMKOM MUTAHKA, KOTOPbI MOXKET BblAepKaTb
MaKCMaIbHYIO MOAKIMIOUYEHHYIO HAarpy3Ky 1 KOTOPbI COOTBETCTBYET AENCTBYIOLEMY
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3aKOHOAATENBCTBY. YKeNTO-3e1eHbIN MPOBOA 333EMNEHMA HE AO/MKEH MPEPLIBATLCA C
NOMOLLbIO MpepbiBaTend Toka. [lpu ycTaHoBKe mpubopa AOMKHbI ObiTb Nerko
[AOCTYMHbl  LUTENCENbHaA pO3eTKa WM  MHOTOMOMOCHBIM  MpepblBaTeNb  TOKa,
MCMonb3yeMble ANS NOAKMoYeHNUA. OTKIOYEHNE MOXET ObiTb AOCTUIHYTO MyTEM
AOCTYyMa K LUTEMNCebHOM BUIKE WAW BCTPaMBaHWA BbIK/IKOYATENA B CTALMOHAPHYHO
3NEKTPONPOBOAKY B COOTBETCTBUM C MPaBiIaMu SNEKTPUHECKNX COeAVNHEHNI.

Ecnm kabenb nuTaHMA MOBPEXAEH, ero HeobxoaMMO 3aMeHWUTb Kabenem wuam
cneumanbHbiM KabebHbIM MyYKOM, KOTOPbIM MOYXXHO MPUOBPeCTV y MPOM3BOAUNTENS,
MM CBA3ATBCA CO AenapTaMeHTOM MOAAEPXKKU KAMEHTOB. Tun kabend nuTanHus
AomxkeH 6bits HOS5VV-F. 3Ty onepauntio 4omKeH BbIMOAHATL TONbKO CNEUManmcT C
COOTBETCTBYIOLLIEN KBaMUKaLWEN. 3a3eMNAoLLMIN MPOBOAHNK (KeNTO-3eneHbilln)
LIO/KeH ObITb MpyMepHO Ha 10 MM AnvHHEee Apyrvx NpoBOAHMKOB. [na noboro
PEMOHTa ObpalllanTecb TOMBKO B OTAEN MO paboTe C KAMEHTaMW U MpocuTe
MCNO/B30BaTb OPUIHAbHbIE 3aNacHbIe YacTy.

HecobnoaeHne BbiLLENPUBEAEHHDBIX YCAOBUA MOXET HapyLMTb 6e30MacHOCTb
npnbopa.

NPEAYTIPEXAEHNE. JocTynHble AeTanm MOTyT HarpeBaTbCA MpY UCMOb30BaHNY
rpvna. et AOMKHbI HaXOAUTECA Ha HE30MacHOM PaCCTOAHNM.

He ncnonbayite rpyboie nnm abpasnsHble MaTepuabl b0 OCTPble METAIMHECKME
CKPeOKM AN OYMCTKM CTEKON ABepUbl AyXOBOro LUKada, MOCKOSBbKY OHW MOryT
nouapanaTtb MOBEPXHOCTb, U CTEKNO MOXET JIOMHYTb.

3aMeHy naMnbl B AYXOBOM LUKady AOMKEH BbIMOHATL KBaMOUUMPOBAHHbIN
CNeumanmcT Nocae OOPaLLEHNA B CEPBUCHYIO CYXOY.

YCTPOVCTBO MOCTaBASETCA C NaMMNOW C KNacCoM 3HeproaddekTnHoCTH G.
MNPEAYTPEXAEHWE. Mepea 3aMeHomn namnbl ybeanTech, YTO MpUHOP BbIKMOYEH, BO
N30eXKaHVE MOPAKEHNA SNEKTPNHECKMM TOKOM.

[Nepen O0TCOeAVHEHNEM CHEMHbIX YaCTen CeayeT BbIK/IoYaTb JyxoBor Wkad. [ocne
OUMUCTKM YCTAHOBUTE VX B COOTBETCTBUM C MHCTPYKUMAMM.

lcmonb3yiTe AyxOBOW LLKad TONBbKO MO Ha3HAYEHMIO, T.€. TONBbKO AR MPUrOTOBAEHNSA
nmwun: nroboe Apyroe WMCNoAb30BaHWe, HanpuMep, B Ka4eCTBe WCTOYHMKA Tenna,
CYNTAETCHA HEHaAIEXALLMM 1, CNe0oBaTe IbHO, ONacHbIM. [1pOM3BOANTENb HE HeCeT
OTBETCTBEHHOCTM 33 yLlepO, BO3HVKLWMA B pe3y/bTaTe HeHaANeXaLlero,
HenpaBWIbHOMO WM HePa3yMHOrO UCMOIb30BaHWA.

lcnonb3oBaHMe NOOro 31eKTponprbopa NoapasyMeBaeT COBNOAEHNE HEKOTOPbIX
OCHOBOMOMAratoLLVX MpaBuI:

He TaHWTE 3a Kabenb NuTaHKd, 4TOObI OTCOEANHUTDL M3AeNE OT UCTOYHMKE NUTaHUS.
He npukacaiTech K Mprbopy BAaYXKHBIMU I MOKPbIMIA PYKaMU UM HOTaMMU.

B uenoM He pekoMeHOyeTCs MCMOMb30BaTb aAanTepbl, HECKObKO PO3ETOK W
YAMVMHNTENBHbIE Kabenu.

B cnyvae HeucnpaBHOCTM W/WMAKM HEyOAOBNETBOPUTENBHOM pPaboThl BbIKAKOYUATE
NprobOP M He HapyLLIanTe LIeNIOCTHOCTb YCTPOMCTBA.

YAOCTOBEPBTECH, YTO 2JTEKTPUHECKINE COEANHEHA BBINOJIHEHDI SJIEKTPU-
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KOM W KBATTMOUMPOBAHHBIM TEXHUHECKIAM CIELINATTIMCTOM. MctouHnk
MUTaHWA, K KOTOPOMY MOAKIIOUEH AYXOBOW LLIKA®, AOMKEH COOTBETCTBOBATH 3aKO-
HOOATENbHBIM HOPMaM, AEUCTBYIOLLMM B CTPAHE YCTAHOBKM. 13roToBUTENb HEe HeceT
OTBETCTBEHHOCTM 32 YulePH, BOHUKILMI B pe3ynbTate HeCOOMoaeHNa JaHHON UH-
CTpyKUMK. [lyxoBoW WiKad [OMKEH ObiTb MOAKIOUEH K SNEKTPOCETU C 3a3eMIEHHON
PO3ETKOM UMK PasbeanHAIOLLM YCTPONCTBOM C HECKONBbKMMM NOMKOCaMK, B 3aBNCH-
MOCTW OT 3aKOHOAATENbHbBIX HOPM, JENCTBYIOWMX B CTPAHE YCTAHOBKM. DNeKTPONni-
TaHWe AOMKHO ObiTb 3aLLMLLIEHO COOTBETCTBYIOLWIMMI MNNABKAMK NPEOXPAHUTENAMN,
a 1cnosnb3ayemble kabenn [OMKHbI METb NonepeyHoe ceveHne, obecrneyrsaiolee
HaJnexalllee 3MeKTPoNMUTaHue JyxoBOoro wkada.

- MOOKMOYEHWE dyxoBoit wkad NocTaBAseTcs C kabenem nuTaHuns, KoTopbi cnemdy-
€T NOAKIIoYATh TOMBKO K 3NEKTPOCETU C HanpskeHrem 220-240 B nepeMeHHOro Toka
Mexay dazamu v mexay Gason 1 HenTpansto. MNepen noakntoueHnem nprbopa K
3NEKTPOCETN HEOOXOAMMO NPOBEPUTL HAMPAXKEHME NMUTAHNA, OTODPaXaeMoe 1N3Me-
pUTENbHbBIM MPUOOPOM, @ TaKXKe YKazaHHOe B HACTPOWKAX Pa3beAVHAIOLLErO YCTPOW-
cTBa. [poBOA 3a3eMNeHNs, MOAKMOUEHHDIV K KNeMMe 3a3eMEHNA IyXOBOTO WKada,
AOmKeH ObITb MOAKIMIOUEH K KNeMME 3a3eMNeHst UCTOYHMKA MUTaHVIS.

« MPEOYNPEXIEHWE. MNMepen nogkoyeHnem qyxoBoro wKkada K MCTOUHMKY MUTaHWA
nonpocuTe KBANMMGUUMPOBAHHOMO 3NEKTPUKa NPOBEPUTL LIENOCTHOCTb KNeMMbI
3a3eMIeHNA UCTOUYHNKA MUTaHNA. VI3roTOBUTENb HE HECET OTBETCTBEHHOCTU 33 He-
CYaCTHble Cryyar unu apyrve npobnembl, Bbi3BaHHbIE OTCYTCTBMEM MOAKMOUEHWA
AYXOBOrO Wkada K Knemme 3a3eMaeHnsa unv NOAKMIIOUYEHNEM K 3a3eMNEHUIO C Hapy-
LWeHMeM LENOCTHOCT NOCNEHErO.

« MMPUMEYAHWE. Mockonbky MoXeT NoTpeboBaThCA NpoBeaeHe paboT Mo 0bCyKu-
BaHWIO IyXOBOrO WKada, peKOMEHAYETCA UMETb B HANWUMN APYrYI0 HACTEHHYIO PO-
3€TKY, UTOObI K HEM MOXKHO ObINIO MOAKIIIOUNTL [IyXOBOW LLIKAd, €C/v €70 BbIHYT 13 TOro
MECT3, I/le OH YCTaHOBJIEH. 3aMeHy Kabensa 3neKTpOonUTaHus JOMKHbI MPOV3BOAWTD
TONbKO CMeLManMCTbl TEXHUYECKOW CyKObl U TEXHUKM C COOTBETCTBYIOLLIEN KBA-
nnoukaumen.

PEKOMEHAALIW NO SKCITYATALMW/NPEAQYNPEXXOEHNA

- Bo Bpems paboTbl AyxOBOrO LiiKada B pexmnmax NpUroToBNEHNUSA BHYTPY MONOCTN UK
Ha CTekne ABEPLbl MOXET KOHAEHCUPOBATLCA Bara. ITO HOPMANbHOE COCTOAHME.
Utobbl yMeHbLLWTL 3TOT addeKT, nogoxamte 10-15 MUHYT Nocie BKAOYeHWA nuTa-
HWA, NPEXae YeM NONOXKUTL efly BHyTPb AyXOBKM. B ntobom criyuae KoHaeHcaLms nc-
yesaeT, Korfa [yxOBKa AOCTMIaeT TemnepaTtypbl MPUroTOBEHNA.

- [OTOBbTE OBOLLYM B @MKOCT/ C KPBILLKOW, @ HE HA OTKPBITOM NMPOTHBHE.

-+ He ocTaBnsaiTe NpoayKTbl B AYXOBOM WKady nocne npurotosnenus Gonee uem Ha
15-20 MUHYT.

- [lnuTenbHoe OTKITIYEHME SNEKTPOMUTAHMA Ha STane NPUroTOBNEHUA ML MOXET
NPUBECTU K HEMCMPABHOCTV MOHMTOPA. B 3TOoM ciydae obpaTutech B Cy»0y no pa-
HoTe C 3aKazuMKamu.
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- YCTaHaBnMBas MoKy BHYTPU AyXOBOTO WKada, yoeamtech, Uto CTONoOp HanpasneH
BBEPX M HaxoAMTCA B 33[1HEM YacTI NONOCTW. [Nonka AOMmKHa ObiTb MOMHOCTHIO BCTaB-
fleHa B NOMOCTb [lyXOBOro Wwkada.

-+ MPEAYMNPEXAEHWE. He xpaHuTe B MapoBOM AyXOBOM LLKady MACSIo, KUP U Apyrie
NErkoBOCMIAMEHAIOLLMECA MaTepMarbl, NMOCKOSbKY 3TO MOXET CO3AaTb OMacHOCTb
MpW BKAOUEHWUM OyXOBOrO WKada.

- MPEOYNPEXEHWE. 3anpellaeTca cCH1UMaTb YNioTHeHVe ABEPLibl AYXOBOrO LiKada.

« [Ina npasunbHOM paboThl AyxOBOrO LiKada pekoMeHayeTCA KNacTb MPOAYKTbl TaK, UTo-
Obl OHWN He KOHTAKTMPOBAM HAMPAMYIO C PELLIETKaMM 1 MPOTUBHAMM; BMECTO 3TOTO UC-
Nonb3yiTe Bymary Ansa AyxoBoro Likada U/niv cnelinanbHble eMKOCTU.

- JloTok ans cbopa Kanenb CObMPaeT COKK, BbITEKAIOLLME BO BPEMA MPUIOTOBNEHWS
L.

NPEOYNPEXOEHNA
- [lepen uncTkom cnepyeT BbITEPETb BCE OCTATKM MPOMMUTLIX MPOAYKTOB.
-« MPEOYNPEXIEHWE. Mepen Hauanom Kakoro-nmMoo LMKNa YICTKM:
1. oumnCTWTe ABEPLLY AyXOBOrO WKada;
2. yOoanuTte KpynHble Uam rpyoble 0CTaTKK MULLK C BHYTPEHHMX MOBEPXHOCTEN AyXO-
BOTO LLIKada C MOMOLLIbIO BNAXKHOM MYOKW; He MCMOMb3yiTe MotoLLMe CpeacTsa;
3. CHUMUTE BCE NPUHAANIEXHOCTU 1 KOMMIEKT 1A BbIABUMHbIX PELLETOK (eCn VMe-
eTcs);
4. ybepuTe KyxOHHble NosoTeHLa.
- [Tpn 3anpaBke pe3epByapa A1A BOAbl YPOBEHL BOfbl HE AOMKEH MPEBbILLIATH MAKCU-
MaslbHOE 3HaueHwe, ykazaHHoe Ha bake.
« MPEOYNPEXEHME. OnacHOCTb OXOroB 1 MOBpexaeHWA Nprbopa: Npn CNonb3o-
BaHWW GYHKLMN Napa BbIXOAALLMI Nap MOXET BbI3BATb OXKOMM: OCTOPOXKHO OTKPbIBAl-
Te BepLly, YToObl 136eaThb TpaBM MPY UCMOMb30BaHNM QYHKLUW MPUTOTOBAEHMIS C
MapOM.
- [lna 3anonHeHua pe3epByapa MCNONb3yiTe TONBbKO YMCTYHO BOAY.

RU 101



OnucaHune nsgenua

[MaHenb ynpasneHus

Pesepsyap ana soabl

bokoBble gepxatenu
PacnonoxeHue nonok (6okosble
MPOBOIOUHbIE PELIETKN, €CIN
BXO[LAT B KOMIM/IEKT)

[MpotnsHM

BokoBble NPOBONOUHbIE peLLeTKM
Heepua

. CepuinHbIN HOMep

AN =

© N oL

3anuiwuTe 3Aech CepUiiHbIA HOMEP CBOEro nprbopa
ANA fanbHenwWero MCnonb3oBaHua.

NPUHAONEXHOCTU

JNloTok gns c6opa Kanenb 6e3 oTBepCTMA MeTannuueckas peluerka

A\

CobupaeT Coku, Kanalolme npu nNpurotToBneHnn YrepxmBaeT NPOTVBHN 1 OMtoaa ANA BbINEYKN.
MWW NOA FPUEM. *YCTaHOBMTE B [yXOBOM LWKady, Kak MOKa3aHO
CTPesnKou.
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BoKoBble NPOBOJIOYHbIE peLleTKn Teneckonunyeckue HanpasnsoLwme
(TONbKO NPW HanWMyMK) (ToNbKO NPK HanMymK)

PacnonoxeHHble no obe CTOPOHbI NONOCTN AYXO- ,ﬂBe HanpasAaWmx, KOTopble obneryaiot NpoBepPKY

BOro umad)a, Aepxat MeTauinyeckmne peweTkn n COCTOAHMA MPUroTOBNEHNA 6ﬂ@ﬂa, MOCKOJIbKY MO~

NOTKW OAN1A Kanesb. 3BONAIOT JIErkKO M3B1eKaTb 1 nepemellatb NPoTUBHA
W PELUETKM BHY TPV MONOCTU yXOBOrO L|_||<a¢a.

OyHKuMA nnaBHOro 3akpbiBaHuA Softclose
(TONBbKO NPW HaNNuKK)

JloTtok anAa c60pa Kanesnb C oTBepCcTMAMUN

YnepxuBaeT NpoaykT B pexxume npurotosnenna  [etim, obecneymsaiolime aBToMaTUMYeCKoe MAr-
C NapOM. KO M MIaBHOE [BWKEHWE Ha 3Tane 3aKpbiTuA
LBepLbl JyX0OBOro LWkKada.

30HA Ana maca (Tonbko NPK Hanuymn)

M3amepAeT BHYTPEHHIOI TemnepaTypy MWLM BO

BPEMA NPUrOTOBEHNA.

MPEAYMPEXAEHWA.

+ He BbinonHAnTe npeaBapuUTeNbHbLIN Pa3orpes
M He HauMHaWTe roToBWUTb AO TOrO, Kak Mmpa-
BWbHO BCTaBWTE 30HA ANA MACA.

+  He nmbiTaftech BCTaBNATb 30HA ANA MACA B 3a-
MOPOXEHHbIE MPOAYKTDI.

RU 103



Kak pa6boTaeT npogyKTt*

Cumon | OyHKunA

o

PyuyHom pexum

OnucaHne

ITa yHKUMA NO3BONAET BbIGUPATL GYHKLMM NPUTOTOBEHUS, TEeMIepaTypy
VI MPOAOTKUTENBHOCTb.

My Taste

B 3TOM MeHI0 MOXHO MPOCMOTPETL 1 BblIOpaTh HEAABHO MCMONb30BaHHbIE
1 NiobrMble NPOrpammbl, @ TakKe Co3fhaBaTb MHAMBMAYaNbHbIE peLenTsl B
COOTBETCTBUM C BaLIMMM BKYCaMM.

« [NocneaHue “cnonb3oBaHHbIe/NOCNEAHME MCNONb30BaHHbIE B MPUIOKe-
HUK: CM. NOCNEAHME NCMONb30BaHHbIE MPOTPaMMbl C [TUTENBHOCTBIO, TEM-
nepaTypol v npefBapuTenbHEIM HarpeBoM (ecsiv BblbpaHbl) Hemocpea-
CTBEHHO Ha Ballem Nprbope Un B NPUNOKEHUN.

« /136paHHble/Mon peLienTbl: NPOCMaTPUBaNTE CMIMCOK CBOMX NIOOKMbBIX pe-
LIenToB 1/1n NPOrpamm.

+ U-Create: cozgaHue v NpocMaTpyriBaHmUe MHAMBMAYaNbHbIX PeLenToB.

m PeuyenTbl

B 3TOM MeHI0O MOXHO MOMYyUYUTb JOCTYN K PasHOOOPasHbIM peLienTam, yxe
BCTPOEHHbBIM B lyXOBOA WKad.

— WiFi

B 3TOM pexrime MOXXHO NOAKIIOYNTb [JyXOBOW WKad K CETU 1 3aperncTpnpo-
BaTb ero B Npunoxexun Haier.

@ HacTtpoiikn

B 3TOM MeHIO MOXHO M3MEHUTb A3bIK, HACTPOUTL BPEMA CyTOK, OTPErynpo-
BaTb APKOCTb, BKIOUUTb UM BBIKIIOUMTb 3BYKY, YCTPOWCTBA, OTPEAaKTUPO-
BaTb HacTpoVky Wi-Fi n 4MCTaHUMOHHOTO ynNpasneHns.

))> OucTaHuMoHHOe
_ ynpasneHmne

Korfa AnCTaHUMOHHOE YNpaBieHne BKIIIOUEHO, MOXHO MONYYnTb AOCTYMN
K ayxoBomy wWkady v ynpasnate TOJIbKO ¢ nomoulbio NoaKmoYeHHOro
yCTPOWCTBa.

3amok

3Ta GyHKUMA NO3BONAET 3a6N0KMPOBATL SKPaH/ABepLY, UTOOb NpeaoTspa-
TUTb HEXENaTeIbHOe UCMOb30BaHMe NPUGOPa HECOBEPLIEHHONETHUMM.

* B 3aBMCKMOCTM OT MOAENV AyXOBOTO LKada.
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dKcnnyaTtauua npubopa

PEXXWUMbI MPUTOTOBJIEHUA *

Cumson

Temnepatypa no

YMONYaHuIo

L3 (Power)

OyHKUUM

rPUNb:

OTa GyHKUMA UCMONb3yeT TOMbKO BEPXHUIA HarpeBaTeNbHbIA dre-
MEHT, @ YPOBEHb MPUNA MOXHO Perynnposatb. Micnonbsyite ¢ 3a-
KpbIToi asepLei. MomecTtute 6enoe MACO Ha PacCTOAHUM OT rpu-
nA. KpacHoe MACO 1 pbibHOe dunie MOXHO NONOXKWTb Ha MOMKY C
NOTKOM Ana cbopa Kanenb nog Hew. [pegsapuTentHbiin pasorpes
B TeyeHue 5 MUHYT.

165°C

PUNb + BEHTUNATOP:

BepxHWUI HarpeBaTenbHbIN SNEMEHT UCMONb3yeTcA AnA LUMPKyna-
LMK BO3Myxa BHYTPU AyxoBoro Wwkada. [peasaputenbHbii Nogo-
rpeB HeOOXOAUM ANA KPaCHOTO MACa, HO He 1A 6enoro. MonoxumTe
NPOAYKTHI, KOTOPbIE HYXHO MPUrOTOBUTL Ha rpuie, Ha MoKy no
LeHTPY. YCTaHOBUTE NOTOK Ana cbopa Kanenb nof Mosiky, Ytobbl
cobupaTb BbITEKAlOLLME COKM. YAOCTOBEPLTECh, UTO MPOAYKTLI Ha-
XOHATCA He CIULIKOM OAM3KO K rpunto. 10 MCTeUeHUn NonoBuHbI
BPEMeHN NPUTOTOBNEHUA NepeBepHTE MPOAYKT.

165°C

MHOTFOYPOBHEBOE MPUTOTOBJEHWE:

JTa GyHKUMA Nyydlle pacnpeaenseT Tenno bnarofaps CoOYeTaHuIo
BEHTUNATOPa U 3aAHVIX HarpeBaTesbHbIX 3NemMeHToB, obecrneunsas
paBHOMEPHbI Pe3ynbTaT Bbineuky.

®

210°

MHOTOYPOBHEBOE MPUTOTOBJIEHNE + TPAJ1b:

Vlcnonb3yeT BEPXHWI 1 33[IHWIA HarpeBaTeNbHble SNeMeHTbI C BeH-
TUAATOPOM ANA UMPKYNALUMM BO3Ayxa BHYTPW AYXOBOTO LWKada.
Vlcnonb3yiTte C 3aKpbITON ABEPLEN. YCTaHOBWTE NOTOK Ana cbopa
Kanesnb Nog Nosnky, 4tobbl cObpaTh BbITEKatoWmMe COKM. 1o ncteve-
HWW NONOBWHbLI BPEMEHW NMPUrOTOBNEHNA NEPEBEPHNUTE MNPOAYKT.
MpenBapuTenbHbI Pa3orpes HeOOXOAMM S8 KPacHOro MACa, HO
He ans benoro.

ECO

165°C

IKONOMMYECKIM MHOTOYPOBHEBBbIV:

[aHHaA GyHKLMA NpoLLNa UCMbITaHWA B COOTBETCTBUM CO CTaHAap-
Tom CENELEC EN 60350-1 B Lendax feknapupoBaHmna sHepronotpe-
6neHnA 1 Knacca aHepronoTpebneHus.

* B 33aBMCKMMOCTY OT MOAENM AyXOBOTO LKada.
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PEXXMMbl NPUTOTOBJIEHMA C MAPOM *

Cumeon

TemnepaTtypHbI
Anana3oH

QyHKUUN

800

40~100°

STEAM PURE:

VineanbHO 718 MPYFOTOBNEHNA NPY HY3KMX TEMMEPATypax C MoiHOM
MOLLHOCTbIO Mapa. [ap pacnpeaenaeTca ¢ NOMOLLbIO PaananbHOV BEH-
TURALMY, YTO 0BeCneunBaeT PaBHOMEPHOe HarpeBaHyie W NpUroTos-
neHve Ny NpevimyLLIecTBOM 3TV GyHKLIMM ABNAETCA BOIMOMHOCTb
FOTOBUTb Ha Pa3HbIX YPOBHAX OHOBPEMEHHO.

(\%130

70~130°

STEAM WARM:

Bbl MoxeTe 0becrneunTs JOroTOBKY MULLK, COXPaHAA NMpU 3TOM ee Mit-
TaTefbHble CBOMCTBA. [1p1 MCNONb30BaHMM 3TOM GYHKLMM NONOCTb Ay-
XOBOTO LUKada HarpeBaeTcA NMapoM 1 TEMITbIM BO3AYXOM, YTO NMO3BOSIA-
€T BbICTPO 1 PaBHOMEPHO Pa3orpesaThb MPOAYKTLI, He BbICYLLMBAA KX.

50~230°

STEAM CRISPER:

O6beamHAA MOWHOCTb Mapa C PaboTol BEHTUNATOPA, MOXKHO MOsy-
UnTb XpyCTALLMeE Otofa 6e3 KNPOB. ITa GyHKLMA OCOOEHHO MOAXOANT
A 6oMbLLIKX 671107 U3 MACA U MOPENPOYKTOB, HaNpVMep, 6OMbLLNX
6ynOK 13 60N MM LIENBHO3EPHOBOI MyKW, APOXKEBOO TeCTa Npu
Temnepatype ot 190°C 0o 210°C, a Takke CI0eHOro TecTa C HauMHKa-
M 1 683 — KaK CBEXKETO, TaK 1 3aMOPOKEHHOTO, MPW TemnepaType ot
190°C no 210°C.

OYHKLUIAN OYNCTKN *

Cumeon

%

OyHKunA

H2O circuit
clean

H20O circuit clean no3BonAeT ounLLaTb KOHTYP KaxAbliA pas, Koraa 310 He-
00XOAMMO ANA Nyyllero obCnyKMBaHNA; MPOCTO 3amnonHUTe pesepsyap
N KAWTE UHCTPRYKLUWN.

OTa GyHKUMA BBINOAHAET UMK OUYNCTKM KOHTYPa 417 NOAAEPKaHMA ero
YNCTOTbI M 9GGEKTUBHOCTY €ro PaboThl C XOOM BPEMEHM.

[Nepep 3anyckom 3ToM GyHKUMM BaXKHO YAOCTOBEPUTLCA B HANMUMM BOLbI
B pe3epsyape.

H20 cavity clean

H20 cavity clean no3sonAeT ouMCTUTL NONOCTL AYXOBOrO Wkada C no-
MoLULbtO Mapa.

3Ta GYHKLMA BBINOMHAET UMK OUNCTKM MyTeM BBEAEHWA Napa B MONOCTb
JyXOBOTO WKada B TeyeHue 15 MUHYT. B KOHUE LmKna Kopka, KoTopas
Morna 06pa3oBaTbcA MOCAe BbICOKOTEMNEPATYPHOrO MPUroTOBAEHUA
nUWKM B NOAOCTM LyXOBOro LWKada, PasMAruntca, 1 ee byaeT HamHOro
nerye yaanuTb TPANKOWM.

YpaneHue
Hakunu

OTa GyHKUMA NO3BONAET BbINOMHUTL LMK OUYMCTKM C MOMOLLbIO Crewu-
aNbHOrO CPeACTBa, UTOObl COXPAHUTL YNCTOTY 1 SGPEKTUBHOCTb AyXOBO-
ro wkada ¢ XooM BpemeHM.

MPUMEYAHWE.

CpeAcTBOM ANA OUNCTKW JOKeH ObiTb yAanuTenem Hakunm Ha OCHoBe
YTONIbHOW KMCTOTBI.

MprmeuaHue. Ecnv Kaknx-nmmbo GyHKLMAX 1CMob30oBanach Boaa, To nepes nepexodom nprbopa B pexiiv OxK1aaHUa oTobpasnTtca
3aNPOC Ha CAIVB KOHTYpa.

* B 3aBMCKMOCTM OT MOAENV AyXOBOTO LKada.
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YuncTtka n o6cnyxuBaHue

OBLWME YKA3SAHUA NO OUYNCTKE:
PerynapHasa ouncTka MOXKeT NPOANTb CPOK CITyX-
6bl Bawero npubopa. Mepen Py4yHOM OUUCTKON
NOLOXAWTE, MOKa LyXOBOW WKad OCTbIHET.

MNPEOYMPEXOEHWE.

«  Hw B KOEM Cnyuyae He MCNonb3ynTe ANA OUNCT-
Kn abpasmBHble MOtLLME CPeACTBa, CTallbHble
MOYANKM MW OCTPble MPEAMETbI, MOCKOMbKY
OHM MOTYT HeobpaTMO MOBPEAWTb MOBepPX-
HOCTb.

« He uncnonb3yiite arpeccuBHble v abpasme-
Hble yncTALme cpeacTsa. icnonbayiiTe TONbKO
BOfY, MbI/IO MW MOtOLLIME CPefiCTBA Ha OCHOBE
oTbenveatens (aMmmnaka).

« Cpasy xe ymanamte Hakunb, WP, Kpaxmanb-
Hble unn GenkoBble NATHa. B npoTveHOM cny-
yae 3TV MATHA MOryT Bbi3BaTb KOppo3uio. He
JIOMyCKalTe nomnaaaHna BoAbl B AyXOBOW WKad
¢ dyHKUVWeN napa.

+ He ncnonbsynte ycTponcTsa ANA YNCTKN NOZ
BbICOKMM  [laBNEHMEM MU MAaPOCTPYMHYIO
OUNCTKY.

CTEKNAHHDBIE 2JTEMEHTDI

Mocne Kaxaoro MCNonb30oBaHUA ounllanTe CTe-
KNAHHOE OKOLLKO AyXOBOrO WKada BMUTHIBAOLMM
KYXOHHbIM monoTeHueM. [na ycTpaHeHua Tpya-
HOyZdanAemMblX MATEH MCMNOMb3ynTe NMPOMNUTAHHYIO
MOIOLMM CPEACTBOM U OTXKaTyto ryOKy, 3aTeM npo-
MbIBaTE 3TO MECTO BOAOW.

YMNNOTHEHME OKOLWKA IYXOBOTO LWKA®DA
3arpA3HEHHOe  YMNOTHEHME MOMHO  OYUCTUTbL
BNAXKHOW ryOKOMN.
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PEKOMEHAALMN

[Mocne Kak[Aoro WCMonb3oBaHWA AYXOBOroO
mKaq)a MUHUMaNnbHOE KONMNYeCTBO YUCTALLNX
CPeACTB NOMOXET MOALAEPXKMBATbL €ro B uae-
anbHOWM uncToTe,

He BbiCTMRaiTe CTEHKM [yxOBOrO  WKada
ANOMUHKEBO GONbIroN MY OHOPA30BbIMMU
3aLUWTHBIMX NeMEHTaMK, JOCTYMHbIMM B Ma-
rasvHax. He knagwte KOPOOKM UM NMPOAYKTI
MWUTaHWA HEeNOCPeACTBEHHO Ha AHO MONOCTH
AyxoBOro wkada. Micnonb3yinte NPOTUBHN MK
peLWeTKN.

[Ina npepoTBpalleHns N30bITOYHOrO 3arps3He-
HWA [yXOBOTO WKada W, Kak CneacTBue, CUmb-
HOro 3amaxa, Mbl He pPeKOMeHAyem 3KCniya-
TVPOBaTb AyXOBOW WKad NPV OYeHb BbICOKON
Temneparype. Jlyywe npoanuTb BPEMA NPUro-
TOBNIEHWA N HEMHOTO CHU3UTL TeMnepaTypy.

B pononHeHve K NPUHAANEXHOCTAM, NOCTaB-
NAEMbIM C AYXOBbIM LUKadOM, pekomeHayem
MCNONb30BaTb TOMBKO Mocymy W GOpMbl ANA
BbINeYykn, yCTOI;ILWIBbIe K OYeHb BbICOKMM TEM-
nepaTtypam.

[MPOTMBHM MOXHO 6€30MacHO MbiTb B MOCY0-
MOEYHOW MalLLMHe.



OxpaHa oKpy»KatoLein cpeabl 1 yTunnsauyms

COXPAHEHWE N BEPEXKHOE OTHOLUEHUE K
OKPYXAIOLLE CPEJE

Korga BO3MOXHO, M3beraiTe npefsapUTeNbHOro
Harpeea AyxOBOrO LWKada ¥ BCerga crapaiiTech
HanonHATb ero. OTKpbiBaiiTe ABEpLY [yXOBOrO
LWKada KaK MOXHO pesKe, Tak Kak Terno 13 nonocTu
pacceviBaeTCA Npyv KaKAOM OTKPbITVK. [nA 3Hauu-
TENbHOWM SKOHOMUM 3HEPTUM BbIKAIOUMTE [1yXOBOW
wKad 3a 5-10 MUHYT 4O 3amnnaHNPOBAHHOTO OKOH-
UaHNA BpPEMEHM MPUrOTOBMEHNA W UCMONb3yiTe
OCTaTOYHOE TEMNO, KOTOPOE OH MPOAOIKAET Bbl-
pabatbiBaTh. CofepKuTe ynioTHEHWA B UMCTOTE 1
nopsake, 4tobbl U30exaTb paccenBaHKs Tenna 3a
npegensl MonocTn OyxoBoro lWkada. Ecnv y Bac
CUYETUMK MEKTPOSHEPTMN C NMOYACOBBIM TapUHOM,
nporpaMmMa OT/IOKEHHOTO MPWUTOTOBNEHWA ML
YNPOLLAeT SKOHOMUIO SHePruK, CABMraa npoLecc
NPWrOTOBNEHUA MULLM Ha MPOMEXYTOK BPEMEHM
CO CHWPKEHHbIM TaprdOM.

KOHTPOJ1Ib OTXOA4OB U OXPAHA

OKPYXAIOLEN CPEADI

3T0 YCTPOMCTBO MIMEET MApPKUPOBKY B COOTBET-

cTBum ¢ anpekTtueon EC 2012/19/

EU kacatenbHO 3nekTpuyeckoro

M 3NeKTPOHHOrO 0bOopyAOBaHWA

(WEEE). Snektpunyeckoe n anek-

TpoHHoe obopyaosaHue (WEEE)

COAEPXNT  Kak  3arpAsHAoLme

BellecTBa (KOTOpblE MOryT OKa-

3blBaTb HeraTMBHOE BO3AENCTBME

Ha OKpYKaloWylo cpedy), Tak U

6a30Bble 3nemeHTbl (KOTopble MOTYT ObiTb UCMOMb-

30BaHbl MOBTOPHO). BaXKHO, YTOObI 3MeKTpnYecKoe

M 3NeKTPOHHOe O0OOPYAOBaHWE MPOWO Cheuu-

anbHyto 00paboTKy AN1A MPaBWIBHOTO M3bATMA

M YyTWIM3AUMM 3arPASHAIOWMX BEWEeCTB, a TaKkKe

BOCCTaHOBNEHNA BCex MaTepuanos. Ousnueckne

ML MOrYT UrpaTh BaXKHYIO oAb B NpefoTBpaLLe-

HUWM HEraTVBHOrO BO3AENCTBMA 3NEKTPUYECKOrOo

1 NEKTPOHHOIO 0OOPYAOBAHWA Ha OKPYXKatoLLyto

cpepy; HeobXOAMMO CefoBaTb HECKOMbKMM 6a30-

BbIM MpPaBVNam:

+ C3neKTpUYeCcKUM 1 3NEKTPOHHBIM 0O0PYA0Ba-
HVeM 3anpellaeTca 06pallaTbCa Kak C ObITOBbI-
MW OTXOZaMM.

+ DneKTpuUeckoe 1 3MeKTPOHHOe 0bopyaoBa-
Hve cnegyeT OTHeCTWM B CheumarnbHble MecTa
cbopa, AeATENbHOCTb KOTOPbIX Peryanpyetca
rOpPOACKMM COBETOM, MO0 yrnpasnaemble 3a-
PerncTpYpPOBaHHOM KOMMaHWeN.

Bo MHOMMX CTpaHax And yTuam3aumm KpyrnHOro
INEKTPUYECKOTO W INEKTPOHHOrO 060PYA0BaHNA
MOTYT ObiTb [OCTYMHbl BHYTPEHHME MPOrpammbl
cbopa. Mpu Nokynke HOBOM OGLITOBOM TEXHVIKM BO
MHOIMX CTPaHaX CTapyto MOXHO OTAaTb MPOAABLY,
KOTOpbIV 06A3aH 6ecnnaTHO NPUHATL ee B NOPAA-
Ke «0fHa eAnMHMLA 33 OfiHY», eCin 0bopyLOBaHMe
OTHOCUTCA K aHaNOrMUYHOMY TUNY ¥ UMEET Te e
GyHKUMY, UTO 1 MOCTaBnAeMoe 060pyAoBaHNe.
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Popis vyrobku

Dulezité bezpec¢nostni pokyny

I Jak tento vyrobek funguje

44k Pouzivani spotrebice

y¥Js] Cisténiaadrzba

i¥4)  Ochrana zivotniho prostredi a likvidace
1%k¥] Instalace

Dékujeme vam, Ze jste si vybrali jeden z nasich
vyrobkd. Abyste dosahli nejlepsich vysledkd, po-
zorné si prec¢téte tuto priru¢ku a uschovejte ji
pro budouci pouziti. Pfed instalaci trouby si po-
znamenejte sériove Cislo, budete ho potfebovat,
jestlize budou zapotfebi néjaké opravy. Zkontro-
lujte, zda nebyla trouba poskozena béhem pre-
pravy. Mate-li pochybnosti, pred pouZitim trouby
se poradte s kvalifikovanym technikem. Uchova-
vejte veskery obalovy material mimo dosah deti.
Po prvnim zapnuti trouby se mize objevit silné

zapachajici kout: MiZe to byt zplsobeno ohre-
vem tuku na topném télese. V takovém pripade
si nedélejte starosti, staci pockat, az se kour roz-
ptyli. Pak mGzZete do trouby vioZit pokrm. Viyrobce
neponese zadnou odpovednost v pfipadech, kdy
nebudou dodrzeny pokyny obsazené v tomto
dokumentu.

POZNAMKA: Funkce, viastnosti a dopliiky uva-
déné vtomto navodu se budou liSit v zavislosti na
modelu, ktery jste zakoupili.
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Dulezité bezpecnostni pokyny

BEZPECNOSTNI POKYNY

Deti sinesmihrat se spotrebicem.

Osoby ve veku osminebo vice let a osoby s omezenymi fyzickymi, smy-
slovyminebo dusevnimi schopnostmibez zkusenosti nebo znalosti vy-
robku sméji pouzivat spotrebi¢ pouze pod dohledem nebo s poucenim
0 provozu spotfebice, bezpe¢nym zplsobem a s védomim moznych
rizik.

Déti bez dozoru nesmeji provadét Cisténi a udrzbu.

VAROVANI: Spotiebic a pristupné souc¢asti jsou b&hem pouzivani hor-
ke. Budte opatrni a nedotykejte se horkych soucasti.

VAROVAN: Pristupné sou¢asti mohou byt béhem pouzivani horké. Za-
brante pristupu malych deti ke spotrebici.

VAROVANI: Aby se zabrénilo jakémukoli nebezpedi zplisobenému na-
hodnym resetovanim tepelné pojistky, spotrebic nesmi byt napajen
pres externi vypinaci zafizeni, jako je Casovac, ani byt pripojen k okruhu,
Ktery se pravidelne zapina a vypina.

Déti mladsi osmi let se musi zdrzovat v bezpecné vzdalenosti od spo-
trebice, pokud nejsou pod nepretrzitym dohledem.

K Cisteni nepouzivejte parni Cisti¢ ani vysokotlaky postrik.

Pred provadenim jakeékoli prace na spotrebicinebo udrzby odpojte spo-
trebi¢ od sitoveho napajeni.

Je treba davat pozor, abyste se nedotkli topnych teles uvnitr trouby.

DOPORUCENI/VAROVANI TYKAJICi SE INSTALACE

Vyrobci nemaji zadnou povinnost provadet instalaci. Pokud je pozado-
vana pomoc vyrobce k napravé skod zplsobenych nespravnou insta-
laci, na takovou pomoc se nevztahuje zaruka. Je nutno dodrzet poky-
ny pro instalaci urcené pro odborné vyskolene pracovniky. Nespravna
instalace mUze zpUsobit zranéni osob a zvifat nebo skodu na majetku.
Vyrobce nemdze byt za takové skody nebo zranéni zodpovédny.

K provozovani spotrebice pfi jmenovitych frekvencich nejsou nutne
zadné dalsi ukony ani nastavovani.

Spotrebic se nesmiinstalovat za dekoracni dvirka, aby se zamezilo pre-
hrivani.

Trouba mdze byt umisténa ve vysce na jiném predmétu. Nedoporucu-
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je se instalovat troubu pod varnou desku. Je-li to nutné, musite nechat
dostatec¢né velkou mezeru pro varnou desku podle pokynd vyrobce.
Pred upevnénim je nutne zajistit dobre vétrani v prostoru pro troubu,
které umozniradnou cirkulaci Cerstveho vzduchu potfebného pro chla-
zeniaochranu vnitfnich ¢asti. Na zaklade typu upevneni vytvorte otvory
popsané na posledni straneé.

VAROVANI TYKAJICI SE ELEKTRINY

* Pokud vyrobce dodal troubu bez zastrcky:
SPOTREBIC SE NESMI PRIPOJOVAT KE ZDROJI ENERGIE POMOC
ZASTRCKY NEBO ZASUVKY, ALE MUSI SE PRIPOJIT PRIMO K SITO-
VEMU NAPAJENI. Pripojeni ke zdroji energie musi provést odbornik s
vhodnou kvalifikaci. Trouba musi byt zapojena za vicepolovym jisticem
se vzdalenosti kontaktl vyhovuijici pozadavkdm na kategorii prepéti Ill,
ktery se nachazi mezi spotrebicem a zdrojem energie, aby byla insta-
lace v souladu s platnymi bezpecnostnimi predpisy. Vicepolovy jistic
musi byt dimenzovan na maximalni pripojene zatizeni a musi byt v sou-
ladu s platnymi pravnimi predpisy. Zlutozeleny zemnici kabel by nemél
byt prerusen jisticem. Vicepolovy jistic pouzivany k pripojeni by meél byt
snadno pristupny pfi instalaci spotrebice. Pripojeni ke zdroji energie
musi provest odbornik s vhodnou kvalifikaci. Je nutné dodrzet polaritu
trouby a sitového napajeni. K odpojovani se musi pouzivat vypinac za-
Clenény do pevne kabelaze v souladu s elektroinstalacnimi predpisy.

* Pokud vyrobce dodal troubu se zastrckou:
Zasuvka musi byt vhodna pro zatizeni uvedené na stitku a musi mit pfi-
pojeny a funkcni zemnici kontakt. Zemnici vodi¢ ma zlutozelenou bar-
vu. Tento Ukon by mél proveést odbornik s vhodnou kvalifikaci. V pfipade
nekompatibility mezi zasuvkou a zastrckou spotrebice pozadejte kvali-
fikovaného elektrikare o nahrazeni zasuvky jinym vhodnym typem. Za-
strc¢ka a zasuvka musi splnovat aktualni normy platné v zemi instalace.
Pfipojeni ke zdroji energie Ize provest také pomoci vicepoloveho jistice
se vzdalenosti kontaktl vyhovuijici pozadavkiim na kategorii prepéti Ill,
ktery je umistén mezi spotrebicem a sitovym napajenim, je dimenzovan
na maximalni pripojené zatizeni a je v souladu s platnymi pravnimi pred-
pisy. Zlutozeleny zemnici kabel by nemél byt prerusen jisti¢em. Zasuvka
a vicepolovy jistic pouzivaneé pro pripojeni by mely byt snadno pfistupnée
pfi instalaci spotrebice. Odpojeni Ize provést prostrednictvim pristup-
ne zastrcky nebo zaclenenim vypinace do pevné kabelaze v souladu
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s elektroinstalacnimi predpisy.

Pokud je napajeci kabel poskozeny, mél by byt nahrazen kabelem nebo
specialnim svazkem dostupnym od vyrobce nebo servisniho oddéleni.
Napajeci kabel musi byt typu HO5VV-F. Tento ukon by mél provest
odbornik s vhodnou kvalifikaci. Zemnici vodi¢ (Zlutozeleny) musi byt
pfiblizné o 10 mm delSi nez ostatni vodice. V pfipadée jakychkoli oprav
kontaktujte pouze oddéleni péCe o zakazniky a pozadujte pouziti
originalnich nahradnich dild.

Nedodrzeni vyse uvedenych pokynd mUze narusit bezpecnost
spotrebice a zpUsobit ztratu zaruky.

VAROVANI: pokud se pouziva gril, pfistupné dily jsou horké. Zabrarte
pristupu déti na mensinez bezpecnou vzdalenost.

K cisteni skel dvifek trouby nepouzivejte drsné nebo brusné materialy
ani ostré kovové skrabky, protoze mohou poskrabat povrch a zpdsobit
rozbiti skla.

Vyménu zarovky v pecicim prostoru by mél provést kvalifikovany
odbornik, az zavolate servisni oddeleni.

Spotfebi¢ je vybaven Zarovkou s tfidou energetické Uc&innosti
svételneho zdroje G.

VAROVANI: Pfed vyménou zarovky se ujistéte, ze je spotiebic vypnuty,
aby se predeslo Urazu elektrickym proudem.

Pred odstranénim odnimatelnych soucastije nutné vypnout troubu. Po
vycisténije namontujte zpét podle pokyn(.

Pouzivejte troubu pouze ke stanovenému ucelu, kterym je peceni
pokrmU; jakékolijiné pouziti, napriklad jako zdroj tepla, je povazovano za
nevhodné a proto nebezpecné. Vyrobce nemdze nést odpovédnost za
pfipadné skody vzniklé nespravnym Ci nevhodnym pouzivanim.

Pouziti jakéhokoliv elektrickeho spotrebice predpoklada dodrzovani
nekterych zakladnich pravidel:

Neodpojujte spotfebic od zdroje energie tahanim za napajeci kabel.
Nedotykejte se spotrebice mokryma nebo vihkyma rukama ¢inohama.
PouZiti adaptérd, rozdvojek a prodluZzovacich kabeld se vseobecné
nedoporucuije.

V pfipadé selhani nebo a/nebo Spatné funkce vypnéte spotfebic a
nemanipulujte s nim.

ZAJISTETE, ABY ELEKTRICKA ZAPOJENI PROVADEL ELEKTRIKAR
NEBO KVALIFIKOVANY TECHNIK. Napajeci zdroj, ke kterému je trouba
pfipojena, musi byt v souladu s pravnimi predpisy platnymi v zemi
instalace. Vyrobce nenese Zzadnou zodpovednost za pripadné Skody
zplUsobené nedodrzenim téchto pokynl. Trouba musi byt pfipojena
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k elektricke siti prostrednictvim uzemnéné zasuvky nebo vicepoloveho
odpojovace v zavislosti na pravnich predpisech platnych v zemi insta-
lace. Elektrické napajeni je treba chranit vhodnymi pojistkami a pouzite
kabely musimit takovy prarez, ktery je schopen zajistit spravné napajeni
trouby.

ZAPOJENI. Trouba je dodavana s napajecim kabelem, ktery by mél byt
pfipojen pouze k elektrickému napajeni s 220-240 V AC mezi fazemi
nebo mezi fazi a nulovym vodicem. Pred pfipojenim siti k elektrickemu
napajeni je dulezité zkontrolovat napajeci napéti zmérené voltmetrem
a nastaveni odpojovace. Uzemnovaci vodic pripojeny k zemnici svorce
trouby musi byt pripojen k zemnici svorce zdroje napajeni.

VAROVANI. Pred pripojenim trouby k elektrické siti pozadejte kvalifiko-
vaneho elektrikare o kontrolu propojeni zemnici svorky elektrickeho na-
pajeni. Vyrobce nenese zadnou odpoveédnost za nehody nebo jine pro-
blémy zpUsobené nepfipojenim trouby k zemnici svorce nebo pouzitim
preruseneého spojeni s uzemnenim.

POZNAMKA: Protoze trouba mlze vyzadovat udrzbu, je vhodné mit
k dispozici dalsi elektrickou zasuvku, ke kterée Ize troubu pripojit po vy-
jmuti z prostoru, ve kterém je nainstalovana. Vymenu napajeciho kabelu
smi provadet pouze servisni technik nebo technik s rovnocennou kva-
lifikaci.

DOPORUCENI/VAROVANI TYKAJICi SE POUZiVANI

Béhem peceni v rlznych rezimech mize dojit ke kondenzaci vinkosti
uvnitf vnitfniho prostoru nebo na skle dvifek trouby. Jedna se o normal-
ni stav. Aby se tento jev omezil, po zapnuti trouby pockejte 10-15 mi-
nut, nez do ni viozite pokrm. V kazdem pripadé kondenzace zmizi, az
trouba dosahne teploty peceni.

Zeleninu nepripravujte v otevieném pekaci, ale v nadobé s vikem.

Po upeceni nenechavejte pokrm uvnitr trouby déle nez 15-20 minut.
Dlouhy vypadek napajeni béhem probihajici faze pe¢eni miize zpdsobit
selhani monitoru. V takovem pripadé kontaktujte zakaznicky servis.
Kdyz dovnitr vkladate rost, ujistéte se, ze zarazka je obracena nahoru
a nachazi se v zadni ¢asti vnitrniho prostoru. Rost musi byt uplné zasu-
nuty do vnitfniho prostoru.

VAROVANI: V parni troubé neskladujte olej, tuk ani jiné hoflavé materia-
ly, protoze po spusteni trouby by mohly byt nebezpecne.

VAROVANI: Nikdy neodstrariujte tésnéni dvifek trouby.
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S ohledem na spravné pouzivani trouby se doporucuje zamezit pfimeé-
mu kontaktu pokrmU s rosty a plechy a pouZivat pecici papir a/nebo
specialni nadoby.

V odkapavacim plechu se hromadi zbytky, které odkapavaji béhem pe-
ceni.

VAROVANI

Pred cisténim je nutne odstranit veskery nadbytecny rozlity material.

VAROVANI: Pred spusténijakéhokoli cyklu ¢igtént:

1. Vycistéte dvirka trouby.

2. VIhkou houbou odstrante velke nebo hrubeé zbytky jidla z vnitrku trou-
by. Nepouzivejte Cistici prostredky.

3. Vyjméte veskeré prislusenstvia vysuvny rost (pokud se pouziva).

4. Nepouzivejte uterky.

Priplnéni nadrze na vodu nesmi hladina vody prekrocit maximalni hladi-

nu vyznacenou na nadrzi.

VAROVANI: Nebezpeci popaleni a poskozeni spotiebice: unikajici para

pri peceni v pare mize zpUsobit popaleniny. Po pouziti funkce peceni

v pare otvirejte dvirka opatrné, abyste predesli zranéni.

K plneninadrze pouzivejte pouze Cistou vodu.
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Popis vyrobku

PRISLUSENSTVI

Odkapavaci plech bez otvoru

Kovovy rost

A WOWN -

[« JNNONE

. Ovladdacipanel

. Zasobnik na vodu

. Rosty

. Polohy rostu (bo¢niho

draténého rostu, je-li soucasti
dodévky)
Plechy

. Bo¢nidraténé rosty

Dvere

. Sériové Cislo

Sem zapiste sériové Eislo pro budouci pouziti.

Shromazduje zbytky, které odkapavaji pfi peceni
pokrmt na rostech.

Drzi pecici plechy a talife.
*Zasunte ho do trouby ve sméru Sipky.
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Bocni draténé rosty (pouze pokud se pouzivaji)

Teleskopické vodici listy

(pouze pokud jsou ve vybavé)

Jsou umistény na obou stranach vnitfniho pro-
storu trouby, drzi kovoveé rosty a odkapavaci ple-

chy.

Odkapavaci plech s otvory

Dvé vodici listy, které usnadnuiji kontrolu stavu
peceni, protoze umoZiuji snadné vytazeni a pre-

misténi plechl a ro$td uvnitf vnitfnino prostoru.

Tlumené zavirani (pouze pokud je ve vybavé)

L] ] .

Drzipokrm v rezimu pary.

Sonda do masa (pouze pokud je ve vybavé)

Zavesy, které zaruCuji automaticky tlumeny
a vyrovnany pohyb dvifek béhem zavirani.

Mérivnitfni teplotu pokrmu béhem peceni.

VAROVANI:
Nepredehfivejte troubu, ani nezahajujte pe-
¢eni pred spravnym zasunutim sondy do

masa.

NepokousSejte se zasunovat sondu do masa

do zmrazenych potravin.
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Jak tento vyrobek funguje*

Symbol | Funkce

Rucnirezim

Popis

Tato funkce umozniuje volit funkce, teplotu a délku peceni.

V této nabidce mlzete zobrazovat a vybirat nedévno pouzité a oblibené pro-

gramy a rovnéz vytvaret vlastnirecepty podle viastni chuti.

+ Naposledy pouzito/Naposledy pouZzito v aplikaci: pfimo na trouby nebo pro-
stfednictvim aplikace zobrazte naposledy pouzité programy véetné délky,
teploty a predehrevu (pokud byl vybran).

« Oblibené/Moje recepty: zobrazte seznam svych oblibenych receptl a/nebo
programd.

» U-Create: vytvorte sia zobrazte vlastnirecepty.

Recepty

[
]

Tato nabidka nabizi pristup k rdznym receptdm, které jsou jiz v troubé.

— Wi-Fi

V tomto rezimu mdzete pripojit troubu k siti a zaregistrovat ji v aplikaci Haier.

@ Nastaveni

Do této nabidky vstupte v pfipadé, Ze chcete zménit jazyk, nastavit denni cas,
upravit jas, aktivovat nebo deaktivovat zvuky a upravit nastaveni Wi-Fi a dalko-
vého ovladani.

))> Dalkové
_ ovladani

Kdyz je dalkové ovladani zapnuté, trouba je pfistupna a Ize ji ovlddat POUZE
pomoci pfipojeného zafizeni.

& Zamek

Tato funkce umozriuje zamknout obrazovku/dvirka, aby se zamezilo jakému-
koli nezadoucimu ovladani détmi.

* Zavisina modelu trouby.
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Pouzivani spotrebice

REZIMY PRIPRAVY*

GRIL:

Tato funkce pouziva pouze horni topné téleso a Ize nastavovat

b L3 (vykon) uroven grilovani. Pouzivejte se zavienymi dvitky. Bilé maso umis-
b téte do urcité vzdalenosti od grilu. Tmavé maso a rybi filety Ize

umistit na rost, pod nimZ je odkapavaci plech. Predehfivejte po

dobu 5 minut.

GRIL + VENTILATOR:

Horni topné téleso se pouziva spolec¢né s ventildtorem zajis-

tujicim cirkulaci vzduchu uvnitf trouby. Predehfev je nezbytny

" 165°C utmavého masa, ale nikoli u bilého masa. Umistéte pokrm urce-

“ ny ke grilovani pfimo do stfedu rostu. Zasurte pod rost odkapéa-
vaci plech na zachytavani stav. Zajistéte, aby nebyl pokrm pfilis

blizko u grilu. V poloviné pe¢eni pokrm obratte.

VICEUROVNOVE:
165°C Tato funkce lépe rozvéti teplo diky kombinaci ventilatoru
a zadnich topnych téles, coz zarucuje rovnomerné propeceni.

VICEUROVNOVE + GRIL:
vewvw PouzZiva horni a zadni topné téleso spole¢né s ventildtorem za-
210° jistujicim cirkulaci vzduchu uvnitf trouby. Pouzivejte se zavienymi
dvirky. Zasunte pod rost odkapévaci plech na zachytavani stav.
@ V poloviné pec¢eni pokrm obratte. Pfedehrev je nezbytny u tma-
vého masa, ale nikoli u bilého masa.

ECO ECO VICEUROVNOVE:
165°C Tato funkce byla testovana podle normy CENELEC EN 60350-1
pro Ucely prohlaseni o spotfebé energie a stanoveni energetické
tridy.

* Zavisina modelu trouby.
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REZIMY FUNKCI PARY *

Symbol ‘ Rozsah teplot ‘ Funkce
STEAM PURE:
\\\ 100 Pecte pfi nizkych teplotach na plny parni vykon. Péra je
40~100° rozvadéna radialni ventilaci, aby bylo zaru¢eno rovnomérné

ohtati a propeceni pokrmu. Vyhoda tohoto zplsobu spociva
vtom, ze soucasné |ze péct v rlznych trovnich.

STEAM WARM:

Tato funkce umozZnuje regeneraci pokrm( se zachovanim
&130 70~130° nutri¢nich hodnot. Pfi pouziti této funkce je pecici prostor

ohfivan parou a teplym vzduchem, coz umoznuje rychle

arovnomerné ohrat pokrm, aniz by se vysusil.

STEAM CRISPER:
Pomoci této kombinace parnino vykonu a ventilatoru mazete
pfipravovat kfupave pokrmy bez jakéhokoli tuku. Funkce tohoto

\\ b 50~230° typu je vhodna zejména pro velké kusy masa a morské plody,
ale take napriklad pro velké pecny chleba z bilé nebo celozrnne
mouky s kvasniceminebo z kynutého tésta pec¢ené na 190°C az
210 °C, stejné jako pro cerstvé nebo zmrazené plnéné a kypré
kfehkeé pecivo pec¢ené na 190°C az 210 °C.

FUNKCE CISTENI *

<4 Funkce H20O Circuit Clean umoznuije Cistit okruh vzdy, kdyZ je zapotfebi
<+ H20 Circuit lepSiudrzba; stacinaplnit zasobnik a pockat na pokyny.
Clean Tato funkce provadi ¢isténi okruhu, aby byl po ¢ase stale Cisty a ucinny.
Pred spusténim této funkce je dllezité se ujistit, ze uvnit? zasobniku
jevoda.

& Funkce H20O Cavity Clean umoznuje uZzivateli ¢istit vnitfni prostor par-

Clean vnitfniho prostoru. Vsechny pfipecené necistoty, které se mohly vy-
tvorit uvnitf trouby béhem peceni s vysokou teplotou, budou na konci
cyklu zmekle a bude mnohem snazsije setfit.

< nim vykonem.
‘ @ \ H20 Cavity Tato funkce provadi ¢isténi tak, Ze po dobu 15 minut vstrikuje paru do

Tato funkce provadi ¢isténi prostrednictvim Cisticiho média, aby byl
okruh po ¢ase stale Cisty a ucinny.

POZNAMKA:

Jako ¢istici médium se musi pouzit odstranovac vodniho kamene ob-
sahujici kyselinu uhlicitou.

Odstranéni
vodniho kamene

Poznamka: Pokud jste v néjakych funkcich pouzili vodu, pred prechodem trouby do pohotovostniho rezimu bude vyzadovano
vypusténi okruhu.

* Zavisina modelu trouby.
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Cisténia udrzba

OBECNE POZNAMKY K CISTENI:

Pravidelné ¢isténimize prodlouZit Zivotnost va-
Seho spotrebice. Pred provadénim rucniho cis-
téni pockejte, nez trouba vychladne.

VAROVANI:

« Pri ¢isténi nikdy nepouzivejte brusné distici
prostredky, draténku nebo ostré predmety,
protoZe by mohly nevratné poskodit povrch.

+ Nepouzivejte korozivni ani abrazivni Cistici
prostfedky. PouZivejte pouze Ccistici pro-
stfedky na bazi vody, mydla nebo belidla
(Epavku).

» lhned odstranujte skvrny po vodnim kameni,
tuku, Skrobu nebo bilkovinach. Jinak by moh-
ly zpUsobit korozi. Zabrarite vniknuti vody do
parni trouby.

+ NepouZivejte Cistici zafizeni s proudem vy-
sokotlaké vody nebo pary.

SKLENENE SOUCASTI

Po kazdéem pouziti vycistéte sklo trouby savou
kuchynskou utérkou. Na nepoddajné skvrny
pouZijte vyzdimanou houbu nasycenou Cisti-
cim prostredkem a potom povrch oplachnéte
vodou.

TESNEN/OKNA TROUBY
Je-li tésnéni znecisténé, mizete jgj vycistit
navihé¢enou houbou.
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DOPORUCEN:I:

Po kazdém pouZiti trouby napomdze mi-
nimalni vycisténi udrzet troubu v dokonalé
Cistote.

Nevykladejte stény trouby hlinikovou folif
nebo jednorazovou ochranou dostupnou ve
specializovanych prodejnach. Nepokladejte
nadoby ani potraviny prfimo na dno vnitfniho
prostoru. Pouzivejte plechy nebo rosty.

Aby se zabranilo nadmérnemu znecisteni
trouby a vyslednym silnym koufovym zapa-
chdm, doporucujeme nepouzivat troubu pfi
velmi vysokych teplotach. Je lepsi prodlouzit
dobu pecenia mirné snizit teplotu.

Vedle prislusenstvi dodavaneho s troubou
doporuc¢ujeme pouzivat pouze nadobi a pe-
¢ici formy odolné proti velmi vysokym tep-
lotam.

Plechy Ize bezpecné myt v mycce.



Ochrana zivotniho prostredi a likvidace

§EVTRNOS:I'A OHLEDUPLNOST

K ZIVOTNIMU PROSTREDI

Kdykoli je to mozné, vyhnéte se predehfiva-
ni trouby a vzdy se ji snazte naplnit. Otevirejte
dvirka trouby co mozna nejmeéné Casto, protoze
pfi kazdém otevreni unika teplo z vnitrniho pro-
storu. Vypnéte troubu 5 az 10 minut pfed plano-
vanym koncem doby peceni a vyuzijte zbytkovée
teplo, které trouba dale vytvari. Dosahnete tak
vyznamneé uspory energie. Udrzujte tésnéni
v Cistote a v pofadku, aby nedochazelo k unika-
ni tepla z trouby. Mate-li hodinovy tarif, program
.Zpozdéné peceni” usnadnuje Uspory energie
presunutim zac¢atku peceni do doby s nizsi saz-
bou.

NAKLADANi S ODPADY A OCHRANA

ZIVOTNIHO PROSTREDI

Tento spotfebi¢ je oznacen

v souladu s evropskou smeér-

nici 2012/19/EU o odpadnich

elektrickych a elektronickych

zafizenich (OEEZ). OEEZ ob-

sahujf jak znecistujici latky (kte-

ré mohou mit negativni vliv na

zivotni prostredi), tak i zakladni

prvky (které mohou byt znovu

pouzity). Je dllezité, aby OEEZ

podstoupily zvlastni zpracovani, aby bylo mozne

spravné odstranit a zlikvidovat znecistujici latky

a znovu vyuzit vSechny materialy. Jednotlivci

mohou hrat vyznamnou roli pfi ochranné zivot-

niho prostredi pred OEEZ; je nezbytné dodrzo-
vat nekolik zakladnich pravidel:

* S OEEZ se nesmi nakladat jako s domovnim
odpadem.

+ OEEZ by méla byt odvezena do specialnich
sbérnych dvord spravovanych mistnim Ura-
dem nebo registrovanou spole¢nosti.

V mnoha zemich mdze byt k dispozici vyzved-

nuti velkych OEEZ u zdkaznika. KdyZz koupite

novy spotrebi¢, miZete stary odevzdat ob-
chodnikovi, ktery musi bezplatné prijmout jeden
stary spotfebi¢ za jeden novy prodany spotfe-
bi¢, pokud se jedna o ekvivalentni typ se stejny-
mi funkcemi, jaké ma novy zakoupeny spotrebic.
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Popis produktu
ik{¢] Ako produkt funguje
ik3} Pouzitie spotrebica
k%] Cistenieaudrzba
134
k%] Instalacia

Doélezité bezpecnostné pokyny

Ochrana zivotného prostredia a likvidacia

Dakujeme, Ze ste si vybrali jeden z nasich pro-
duktov. Aby ste dosiahli najlepsie vysledky, po-
zorne si precitajte tuto prirucku a odlozte si ju
pre buduce pouzitie. Pred instalaciou rury si
poznacte vyrobneé Eislo, ktoré budete v pripa-
de potreby opravy potrebovat. Skontrolujte, Ci
sa rura pocas prepravy neposkodila. Ak mate
pochybnosti, kontaktujte pred pouzitim rury
kvalifikovaného technika. VSetok obalovy ma-
terial uchovavajte mimo dosahu deti. Pri prvom
zapnuti rury sa moze objavit silne zapachajuci

dym. Je to spbsobene prvym zahriatim maziva
na ohrievacich ¢lankoch. Ak k tomu doéjde, ne-
majte obavy, iba chvilu pockajte, kym sa dymne-
rozptyli. Vyrobca nenesie Ziadnu zodpovednost
v pripadoch nedodrzania pokynov uvedenych v
tomto dokumente.

POZNAMKA: Funkcie, viastnosti a prisludenstvo
rdry uvedené v tejto prirucke sa budu lisit
v zavislosti od zakupeného modelu.
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Délezité bezpeénostné pokyny

BEZPECNOSTNE POKYNY

Deti sa so spotrebicom nesmu hrat.

Spotrebi¢ mdzu pouZivat osoby od 8 rokov a osoby s obmedzenymi fy-
zickymi, zmyslovymi alebo mentalnymi kapacitami, bez skusenosti ale-
bo znalosti produktu, iba ak sU pod dohladom alebo boli poucené o pre-
vadzke spotrebica bezpecnym spdsobom s vedomim moznych rizik.
Cistenie a udrzbu by nesmu vykonavat deti bez dozoru.

VAROVANIE: pocas pouzivania su spotrebic¢ a jeho dostupné diely ho-
ruce. Dajte pozor, aby ste sa nedotkli horucich Casti.

VAROVANIE: dostupne diely sa mbézu pocas pouzivania zohriat. Male
deti by ste mali udrziavat dalej.

VAROVANIE: na vyluCenie nebezpecCenstva spdsobeneho neumysel-
nym resetovanim tepelneho istica sa tento spotrebic nesmie napajat
cez externé spinacie zariadenie, ako je napriklad casovac a nesmie byt
ani pripojeny k pravidelne zapinanému a vypinanému obvodu.

Deti mladsie ako 8 rokov sa musia zdrziavat v bezpecnej vzdialenosti od
spotrebica, ak nie sU pod neustalym dohladom.

Na Cistenie nepouzivajte parny Cistic ani vysokotlakovy spre;j.

Pred akoukolvek pracou alebo udrzbou odpojte spotrebic od elektrickej
siete.

Musite byt opatrni a nesmiete sa dotykat ohrievacich ¢lankov vo vnutri
rdry.

ODPORUCANIA/VAROVANIA PRE INSTALACIU

Vyrobcovia nie su povinni ju vykonat. Ak sa na odstranenie poruch spo-
sobenych nespravnou instalaciou vyzaduje pomoc vyrobcu, zaruka sa
na tuto pomoc nevztahuje. Musia sa dodrziavat pokyny nainstalaciu pre
odborne sposobily personal. Nespravna instalacia mdze spbsobit po-
skodenie alebo poranenie [udi, zvierat alebo veci. Za takéto posSkodenie
alebo poranenie vyrobca nezodpoveda.

Na prevadzku spotrebica pri menovitych frekvenciach nie su potrebne
Ziadne dalsie ¢innosti/nastavenia.

Spotrebic¢ nesmie byt inStalovany za dekorativnymi dvierkami, aby ne-
doslo k prehriatiu.

Rura mdze byt umiestnena vysoko na podpere. Neodporucame vam,
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aby ste ruru instalovali pod varnu dosku. Ak je to potrebne, nezabud-
nite podla pokynov vyrobcu ponechat dostato¢ne velki medzeru pre
varnu dosku. Pred pripevnenim musite v priestore rury zabezpecit dob-
ré vetranie, aby ste umoznili spravnu cirkulaciu Cerstvéeho vzduchu po-
trebného na chladenie a ochranu vnutornych Casti. Otvory uvedeneé na
poslednej strane spravte podla typu uchytiek.

VAROVANIA TYKAJUCE SA ELEKTRICKEJ ENERGIE

* Ak je vamrura dodana od vyrobcu bez zastrcky:
SPOTREBIC NESMIETE PRIPOJIT KU ZDROJU NAPAJANIA
POMOCOU ZASTRCKY ALEBO ZASUVIEK, ALE MUSITE HO PRIPOJIT
PRIAMO K NAPAJACEJ SIETI. Pripojenie k zdroju energie méze
vykonat iba odbornik s prislusnou kvalifikaciou. Aby bola inStalacia
v sulade s platnymi bezpecnostnymi predpismi, ruru mozete pripojit
len s umiestnenim omnipolarneho istica medzi spotrebicom a zdrojom
energie so separaciou kontaktov v sulade s poziadavkamina prepatovu
kategoriu lll. Omnipolarny istic musi zniest maximalne pripojené
zatazenie a musibyt v stlade s platnymi pravnymi predpismi. Zltozeleny
uzemnovaci kabel nesmie byt preruseny isticom. Omnipolarny isti¢
pouzity na pripojenie musi byt po instalacii spotrebicCa lahko pristupny.
Pripojenie k zdroju energie mbze vykonat iba odbornik s prislusnou
kvalifikaciou s ohladom na polaritu rury a zdroj napajania. Odpojenie sa
musi dosiahnut zaclenenim spinaca do pevného zapojenia v sulade s
pravidlami zapojenia.

* Ak je vam rura dodana od vyrobcu so zastrékou:
Zasuvka musibyt vhodna pre zataz uvedenu na Stitku a musimat zapo-
jeny a funkény uzemnovaci kontakt. Uzemnovaci vodi¢ ma Zltozelend
farbu. Tuto ¢innost mdze vykonavat iba odbornik s vhodnou kvalifika-
ciou. V pripade nekompatibility medzi zasuvkou a zastrckou spotrebica
poZiadajte kvalifikovaného elektrikara, aby zasuvku vymenil za iny vhod-
ny typ. Zastrcka a zasuvka musia zodpovedat platnym normam krajiny
inStalacie. Pripojenie k zdroju energie sa da tiez vytvorit umiestnenim
omnipolarneho istica medzi spotrebi¢ a zdroj energie, so separaciou
kontaktov v sulade s poziadavkamina prepatovu kategoriu lll, ktory zne-
sie maximalne pripojene zatazenie a ktory je v sulade s platnymi pravny-
mi predpismi. Zltozeleny uzemrovaci kabel nesmie byt prerugeny isti-
com. Zasuvka alebo omnipolarny isti¢ pouzité na pripojenie musia byt
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po instalacii spotrebica lahko pristupné. Odpojenie sa mdze dosiahnut
spristupnenim zastrcky alebo zaclenenim spinaca do pevného zapoje-
nia v sulade s pravidlami zapojenia.

Ak je napajaci kabel poskodeny, musi byt nahradeny kablom alebo Spe-
cialnym zvazkom, ktory je k dispozicii od vyrobcu alebo kontaktujte od-
delenie sluzieb zakaznikom. Typ napajacieho kabla musi byt HO5VV-F.
Tuto ¢innost Mmb&ze vykonavat iba odbornik s vhodnou kvalifikaciou.
Uzemnovaci vodi¢ (zIto-zeleny) musi byt priblizne o 10 mm dihsi ako
ostatne vodiCe. Ak potrebujete akekolvek opravy, kontaktujte len od-
delenie starostlivosti o zakaznika a poziadajte o pouzitie originalnych
nahradnych dielowv.

Nedodrzanie vysSie uvedeneho pokynu modze ohrozit bezpeclnost
spotrebica a zrusit platnost zaruky.

VAROVANIE: dostupne diely sa mbézu pocas pouzivania grilu zohriat.
Deti musite udrziavat v bezpecnej vzdialenosti.

Na Cistenie skla dvierok rury nepouzivajte drsné alebo abrazivne ma-
terialy ani ostre kovove skrabky, pretoze by mohli poskriabat povrch
a sposobit rozbitie skla.

Osvetlenie vnutra méze vymienat len kvalifikovany odbornik kontakto-
vanim servisneho oddelenia.

VAROVANIE: Pred vymenou Ziarovky sa uistite, Ze je spotrebic vypnuty,
aby nedoslo k Urazu elektrickym prudom.

Pred vybratim odnimatelnych Casti musi byt rura vypnuta. Po vycisteni
ich znovu namontujte podla pokynov.

Ruru pouzivajte iba na urceny ucel, t. j. iba na pecenie potravin: akekol-
vek iné pouzitie, napriklad ako zdroj tepla, sa povazuje za nespravne a
preto nebezpecné. Vyrobca nezodpoveda za skody vzniknuté nevhod-
nym, nespravnym alebo neprimeranym pouzitim.

Pouzivanie akehokolvek elektrickeho zariadenia si vyzaduje dodrziava-
nie niektorych zakladnych pravidiel:

Pri odpajani produktu od zdroja energie netahajte za napajaci kabel;
Spotrebica sa nedotykajte mokrymialebo vihkymirukamialebo nohami;
Pouzitie adaptérov, viacerych zasuviek a predlzovacich kablov sa vo
vSeobecnostineodporuca;

V' pripade poruchy a/alebo nespravnej obsluhy spotrebic vypnite
a nemanipulujte s nim.

ZABEZPECTE, ABY ELEKTRICKE PRIPOJENIE VYKONAL ELEKTRIKAR
ALEBO KVALIFIKOVANY TECHNIK. Zdroj napajania, ku ktorému je rura
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pripojena, musi byt v sulade so zakonmi platnymiv krajine instalacie. Vy-
robca neprebera ziadnu zodpovednost za Skody spdsobené nedodrza-
nim tychto pokynov. Rura musi byt pripojena k elektrickemu napajaniu
suzemnenou sietovou zasuvkou alebo odpojovacom s viacerymi polmi,
podla zakonov platnych v krajine instalacie. Elektrické napajanie musi
byt chraneneé vhodnymi poistkami a pouzite kable musia mat priecnu
Cast na zabezpecenie spravneho privodu do rury.

PRIPOJENIE. Rura sa dodava s napéajacim kablom, ktory méze byt pripo-
jeny iba k elektrickému napajaniu s 220 — 240 Vac vykonom medzi faza-
mi alebo medzi fazou a nulovym vodi¢om. Pred pripojenim rury k elek-
trickému napajaniu je dblezité skontrolovat napéjacie napatie na meraci
a nastavenie odpojovaca. Uzemnovaci vodic pripojeny k uzemnovacej
svorke rury musi byt pripojeny k uzemnovacej svorke zdroja napajania.
VAROVANIE. Pred pripojenim rury k zdroju napajania poziadajte kvalifi-
kovaneho elektrikara, aby skontroloval kontinuitu uzemnovacej svorky
zdroja napéjania. Vyrobca neprebera ziadnu zodpovednost za akékol-
vek nehody alebo iné problemy spdsobene zlyhanim pripojenia rury
k uzemnovacej svorke alebo uzemnenim, ktoré ma chybnu kontinuitu.
POZNAMKA: kedZe rira moze vyzadovat Udrzbarske prace, je vhodné
mat k dispozicii dalSiu zasuvku, ku ktorej mozete rdru pripojit po vybrati
z priestoru, v ktorom je nainStalovana. Napajaci kabel m&ze vymienat
iba technicky personal alebo technik s prislusnou kvalifikaciou.

ODPORUCANIA/VAROVANIA PRE POUZITIE

Pocas prevadzky rezimov varenia mdze vo vnutornom priestore rury
alebo na skle dvierok kondenzovat vihkost. Je to normalny stav. Aby ste
tento Ucinok znizili, pockajte 10 az 15 minut po zapnutirury a az potom
do nejvlozte jedlo. V kazdom pripade kondenzacia zmizne, ked rdra do-
siahne teplotu pecenia.

Zeleninu pecte v nadobe s vekom namiesto v otvorenom plechu.

Po peceni dihsie ako 15/20 minut nenechavajte jedlo vo vnutrirury.
Dlha porucha napajania pocas prebiehajuceho pecenia mbze spdsobit
poruchu monitora. V takom pripade kontaktujte zékaznicky servis.

Ked date dovnutra policku, uistite sa, ze zarazka smeruje nahor
a k zadnej strane vnutorneho priestoru rury. Policka musi byt uplne za-
sunuta vo vnutornom priestore rury.

VAROVANIE: V parnejrure neskladujte oleje, tuky aniiné horlave mate-
rialy, pretoze to po spustenirury mdze byt nebezpecne.
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« VAROVANIE: Nikdy neodstranujte tesnenie dvierok rury.

« Kvoli spravnemu pouzivaniu rury vam odporucame, aby ste nedavali
jedlo do priameho styku s regalmi a rostami, ale aby ste pouzivali papier
na pecenie a/alebo Specialne nadoby.

« Odkvapkavaci plech zhromazduje zvysky, ktoré odkvapkavaju pocas pe-
cenia.

VAROVANIA

+ Pred Cistenim je potrebné odstranit akykolvek vyteCeny material.

« VAROVANIE: pred spustenim ktoréhokolvek cyklu Cistenia:

1. Vycistite dvierka rury.;

2. VIhkou Spongiu odstrante z vnutra rury velke alebo hrube zvysky jed-
la. Nepouzivajte Cistiace prostriedky;

3. Odstrante vsetko prislusenstvo a sUpravu posuvného regalu (ak je
k dispozicii);

4. Neumiestnujte utierky;

+ Priplneninadrze na vodu nesmie hladina vody prekrocit maximalnu hla-
dinu uvedenu na nadrzi.

+ VAROVANIE: Nebezpecenstvo popalenia a poskodenia spotrebica: pri
pouziti funkcie pary méze uvolnena para spdsobit popalenie: Po pouziti
funkcie varenia s parou otvarajte dvierka opatrne, aby ste predisli pora-
neniu.

» Na plnenie nadrze pouzivajte iba pitnu vodu.
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Popis produktu

PRISLUSENSTVO

Odkvapkavaci plech bez otvoru

Kovova mriezka

INQYOVIY N

©~NOw»

. Ovladdacipanel
. Nadrz na vodu

MrieZky

. Polohy poli¢iek (bo¢na mriez-

ka, ak je sucastou balenia)
Plechy

Bocne mriezky

Dvere

. Sériové cislo

Sem si zapiéte svoje sériové &islo pre pouzitie
vbuducnosti.

Zhromazduje zvysky, ktoré odkvapkavaju pocas
pecenia na mriezkach.

Drzi plechy a podnosy na pecenie.
*Zatlacte do rury podla oznacenia Sipkou.
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Boc¢né mriezky (len ak sa tam nachadzaju) Vysuvné vodidla (len ak sa tam nachadzaju)

Nachadzaju sa na obidvoch stranach vnutor- Dve vodiace kolajnice, ktoré ulahcuju kontrolu

ného priestoru rury, drzia kovove mriezky a od-  stavu pecenia, pretoze umoznuju lahké vytiah-

kvapkavacie plechy. nutie a premiestnenie plechov a mriezok vo
vnutri rdry.

Odkvapkavaci plech s otvormi Makké zatvorenie (len ak sa tam nachadza)

Drzi potraviny v rezime pary. Zavesy, ktoré zabezpecuju automaticky makky
a plynuly pohyb pocas fazy zatvarania dvierok
rary.

Sonda na maso (len ak sa tam nachadza)

Meria vnutornu teplotu jedla pocas pecenia.

VAROVANIA:

* Ruru nepredhrievajte ani nezacnite pie-
ct, kym nemate spravne vioZzenu sondu na
maso.

«  Sondu na méaso sa nepokusajte vlozit do za-
mrznutého jedla.
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Ako produkt funguje *

Symbol | Funkcia

Manualny
rezim

Popis

Tato funkcia umoznuije zvolit funkcie pecenia, teplotu a trvanie.

V tejto ponuke si mdzete prezriet a vybrat nedavno pouzité a oblubené

programy a generovat prispdsobené recepty podla vasej chuti.

» Naposledy pouzité/Naposledy pouzité v aplikacii: pozrite si trvanie, teplotu
apredohrev (ak je vybrany) poslednych pouzitych programov priamo na svo-
jejrure alebo prostrednictvom aplikacie.

» Oblubené/Moje recepty: pozrite si zoznam oblubenych receptov a/alebo
programov.

» U-Create: vytvarajte a prezerajte si prispdsobené recepty.

Recepty

[
]

V tejto ponuke mate pristup k réznym receptom, ktoré su uz integrované vo
vasejrure.

— WiFi

V tomto reZzime mozete pripojit svoju ruru k sieti a zaregistrovat ju pomocou
aplikacie Haier.

{:_(_):} Nastavenia

V tejto ponuke mdZete zmenit jazyk, nastavit ¢as, upravit jas, aktivovat alebo
deaktivovat zvuky, upravit nastavenia Wi-Fi a dialkového ovladania.

))> Dialkové
_ ovladanie

Ak je dialkové ovladanie zapnuté, mdzZete vstupovat do ponuk svojej rury
aovladatju IBA z pripojeného zariadenia.

& Zamok

Tato funkcia umoznuje uzamknutie obrazovky/dvierok, aby sa zabranilo aké-
mukolvek nechcenému pouzitiu maloletymi osobami

* Zalezi od modelu rury.
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Pouzitie spotrebica

REZIMY PECENIA *

Symbol

Vychodiskova

teplota

L3 (Vykon)

Funkcie

GRIL:

Této funkcia pouziva iba horny ohrievaci ¢lanok a mézete nasta-
vit Uroven grilu. PouZivajte so zatvorenymi dvierkami. Biele maso
umiestriujte dalej od grilu. Cervené maso a rybie filé mézete
umiestnit na policku, pod ktorou je odkvapkavaci plech. Predhrie-
vajte 5 minut.

2

165°C

GRIL + VENTILATOR:

Horny ohrievaci ¢lanok sa pouziva s ventildtorom, ktory cirkulu-
je vzduch vo vnutri rdry. Pre Cervené méaso je potrebny predo-
hrev, pre biele maso nie je potrebny. Jedlo uréené na grilovanie
umiestnite nasmerované na poli¢ku uprostred. Pod poli¢ku za-
sunte odkvapkavaci plech, aby ste zachytili Stavy. Davajte pozor,
aby nebolo jedlo prilis blizko grilu. V polovici pe¢enia otocte jedlo
na druhu stranu.

165°C

VIACUROVNOVE:

Tato funkcia lepsie distribuuje teplo vdaka kombinacii ventilatora
a zadnych ohrievacich &lankov, ¢o zarucuje rovnomerné opece-
nie.

®
)

210°

VIACUROVNOVE + GRIL:

Pouziva horny a zadny ohrievaci ¢lanok s ventildtorom na cirkula-
ciu vzduchu vo vnutri rdry. PouzZivajte so zatvorenymi dvierkami.
Pod poli¢ku zasurnte odkvapkavaci plech, aby ste zachytili Stavy.
V polovici pecenia otoc¢te jedlo na druhu stranu. Pre Cervené
maso je potrebny predohreyv, pre biele méaso nie je potrebny.

EC

®

o

165°C

EKO VIACUROVNOVE:

Tato funkcia je testovand v sulade s normou CENELEC
EN 60350-1 na UcCely wvyhldsenia o spotrebe energie
a energetickej triedy.

* Zalezi od modelu rury.
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REZIMY FUNKCIi PARY *

Funkcie

(}\'\\’}100

‘ Teplotny rozsah

40-100°

STEAM PURE:

Pecenie pri nizkej teplote s plnym parnym vykonom. Radialnou
ventilaciou sa para rozdeluje, aby sa jedlo zahrialo a pripravilo
rovnomerne. Tento rezim mé vyhodu v tom, Ze mdZete pripra-
vovat jedlo na réznych Urovniach sucasne.

(\}\:}130

70-130°

STEAM WARM:

UmozZnuje regeneraciu potravin pri zachovani ich vyzivnych la-
tok. Pritejto funkcii sa komora ohrieva parou a teplym vzduchom,
¢o umoznuje rychle a konzistentné ohrievanie pokrmov bez ich
vysusenia.

X,
%

50-230°

STEAM CRISPER:

Kombinacia parného vykonu s ventildtorom, chrumkavé jedla
ziskate bez tuku. Tento typ funkcie je vhodny napriklad pre velké
maso a morskeé plody; velké bochniky chleba z bielej alebo ce-
lozrnnej muky s drozdim alebo z kysnutého cestom pri teplote
190 °C do 210 °C, ako aj plnené a neplnené listkové cesto, Cer-
stveé alebo mrazené od 190 °C do 210°C.

FUNKCIE CISTENIA *

H2O circuit
clean

H2O circuit clean umozriuje vycistit okruh zakazdym, ked'je to potreb-
né kvolilepsej udrzbe, stacinaplnit nadrz a pockat na pokyny.

Tato funkcia vykonava cCistiaci cyklus okruhu, aby bol aj po Case Cisty
a efektivny.

Pred spustenim tejto funkcie je dolezité zabezpecit, aby sa v nadrzina-
chadzala voda.

H20 cavity clean

H20O cavity clean umoznuje pouzivatelovi vycistit vnutrajSok parou.
Tato funkcia vykonava Cistiaci cyklus vstrekovanim pary do vnutrajska
po dobu 15 minut. Na konci cyklu bude tvrdy povlak, ktory mohol vznik-
nut v désledku vysokoteplotného pecenia vo vnutri rury, maksi a ovela
lahSie ho odstranite utierkou.

& [ Mg

Odstranenie
vodného
kamena

Tato funkcia vykonava Cistiaci cyklus Cistiacim prostriedkom kvoli za-
chovaniu produktu ¢istého a efektivneho po cely ¢as.

POZNAMKA:

Cistiacim prostriedkom musi byt odstrariovac vodného kamenia.

Poznamka: Ak ste pri niektorych funkcidch pouzili vodu, pred prepnutim riry do pohotovostného rezimu budete poziadani
o vypustenie okruhu.

* Zélezi od modelu rury.
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Cistenie a udrzba

VSEOBECNE POZNAMKY K CISTENIU:
Pravidelné ¢istenie moze predizit Zivotnost va-
Sho spotrebica. Pred manualnym Cistenim poc-
kajte, kym rura nevychladne.

VAROVANIE:

+ Na Ccistenie nikdy nepouzivajte abrazivne
Cistiace prostriedky, drotenku ani ostre pred-
mety, aby nedoslo k nenapravitelnému po-
Skodeniu povrchu.

» NepouZivajte korozivne ani abrazivne Cistia-
ce prostriedky. PouZivajte iba vodu, mydlo
alebo cistiace prostriedky na baze bielidla
(@moniak).

« Skvrny od vodného kamena, mastnoty,
Skrobu alebo bielkovin odstrante okamzite.
V opac¢nom pripade mozu tieto skvrny sp6-
sobit koroziu. Nedovolte, aby sa do parnej
rury dostala voda.

+  Nepouzivajte vysokotlakove ani parne Cistia-
ce pristroje.

SKLENENE CASTI

Sklenené okienko rury po kazdom pouziti ocis-
tite pomocou savej kuchynskej utierky. Na ne-
poddajnejsie Skvrny modzete pouzit Spongiu
s Cistiacim prostriedkom a potom ich oplachnite
vodou.

TESNENIE OKIENKA RURY
Ak je tesnenie znecistene, mbdzete ho vydistit
vlhkou $pongiou.
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DPORUCANIA:

Po kazdom pouZiti rury vam minimalne Ciste-
nie pomoze udrzat ruru dokonale Cistu.
Steny rdry nepokryvajte hlinikovou féliou ani
jednorazovou ochranou, ktora je k dispozicii
v obchodoch. Nadoby ani jedlo neukladajte
priamo na dno rury. PouZivajte plechy alebo
mriezky.

Aby ste predisli nadmernéemu zneciste-
niu rury a vyslednemu siinemu zapachu od
dymu, odporu¢ame vam, aby ste ruru ne-
pouzivali pri velmi vysokej teplote. Je lepSie
predizit ¢as pe¢enia a trochu znizit teplotu.
Okrem prislusenstva dodavaného s rurou
vam odporucame, aby ste pouzivali iba riad
aformy na pecenie, ktoré st odolné vodi vel-
mivysokym teplotam.

Plechy st vhodné do umyvacky riadu.



Ochrana zivotného prostredia a likvidacia

SETRENIE A RESPEKTOVANIE ZIVOTNEHO
PROSTREDIA

Ak je to mozne, ruru vopred nevykurujte
a snazte sajuvzdy naplnit. Dvierka rury otvarajte
¢o najmenej, pretoze pri kazdom otvoreni
sa teplo z vnutorného priestoru rozptyluje.
Z dbvodu vyraznej Uspory energie vypnite ruru
5 az 10 mindt pred planovanym ukoncenim
doby pecenia a pouZite zvyskové teplo, ktoré
rura dalej generuje. Tesnenia udrzujte ciste
a v poriadku, aby sa zabranilo rozptylu tepla
mimo vnutorneého priestoru. Ak mate zmluvu o
elektrickej energii s hodinovou tarifou, program
.oneskorené pecenie” zjednodusuje Usporu
energie a proces pecenia sa zacne tak, aby bol v
skratenom Casovom limite tarify.

NAKLADANIE S ODPADMI A OCHRANA
ZIVOTNEHO PROSTREDIA
Toto zariadenie je oznacené
v sulade s eurdpskou smerni-
cou 2012/19/EU o elektrickych
a elektronickych zariadeniach
(OEEZ - odpad z elektrickych
a elektronickych  zariadeni).
OEEZ obsahuje znecistujuce
latky (ktoré mézu mat negativ-
ny vplyv na zivotné prostredie)
a zakladné prvky (ktoré sa daju opatovne pou-
Zit). Je dolezite, aby sa OEEZ spravne likvidoval
pouzitim $pecifickych postupov s cielom zaistit
spravne odstranenie a likvidaciu vsetkych zne-
¢istujucich latok, ako aj obnovenie ostatnych
materialov. Jednotlivci prispievaju  vyraznou
mierou k minimalizacii vplyvov OEEZ na Zivotné
prostredie. Bezpodmienecne treba dodrziavat
urcité zakladné pravidla:

»  OEEZ sa nesmie spracovavat ako bezny do-
maci odpad;

+ OEEZtreba odovzdavat na prislusnych zber-
nych miestach, ktoré su riadene prislusnou
samospravnou obcou alebo registrovanymi
spolo¢nostami.

V mnohych krajinach je k dispozicii domaci zber
velkych zariadeni spadajucich do kategorie
OEEZ. V pripade zakupenia nového spotrebica
mobzete vratit stary spotrebi¢ maloobchodné-
mu predajcovi, ktory musi zabezpecit jeho bez-
platny odvoz, pokial ide o spotrebi¢ rovnakého
typu a disponujuceho rovnakymi funkciami ako
zakUpeneé zariadenie.
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Installation
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NOTE:

Itis not recommended to install the oven under cooktop.

Ifthisis necessary, be sure to leave alarge enough gap for the cooktop according to the manufac-
turer'sinstructions.

REMARQUE :

Il est déconseillé d'installer le four sous la table de cuisson.

Si cela est nécessaire, assurez-vous de laisser un espace suffisant pour la table de cuisson
conformément aux instructions du fabricant.

NOTA:

Sisconsiglia l'installazione del forno sotto il piano cottura.

Se é necessario, lasciare spazio a sufficienza per il piano di cottura, attenendosi alle istruzioni del
produttore.

NOTA:

No se recomienda instalar el horno debajo de una placa de coccion.

Si esto es necesario, asegurese de dejar un espacio lo suficientemente grande para la placa de
acuerdo con las instrucciones del fabricante.

HINWEIS:

Es wird nicht empfohlen, den Ofen unter dem Kochfeld zu installieren.

Wenn dies erforderlich ist, achten Sie darauf, dass Sie einen ausreichend grofsen Spalt fir das Koch-
feld gemalk den Anweisungen des Herstellers lassen.

INSTALLATION
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OPMERKING:

Hetis niet aan te raden om de oven onder een fornuis te installeren.

Als dit nodig is, zorg er dan voor dat u een grote ruimte overlaat voor het fornuis volgens de
aanwijzingen van de fabrikant achterlaat.

UWAGA;

Nie zaleca sie instalowania piekarnika pod ptytg grzewcza.

Jesli jest to konieczne, nalezy pamietac o pozostawieniu wystarczajgco duzego odstepu dla ptyty
grzewczej, zgodnie z instrukcjami producenta.

MPUMEYAHWME.

He pekomeHayeTca yCTaHaBVBaTb JyXOBOW WKad Mo BapOUHOW MaHENbIO.

Ecnm notpebyeTca Tako BapvaHT yCTaHOBKM, yOeanTeCh B TOM, UTO AA BaPOUYHON MaHenu ocTasneH
[OCTAaTOYHO OOJbLUOK 3330P B COOTBETCTBUM C MHCTPYKLUMAMMN MPOU3BOAMTENA.

POZNAMKA:

Nedoporucuje se instalovat troubu pod varnou desku.

Je-lito nutné, musite nechat dostate¢né velkou mezeru pro varnou desku podle pokynl vyrobce.
POZNAMKA:

Neodporiu¢ame vam, aby ste ruru indtalovali pod varnu dosku.

Ak je to potrebne, nezabudnite podla pokynov vyrobcu ponechat dostatocne velki medzeru pre var-
nu dosku.

INSTALLATION
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SERIES 4

572mm

11,5mm

145mm

42 mm

28 mm

SERIES 6

570mm

12,5mm

144 mm

43,2mm

30mm
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